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DISPOSITIVO AUXILIAR PARA EL ASADO DE CARNES Y SIMILARES.

CP 7. ) o . B S .
£ at&%ﬂﬂﬂ/&: RICARDO CANO RUBALCABA. de‘nacjonalid-d eppaﬁpl., residente en 7

Fernindez de Isla n? B-5¢ Izda, SANTANDER.

El prcsente modelo de utilidad tiéno'por ob~
Jeto un disposiiivo auxiliar para el .ihdo de carnes y'.iiil.-
r,‘.

Como todo el mundo sabe, el asado de carnes.

e _ entrafa una serie de inconvenientes como son, que normalmente
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Gltimo el tiempo. de asado es conalﬂefablcmqﬁge u.yof del neée-hﬁiq"

‘"de aBATr.

la carne no queda unitormemente asada y o bien 3a?quem. la parfu

exterior, o bien-ae queda cruda la parte interior. Dabido a;rﬁtnk [

lo cual se traduce también en merma de 1§:¢§fne y en una irregular

R

El objeto de la premente invencidn, es propor-

distribucidn del jugo de esta.

cionar un dispositivo auxiliar para el asado de tarnes, bien sean

rstas Jde vacun , cordero, cerdo, oallina o cualquieertrﬁ carne qﬂe‘ j
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se desee asar, ;

‘ : , v

Eate nuevo dispOsitivo acorta el tiempo norngli g
del asado en un S0%, éon al COnsjguiqnye ahof(o'da energfa y iigmp@; !
hace que la carne una vez asada conserve susvjuéos y ses ﬁfgﬁﬁiérngﬂ"i

_ . _ o _ ‘ , R

y sabrisa, haciendo el asado de 1a carne uniforme, es»deéif §ﬁb_lg = A
carne quedu';sadn'gn el nismo:grado tanto iﬁleriof éoqb.eiﬁﬁéiér;{

mente, evitando también qué el asado merme de su forunforiginai.;éa

decir que la pigzﬁ una vez nsada conserva el tamaio que ténia.gntva

El dispositivo se constituye esencialmente de .

un punzén qu« presenta el mango y el cuerpo hueco formando un.-dif

3
{

mara totalmente estanca;'que éontiune agua, diﬁﬁoniéndo,en”einéuefpoi
dée una mecha adherida a la pared de in; forma que él'punzén,sgfinnerfa'
en la carne a asar x‘élAcalor que llega al manO'dei dispo;;tivo7'
hace que ;l agua cont;nida en sﬁ interior so evapore paaan69 eﬁ

forma de vapor al cuerpo desde el cual Vuélve a) mango unqﬂvez‘

que sc condensa por ia-capi;nridﬂd de la mecha, haciendo;gde;eijlib’,
quido transpbrta calor de un extremo n'otro a;ﬁran velbgidad délféf-i-
ma constante, as decir transmitiohdo calor al interior‘dg Ln{c@rﬁ@

a asar consiguiendo un asado uniforme tanto interior como exterior~"

mente.

- ! Para una mejor comprensidn de la presente in- |
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vencidu ,

cia a los dibujos aditntos, +n los cuiles: o o

La figura 1, 1rpresenta un alvmdn del digsposi- |

tivo auxilinr de asadn segiin la invencidn.

ILa figura 2, representa una soccjén loﬁgitu-
dinal del dispositivo de la figura 1.

Como puedé aprecinrﬁéten losIQibuﬁon? el diépo-
sitivo adopta la forua de punzdn QQF un mango 1 y-un cuﬂrnb z'fios

S . : ’ ' .
cuales estan interiormente huecos dando origen, a una camara en la

que se introduce un lfyuido prefercntemente agun, la cual se evaw-

pora al calentarse ¢l mangou que queda en el uxtoriur de 1la carne a

asar , pnﬁando en forma dJc Vapof al ¢uerpo del punZGn, eibcuai_esiﬁ
interiormente formado por una mechg i quc.sé.enc?fga.‘poé';abila;
rided, de recoger el llquido‘que-su.cnndensa en dicho cuerpoaz & :
tra%sportarlo dé nucvo al mango 1. uespminodo el‘éango';;ksctGA.«‘

como c¢vaporador, la parte central del cuerpo actlia como conducto

y condensador y la mecha 3 actila como conducto de retorno.

- NOTA -

Descrita suficientemente la naturaleza. del in-

vento, asf como lp manaia de realivarse en la practica, debe hacerse

constar que las disposiciones anteriorm-nte indicadas son suscep~

tibles de modificaciones de detalle en cuanto no alteren au.p}inpif'

-

‘pgb fundamcninl.»Sienao lo gue qonstituye‘la esoﬁcin del fgfefido
invento<y_por716 qﬁc se uoliéifa uﬁ Modelo de Utilidad pof'ad aﬁohi
mobre: DISPOSITIVO AUXILIAR PARA EL ASADO DE CARNES Y SIMILARES;
caracterizandose por lo siguiente: ' :

l.- Dispositivo: auxiliar parnr o} n;ado d§ catv -
nes y simf]ares. carncterizado porque he'constituyﬁ de “"'P""26“-”

el que tanto o! wanqu como »l cuerpo =on huecos y originan una cd-

ae hacn a continuacidn una descripcibébn datallada. con referch
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mara totalmente estanca, sirviendo el mango como depésiu;_\’e_ IIQ“NO =
y al recibir calor ‘coni;: .efapérador- Y el c&er"bo c'fmq’ condt-a-ct..oﬁ._,;bl_orv A.su
centro de,ida.y por su.perii;rla. merced & una méﬁh; que pf;éenta;bl
de vuelta, y al mismo tiempo como cdnde#sador?del vapor del:ifqn;dé.
2o~ Diapositi&o auxiliar para el asgao de carnes
y similares, tal y como queda suitancialmcntg de#crito en )Q'puésenf‘
te Memoria e ilustrado en el dibujo adjunto. . .
Esta Meu;or.ia__ cot.u;tq &Q_. 4 hojas: escxjitas,a,»':

m&quina por una sola cara.

Madrid, <5 JUN. 1979

'RICARDO CANO RUBALCABA
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