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correspon dien te  a una PATENTE DE INVENCIÓN, por vein ­
te  añ os, a fa v o r  dé D. Eadverto DOMINGO LUJAN, r e s i ­
dente en VALENCIA, Avda. Jo s^  Antonio, 7 ? , p o r : "PRO­

CEDIMIENTO PARA LA PREPARACIÓN DE UN PRODUCTO DESZU­
MO S DE FRUTAS".

<***o ***o ^

E l o b je to  sobre que ree^e l a  p re sen te  p aten te  
es un invento propio d e l s o l ic i t a n t e  de e s te  p r iv i ­
le g io  que, de acuerdo con lo  que e l  enunciado expre­
sa , se  r e f i e r e  a un proeedim iento p ara  l a  p rep ara- 

5 .-  c i^n  de productos a base de zumo de f r u t a s .
Con e s te  procedim iento se consigue un produc­

to de a lto  poder a lim e n tic io  y d ig e s t iv o , r ic o  en 
agú car, precisam ente por l a  oantidad  de e l l a ,  que 
l a s  f r u t a s  empleadas contienen ; siendo u tL liz a b le  

perfectam ente como bebida r e fr e sc a n te  a s í  como en10 . -
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o aso s de enfermedad, complementándolo l a  alim entación

d ie té t ic a ,s a n a  y ag rad ab le , exento de a lc o h o l.

En su p rep aración  no entran  sino productos natu­
r a l e s ,  sa lvo  e l  gas carbónico y gas su lfu ro so , é s te  en 
m ilésim as y en suma prop orcion al in s ig n if ic a n te  en e l  

con junto. De que r e su lte  una bebida totalm ente sa ­
na a p lic a b le  en cu a lq u ie r  caso y c irc u n s ta n c ia , con 
e l  sabor propio de l o s  zumos empleados y una o d o r a ­
ción  pura y n a tu ra l .

Su v a lo r  se desprende de l a  com posición n a tu ra l 
de lo s  zumos, que contienen 140 á 230 gramos de ag%— 
o ar por l i t r o ;  siendo l a  suma de ta r tra A o s , b it r a t r a to e  
y ácido t a r t á r ic o  menor a  dos grad os, expresado en 
acido  t a r t á r ic o .

Asimismo, l a  euma d e .c i t r a t o s  y de acido  o it r ic o  
e s su p erio r  a 500 m iligram os, e in f e r io r  a dos gramos 
por l i t r o ,  expresado en acido  o i t r io o .

E l gas carbónico e s  inyectado a p re s ió n ; h allán do­
se  e l g a s  su lfu ro so  l ib r e  y combinado en una pío porción  
de 300 m iligram os por l i t r o .

La con servación  del producto e s  debida a l a  p as­
te u r iz a c ió n , en envases de v id r io  herméticamente c e rra ­
dos.

E l invento c o n s is te  en obtener sumo n a tu ra l de l a  
uva b lan ca, a l  que se l e  ad ic io n a  limón y n aran ja  en 
p roporcion es cuya suma sea in f e r io r  a l  d iez  por ciento  
d el zumo de uva empleado.

A l a  m ezcla obten ida se  l e  in y e c ta  a  p re sió n  gas 
carbón ico .

L os térm inos de l a  exp osic ión  p e rtin e n te  perm iten l a  
exacta  in te rp re ta c ió n  del invento su sc e p tib le  de modi­
f ic a c io n e s  de d e ta l le  en cuanto no a fe c te n  a  su e s e n c ia l !
dad.
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Se re iv in d i ca oomo invención  nueva y prop ia 
d e l s o l i c i t a n t e !

!& ) . -  "PROCEDIMIENTO PARA LA PREPARACIÓN DE UN 
PRODUCTO DE"ZUMOS DE FRUTAS", que se  c a r a c te r iz a  por -  
que a  una can tidad  determ inada de zumo de uva b lan ca 
se  l e  añade zumo de limón y zumo de n aran ja  en una pro­
porción  cuya suma se a  in fe r io r  a i  d iez  por cien to  del 
zumo de uva#

2&) -  E l mismo procedim iento, que se  c a ra c te r iz a  
porque a i  producto r e su lta n te  e s inyectado a  p resión  
gas carbón ico , conserv*andose en envases adecuados pae- 
te n r iza d o s y con c ie r r e  herm ético.

3& ).-  "PROCEDIMIENTO PARA LA PREPARACIÓN DE UN 
PRODUCTO DE"ZUMOS DE FRUTAS"#
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La p re sen te  memoria d e sc r ip t iv a , con sta de t r e s

h o ja s  f o l ia d a s  y e s c r i t a s  a maquina por una so la  de 

sus c a c a s  componiendo un t o t a l  de l ín e a s  se se n ta  y una.
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