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CERTIPICADO
DE
ADICION

) ¥ '
por MMEJORAS Lil 5L OBJECO D& Ia ?Ag%n%vﬁwﬁ we 195.52]
Por #Un procedimicnto para la obtefeLbn de un prepsrado base,
Paie merengadus y similares",.a'fuvor de Don Francisco Passa
Pora Comas, de naclonalidad espaﬁolu, residente en Barceloua;

Plazs de Palucio, ne 5, lo,

MEIORIA DESCRIPIIVA

Bl presents certitficado de adicidn se refiere a unas

mejoras en ol objeto do lu patente principal, ne 195.521.

En la patente principal se reivindicuba el eiipleo de .
un sacarato de cal, en rolacibn con alblmwing de huevo. #n el
primer certificado de adicibn se hablu logrado mejorar esta
composicibn, utilizando un coagulante, cual es el alumbre po
thsico, pudibndose llegar en la manipulacibn a un grado de
consistencia tan grunde como convenga, ¢8 decir, a poder cor
tar la nmasa con cuchillo. En este certificado de adicibn se
habia prescindido del emplec de gomas vegetales, eliminando
asl materiss que pueden dar cierto gusto al producto.

Cabe todavia mejorar el sistenma, llevando el producto
a un mixino grado de pureza, utilizando la elblmina de huevo
en un alto grado de secaje én pufa_deShidrafacibn, pars lo

cusl se utilizan claras de huevo secas, Qque se muelen hastsa
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A estas clarus se les adiciona plasma en polvo y cier
ta cantidad de alumbre pothsico como cosgulante, en agua en
cuantia conveniente pare la densidad que se desee Obtensr.

Con el actual invenbto yueda eliminuda del todo la pre
sencia del sacarato, sea chlcico o pothsico, resultando ahora
la masy final en wn gusto £ino y nabural, al oual,'COmo es le
gitimo, se le pueden siudir substancias araméticas y coloren~—
tes de accibﬁ inofensivsa.

Jomo caso de reuliza016n se cita el siguients
EJHIPIC.

Se toman para 100 gramos; 25 claras de huevo gecsas en
polvo, a las due ge le ailaden 65 gramos de plasma seco en pol
vo y 10 gramos de sluabre pothsico. Este complejo en mezcla
uniforme se disuelve en agua, en lé cuantisz mis conveniente
para lograr estados m%s o moenos fluldos, seghn las aplicacio
nes. '

El plasma seco sirve para dar cuesrpo g la massa, mejo
rando Los resulisdos sin alﬁerar al guéto natural de la mismu.

La invencibn, deniro de su esencizlidad, puede ser 1lle

 vada a la prbhetica en obtras formes de realizacibn que difieram

en detalle de lazs indicadas &« titulo de ejemplo, a las cuales
alcanzarh igualmente la proteceibn que se recabua. Podrh, pues,
realizarse con cualiyuier aparato, con las maﬁerias de adioibn
gue se estimen convenientes: por quedar %odo &llo comprendido.

dentro del espiritu de las reivindicaciones.
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Hecha la déscfipcibn del presente invento, se declg
Ta como nuevas y de propia invencibn, las sizuientes reivin
dicaciones: ‘ |

lg.- liejoras en el objeto de la pabente principal,
ne 195.521, caracterizados esenciulmente por el hecho de ob
tener una wmasa en polvo SOluble en el ggua, integrada por ola
ra de huevo seca, plasma seco y alumbrs potésico como coagu
lante, comprendiendo esta preparscibn una dOSificaéibn de
las substancias citadas aproximgdamente para 100 paries, 25
de clara ce huevo seca, 65 de plasma seco y 10 de alumbre po
tésico, en cantidad de agus Qariable en dependencia de la
concentracibn que se desee obtener, segln el uso a gque se des
tine, sea mersngadas, merengues o sinilares.

2% .~ Lisjoras en el objeto de la patente principal,

'ng 195.521, por "Un procedimiento para la obtencibn de un
preparado base, para merengadas y similares!.

Seghn se describe y reivindica en la présente memoria
descriptiva, gue. consta de tres hojas, foliasdas y escritas a
méquina por una soln carz, acompailadas de un'juego de'documég
tacibn reglamentaria.

ladrid, a 23 de mayo de 1952,-
FRANCISUO PASSAPERA cdz;:w .
Dece

SME ISERN MIRALLES
® p
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