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EXPEDiENTE: JODELO DE UTILIDAD

Ti tu  ! D. MQNSERRAT TRUYOLS CAMPS

Nacionaiidad: E spaño la

Domiciho:  José Antonio, nS 39 -  SAN JUAN (M allorca)

O b j e t o :  "MARBETE PARA DISTINCION DE IMBUTIDOS"
Pr i or idad:

M E M O R jA  D E S C R tP T iV A

La f in a l id a d  dé l a  p re sen te  Memoria D e sc r ip ti  
va es l a  de dar a  conocer l a s  c a r a c te r í s t i c a s  fundamen 
t a l e s  de un m arbete para d is tin c ió n  de embutidos, po r 
cuyas cualidades se j u s t i f i c a  ampliamente la  s o l ic i tu d  
a fav o r de l t i t u l a r  d e l expedien te , de l p r iv i le g io  de ex 
c lu s iv id a d  concedido por la  v ig en te  Ley de l a  Propiedad 
I n d u s t r ia l  paráJ su exp lo tac ión  en España.

El m arbete en cu estió n  c o n s is te  en una t i r a  di 
m a te r ia l apropiado, sobte cuya s u p e rf ic ie  e x te r io r  se hepi 
grabado lo s  m otivos ornam entales y p u b l ic i ta r io s  necesar?; 
r ío s  para l a  adecuada d is tin c ió n  d e l producto p ro v is to  j
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d e l m arbete p resen tad o . En determ inada zona de su super 
f i c i e  i n t e r io r  áe prevé una porción engomada, pa ra  garan 
t i z a r  l a  su jec ió n  del m arbete, después de que é s te  se 
ha colocado rodeando e l  perím etro  de l embutido, o b ien  
rodeando l a  lazada o bucle  c o n s titu id o  en uno de lo s  ex 
tram os de l embutido, por e l  mismo h i lo  u t i l iz a d o  para  e l  
c ie r r e  de l a  t r ip a  de l embutido.

P ara  m ostrar de l a  forma más adecuada l a  n a tu r  
ra le z a  y u t i l iz a c ió n  de n u es tro  Modelo de U tilid a d , se 
ha considerado conveniente a p o r ta r  a  l a  Memoria e l  p ía  
no que se a d ju n ta , en e l  que, a  t i t u l o  in fo rm ativ o , se 
recogen d iv erso s  asp ec to s  de d ichas n a tu ra le z a  y u t i l i  
zación . Ahora b ie n , es n e ce sa rio  a d v e r t i r  que e s ta s  re  
p resen tac io n es  só lo  tie n e n  v a lo r in fo rm ativ o , por lo  qum 
en cu a lq u ie r c irc u n s ta n c ia , deben se r  consideradas en su 
más am plio sen tid o  y no como l im ite  de l a lcance d e l ex 
p e d ien te , únicamente determ inado por l a  v ig en te  Ley de 
la  Propiedad I n d u s t r ia l .

La f ig u ra  19 de l c itad o  p lano nos m uestra una 
v is ta  l a t e r a l  de un embutido preparado para su venta y 
p ro v is to  d e l m arbete ob je to  d e l p re sen te  ex ped ien te . La 
f ig u ra  29 corresponde a una sección tra n s v e rsa l  d e l mis 
mo embutido, p ra c tic a d a  pi?r un plano que pasa por l a  zo 
na donde se encuentra e l  m arbete. La f ig u ra  3& es una 
v is ta  en p la n ta  de l m arbete, completamente extendido y 
rep resen tad o  por l a  s u p e rf ic ie  i n t e r io r  de l mismo, con 
ob jeto  de a p re c ia r  l a  s itu a c ió n  de la  zona engomada. La 
f ig u ra  49 se corresponde con l a  a n te r io r ,  puesto  que 
m uestra una v is ta  en p la n ta  d e l mismo m arbete, m ostran
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dolo por su s u p e rf ic ie  e x te r io r ,  en l a  que se han graba 
do lo s  m otivos ornam entales y p u b l ic i ta r io s  n e c e sa r io s . 
Por ú ltim o , l a  f ig u ra  5§ es una v is ta  p a rc ia l  de un embu 
t id o , en e l  que e l  m arbete se ha ap licad o  sobre uno de 
sus extrem os, a modo de band ero la .

P ara f a c i l i t a r  l a  comprensión de n u es tro  Mode 
lo  de U til id a d , a  lo  la rg o  de l a  Memoria se hace co n ti 
nua re fe re n c ia  a l  contenido de l a s  p re o ita d a s  f ig u ra s ,  
en l a s  que se ha señalado con -1 -  e l  embutido sobre e l  
que se a p lic a  n u e s tro  m arbete, que aparece señalado con 
- 2 - .  En ambos extremos d e l m arbete - 2 -  se han p ra c tic a  
do sendos o r i f i c io s  - 3 - ,  que c o in c id irá n  en e l  momento 
de l m ontaje de aq u e l, a l  ob je to  de que, en caso necesa 
r i o ,  sea incorporado un even tual marchamo o p re c in to  de 
g a ra n t ía .  La cara i n t e r io r  - 4 -  d e l m arbete, es to talm en 
te  l i s a ,  y en uno de sus extremos p re sen ta  una zona eng^ 
mada -5 -  a l  tiempo que l a  cara e x te r io r  -6 -  con tiene lo : 
d ib u jo s  y leyendas n e c e sa r ia s  para  l a  id e n t if ic a c ió n  de] 
producto y l a  in d icac ió n  de sus c a r a c te r í s t i c a s  p r in c i  
p a le s .

E l m arbete a s í  re a liz a d o  puede se r ap licad o  ex 
l a  forma pepresentada gráficam ente por n u es tra  f ig u ra  2* 
es d e c ir ,  rodeando a l  embutido y dejando co lgan tes sus 
dos extrem os, que serán  apegados e n tre  s í ,  después de 
hacer c o in c id ir  sus re sp e c tiv o s  o r i f i c io s  - 3 - .  Pero en 
o tra s  ocasiones, e l  m arbete es ap licad o  a rro lla n d o  e l 
extremo engomado -5 -  d e l mismo, sobre e l  bucle lo  lazads. 
-7 -  configurando en uno de lo s  extremos de l embutido, cj¡ 
rrando  l a  t r ip a  que lo  a lb e rg a  y quedando e l  extremo
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opuesto d e t  marbete extendido a  modo de banderola o r e  
clamo de a ten c ió n , s in  que por e l lo  hayan variado  la s  
c a r a c te r í s t i c a s  fundam entales de l m arbete .

S uficien tem ente d e s c r i ta  l a  n a tu ra le z a  y u t i  
l id a d  de n u es tro  Modelo, só lo  nos r e s ta  m an ifes ta r que 
serán  v a r ia b le s  l a s  c irc u n s ta n c ia s  de m a te r ia le s , tama 
ños y formas de sus d ife re n te s  p a r te s ,  siempre y cuando 
no se vea a l te ra d a  su esen o ia lid ad , contenida en l a  s i  
g u íe n te .

N O T A
C3  B  B  B

Los puntos que se re iv in d ic a n  en e l  p resen te  
Modelo de U til id a d , son:

1 3 .-  Marbete para  d is t in c ió n  de embutidos, ca 
ra c te r iz a d o  por co n sta r de una t i r a  de m a te r ia l  ap ro p ia  
do, con sus dos extremos o r if ic ia d o s  para f a c i l i t a r  la  
even tual inco rporación  de un p re c in to  de g a rg p tia , con 
una su p e rf ic ie  e x te r io r  ornamentada con lo s  d ibu jos y 
leyendas que d is tin g u en  a l  producto y a sus c a ra c te r is  
t i c a s ,  y una s u p e rf ic ie  i n t e r io r  l i s a ,  en uno dé cuyos 
extremos se ha p re v is to  una zona engomada, de manera 
que e l  m arbete puede a p l ic a r s e ,  b ien  rodeando a l  embutí 
do y dejando sus extrem es co lg an tes, para  su p o s te r io r  
pegado, después de hacer c o in c id ir  lo s  re sp e c tiv o s  o ri 
f i c io s ;  o b ie n , a rro lla n d o  e l  extremo engomado sobre la  
lazada  o bucle que c ie r ra  e l  extremo de l embutido, de 
jando l i b r e  e l o tro  extremo del m arbete, a modo de ban , 
dero la  de reclam o. Y

2 3 .-  "MARBETE PARA DISTINCION DE EMBUTIDOS",
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