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El presente primer certificado de adicidn a la paten-
te srincipal solicitada el 5 de Abril de 1952, tiene por
objeto aclarar el alcance general de la invencidn la cual
en la patente principal, ha sido descrita para un caso
particular.

BEn efecto, en dicha pabente princinal, se refiere a
un n&todo de extraccidn de aceites, previa disecacidn e-
fectuada mediante una corriente de vapor del disolvente
empleado para la extraccidn, '

El objeto del presente Certificade de Adicidn asimis~
nmo se relaciona con un procedimiento de extraceidn cCe la
fndole anteriormente expuesta, aun cuando la sizuiente
descripcidn tiene como finalidad demostrar que la inven-
cidn se refiere sobre todo al hecho de que la extraccidn
se lleva a cabo indejendientemente de la cantidad de agua
presenteyen,los productos vegetales o animales, 7 de los
cuales se desea extraer los aceites o grasas, en forma de
humedad. -0

Bn otras palabras, la invencidn, en su forma mds ge~
neral se ocupa de un wuftodo de extraccidn de aceites o
grasas de los productos vegetales o animales mediante un
disolvente, no miscible con el agua sin la necesidad de
disecar los citados nroductos, e indenendientemente de la
cantidad de humedad presente en ellos.

Ia extraccidn se efectda en corriente de vapor de di~
solvente mediante reflujo cde disolvente hirviente que cae
desde lo alto del extractor en forma de lluvia y cue Hro-
cede de una columna que ejerce la “uncidn de separadora
de los dos lfquidos azua-disolvente en fase Je vapor, ade
nds de recuswrador e vapor,

E1 ndtodo se basa en los sipuientes fendmenos:

1 - Las células de luas substancias vegetales - anima
les adquieren, en la fase de vapor disolvente yropiedades
DOrosas. ‘

Bl asua, que se encuentra en las células oleiferas,
llevada a la temperatura de sbullicidn del Zisolvente, se
evapora hasta alcanzar (inde“endienté&ente‘de la tensidn
de vapor del disolvente, siendo estos no niscibles con el
agua) una vensidu aoropiada de vavor en equilibrio con la
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tenp-ratura e los vapores disueltos. El equilibrio en+
tre temperatura ¥y tensidn de vapor queca fTavorablemente
influenciado por fenduenus capilares, particularmente en

o a
ialmente »Dor aque-

vresencia de vapores disucltos, y espec
1los ce elevado peso :wlecular.

Bs sabido que, .ez’n Thomson, la tensidn de vapor de
un 1% ido denende, adends de su temperatura, también de
la forma de su suverficie. Indicando con P’ la tensidn de
vapor efectivo, con p la tensién'de vapor normal, con Dv
¥ D1 las densidades respectivamente del vapor y del_liqgi
do, con S la tensidn 2de superficie, con r el radio de cur
vatura, se obtiene: P’ wp '+ E—%?!; se deduce que la ten-
818n de vapor sfectivo se eleva con el aumento de la den~
sidad de los vapores Dv, y con la reduccidn de la longitud
del radic de curvatura del capilar r.

Por lo tanto, en las substancias vegetales y anima-
les el asua, introducida en los vapores hirvientes de di-
solvente, eleva a la apropiada temperatura de vapor a es
tos en la presencia de los vapores ‘de disolvente y 4 la
longitud del racdio-cel ‘capilar, que es del orden del volu
men celular, facilitando asf su evaporacidn, Ahora bien,

la separacidn dal agua de las células y de los intersti-

cios celulares produce en estas una serie Je pequelas ca-
vidades, comunicando a la substancia tratada las propied=
des porosas, en tanto que el fendmeno de evaporacidn del
agua de las cflulas provoca un hovimiento de arrastre y
agitacidn desde el interior al exterior de dichas células;
siendo conveniente la expulsidn del aceite ¢e estas dlti-~
mas, mientras los vapores e agua se con ensan entre los
vapores de diSolvente, quedando envueltos por estos en
forna de emulsidn. Por consiruiente, el asua sale de las
células vor evaporacidn y a contipuacidn de la cafda de

la tensidn superficial, 1

do_obstéculo para la accidn solubilizante del <isolvente.

o que rssulta nejor no presentan

2 - Las cubstancias vegetales y animales ejercen un
efecto de adsorcidn sobre los vavores de Jisolvente, a la
teiperatura do ebullicidn del disolvente. ‘

Turante los _rocesos ordinarios de extraccién nadien= .

te disolvente, las substancias de las cuales se pretende -
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80.- extraer el eceite se disecan parcialmente, antes de someterdt

las al lavado, No resulta prudente c¢stiimlar la disecacidn
buesto que se corre el riesgo de oxidar. o si no quemar el
aceite. Por este motivo, ~espufs del tratamiento al horno,
_ las substancias disecadas contienen todavia el 8 al 12% de
85,~ humedad residuval. .

Ia experiencia, sin embargo, muestra que estas aun
con tal grado de humedad, admiten el lavado en la fase 1{-
quida mediante un disolvente no miscible con el agua, y es—
to tiene lugar dado que la separacidn de la parte cel a ua
90,.~ de la substancia tratada, r-alizada segin se indicaba, me
diante gases calientes, determina una nodificacidn estruc
tu al del estado fisico de las c&lulas -roporciondndoles
las propiedades de las substancias porosas. Se_dedﬁce que
las células, aun presentando una cantidad residual de hu-
95.- nedad, por el hecho de ser porosas, slsorben el disolvente
vy facilitan asf su entrada en los poros cslulares, El1 a-
gua residual que se encuentra en los vacfos celulares en
bresencia del disolvente, por laAcaida de su tensidn super-
ficial, e: adsorbida por ¢l disolvente, con lo que su pre
0 100, ~ sencia en los citados vacios celulares no representa impe
dimento alguno y el agua es envuelta mediahte ad:orcidn,
por el disolvente en Fforma de emulsidn.

Un Fendmeno andlogo, pero en un grado 1is acentuado,
se obtiene exponiendo a la accidn de los vapores disuel-
- 105.- tos, durante cierto tiempo, una masa independiente de su
grado de humedad de la cual se desea extraer el aceite o
la grasa. Ia masa en questidn adquiere propiedades adsor-
bentes mds fdcilmente con respecto al efecto de los gases
calientes del horno, nuesto gue tales propiedades adsor-
110.~- bentes se efectdan a la temperatﬁra de ebullicidn del di-

‘ solvente, sin peligro de quemar el aceite, y en presencia
de los véQores del (.osolvente. MTambién se ha comprobado
que el poder adsorbernte de las substancias vegetales y ani
mzles, a temperatura constante, cambia con la variacidn de
0115, la relacidn entre la masa de agua separada por evapo:acidn
v aquella que se hallaba presente inicialmente. Si se in-

L

dica con A la cantidad de agua iniciaslmente presente en

la substancia a tratar, con B la cantidad de asua evapora-
da _or la substancia después del tiempo t, por aceidn de
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los vapores disolventes, con M la masa ‘¢ la substancia
considerada anhidra, es Jdecir, comnletzaente deshidratada,

con X la cantidad de vapores disuelbos adsorbidos por 1la
masa M v con p la vresidn de tales veoress a emperatura
CQ§3ta%te, sc obtiene:ﬁ%— . —%}-= Kpn, nor lo que X =
BLI*KE— , qQue representa el valor_de la cantidad de vapos
res disolventes tratados por la masa M en funcidn de la
relacidn —%— , €8 decir, el valor del poder absorbente que
la nasa M adquiere con la evaporacidn del acua que contie-
ne, haste alcanzar el valor mdximo cuando B = A, es decir,
cuando toda ¢l agua conteénida en la substancia se ha eva—
norado. Por lo tanto el noder adsorbente X de la masa au—
nmenta a medida que la cantidad B (agua extrafda ce la ma-
sa) se apro:ima a la cantidad A (agua cohtenida en la ma-
sa), y serd mfximo cuando B = A, donde la férmila anterior
mente citada por B = A llega a ser X = M.Kp~. Dado que
tal fendmeno asi verificado no-requiere que toda el agua
salga del extractor o del recipiente que contiene la ma-
sa ﬁnica, por lo tanto resulta suficiente gue dicha agua
va no forme parte del sistema celular, de suerte gque per-
mite la adéoreidn siempre creciente del disolvente por
parte de las células. Mediante la fdrmula se deduae que X,
es decir, la cantidad de vapores disolventes tratada por
la mésa porosa, es Jdirectamente proporcional a la presidn
p a bemperatura constante. Esto resulta nuy importante,
va que, teniendo en cuenta que el fendmeno de adsorcidn
se considera como la condensacidn del disolvente sobre la
superficie limite del adsorbente, se consigue agi que tan-
to mayor sea la cantidad de vapor de disolvente adsorbida
por las cél:las, cuanto nds fdcil y rdpidamente el aceite
pase por &ste al cisolvente. Se a comprobado que un buen
rendimiento de adso:ci5n v por eso de extraccidn, se ob-
tiene trabajando a una presidn de 0,1 hasta 0,5 atmdsfe-
ras. A

3 - Bl contacto del agua con los vapores de disolven-
te en el seno Je las células olefferas conduce a una caf-
da de la tensidn superficial del agua, en tanto que el
dlsolvente adquiere un nayor poder de penetracidn en su
temperatura de ebullicidn ¥y en la presencia del aceite.

Bs sabldo que el agua que se encuentra c¢n las substan
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cizs vegetales y animales es tratada vor estas mediante

fuerzas capilares. Dichas fuerzas, que son los azentes
entre los limites de dcs fases, que pueden ser: lfguido-
gas; liguido-1fquido; 1fguido-sdlido, o sdlido-zas, ¥ que
Se niden como l: Puerza obpante, sobre la superficie por
unidad <e longitud o mejor, como el trabajo mecdnico que
“uran ¢ un proceso isotfriico ¥y roversible se efectia me-
Gilantc- las substancias por la formacidn de un cmq. de su-
rerficie, dependiendo ademds de la naturaleza quimica de -
las fases en cuestidn, tambiéh de la tempseratura., Ia ten—
sidn superficial de un 1fguido varia.si en vez de estar en
contacto con el aire tal 1liguido entra en contacto con
otra substancia, sdlida, ra. eosa o 1{quida cistinta. Ia
tensidn del agua en la bresencia de aire es de 73 Jinas,
en tanto que el ag:a misna en presencia de &ter posee una

&<

tensidn de O dinas ¥ en la presencia de benzol de 36 di-
nas. Adends se sabe que la tensidn superficial varfa, co-
no puede deducirse por la ecuacidn’ie Gibbs-Helmholtz, con
la variacidn de la tenpsratura, anuldncose la teméeratura
critica., Bn efecto, al indicar con 8 la tensidn superficial
con W ¢l calor latente y con T la temperatura absoluta por
la ecuacidn de Gibbs, se obtiene: S-W s M. %%—, donde S
representa tanbién la enerzfa libre y S-W el calor latente
junto con el trabajo, dado que el proceso resulta isotér-
mico, es decir, la energfa afectada. Por dicha ecuacién

se deduce como cambia la tensidn supcrficial con la varia
cidn de la tenperatura; para el acua se obti ne 8=75,7
(1-0,002 t). Con el fin de poder con.ecuir una idea con-
creta de como entran en Juego las Tucrzas capilares en el
interior de las células, cuando &stas cstdn envueltas por
el agua, basta recordar la manera conocida segin la cual
varfa la subida de los 1lfquidos por un tubo capilar. Sa-
bido es que el radio del capilar es inversamente proporcio-
nal a la altura del 1fquido en el capilar, es decir, cuan-
d> menor sea el radio del capilar, tanto mayor serd la al-
tura del 1fquido en el capilar, .y’ por eso mayor serd la
fuerza que la pared del capilar c¢jerce sobre la masa 1{qui-
da., En lus substancias vegetales y animales, la’tensidn
superficial entre las superficies 1fmites de las células y
del agua es realmente notable, siegdo la longitu&,del:paél’




L

" MALA REPRODUCCION
JR DEFECTO DEL ORIGINAL | o _ - TR H

dio oapilar del orden de la magnitud de las mismas célu~-
las. No existe uingdin disolvente, en la fase 1fquida, que

sea capag 'de separar el agia que se encuentra en las pa-
redes oelﬁlares para llegar a acomebter el aceite que se en=
: cuentra encerrado cn las células mencionadas. En-la fase
'ﬂ 205. - de vepor de disolvente, en cambio, la tensidén superficial'
del agua se baja, por lo que ésta se deja ficilmente ad-
sorber por el disolvente con el gue entra en contacto. El

disolvente, a su vez, d.solviendo la grasa y el aceite que
se encuentra cein las oélulas,'baja ulterioruente su tensidn
210.~- superficial, y »or 50 eleva el poder penetran e de las

. células. Bl procedimiento segdn la invencidn exvplota ade-

' nfs la accidn de arrastre cel disolvente gue, volviendo

a caer en forma de lluvia desde lo alto del extractor,

: efectda un lavado racional de la masa de la cual se vuelve
215, -~ a extracr el aceite y se enriquece asf el aceite poco a

: poco que desciende hacia el Fondo del recipiente. Bn efec-

to, una lluvia hirviehte de disolvente, que caiga racio-
almente sobre el =wterial a tratar, favorece el enrique-
ciniento del accite por narte del disolvente Que, ep su
220.- | cafda, .niz. . contacto con nuevas partfculas oleosas 1lle-

| véncolas al rondo del extractor rico en aceites Ilas par-
ticulas oleosas, a su vez, Se encuentran =i uestas con mds

frectencia a la accidn de destilacidn del ¢isolvente fres-—
Co ¥y e Gesprenden Do

3
e

‘ r lo tanto conmayor rapidez de su
225}- contenido Je aceite, ' .
Asinisno segdn la invencidn se sepavan los vapores
de agua e los del disolvente en Ffase ce vapor, a travds
de una serie de discos perforados dispuestos en una colum=—
ua de destilacidn. Se sabe, que la velocidad de dos pases
250.~ es inversamente proporcisnal a la rafz cuadrada de su den-
sidad, por lo cual se ofrece la posibilidad de separar y
Tecoger los vapores mas pesados, como condensado en el her
vidor de una columna de destilaci6n, en tanto gque los va-
pores mis ligeros se dirigen hacia la parte alta de la co
255.~ lumna y, despuds de su concensacidn, son recogidos en un
racliente cde decantacidn. : ’
1 En fin, el procedimicnto secdn la invencidn expldta
ademds el zoder evaporante de solubilizacién del disolven-—
te, en tanto gue se efectda el lavado en caliente con di-
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solvente hirviente, que se renueva continuamente.

Bl procedimien o segin la invencidn resultard nds
comprensible por la siguiente descrincidn dada con refe-
rencia al dibujo que se acoumpalia, el cual en la figura ﬁné
ca representa un esquena de la instalacidn completa de ex~
traccidn.

Con referencia al dibujo, se ha indicado con (1) un
recipiente para ¢l disolvente, provisto de la bomba (2).
Con (%) se indica el vaporizador y con (4, 5y 6) lres ex-—
tractores iguales entre si. | , o

Con (7) se sefiala la columna de separacidn nrovista
del hervidor-decantador (8). Con (9) se indica el desti-
ledor-separador para el aceite del disolvente. Con (10,
11, 12 y 13) se indican los condensadores conectados por
tubos, en tanto que con (14, 15... etc.) las distintas
vdlvulas interruptoras, a las que se lace referencia a
continuacidn, y los conductos.

Bl producto del cual se desea extraer ¢l aceite se
carga, »or las bocas de alimentacién, centro Jde los eXtrqg
tores (4, 5y 6). El disolvente psrocedente del recipien-
te (1), mediante la bomba (2) se envfa al vaporizador (3)
a bravds el corducto conbtrolado nor la valv:ls (17), 1la
cual para este {in ha de estar abierta. | :

Mediante wupor indirecto, el disolventeé se evapora
v se envia median.e el tube (27) » & travds de 1les vélvu—
las (14 y 15) 21 citractor (4) recubziendo la masa allf
contenida y ‘e la cual se pretends extraer ol aceite, Por
el e.tractor (4), con la vélvula (18) abierta, so escapan
los vapores de disolvente, arrastrando vapores de agua,
los cuales atraviesan el tubo (19) llezando a la columna
(7) que contiene un separador provinto de discos perfora-—
¢os, y se separan en fase de vapor, por efecto de la prime-

-

ra ley citada, relativa a la velocidad ¢ una mezcla &

C

dos zases. lientras los vavorzs néds oesados se oonlensan
reincidiceindo en la parte inferior de la columna, es decir,
zn el hervidor-dccantador (8), los wapores mis lig ros se
con ensan en ¢l con’ensador (11), (esde Jonde atraviesan

¢l tubo (20) volviendo a decantarse en el hervilor-iecan-
tador (8) donie se efectda la separacidn del azua Jel di-
solvente; el asua vuelve después al recinicnte (1), a tra-

b il kil b
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v&s el tubo (21) para su ulterior Cecantacibn. En esta
primera fase, todo ¢l material condensado, conteniio en el
hervidor-decantador (8) rebosa en el recipisnte (1) a tra-
vés acl tubo (21). . '

Ia exeriencia ha demostrado que ﬁesgués de un perio-
do cue preferenteente es de unas ~0s horas, a parvir de
este tratamieito, .e ha consesuido qgue la nada contenida
en el wxtractor (4) se ha hecho nporosa y por esto se en~
cventra anta nara ser adsorbida por =1 disolvente y lava-
da. Se cicrran ahora las vdlvulas (14 y 15) y se abren
las correspordicntes vdlvulas (22 vy 23) dcl extractor (5);
se iricia asf la operacidn ce extraccidn ¢ la masa en el
sermndo extractor para hacerla porosa vor el lavado, de ma
nerz anfloga a la seguida con relacidn al exbractor (4).
Pero cn esta fase, en lugar de hacer rebosar el mterial
condensado en el recipiente (1) se provoca el reflujo del
disolvente, a travds del tubo (24) en el extractor (&)
despuds de haber abierto la vdlvula (25), iniciando asf
la fase de la%ado que se efectia en forma de lluvia desde-
lo-.alto del extractor nmediante un tubo perforado (no repre-
sentado) en la figura, dado el cardcter esquemitico de &s-
ta). Bl lfquido disolvente, una vez lavado por la cafda
de la substancia oleosa contenida en el extractor (4), se
recoge en el Tondo del mismo, desde donde es envisdo, una
vez abierta la vdlvula (26), al vaporizador (3), donde se
separan del aceite los vapores disolventes. Dichos vapo=-
res disolventes se vuelven a enviar al eutractor (5) a tra
v§ e las vélvulas (22 y 23), ya abiertas, y el citado
tubo (27). Cuaido el 1{quido, al =alir del récipiente
(4), enmpieza a decolorarse (ya que la solucidn oleosa es
de color verde), se cierra la vdlvula (26) y se envia, me
diante la bomba (2) y a través del tubo (28) y la vdlvula
(17), también el disolvente junto con el reflujo de modo
que se llene todo el extractor (4), a travds de la v&lvu-
la (25), lo que puede conbrolarse mediante @n indicador
corriente de nivel, anegando asf %oda: las substancias allf
contenidas. Después se envia, medianie la vdlvula (26),
la d¢isolucidén oleosa al vaporirador (%); se ropite la ope-
racidn on el extractor (4) hasta as~urarse de aue Ya no
e.i..e accite e la masa alli contenida. Una vez priv ag"
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del accive la disolucidn, se cuela el extractor (4) des-
vuds de haber cerrado la vdlvula (26) mediante la vilvula
(29) y el tubo (30) en el r-civiente (1).
tuada esta opuracidn se vuelve a cerrar la vilvula (29) vy
se sbre la vdlvula (31), v desvués de haber cerrado todas
les cends vdlvulas se efectda, a travds del tuboe (32) la

Una vez efec~

recuperacidn del “isolvente nmcdisnte vapor cirecto lle~

vado a lo ailto cel extractor mediante un tubo no reore—

sentado en la figura. Dicho ¢iripido de arriba

abajo, hace ¢ue el disolvente se coniense en los condensa-

Vapor,

dores (12 7 13) ¥ se decante en el reciviente (1).

Eni.e tanbo, cerradas las vdlvulas (22 y 23) del ex—
tractor (5), se envia ¢l vapor de disolvente al extractor
(6), ebricndo las vdlvulas (33 y 34), wilcnbras en el ex-
tractor (5) sc realiza el lavado, de
el extractor (4). De vez en cuando
vdlvula (35) del vaporizador (3), la
concentrada y se la hace llegar, o)

naners andloga a la
se saca, abriendo la
disolucidn oleosa
el tubo (36), al des-
tilador-separador (9) dondée, mediante vapor directo e in-
directo, se separan cel aceite los ltimos restos del di-
solvente que, a travds del tubo (37) llegan a conensarse
en el cohdensador (10) para ser llevados a continuacidn
a través del tubo (38) hacia el recipiente (1).

Resuiniendo, el »rocadimiento segﬁn la invencidn com=-
wiende al menos una fase de tratsmiento e la substancia
a elaborar no disecada y sin niras al grado de humedad
111 conl.enids, mediante vapores hirvientes -c¢é disolventes,
durante cuya Ffase se obtiene 1la adsorqién del disolvente
por parte de las células de la materia a tratar, la emul-
s51idn del agua contenida en dichas células bajo Torma de
humedad en los vapores del cdisolvente ¥y por consiguiente
la moiificacidn estructural de las cflulas que adquieren
un cstado de mayor porosidad. '

Tal estado ce
una nayor adsorcidn del disolvente y un m&s fdcil paso del
aceite en disolucidn al disodvente, mientras el agua pre—

nayor porosidad es tal que consiente

sente, encontraniose en forma de emulsidn, no- constituye

obstdculo alguno a la accidn de penetracidn del disolvente

en las células y ¢e solubilizacidn ¢l aceite por parte del
. . I é - . . s )

d solvente. Ia instalacidon que realiza el »rocedimiento
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sexin la invencidn, que comprende la fase anterior, es tal
que consicnte, alemds de la Tfase en cuestidn, tasbidn la
fase de lavado ¢esde lo alto realizada poxr reflujo o por
inyeccidn mediante bomba. Bs importante tam.idn hacer no-
tar que, basdndose on las caracterfaticas de instalacidn
anter ormente mencicnadas, el procedimiento puede llevarse
a cabo »or extractores cue trabajen, coo descrito a titu-
lo de ejennlo, en Tase allerna ¢ispuesios en poralelo a mo
do de consegulr en ¢l conjunto, un ciclo continuo de elabo-
racidn,

TLa presente iuvencidn se ha ilustrado v descrito en
una £ rma de realizacidn nreferisa, pero se entiende que
pueden introducirse veriantes constructivas en la prdeti-
ca sin salirse de la escncia »roterida wor la presente in-
venci5n, ¥ repistro.

B0 T A

En reswzens ol prononte Certificado de Adicidn que se

celicita rocacrd sobre las re1v1nd*ca01onen siruientess

1) Mejoras introducidas. en el objnto de la Patente de
Invencidn no 202, 854, solicitada el 5 e Abril Ge 1952 pa-
ra UN ITUEVO LETOD0 DE EXTRACCION DE ACE ImES DE PRODUCTOS
VECETAIES Y ANTHALES MIDIANTE DISOLVEITE PREVIA DISECACION
EFECTUADA ENl CORRIEN.E DE VAPOR DEL DISCILVENDE MISLO, ca-
racterizadas porque cotprenden en un ciclo de elaboracidn
mediante disolvente no miccible con el agua al menos una
fase de prenaracién nara ¢l tratamiento de la substancia a
elaborar, no disecada e inde:rendienterente al grado de hu-
medad allf contenido, iediante wvapores hirvientes de dlsol-
vente, seguida vor una fase de lavado nor cafia.

2) Mejoras introducidas en el objeto dc la Patente de
Invencidn no 202.854, solicitada el 5 de Abril de 1952 pa-
ra UN NUEVO METODO DE EXTRACCION DE ACEITES UE PRODUCTOS
VEGETALES Y AT ALES #BEDIANTE DISOILVENYE PiEVIA DISECACICN
EFECTUADA EN CORRIBNTE DB VAPOR OEL DISOLVENTE MISMO, se-
~in la reivindicacidn 1), caracterizadas porqué dicha fase
de preparacidn de la substancia a elaborar me iante vapores
hirvientes de disolvente se efectda a una presidn de 0,1
a 0,5 atmSsferas.

~ 3) Mejoras introdicidas en el objeto de la Patente de il
Invencin no 202,854, solicitada el 5 de Abril de 1952, pa-
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ra U RUEVO .LMIODO UE EXTRACCION DE ACEITES DE PRODUCTOS
V GETALES Y ANIMAIES MEDIANTE DISOLVENTE PREVIA DISECACION
EFSCTUADA 51 CORRIENTE DE VAPOR DEL DISOIVENTE MISHO, se-
gin las reivindicaciones anteriores, caracterizadas por~
que se ataca inicialmnente la masa a tratar con vapores hir-
vientes de disolvente, se extrae la mezcla de vapores re-
ducidos, se separan por coniensacidn y decantacidn los com-—
ponentes de dicha mezcla, naciendo refluir el disolvente
condensado en un »nrimer tlempo a un recipiente decantador
v en un -egundo btienmpo a uu depdsito de la masa a tratar
con eventual agregacidn de otro 1lfquido disolvente, efectu-
dndose el lavado de dicha nmasa por cafda, se lleva el pro-
ducto de lavaco a un evaudrizador en Jonde se separan el
disolvente en fase de vapor del aceiibe 0 grasa libérado.,

4) HeJjoras introducidas en el objeto e la Patente de
Invencion n® 202,854, silicitada el 5 de Abril de 1952 pa-
ra Ul NUZVQ 2L:°CLO DE EXTRACCION DE ACEITES DE PROUUCTOS
Vi GETALES Y AUVTIZALES MEDIANTE DISOLVENTE FREVIA DESECACION
EFECTUADA = CORRIENTE UE VAPOR DEL UISOLVENTE MISMO, se-
gfn 1cs reivindicaciones anteriores, cavacterizadas porque
los vapores hirvicntes de disolucidn, obtenicdos en el ci-
tado evanorizador se cemnlean para Hreparar la nmasa a tratar.

5) Mejoras introducidas en el objclto Jde la Patente de
Invencidn npo 202;854, 30licitada el 5 de Abril de 1952'pa-
ra ULl IlUEVO 1ET0L0 DE EXT "CCION O ACEI ES IE FRODUCTOS
VEGETAIES 7 ALTVAIES MBDIANTE DISOIVENTE PREVIA DISECACION
ZFSCTUADA 8NN CORRIENTE DE VAPOR LEL DISOLVEHTE UISHO, se~
~dn las reivindicaciones anteriores, waracterizadas »orgue
en el dltimo “rata:iento se recupera cl disolvente median-
te vapor dirizido a lo alto del extractor, y se recuperan
los restos cel disolvente en &1 vaporizador llevando pars-
tes de la disolucidn allf contenida a un destilador-sepa-—
rador cdondce se separa ¢l disolvente en fase de vapor para
ser conlensado ‘cspuds.

6) Mejoras introducidas en el objeto de la Pstente e
Invencidn no 202.854, solicitada el 5 de Abril de 1952 pa-
ra UN NUEVO METODO DE EXTRACCION DE ACEITES DE FRODUCTOS
VEGETAIES Y ANTMAIES MUDTANTE DISOIVENTE PREVIA DISECACION
EFECTUADA EN CORRIENTE DE VAPOR DEL DISOLVENTE HISIHO,degin
las reivindicaciones anteriores, caracterizadas porque. com=—
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prende al nenos un recipiente para el disolvente, un wva-
porizador, un destilador y un separador de columna, pre-
ferentemente de discos perforadeos ademds de uno o varios
condensadores. 4

7) Mejoras imtroducidas en el objeto de la Patente de
Invencidn no 202.854, solicitada el 5 de abril de 1952 pa-
ra UN NUEVO IETODO DE EXTRACCION DE ACEITES DE PRODUCTOS
VEGETAIES Y ANIMAIES MEDIANTE DISOLVENTE PREVIA DISECACION
EFECTUADA EN CORRIENTE DE VATOR DEL DISOILVENTE LISMO,segin
las reivindicaciones anteriores, caracterizadas porque la -
base de la columna de separacidn estf constituida por un
hervidor con separador y decantad r por reflujo.

8). Mejoras intreducidas en el objefo de la Patente de
Invencidn no 202.854, solicitada el 5 de Abril de 1952 pa-
ra UN NUEVO METODO DE EXTRACCION DE ACEITES DE PRODUCTOS
VEGETALES Y ANTHAIES FEDIANTE DISCLVENTE PREV IA DISECACION
EFECTUADA EN CORRIENTE DE VAPOR DZL DISOLVENTE MISHO segin
las reivindicaciones anteriores, caracterizadas porgue cada
dendsito de extraceidn estd provisto de vilvulas de adni-
5idn para los vapores hiruientes de disolvente, de vdlvu-
la de reflujo y de irrigacidn por lluvia desde la alto,
de vdlvula de salida para el vapor y de vdlvulas de pre-
cipitacibn y de recuperacidn de disolvente,

9) .- Mejoras introducidas en el.objeto de la Patente de
Invencidn no 202.854, solicitada el 5 de Abril de 1952 vpa-
ra UN NUEBVO METODO DE EXTRACCION DE ACEITHS DE FRODUCTOS
VEGETALES Y ALTGALES EDTANTE DISOIVENTE BXEVIA DISECACION
EFECTUADA EN CORRIEITE DE VAPOR DEL DISOLVELRITE MISHO serin
las reivindicaciones anteriores, caracterizadas porque com—

&

prende varios extractores aconlados a modo de trabajar en
fase alterna y dissusstos en naralelo entre si, obteniendo
a si un ciclo continuo de elaboracidn. .
10) - Se reivindica por Ultimo como objeto sobre el

gue hs de reeaer 21 presenta Certificado de Adicidn cue se
solicitas~ " MEJORAS INTRODUCIDAS EX EL OBJETC DE LA PATEN-
TE DE INVENCION No 202.854, SOLICITADA EL 5 de ABRIL de A
1952 PARA UN NUEVO LETODO DE EXTRACCION DE ACRITES DE
PRODUCTOS VEGETAIES Y ANINAIES MEDIANTE DISOLVEHTE PREVIA
DICECACION EFECTUADA BN CORRIENTE DE VAFOR DEL DISOLVINTE. - | -

MISHo ",
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bujo que se acompafia.

Todo conforme queda descrito en la presente Memoria
que consta de catorece ndrinas escritas a maquina y el di-

Madrid, a 2l de Abril de 1952.

ALFONSO UNGRIA,
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