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MEMORIA DESCRIPTIVA

La presente invencidn se refiere & unos perfeccionamientos en el
procedimiento determinador, por el principio epbullioscépico, del gra-—
do de elcohol en las bebidas de tipo aleohélico. | \

Como es sabido, en la determinacidén del gredo alcohdlico de las
bebidas, se empléan diversos procedimientos, unos basados en la den~
gidad, otros en le destilacién, o en la dilatacién por el calor, o
en la capilaridad, o en la tensidn de vapor, etc., siendo uno de los
mas extendidos en su aplicacién el basado en el principio ebullioscéd~
pico, que dentro de una relativa rapidez ofrece aproximacién suficien=
te en la determinecién deseada, especialmente en los andlisis de vinos
cervezas, sldras, y similares.

Asim#smo son numerosos los tipos de ebullioscopios empleados & tal
finalidé%, todos fundados en gque lae mezclas de alcohol y agua tienen

diferente punto de ebullicién segin la cantidad de alcohol existente

r en ellas, que se eproxima tanto mas &l del agua‘cuantb mas pobre sea
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en alcohol la bebida.

Segin le presente invencidn, los perfeccioneamientos que constitu~
yen su onjeto se refieren, tento al aparato en'si como determinador
de puntos de epullicibn de los elementos de la mezcla, como a lz ma-
ners de referir tales datos & una Geterminacién gréfica gue propor-
ciona inmediatamente la cifra buscadas, por lo'que, en realidad, pode—
mos considerar a aguel aperato como uﬁ ebulliégrafo.

Los aparatos empleados hesta ahora en la determinscién de puntos
de ebullicidn del agua y de la vevida & analizar, consiguen la suce-
81ién de mediciones vaciandc cada vez la calderas mediante llave dis-
puesta en su fondo, lo cuasl, ademls de ser expuesto & frecusntes ave-—
rfas con la consiguiente pérdida del contenido, que por pequefia que
sea faiaea el resultado, retienen asimismo una cantidéd de agua, que
es el elemento gue primero se hierve, y as{, al echar después la mez-
cla e analizar, queda falseado también el resultado que se ootenga,
teniendo presente que tratamos a cantidades lo suficientemente peque~
filas pare que tal defecto influya en la cifra del resultado.

-Bn los aparatbs actuales, no hay completa independenclae de le cals
dera respecto & la esceale graduéda de vidrio que acuse el punto de e~
bullicién del contenido, cosa conveniente ﬁara que tal escala no ex-
perimente la influencia directa del celor, siné que se limite a acu-
gsarle en su refle jo sovre el depdsito de mercurio. Los citadds'apara~
tos heete anors en uso ofrecen une relativamente grande acumulacidn
de vapores nidtoalcohdliQOS en la parte hueca superior de la caldefa,
cuando el celdeo tiene luger, 1o cual influye desfavoraplemente en la
precisién del resultado. Tempién tienen el inconveniente de que la
caldera forme perte integrante del medio calefactor con lo que, en
caso de reparsciones, estas son embarazoses. En fin, ese medio cele-
factor en los aparatos actusgles es finico y no puede aplicarse en ca—

80 el gue mes convenga & las posipnilidedes, del momento.
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. R ebullibgrafo, que carac teriza & la presente invencién, subsa-
na los defec¢tos apuntados mediente los perfecdionamientps slguientes:
a) no posee llave de vaciado siné que este se efectda -por vuelco de
la caldera, que para ello es fhcil y céﬁodamente invertiole; »o) le
caldera posee ampiia abertura superior para'que tel vaciado sea com-
pleto;.c) ei,tuno de vidrio medidor es enteramente independiente de
la caldera‘relacionéndose con ella solamente por un epéndice de la
misme; d) les dimensiones de le celdera permiten reducir & un minimo
el volumen de vapores nidroalcon5lioos acumnla@os en su parte supe -
rior en cada caldeo; e) la caldera no recibe directemente el calos
del menantial generador siné que lo recine por una ramificaoi&n de
su parte inferior, facilitando asf las repaeraciones; f) ese caldeo
puede logrerse indistintemente con slaohol, electricidad, ges del &~
lumbrado, ges outano, etc., empleando en cada caso medios sencillos
e intercampiables de fécil adaptacién al conjunto. El asparato es des-—
componible para transporte alojado adecuaﬁamente en un estuehe»de re—
ducidas dimensiones pudiendo opererse con él en cualguier lugar y por
operarios no versados en téonica quimiea y s{ solo rutinarios en su
mane jo. | |

Otro perfececionamiento que'caracteriza 2l presente invento, es
la forma gréfice de obtener la cifra aleconélica de la‘pepida a pase
de los datos de eoulliégraf&. Para eilo se utilize uwna regla‘forma-
da por un& lengueta central deslizante-entré dos.coffederas letereles
fijéndose equelle en sus deslizamientos mediente un tornillo de pre-
sién. La lenglleta deslizente central lleva sus boraes longitudinales

divididos en éspacios igueles de longitud ervitraria, cada uno de los

“ouales represente un grado y cada espacio se suodivide en otres diez

gque serdn por lo tanto indicadores de décimes de grado, y como a'sim—
ple vista puedé apreciarse su mitad, resulta que Se pueden ovtener

indicaciones grificas hasta de vigésimos de gredo.
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.. Una de las tiras laterales de la regla 11evé el borde que cdntac-{
ta 6on la oorredera central deslizante dividido en espacios progresi-
vamente decréciantes de izquigrda a deracha, representando cada divi—‘
8i6n el ndmero de riqueza alcohiélica de la beoida a analizer y la ti-

ra opuests estd similarmente dividida indicando grados'Mallingand de

\riqueza gloohdélica, medida to@avia empleada en nuestro pafs. La regle

esté hecha de material duroc e insensinle a les influencias atmosféri-
ces.e ‘

En la figura edjunta se representa la regle antes descrita, inte-
rrumpida porvraz6n de adaptecidén a las diﬁensiones de ia hoja, cong-
truida segin laz presente invencidn. |

En ella; designamos.en-g la tira leteral con uoide dividido en gra
dos de riqueze elcohflica de le pepida & enalizar. 3 es le lenglieta
central deslizante con amwos vordé€s divididos en grados de temperatu-
ra de ebullicidn y 4 es le otra tira lateral dividide en grados Mallie
gand. En este ejemplo, el borde 1 de la regle es una escala corriente
en centiﬁetros, rero no es indispensapble su existenclz. '

Veamos la manere de operar; Armado el ecullidgrafo se ecna en la
celdera del misma una cierte cantidad de ague medida en proveta gra-
dusde, se enciende el medlo calefactor y se dispone sovre la céldera :
el refrigerador. Al hervir el ague, el termémetro acusaré en grados y
décimas de grado laz temperatura de ebulliqién del agusa bajo une pre-—~
sién ambiente acusade por un pardmetro auxiliar. Se busca esenidmero
en la graduecidn (doble) de la corredera central de la regla y ge la
hace deslizar hagste enrase ae tel cifra de grados y décimas de grado
con los 0 de una y otra escala lateral, que estén enfrentados, fijéd-
dose seguidamente la corredera en su posiéién.alcanzada. Volcada la
celderae de suerte que no éuede en ellza resto alguno del agua acapade
de hervir, y vuelte a su posicién con el refiigerador sovre ellé,-se

vierte en ella una predeterminada cantidad de la pepnids & analizar,
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tempién medida en provete graduada. Se la hace hervir y el nitimero de
grados'y décimas de grado acusado en el termbmetro aei aparato sé
puscs en los vordes de la corredera 3 y enfrentado en caaa worde de
les tires 2 y_i ontendremos el grado af%dlico de la opepida y su gra;
do Malligénd,,respectivamente, ampos con la apfoximacién en décimas
de grado que es posiole apreciar en la central y por ello en las la-
terales. |

Las ventajas del proceaimiénto as{ perfecéionadq son evidentes;

como una vez determinedo el punto de eoullicidn del agua, el celdeo

‘ de la mezole aleonélica es répldo, puede ensesyarse con mas de una sin

que haya que hervir previamente en cada caso agua, yé que la presién
narométriéa puede congiderarse précticamente constante en ese peque-—
fio lapso de tiempo; como el vidrio del termémetro del aparato es es=-
peciel, duro, resulte insensipole al calor, con io que la precisidn

de medidas en la columna de mercurio es la misma en t0do momento, es-
tandq'ademés dioho vidrio recoeido para suprimir rugosidades en la
parte capiiar pér 1o que su lectura es perfecta y, en fin, el depési-
t0 de mercurio tiene dimensiones perfectamente estudiadas para dar ap+
s&luta éenaibllidad 2 la influencia del calor soobre el mercurio.

Bl invento, dentro de su esencialidad, puedc ser llevado & le prac
tice en otras realizaciones que difieran en detalle de la indicada cos
mo ejemplo, nd limitativo, las cuales quedardn asimismo protegidas.
Podrd pués ser gradusda la corredera 3 hasta la cifra que mas conven—
ga, que en el ejemplo ilustrado es 26, permitiendo asi utilizar el
procedimiento incluso para vinos "encabezados”, 108 cuales, haste a-
hora solo se analizaban en su &specto alcohdliqd por el procedimiento
de‘destilacidn, gue consume gran centidad de'tiempo. Temoién podri
emplearse para el eoullibgrafo el material que mejor convenga y dar-
le las dimenslones mas apropiadas & su aplicaciGn, $0d0 ello dentro

del espfritu de las presentes reivindioaciones. e
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Descrito el-objeto de la presente invencibn, lo que declara scomo
ﬁ6 practicado ni puesto eg ejecuci&n en Espaﬁa, comprende les reivin~
dicaciones siguientes: |

1.~ Perfecoionamientos en el procedimiento determinador, por el
principio ebullioseédpico, del grado dé alcohol en les pepidas de tipo
alconblico, caracterizados porque, 1z sucesidn de determinaéiones de
puntos de ebullicién relativos al agﬁa y als nebida‘alcohdlica a ana-
lizar, se realiza por inversién coﬁpleta de la caldera donde tales 1f-
gquidos hierven, y porque seguidamente se obtiene gréficamente la ci—_
fra en riqueza aloohélioa de la pewida analizade.

‘2.~ Perfeccionamientos, segin la reivindicacién 1, oaracterizados
porque, el term8metro que registra los sucesivos puntos de eoullicién
estd dividido en grados y décimas de gredo con amplitud de espacio
suficiente para que, & simple viste, pueda apreciazse nasta la mited
de cade suodivisién, es decir, una aproximacién que llega al vigési-
mo de grado.

% 4= Perfeccionamientos, segin la reivindicecién 1, caracterizados
porque, el registro gréficc de la riqueza alconélica de la pepida a—
nalizade se ontiene me dian te una regle formada por una correders cen-

t¢ral deslizante entre dos tiras laterales, estando le corredera cen—

tral dividide en sus dos bordes longitudinales en espacios de longi-

tud arbitrarie pero uniforme, cada uno de los cuales esté & su vez
dividido en diez partes iguales, indicendo una y otra divisién 1os
gredos y fracciones de gredo que acusa el termdémetro enexo &l ebu-
11i6grafo donde se hierven los lfquidos, mientras que las dos tires
latereles de la zegia poseen en sus nordes de contacto con la central
divieiones en espacioé cuya longitud v4 decreciendo progresi&aménte

de izquierda & derecha, y cuyas divieiones acusan, las de una tira,
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la cifra de riqueza alcohélica de la bevida analizada, y las de la otra
tira este riqueza pero en grados Malligand, apreciacibén que ﬁuede lle-
varse hasta la décima de grado tampbién dado que cada espacio de estas
divisiones laterales estéd asimismo subdividido en diez partes iguales.

4.~ Perfecclonamientos, segdén la reivindicacidén 3, caracterizados
porque, le graduscién de una y otra tira lateral de la regla, llega,
preferiblemente, hasta la cifra 26, permitiendo asf aplicar el procedi-
miento ebullioscédpico a vinos Yencebezados® que acusen un elevado gra-—
do de contenido en alcohol.

5.~ Perfeccionamientos, segin 1aé prededentes reivindicaciones, ca-
racterizados porque, el andlisis de una beoida’aléondlica cuya riqueza
en zlcohol se desee conocer se realiza, introduciendo en la caldera pri-
meramente una predeterminada cantidad de ague volumétricamente medida
en probeta graduada, y determinado su punto de eoullicién, la cifra que
lo represente en gredos y décimas de grado acusaeda en el termbémetro del
aparato, es hecha coincidir, en amvas divigiones de la ocorredera cen~
trel de le regle, con el O de una y otra de las escelas laterales de la
regla, inmovilizéndola seguidamente en la posicidén gque alcance medien te
un tornilleo de fijacién de gue v4 provista dicha ocorredera, invirtiendo
le caldera para éu completo vaclado del ague que contenfz y, vuelta a
su posicién, y acoplado el sisteme refrigerante, se introduce en la cal-
dera una cantidad asimismo predeferminada de la pebida a”analizar, VO

lumétrioamente medida en propeta graduada, determindndose asf su punto

de ebullicién tampvién en grados y décimes de grado, cifra que buscade

en la gradusecidén de la escala de la corredera central de la regle, nos
darf,en le divieidn que con ella se enfrente de las escalas laterales,
por un lado la rigueza alcénélice de la bevnida analizada, y por el otro
este misme riqueéa pero en gredos Malligand, todo ello en gredos y dé- 1
cimas de grado de riqueza, y hasta vigésimo de grado de aproximecién

8l a simple vista se puede aprecier el punto intermedio de divisidn.



6.~ Perfeccionemientos, segln se reivindica en la 5, caracterizados

porgue, dentro de ciertos lfmites de tiempo, peste hervir una sola vez

vel ague pare que la posiéidh que ocomo resultado se dé & la corredera

central de la regle de regisiro sirvae para varlas medlidas de puntos de
eoullicién de distintas mezcles alcohélicas, dedo que el poco tiempo
gque teles medides consumen permiten considerar que la p:esidn veromé-~
trice que existf{a en el momento de hervir el agua,vesté mantenida la
misma durante le busce de dichos puntos de ebullicidn de las distintas
mezclas aleohblicas.

7.~ Perfecoionemientos, gegtn se reivindica en la 1, caracterize~
dos porque, la disposicién de caldeo de la caldera permite emplear co-
mo manantial calgfifico, alcohol, electricidad, gas del alumbrado ©
ges buiano,'siendo féecil y répida la edaptacién de cualesguiera de e~
1los el conjunto del ebulliégrafo.

8~ Perfecoionémientos en el procedimientd determinador, por el
prinoipio_ebulluiosc6pico, del gredo de alcohol en les bebidas de tipo
aloohdlico. | |

Segin se descrive y reivindica en la presente memoria que consta

de ocho hojas foliades y mecanografiades por una sole cars y de una 14-

‘mina de dibujos.

Madrid, a dieciseis de April de mil novecientos cincuenta y dos.

Henri B AR U S.
p 8.
' JAME ISERN BURALAEE
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