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PATENTE DE INTR ODUCCION
por DIEZ afios
en Espaﬁu a favor de bon Alsjendro MASVIDAL BOTEY,de
necionalided ospaﬁola, domiciliado en yedrid,calle Lé-
pez de Hoyos nt 155, cuyo objeto rccae sobre:
"PERFECCIONAMIENTGS EN MAQUIRAS COMBINADAS PARA FABRI~

CAR GALLETAS",.
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£l invento ie relaciona, conforme su enunciedo, in-
dica con unos perfeccionemientos 1ntrodueidoi en las mé-
quinas combinaaas para fabricer galletas,

En la especieslidsd de le febricacién de gelletes
ee sabido que la creacién de una méquina combinada que
reslice nn trabajo completo tropieza con importentes di-
tleultaaes. En una forma elemental tales maqninas se com~
ponen de uno © varioe grupos de oil{ndros calibradores

une instelcacién rotetiva, y une troqueleadora, alinesdas
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todeas éllaa sobre une misms buno:da; Lptﬁan‘indistintamonte
éstos grupos mecédnicos, segin el tipo de ggllgtae e obtener,
bién ses mediante rotativa o con troqueledora,

Las actuales ﬁiquinis combinadas, presentan el inconve
piente de que ‘etn cuando la misma bancade cuente oon medios
para trabajer indistintemente en les dbg modelidades indica«
das, no es posible.operagfsimn;tcneamente con ambos grupos
mecénicos, no obstante, su acoplamiento sobre ls misme ban-

{
cada presenta una sefialsda econom{a y un mejor aprovechamien

to del espacio, Mediante los perfecpionemientos que preconia

ol invento, se suprime le troquelsdors, por cuento, con sb-
lemente la parte rotative y mediente la adicidn de un ro-4'
a{llo cortador especisl se corte la galleta, que en las mé-
quinas gctunioa es troquelaaq;

ﬁydianfe éste procedimiento de febricacion de galle-
tes planss tembién se mejora su entrega une vez cortada, al
horno;al cortarlas por 1a'troqueladora y debido a que su
marche es intermitente, mientras que la cintq,uo mueve en
forma continus,no gueden correctsmente colocadas, en cem-
bio cortandéias por el rodfllo especiel que preconize la pa-
tente, su merche es cont{nua y por éste circunstancia su co-
locecién resulte perfecta debido a la raéilidad de’sincroni-
zacién de una cinte con otru; '

Este mismo sistems de trabajo permite, para las
méquinas scopledes a un horno, poier elsborar galletas muy
pequefias las.cqales no se pueden obtener oon una troquelado~-
re por causa de las intermitencias gon que trabaja;

gon fines principales de ésta patente de intro-
duceion: _
Crear unas méquina.cnmhinadg del tipo que se indica

en le que se prescinde totalmente del grupo troquelador;
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| doter a dicha instelacién de meﬂios pars que medisnte un

sélo conjunto meoénico puede traba jer en fase rotetive
con elimentacién de mase procedente de los eillhdroa_cali-
bradores; mejorar la entrege, de galletes cortadas, al hor-
no;eonutituir una instslacién del tipo que se indice me jo~
rada en sus caracterfsticas de proyecto y montaje, sin
camplicacionen de outructnra,haear posiblo 1l febricacifn
racionel de poqueﬁus galletas, nn snscaptiblos de fabri-
car con las midquinas troquoladoru actuales, Otros objetos
y particularldadea relacionedes con los detalles ¥ la eeo-
numin de éstos perfeccionamientos aparacen més adelanta.
Los gvf!teptauumientos objeto de ésta patente, se®
basen en sustituir uno de los eil{ndros, que normalmente
posenn les instelaciones rotativas,por un rodfllo ezpe-
eial que secciona la masa procedente de los et1f{ndros la-
minsdores, ‘
En los dibujos anexoa-
Le figura 1%,- es una vista en prespectiva de le
instalacién perfeccionede que el invento recomiande.
1a figura 2l;- es un detslle del rod{lle eortedor
pspeQSal que la patente incluye, ;épresentado eﬁ‘tase de
actuacidn sébre uria manta de masg; v
Le figure 38.- es une seccién verticel del rodillo
cortador; v ‘
La rigura‘él;- es una vista, un tanto esquematica,
de una rotativa corriente en la gue se ha sustitufdo uno
de los rodfllos de ulimentacién por el elemento cortador
gue recomienda la patento, _
Comprende rundamnntalmente. un rodfllo -6~ monte-

do horizontelmente; una gerie de moldes cortadoraa e
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aiapuestos, de manera permanento, sobre dicho rodf{llo=5-;
odlllo de material blando =12« (preferentemente cau~
cho) gque soporta los esfuerzos de dicho rod{llo cortador
e Toda 1a superficie de éste rodfllo presenta varios
moldes cortadores =6- provistos de un borde cortante -8~
que forma éngulo egudo, mediente el cual se fracciona la
manta de masa formendo las galletes ornementendolas si-
multénesmente mediante las depresiones y/o abultemientos
«7- practicadas en el seno de dicho mnlde;
El eenjunto meecanico concebido mediante ésta patente
funciona de le manera siguiente:

gobre una bancade ~1- se encuentran dispuostoa los
grupos de cilindros ocalibradores -2~ -3~ que preparan le
menta de masa =-ll-,situandole entre el rod{llo oortador
-5- y el oilfndro blando -12- para ser fraccionado forman-
do las galletas ~-10- que pesen, seguidamente, al transpor-
tedor pars introducirlas en el horno;

El nimero -4- sefiala la tolva de la instelacién ro-
tativa en la cusl su rod{llo ~13-(marcedo en 1{neas de t%é?f
zos) @8 sustitufdo por el rodillo cortador -5-‘que preaco-

nizen estos perreceionamientos.(rigura 4!.).Loa moldes
ebrtadores -5~ presenten un bo:de -8« en angulo egudo,
pere permitir eu fdeil penetrecién en la lémine de mase
~1l- y asimismo, por toda su superficie ofrecen depresio
nes y/o»abultamientos-?— que coinciden con la o;namenta-
c1én que ha de obtenerse sobre la cara superior de las
galletas.El recorte resultante de masa, es recogido por
uns instslecién adecuada pars su nueve laminado;

Esta exposicién girve de bese para proporcionar
une idea de la patente descrita, sin embargo su realiza~-
eién préctice esta sujete e muy emplias variaéiqnes y mo-
dificaciones de detalle y asi mismo se hace constér queé

tales variaciones y modificaciones se considerarén como
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comprendidas dentro del éres ds proteoeiéﬁ de &ste re-
gistro, siempre que con ellas no se cembie sltere O
modirique la esencielided del objeto desérito;
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ge declaren como de noveded en todo el territorio

espefiol el objeto de les sigulentes:
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1*;- perfeccionamientos en méquines combinadas pera
febricar galletas, segfin los cuales se instalén,sobre
une mismu bancada, une o veries laminsdorag y un equipo
mecénico pers el trabejo en tase ds rotativa en el gque se
incluye un rodillo ooftador,montado horizontalmente y en
forms amovible,que sustituye e uno de los cil{ndros de
la prnpia rotetiva,

28 - Unos perfaccionamientos en méquinas combinadas
pars fabriocer galletas,segin los cuales un redfllo coérta-
dor eepeciél es instelado en gsustitucidn de un~cilindro
de la rotativa,cuye rodfllo cortador comporta varios
moldes con 1{nea; de corte en realce, cuyos moldes cuen=
ten ademds con depresiones y/® ebultemientos que son .
reproducidos sobre le cafa superior de las fracciones de
mese ornsmentandolas, caracterizandose ademés por la dis-
posicién de un rodf{llo de meterisl blendo que soporta
le presién del rod{llo porte-moldes y deposita las frac-
ciones de mese obtenidaé, mediente mearche cont{nua,sobre
la cinte de tntroduceidn al horno,

S'PERFEGCCIOEEMIENTOS EN MAQUINAS COMBINADAS PARA
TABRICAR GALLETAS.-
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‘Todo ello conforme se describe y reivindica en la

memoria que antecede que consta de seis hojJas, mecano=
grafiddas por une sola de sus carss y planos que le ilus

tran,
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Lscalo variable
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Lscota vorrable




A ejandro Masvidal Botey.

202824
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Escala variable.
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