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HEIMORIA DESCRPTIVSA

de 1l& Patente éa Invencibn solicitade & favor de
DA, AUTONIA MIR FIGUEROLA, CGe nacionalidad espafiols,
doniciliada en Barcelona, Paszje Carbonell, 3.-

le, 28, por s "PROCEDIMIENTO DS FABRICACION DE TRI-

Ps» RECOUSTRUIDAY, =

- o wm e W = = W N & "

La tripe tanto de vacuno como da cerdo,

empleada para la fabricacifn de embutidos no se

sirve al fabricante,en muchzes ocasiones, como un

productc hompgeneo, y& gue por diversas causss
los trozos Ge‘tripa ne tof os tisenen lz resistencia
¥y la floxibilidad necesaria para ser utilizeados

en la fabricacibn & qus empezsmos zludéiendo.

Por lo cue antecade, por lo tanto, se
comprende que una cisrta parta de dicha trips hays
que dasecharla por no reunir las indicadas condi-

cionas,

La pérdida tue rapresenta el d2saprove=-
chemiento de diche parte ¢e trips, as considersble
por ser este un producto muy precgiado, y cue si no
88 emplea para embutir no tiene; ninguna otra apli=-

cacibn, y& cue es @e muy ffcil Gesvomposicibn, dase
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pués de fim cusl carece en cbsoluto de valor.

Por las razones que énteceden se compren-
de el gren interds que existe por lograr su aprovee

chamiento al meximo,

Se hen ensayado anteriomente diversos
procadimientos para logrer dicho aprovechamiento,
pero con ninguno de ellos se logran resultzdos ver-

dadaramante eficacas,

Con el procedimiento cue nos ocupa se lo=-
gra l& finalidad perseguids con unz innegeble utili-
daeé, puesto cue se consigue utilizar los trozos de

tripa inicizlmente desechsdos, para reconstruirla.

Consiste este procedimiento en deshidratar
la tripe que se emplée, bien sea da cerdo 6 de va~-
cuno, stlsda & no, sometiendola previemente 2 un lae
vado con varias aguas, realizando el deshidratado
mediante tratamiante con cire acondicionado en se-
cadaro artificial y & temperzturas inferiores & 30
grad os centigrados, Conseguida mediznte 1z é:shidra-
tacibn, la suficiente resistencia pzraz las operacio~
nes posteriores, se parten las tripes longitudinzle
mente, y uha vez aplanadas se superponen 6 bien dos
tripas siuplas 6 bien varics nés juntzs, y se procee
de &l cosido longitudingl da loé dos tordes, pudiena
Go ser la costure mediante un punto simpie, trebedo
con otro punto de ceguro, & bien con doble punto de

costura y punto dz seguro.

Lz tripa a tratar cortade sobrepuesta en
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una 6 verias hojas y de cuzlcuier longitud 6
calibre es & culer rizada 6 ciego de cerdo; la
recta de buey, ternsrz o ciego, €e buey y ter-
nera; 6 bian da cerdo y da buey, 8 ternsra, mez-

cladas indistintamente,

El producto obtznido con =1 procedimien-
to dascPito es da una raesistencia y flexibilidad

sorprendentas, ya que eligisndo, si as prsciso,

tripa altarnada dag vacuno y cerdo, se logra come

binar la resisteucia de una clase con 12 condi-
cibn grasosa de la otra, obtaniandose resultados

verdad arawuanta notsbles.

e = S8 reivindiea la propigdad de esta Pasénts

por s

PRIERL, - Procadimianto de fabricacibn de tripa
raconstruida, qus consiste>en daghidratar la tri=-
pa que se amplée, bien sea ds cardo 8 de vacuno,
st.lac¢e 6 no, somatiendola pravizmente a un lavado
con variag aguas, realizando sl deshidratado nae-
diante tratamiento con aire aconficionsdo en sa-~
cedaro artificial y & temperaturzs inferiores a
30 grados cantigrzdos, Conseguida mediante la
deshidrutacibn, la suficiants resistencia para
las operuciongs posteriorss, sa parten las tripszs
longitudinalmente, y une vez aplanadas se supers
ponen 6 bien dos tripas simples 6 tien varias

mds juntas, y se procede &l cosido longitudinal
de los dos bordes, pudiaenco ser la costurs maedizn-
te un punto simpls, trabado con otro punto de se-

guro, 8 bian con dobla punto de costura y punto
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de seaguro,

. SEGUIDA,~ Bl procedimiento de la primera reivine

diczcifn en cue la tripa a tratar cortada sobre-
puasta en una o vearias hojas ¥y de cualquier lone
gitud 6 calibre es 1& culer rizada 6 ciego da
eardo; 1é regctz de buey, ternerz o eiego, de buey
y tarnera; 6 bien ¢a cerdo y de buay, 6 ternera,
nazeladas indistintemente, y siempre somatidas

# lz sucesifin da Opéraciones da dicha primera reie

vindigacibn,

IBRCERh,.~ Procedimiento da fabricaecibn de tripa

reconstruida.

Bate Memoria descripteva consta de cuae
tro hojas foliatas y mecanogrezfizdas por un: sols

gaXra,

ledrid, =5 MAR, 187y

MAR!D SCLE!
Por Poder
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