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e« MODELO DE UTILIDAD =

que por veinte afios para Espafla, se solicita a favor de Don =
Francisco MONTESANO MARGARITA, domiciliado en MADRID -~ Sierra
del Segura, 15, por: MHORNO PERFECCIONADO PARA PANIFICACiQN Y

SIMILARESH

Memoria Descriptiva .
El presente registro de modelo de utilidad concier=

ne como su enunciado indica a un horno perfeccionado para paw
nificacién y similares, de acuerdo con la deséripci6n deﬁalxﬁ
da que del mismo se realiza, debiéndo de interpretarse todose
sus conceptos en su mis amplio sentido y nunca en limitativo,

Este nuevo horno se caracteriza principalmentefporq

su sencillez funcional asf{ como constructiva, Bésicamente elw

‘mismo est{ formado por una cfmara de combustibn situada en la

base, sobre la cual se asientan en forma superpuesta, una sew




rie de camaras de coccifn, separadas por unos tﬁneles de paso :
de calor y humos, Estos tdneles que se encuentran comunicados
con una chimenea génerai, determinarfn a través de los mismos
una conveccién forzada de los humos hacia la citada chimenea,
: 5 en la que por medio de los correqundientes grifos, sebgfadqg £
' r8 la salida de estos al exterior,

Eata forma de:evacuaciﬁn de los humos, es de totalw=
novedad, pués en los hornos usuales, es preciso la utilizaqi&l‘“
de diferentes tipos de extractores mecénicos, lo cual démo es

10 1légico encarece el costo del horno, ,
Por otro lado este horno presenta la doble posiBiLi
- dad de ser #limentado con combustifle 1fquido; gas=oil, petrgo
leo, etc,, a través del correspondiente mechero, o bien coh -
I A leda, f ello sfn sufrir ningdn tipo de modificacifn, lo cuale
15 le hace idéneo en &stos tiempos en que de una manera sfbita =
se produce una brusca subida de una determinada fuente dé em

nergifa, a la que si estuviera condicionado exclusivaméntg elw

horno lo haria antieconfmico por el elevado costo del produce
to conseguido, Al poder ser varios los productos empleados pa
20 ra la combustién ello permite el ‘poder utilizar en cada momen
to el que se considere mis idbmeo por su rentabilidad,
Para la debida comprensién de éste objeto, se adjun
. ta a la presente memoria descriptiva, una hoja de plands, en=
la que a titulo de ejemplo se representa to#as y cada una dee
25 las partes que lo forman, ‘ i
En la citada hoja de planos, queda representados
Figura primera,= La misma muestra una perspect;va -
‘frontal del horno, | |

Figura segundo.=» Muestra un alzado lateral esquemfw

30 tico del mismo,
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Figura tercera,- Corresponde a una vista en planta=
asimismo esquemftica, .

Bn estas figuras aparecen referenciadas las siguien
tes partes principales: '

El horno comporta toda la superficie de su base ocu
para por la cfmara de cambustién -i-. Sobre ésta climara se
van agrupando en forma superpuesta los diferentes pisos de
que conste el horno, Estos pisos los constituyen las clmarase
de coccifn =2=, las cuales se mentan de forma que entre dos =
consecutivas, se establezcan unas clmaras de humos wie, de =

las cuales su plano superior =35« corresponde al piso de 1a'q§

- mara de coccibn superior, mientras que su plano inferior co =

rresponde .al techo de la cémara de coccibén inferior,

La comunicacifn entre las cémaras de coccifn w2e y=
la de combustifn =l~, se produce a través de las conducciones
=3~ independientes, situadas por pareéAen los laterales del =
horno, | _ | "
En cuanto a la chimenea de salida de humos -7-; e8=
ta queda ubidada en coincidencia con las salidad de las'éﬁmae
ras de humos =4-~, contando la misma con los correspondientesw
grifos de regulacibfn =8=, tantos como cémaras de humos haya,

' El calentamiento del horno, se producirf por la ali
mentacibn de la'cémara de combustifn «le, la cual se puede =
efectuar indistintﬁmepte con combustible lfquido o sélide,Ese
te calor se transmitiré a cada una de las cémaras de cocciéne
=2=, a través de‘su respectiva conduccién =3-, de donde pasa=
ré al interior de la cémara de humos =4=, El pan o producto =
a cocer que ir& depositado sobre el piso =5« de cada una de «

las cémaras =2=, recibir§-el calor del citado piso al encon =

trarse ya éste calentado, mientras que el calor procedente =
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del techo =6~ de la cémara, actuar§ a modo de grill, dando =
color al producto, 2

Las calorias producitas por la cfmara de combus -
tién =le, despues de su paso por las cimaras de coccifn ==,
a las que llega por el efecto ascensional del calor y el han
mo, y conducidas por el interior de las cémaras de humos =f=
se dirige hacia la chimenea =7=, de donde son evacuadas al =
exterior por la regulacién en su apertura de los grifos =8,

Para que las calorias del horno no irradien al exw.
terior, el mismo ré protegido por una cfmara met&lica‘;a; -
cual por sau interior comportarf un aislante adecuado que.no—
permita la transmisién del calor, '

Descrita suficientemente la naturaleza del modeio,
se hace constar expresamente que cualquier modificacién:dc -
detalle que se introduzca en el mismo se considerar§ incluf-
da dentro de ésta proteccifn, en tanto que no altere o modie
fique esencialmente su finalidad car#cteristica.

_ N OTA o :

Por dltimo, se declaran de novedad y utilidad, las
siguientes:

| REIVINDICACIONES ‘
l8,=« Hornos perfeccionado para paniﬁicaci&n Yy similares, ca=
racterizado porque el mismo est$ constiﬁpido por una c&hara-.
de cambustién inferior, la cual puede ser activada indistin-.
tamente por combustibles lfquidos en colaboracién con el co=-
rrespondiente mechero, o por combustible sblido, sobre la que
se agrupan en forma superpuesta una serie de pisos constitu-
tivos de las cémaras de coccibn, disponiéndose estas de fore
ma que entre dos consecutivas se establezca una estrecha 95—,

mara por la que se producirf la circulacién de los humos y =
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las calorias procedentes de la cﬁmara inferior de combusti&n,
los cuales tendrin adceso a las mismas, a través de unas cone
ducciones independientes que comuhicarén la citada cémara dew
combustifn, con cada una de las cémaras de coccibn, eétando -
situada a la salida de las cfmaras de humos, una chimenea gew
neral dotada de sus correspondientes grifos de regulacién, am
través de la cual se producirf la evacuacifn de los humos,
22, Horno perfeccionado para ﬁanifiaci&n y similares, segine
la primera reivindicaciﬁn, caracterizado, porque los conduc =
tos independientes que comunican la céma de combustién cdn‘qg
da una de las cémaras ded coccibfn, se situan por pares, y en=
laterales enfrentados del horno,

32,= Horno perfeccionado para panificacién y similares, ‘segin
reivindigacién primera, caracterizado porque las céﬁgras de =
humos y condncci&n de calorias, presentah un plabo superior «
que corresponde al piso de una clmara de coccibn en el que se
llevari a efecto el cocido del producto, mientras que sﬁ pPla=
no ihferior corresponderi a el teché de otra de las’ c;iﬁ;;ra's -
de coccibn, actuando como gfiil, contribuyendo a dar_cqlﬁr al
producto, ,‘ ,
48,=~ N"HORNO PERFECCIONADO PARA PANIFICACION Y SIMILAkES#“

. Consta la presentedmemoria descriptiva de cinéo hoe

jas numeradas y mecanografiadas por una sola cara a las que =

se le acompaﬁa una de ‘planos para su mejor comprensién,




G ' UL LD HOJA UNICA

FIG.3 '
3 3
v/
\ /
7 L U
\\__\
.
8
L[
J L
3

ESCALA VARIABLE
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