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A . PATENTE DX INVENGION

por v,ei.ntg afioe, a favor de don ENRIQUZE CARASUsSLN S4L~
DARA, por UN SUZVO PROCEDIMI ZNTO DZ FABRICACION DE ca-
NELOHIS O EI‘-AGAS PARA RIELLANOS D¥ COGCINA PARA HACERLOS

&  APTOS PARA SU GONSUMO SIN NZDZSIDAD DE HEZRVIRLOBe==-ne
Direccidn del Laolicitmte: Beilén, 132, 32, Bare

GBlONA s~ =ewewcmcsaccuccmcncn e an o e L L
Naclonalidad: e8paficl@ccssccecscccccrcccscsecsses

MIMORIA DRSORIPTIVA

10 Tal .'como ee normel en la industria de pastas para
sope, la fabricﬁcién de canelonie principia con un ams

sado meoanico de 1@ harine 36 trigo mediante la mescle

~. . -
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oon agua a punto 4e ebullicidn, efectuado en une maqui-

' na Vertiecal u horizontal denominade "amasadora”.-----==

Uns vex gonseguids le ligazon qus se Persigus con
el amasado, ss trasleads la pasta resultants a otras m&-
quina dsnominada "giratoria” en lea cual por medio de ue
no o 408 sorrones se hace sobre la misme vna presidn u-
niforme que acaba de homogencisar lé mezela, déndole ue
na mayor consistencia y finura & medide que mis se tra-
DB mrrcnmnnccnr e tancnrcnnrn s rn - .- - -

De ests maquina pasa a unoa‘ rodillos laminaaoraé
que en varios sentidos, someten a presion los trozos
eortados a propésito que se han retiraio de la girato~
ria y que los convierten en léminas de grosor y dimen~
siones convencionales & la operacicn que slgne.-------f

st consiste en pasarlos por otros rodillos lle-
mados "gplibradores™ que reducen au‘ grosor al convmieg
te para la confeccidn de los cemelonis o piﬁcu .y ques
gungue aproximados, ceda fabricante determina segin su
propio parecer o conveniencia., De log calibradores pa-
8a en la miema maquina s wnos cilindroe cortadores gque

dividen las laminas obtenidas en el calibrado, en los
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dos sentidos vertiasl ¥ horirontel, o ses Gue 8c obtie-
nen cuadriculoe o propiemente dicho "csnelonig®.-=-e=--=
A partir ae‘ esta fase ee cuando se introduce la no
vedad de fabrieacién euya patente se solicita y gue a8
la piguionts: eccmccccccccccncccnrenncannmccnncenconan
Una veZ obtenidos los ;uuricules eitadoe, estos
en lugar 4e ponerlos en secaderos para deppues procsder
& su envesado, y venta, se Someten a un tratemiento de
coceidn sumurgi&xaolos en agua hirviente 0 vapor, lo que
produce una expaneidén del gluten y almidén sontenidos en
la herins que asegurs la eoﬁesién verfecta, podriemos as
cir molecular 4a la pasta amssads. xste tramun‘to teor-

mico 8e sigue hasta conseguir la maxima dilatacidén de los

éanolonia ¥ &l grosor eonveniente;----u-“-- -
Pasen luego & un befic de mgua frie gue recogs la var
te del slmiddn perdido en la fass anterior, elimins las
impurezas que énu‘esen haber on los mismosﬁ ¥ facilita su
msnejo. L& permanencia en este bdafio hece también que las
snp'n’:rieiaa,ael'unolmi seen ﬁs finas. Permite ademas
aaéﬂrar 108 que hayan salido defectuosoe, bien por 1; .o,c-

eién de les miquinas, dien a coneecuencie ds las operacio
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ngs POBLtAYiOreB.crecccrcnccnccnccndnnnnocccosnocse~coaa
Llegados a aste puhto. los csnelonis son jeposita-
dos sobre unas bandejas y astas é 8u vet depositadas
sobre unas corrame sinfin que lae hacen penetrar dentro
de un tinel de secaje en el que por medic ie slectrioi-
dad o vapor, ¥ provistc de ventilecién osliente y deshi-
dratadores se pProgede s su gecaaé. haste conseguir unai
liminéé sxentas totalménte de humedad y aptas ya paié
BU @VBBAA0, = ~e e crcanwcn e s cmaan an s - oo -
Les ventajae que con este invento se consiguen sel-
ten a 12 vista, pero me limitars a ssfialar laa.principa—
les on sus dos aspsctos: producocién y cona;mici5n;-----
Para el Primero y= se V3 que lae opsraciones dn:eri_
tas obligan a une Bslecoion rigurosa ds todos sus compo-
nentes y fases d¢ elaboracidén, o sea une mayor responia-
bilidad y euidpdo 36l fabrieants. Rl producto sufre unes
asepsia "antes d¢ malir sl mercado consumidor” no conoei-

da hasta la fecha; la cohesidn lograds evita cualguier

riesgo de "rajaduras" que ee 6l peor enemigo ¥ ol més

frecuente del cansloni; la coceidn del elmiddn que con-
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 tiene lo inmmize el apolillamiento; en fin, la elimins--

cién de la humedadnse traduce en wn shorro de especio y
de paso, gue rapresente una sconom{a muy aprecisbles en
cuanto sa trata de efectuar énv{oa a distintas loceli-
L R et D L LT TS
Para el ususrio: cocinaeros de hoteleé. regtauran=-

tes y similares, y mayormente rara el ama de casa, las

veantajas que representa tener a su disposicién Unog ca-

nalbnis e esta naturaleza son extraordinarias. Simplaments
para usarlos, debe dejar éumergidoa los canglonis en el nu-
mero que desea, en ague frfa, a fin de gque reabsor-’
ban el agua de qua han sido privados par el secajs

¥y & partir de un tiempo que no llega a une hora, hasta

un maximo de diez horas, puede utilizerloes a su conve-
niencia., Sabe las dimaensiones del»anvolvente para ajus-
tar a ellos su contenido, no tisne que cuidarse de su e~
bullicidn, de su lavado, ahorra combustible y tiempo, e-
vita sorpresas desagradsbles pues al adquiri los cenelo-
nis no sabe 81 estos resistiran a la coceibmn, y 81 esto

]

ocurre ( a vecas por no efasctuasrla con plenc conocimiento
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d4e la forma de hacerla), la mayorid ge vates, no puede
reemplszerlos ya que por 1§ idiosincracia de su empleo
se efectin en dfes festivos y no estén sbiertos los es-
teblecimientos dedicados a su venta.-«------f..------

A loe efactos legales de la patentes gue se solici-
ta serén variables todos cuantos detalles no afecten,
altéren, cembien o modifiquen le eSehcie del nuevo pro-
cedimi ento de fabricscién de canelonis deserito, que qug
8a concretaldo en las siguiantes raivinucacionce.,---u--

E 0 7 a

Se raivinlica como obhJato de esta patenta 4e¢ invene-
016N: ~~cmec-ccmcaamean e e acc e e e nc e necnc——————

l.- Un nuavo proeédimignto ds fabricecidn de canelo
nis o plaeaﬁ pau_ rellenos de oogina para hacerlos aptos
Pars su consumo Bin necesidad de h'Mrlos‘. carecteriza~
40 por sl hecho d¢ gue une ver obtenidos los evadr{culos,
éstos en lugar de merlos en 4aa'caderos pars despues Pro
ceder a su ancasado, y venta, #e someten 2 un tratamisn?
to de coeeidn émcrgiénaoloe en egus hirvients o vapor,

lo que produce una expensién del gluten y almiddn conts-
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nidos en la herins que esegura la cohesidn perfecta, po-
arfamoe deoir molecular de la pasta ainuau. Pete trate~
miento tarmico se sigus hasta eonugun" la méxime .dilgta-‘-
¢idn 36 los cenelonis ¥ el STroS0T CONYeniente,~=—--eesswew
Pagen luego a un bafio de agﬁa frfa que recoge la parts del
almidon Perdido en la fase enterior, elimine las impure-
zas que le;oeen hsber en los mismos y fecilite eun me:o;

Le permanencis en ests bafio hace tumbi dn.queslés superfi-

cies dol caneloni sean mas finas. Llegados a asts punto,

" los cenelonis son depositedos sobre unas bandejas y estes

& su ver dspositadas sobrae unas corrsas sinﬂn qus las ha-
¢cen penstrar dentro de un tn'nel de sscaje en sl que por me-
410 de electricidad o vapor, ¥ provieto de ventilacién ca-
liente y leahidr;tuorea ga ﬁroeede & Bu secado, hasta cone
geguir unas liginaa exentas totalmente de humeded 7 sptae
72 DPAra su NVEEAd0,~ e ccccenrcuncrctnancn s nne e onw -
2.- Un nuevo procedimiento de febricmeidn de canalonis
0 placas éaru, rsllaenos de coéim para hacerlos aptos para
8u eonsumo sin necesidad 48 hervirlog.,~-~~wececcceccccoaccas

Todo tal y conforme a lo descrito en la presente memo-
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ria descriptiva, que conste de ocho hojas foliadas ¥

m“masuﬁa‘aﬂ Por una can.“—-.'-‘——d----“—-aao--ﬁ

Medrid, 95 FEB. 1052

Por eutorigacidn de D. ERIQUE c‘msin ARA ,
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