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DISPOSITIVO PEHFECCIONAbO PARA LA ELABORAQION-DE:YOGURT.

Fobécitande:D. RICARDO CANO RUBALCABA, de nacionalidad espafiola, resi-
dente en C/_Fernéndez‘de Isla n? 8-59 Izda, SANTANDER.

El presente Modelo de Utilidad estd reiacidnado,con dis
positivos para la elaboracidn delyogurt Y ‘especialmente con un
dispositivo del tipo doméstico. ‘ |

En la actualidad ya-soh conocidos dispositivos de este

Se tipo, los cuales consisten esencialmenye en una carcasa provista
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de medios de caldeo para un recipienteICOntené§or aé la lechef
destinada a ser fermentada y convertida cn yogurt; |
Estos dispositivos_COnocidos_prgsentanrel,iannveniég
te de que el recipiente contenedor es dnico, por lo que.cuand%
su contenido se ha de consumir es necesario efectuav su re~ i
particién, quedando con un aspecto poco apetitoso debido a su:
|
|

AS1mismo, los dlspoolt1v05 conocidos no presentan nln

naturaleza pastosa,

gun medio. que permita el control de su temperatura de trabajo}

asi como el control de 1a uerminaC16n del proceso. ' i
Con el objeto del presente Modelo de Utllidad se

evitan estos inconvenientes al tiempo que se proporciona un

dispositivo que permite que cualquiera de sus partes de que

consta sea facilmente reemplazable en caso- de deterioro, ya |

que cualquiera de estas es facilmente accesible, _ l
Digho dispositivo consta esencialmente de una caaa,:

de forma sensiblemente paralelepipédica con sus caras lateral@s

menores curvadas, en cuyo interior se aloja el medio calefac~:

tor, Sobre la cara libre de dicha caja se encuentra ajustadsa

una baﬁdeja que para tal fin estd provista en su faldén inferior
de una acanéladura periférica en la qué ajusta él bofde.libref
de la caja. Esta bandeja.preéenta una sefie de rehundidos o.
compértimentos cilindricos, en los que‘ée alojan los recipien
tes individuales contenedores de la leche a someter al proce-
so de fermentacién. Sobre este conjunto va dispuesta una ‘tapa
trasparente dotada en su cara superior de un marcador de
tiempos que permite mediante su manipulac16n por el ama de
casa, poner la hora a la que el dispositlvo debe ser desconog

tado por considerar que ya ha terminado el proceso de fermentj

cién,
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. euchara-termometro que permite tanto hacerjlas pruebas nece-

Asimismo, dicho dispositivo estd.provisto de una |

sa;iés del yogurt, como'controlar la teﬁberatura del ﬁroceso.
Las ventajas y detailes del .presente modelo de uti-
lidad se aprociarén con mayor clarided .en la descripcién de-
tallada que ‘de un e jemplo de réalizacién se hace con referen-
cla al plano adaunto en el cual muestran.
La figura 1, una vista en persbéctiva de un despieoé

La figura 2, una seccién de diého,dispositi&o, y

del dispositivo. ' " | | ‘.

La figura 3, una vista en perspectiva de la cuchara+
|

1
]
i

termometro,

Con referencia a dichas figuras, el dispositivo ob-é
jeto del presente modelo de utilidad comprende una caja 1 en 5
cuyo interior se aloja el medio calefactor 2 comnstituido por E
una resistencia eldctrica 3 aiojada convenientemgnte aislada 3
en el interior de una placa doblada'4. , ' §

- Sobre dicha caja 1, estd dlspuesta una bandeja 5, |
provista de un reborde periférico 6 que por su parte infe—
rior presenta una acanaladura 7 en . 1a que se aloja el borde

libre de 1la caja 1 y en el que superlormente encaja una tapa

)
|
i

giones que-puede girar sobre dicha cara para enfrentar cads I

transparente 8 prov1sta en su cara sup'rlor de un marcador de

tiempos 9 constituido por un dial 10 marpado con doce divi-

una de las divisiones con un Indice fijo marcado sobre la tap#

La bandeja 5 presenta una serle de rehundidos 11 |
dispuestos paralelamente, en los cunales se alojan los reci-
pientes conténedores de la leche a tratar.

Para el acoplamiento entre la caja 1y 1a'bandeja 5

se ha dispuesto en la caja 1, unos espdrragos huecos 12‘y en
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_constar que las disposiciones anteriormente indicadas son sus

la bandeja 5 unos espdrragos maclzos 13 de Forma guo al aco-
plarse entre si permiten solidarizar el conjunto mediante -

El dispositivo va seguldo asimismo con una cuchara- :
termometro 14, que permite degastar el producto asi como manté

ner el control de temperatura.
-NOTA~- S | o

Descrita suficientemente la naturaleza del invento, .
asi como la manera de realizarse en la prdctica, debe hacersef
ceptibles de modificaciones3derdetalle en.cuanto no alferen f
su principio fundamental, Siendo lo qué:constituye la eseﬁcia§
del referido invento Y por lo que se solicita un h'bdlelcida f
Utilidad por 20 éﬁos, sbbre: DISPOSITIVO PERFECCIONADO PARA
LA ELABORACION DE YOGURT; caracterizdndose por lo siguiente: %

1.~ Dispositivo perfeccionado para la eléboracidn |
!

de yogurt, del tipo de los constituidos por una carcasa pPro— }
vista de medios calefactores, en cuyo iﬁﬁJrior se alojan los ‘
medios contenedores del producto a elaborar, caracterizado

porque 1la darcasa estd constitﬁida PoOr una caja sensiblemente}

paralelepipédica con sus lados laterales menores curvados, enl

cuyo interior se encuentran alojados los medios calefactores
constituidos por una resistencia eléctrica convenientemente

dispuesta aisladé entre dos chapas, eanntréndose dispuesta

sobre la cara 1i$re de la caja una bandeja provista de un re-
borde pe:iférico, gue por su parte. inferior presenta una aca—!
néladuraven la que se aéopla el borde libre de la caja, ¥ %
que por su parte%superiOr sirve de acoplamiento a una tapa 1

transparente provista en su cara superior de un marcador de
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tiempos. - ' o - - | i
2.- Dispositivo, segdn la reivindicacién 1, caracte-’
rizado porquella bandeja‘presenta una serie de rehundidos _ .
dispuestos paralelamente dispuestoa a alojar a 105 reciplenbes
contenedores de la leche a fermentar, efectuéndose el acopla- E

miento entre la caja y 1é bandeja mediante espdrragos macho ¥y

i
i
1

hembra convenientemente dispuestos en uns y otra .
3.~ Dispositivo, segdn la reixindicacidn 1, caracte-l
rizado porque estd dotado de una cuchara-~termometro que perm1~'
te la degustacién del producto y ellconffol de la temperatura
de fermentacidn. .

4.- Dispositivo perfecciornado para la elaboracidn
de yogurt, tal y como queda sustancialmente descrito en la pre{
sente Memoria e ilustrado en el dibujo adjunto. : ‘
Esta Memoria consta de.Cinco:hbﬁas escritas a8 md-

quina por una sola cara,

Madrid,

q .
RICARDO CA ﬁ% RUBALCABA.
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