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E l p re sen te  in te n te  se r e f i e r e  d irsatam ente a com­

p o s ic io n e s  g ra sa s  co m estib les  y más p articu larm en te  a ana g rasa  

que es de la  n a tu ra le z a  de nna manteca dnra y se  p re sta  para em­

p le a rs e  en t a r io a  productos co m estib les en la  forma de mante­

cados, co n fita d o s , c a b ie r ta s  de p a s t e le r ía ,  en la  re p o s te r ía  y 

s im ila r e s .

10

15

30

85

En la  p aten te  norteam ericana nS 2 .2 5 8 .4 4 1  del 15 de 

A b r il  de 1941, t i t a la d a  "Com posiciones que con tien en  e s te r e s  de 

g l i c e r o l "  se ha d e s c r ito  l a  producción de ana manteca dara par­

tien d o de ácid os grasos m ixtos y an a c e i t e  d el tip o  d el de co­

co , en l a  onal dichos ácid o s grasos se  fra cc io n a n  y l a  f r a c ­

ción  más a l t a  que co n tien e  la  mayor p arte  de lo s  ácid o s g raso s 

con 12 a 18 átomos de carbono, se e s t e r i ü c a  oon g l io e r in a  pa­

ra  dar an prodacto de t r ig l io á r id o s  s a s t  ano i  alment e n e a tro a . 

E s te  prodacto o o n stita y e  ana manteca dara adecnada para emplear­

se  en cap as, co n fita d o s y s im ila r e s , s i  b ie n  en la  p r á c t ic a  co­

m ercia l se  encontró qae dicho prodacto p resen tab a  d ife r e n c ia s  

en sas propiedades* En ana manteca dara es e s e n c ia l  qae e l  pro­

dacto posea ana r e s i s t e n c ia  a ab lan d arse a la s  tem perataras del 

re ra n o , pero qae sea  fá c ilm e n te  f a s ib le  en la  boca para formar 

an líq u id o  lib rem e n te  f la íd o *  Los prodaotos de la  p a ten te  no 

p oseían  siempre la s  tem p erataras uniform es de reblandecim iento 

y fu sió n  req u erid as por e l com ercio* En algunos casos l a  man­

te c a  dara te n ía  ana c o n s is te n c ia  de c e r a , algunas re c e s  r e s a l ­

taba g raso sa  a l  ta c to  y su con textu ra  no era siempre suave*

E l  p resen te  in re n to  t ie n e  por o b je to  y consigue su­

p rim ir la s  d if ic u lta d e s  in h ere n tes  a lo s  productos d el tip o  des-¡

! ]
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o r ito  en la  p a ten te  a n te s  mencionada y uno de lo s  o b je to s  del 

p resen te  invento es p rop orcionar nna manteca dura qne pueda 

in co rp o ra rse  fáo llm en te  a la s  d iv ersa s  com posiciones com estib l 

y em plearse para crem as, c o n fita d o s , m antecados, bombones, ca­

pas y s im ila r e s .

También en tre  lo s  o b je to s  d el p resen te  invento se  en -̂ 

onentra e l  da proporcionar ana com posición de manteca dora qne 

no sea blanda o se torn e p egajo sa  o f lo y a  a la  tem peratura or­

d in a r ia  del verano, pero qne se  runda fá c ilm e n te  Mi l a  boca 

para formar un líq u id o  muy f in íd o .

Otro de lo s  o b je to s  d el p resen te  in ven to  es e l  de 

proporcionar una manteca dnra qne tenga nna oon textnra blanda, 

y snave, qne sea capas de comunicar e s ta  oon textn ra  a la s  com­

p o sicio n es a qne se in corp ore y qne e s te  esen cialm en te privada 

de oerosid ad , o ra s ita d  y no sea n e c e s a r io  m ascarla .

También en tra  dentro de lo s  o b je to s  d el p resen te  

invento  e l  proporcionar nna com posición de ácid os grasos en 

forma de t r ig l io é r id o s  m ixtos sn stan oialm en te n e n tro s , en l a  

qne la  proporción de lo s  ácid os se c a lc n la  con o b je to  de obte­

n er  lo s  re s a lta d o s  p eraeg ald o s.

En la  p r á c t ic a  d el p re se n te  procedim iento se  prepara 

una m ezcla de ácid os g raso s derivada preferentem ente de en acat-j- 

t e  d e l t ip o  del de coco, p . e j .  de é s te  n ltim o, de a c e ite  b a- 

bassn y de a c e i t e  de naez de palma. Los ácid os p r in c ip a le s  en 

l a  com posición son lo s  lá n rio o  y m ir ís t io o , siendo l a  oantidad 

t o t a l  de lo s  mi amos de 60 % a 80 % de toda la  composición de 

áoidos g ra s o s . B l r e s to  s e  compone de ácid os g ra so s  más in f e -
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r i e r e s  y más su p e rio re s  en ana re la c ió n  o proporción  d e fin id a . 

Las cantid ades r e la t iv a s  de ácid o s lá u rio o  y m ir ís t ic o  son t a -  

I l e s  que por lo  menos e l  peso d el ácid o  lá u r ic o  es doble del 

ácido m ir ía t ic e *

Atebe n a l la r s e  p resen te  ana cantid ad  re la tiv a m en te
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pequeña de ácid os g raso s in f e r io r e s  de on a c e i t a  d el t ip o  d el

de coco , siendo e s to s  ácid o s e l  cáp rioo  y e l  c a p r í l ic o  y es ta ñ ­
en

do la  cantidad de lo s  m ism os/preporcion no sn p e r io r  a 2 ,8  % y 

no in f e r io r  a 1 De o rd in a rio  no se  h a l la  p re sen ta  de modo 

a p re o ia b le  e l  áoido oapróioo*

Los ácid os g ra so s  más elevados en e l producto f in a l  

son p rin cip alm en te e l  p a lm ítico  y e l  e s te á r ic o , siendo l a  c a n t i­

dad de palm ítioo  no su p erio r a anos 13 %* E l ácido o lá lc o  y e l  

l in o lá ic o  p resen tes en la  fr a c c ió n  p rim itiv a  de ácidos grasos 

d e s tila d o s  se  transform an en ácido e s te á r io o  por n idrogenación 

en t a l  grado que un e l  prodacto f in a l  la  cantidad de áoido o l á i -  

co no es su p erio r a 0 ,2  %?*

En g e n e ra l la  com posición de ácid os g rasos que se 

u t i l i z a  para obten er l a  manteca dura, t ie n e  la s  s ig u ie n te s  pro­

p orciones en ácid o s g ra s o s :

cáp rio o  y c a p r í l ic o > 2 , 5 ^

L a a rico 4 4 -6 7  %

M ir ís t ic a 16 -2 3  %

P a lm ítieo 10 -1 3  %

B s te á r ico 2 -4  %

O leico  y  l in o lá ic o 7 -2 4  %.

proporciones r e la t iv a s  ce  lo s d iv erso s ácid os

grasos del m a te r ia l de p a rtid a  pueden v a r ia r  considerablem ente
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dentro de lo s  l ím ite s  in d icad o s y lo s  s ig u ie n te s  ejem plos de 

t r e s  com posiciones sañalan  la s  prop orciones que se han acepta­

do p aís  prodhQir mantecas duras s a t i s f a c t o r i a s ;

C a p r íli  oo 0 ,7 0 ,5 -

cáp rioo 1 ,7 1 ,5 1 .3

tá u r ic o 4 7 ,7 4 6 ,0 6 6 ,1

M ir ía t ic o 1 9 ,5 1 7 ,0 2 0 ,6

P alm ítioo 1 2 ,3 1 1 .0 1 0 ,6

Est eárioo 2 ,5 2 ,0 2 ,3

O léico  y l in o lé ie o 1 5 ,6 2 3 ,0 9 ,3

E sta  m ezcla de ácimos grasos t ie n e la s  s ig u ie n te s

c a r a c t e r í s t i c a s ;

Contenido en ácido g raso  l i b r e  

In d ice  de yodo

C o e f ic ie n te  de sa p o n ific a c ió n

La m ezcla de ácid o s grasos se

124-128

16-20

2 4 6 -2 6 6 .

co lo ca  en una ca ld e -

ra  de reao ció n  mezclada con una cantidad s u f ic le n te  de g l io e -

r iñ a  y se e s t e r i ü o a  según e l procedindento exp licad o  en la

s o l i c i t a d  de p aten te  española núm. 201*820 (Caso I )  y t i t u l a -  

da "Método de fa b r ic a c ió n  de manteoa d ará"* E l á s te r  Orado pue- 

de laego r e f in a r s e  como es a s n a l, b lanquearse y después h idro­

gen arse h a s ta  on ponto en qne la  cantidad de ácid os grasos in -  

sa tn ra d o s , p a rtio a la rm e n te  d el o lá io o , se  haya reducido a por 

lo  menos 0 ,5  %* S i  se desea e l  producto hidrogenado puede so­

m eterse nuevamente a una op eración  re fin a d o ra  y después deso­

d o ra rse . ;
E l producto f in a l  co n tien e lo s  ác id o s grasos en fo r ­

ma e s te r i i lo a d a , siendo e l  a n á l i s i s  de dichos ácid os grasos en i
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l a  manteca dara a l  s ig a ie n te ;

Oaprieo y c a p r í l io o  ^ 2 , 6 %

Laarioo 44 -67  %

M ir ís t io o  1 6 -2 3 %

P alm ítico  y e s te á r ico  1 9 -4 1  %

Cleioo ^ > 0 , 5  %

Los pantos de la s ió n  de lo s  d iv erso s t r ig l io e r id o e  

lá a r io o -m ir ís t io o s  v a r ía n  desde anos 4 3 , Os a 60^ C, siempre 

s a p e r io r  a l a  tem peratara d el oaerp o . La p re sen cia  de áoidos 

grasos más elevados en com binación, como e l  p a lm ítico  y e l  e s ­

t e á r ic o ,  aam entarfa normalmente e l  panto de ra s ió n  y a s í  po­

d r ía  p e r ja d ic a r  la s  propiedades d esead as. S in  embargo, hemos 

d e sc a b ie r to  qae con la  a n te r io r  com posición de áoidos grasos 

l a  ev en taa l d is tr ib a o ió n  de lo s  áo id os g raso s en lo s  g l ic á r ld o s  

¡ dá por re s a lta d o  ana combinación de más b a jo  panto ae ra s ió n *

! Las proporciones a n te r io re s  de ácid o s mezclados dan por r e s a l ­

tado an prodnoto en e l  qae están  p rácticam en te  aasan tes la s  

! propiedades de l a  cera  y l a  p a sto s id a d . Los áoidos p a lm ítico  

y e s te á r ic o  en rorma de á s te r e s  tie n e n  ten d en cia  a anmentar 

l a  carosid ad  d e l prodncto s i  se n a l la  p resen te  en cantidad ex­

c e s iv a  y por eso se  l im ita  sa  cantid ad  a la s  p rop orciones es­

ta b le c id a s *  E l ácid o  o le ic o  en lo s  g l ic e r id o s  ü n a le s  t ie n e  

ten d en cia  a re b la n d e ce rlo s  inconvenientem ente de s a e r te  qae la s  

} com posiciones heohas oon e s ta  manteca dara paeden reb lan d ecer­

se  a la s  tem perataras d el verano. P or e s te  motivo e l  contenido 

en ácido o le te o  se  mantiene ex trao rd in ariam en te b a jo .

P arece conveniente compensar h a s ta  c ie r t o  grado e l

¡¡ más a lto  ponto de la s ió n  comanicado por e l  ácido p a lm ítico  y s i
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e s te á r ic o  en lo s  t r ig l i c é r id o e ,  g r a c ia s  a una cantidad espe- 

o í f io a  pequeña de á c ico a  cá p rico  y o a p r i l io o . Las proporcio­

nes de e s to s  ácid os in fe r io r e s  re s p e c to  a l  p a lm ítico  y  e l  es­

te á r ic o  deben s e r  t a l e s  que se  tenga compensación en tre  

lo s  pantos de iu s io n  a l to s  y b a jo s  comunicados por e s ta s  dos 

c la s e s  de áoidos g ra s o s , ge ha d e scu b ierto  que lo s  ácid os ca - 

prfoo y o a p r íl ic o  deben l im ita r s e  a una cantidad no su p erio r 

a 2 ,5  % s i  se ha de e v ita r  que e l  producto f i n a l  sea  grasoso 

y cuando lo s  a n te r io r e s  ác id o s mas elevados se encuentran en 

t a l e s  p rop o rcion es, compensan a lo s  ácid os g rasos in f e r io r e s .

B x is te n  muchos e s te r e s  mezclados en la  manteca du­

r a  y se e re s  que únicamente una proporción muy pequeña de lo s  

e s te r e s  p re sen tes  son t r ig l i c é r id o e  s e n c i l l o s .  Parece que se  

debe formar una m ezcla " e u té c t ic a *  de t r ig l i c e r id o s  m ezclados, 

g r a c ia s  a la  cual se o b tien e  una d iso lu c ió n  re o íp ro ca  homogé­

nea que t ie n e  una l ig e r a  ten d en cia  a c r i s t a l i z a r .  Guando l e s  

á c ia o a  g raso s se encuentran en la s  proporciones a r r ib a  in d ic a ­

das la s  d iv ersa s  c a r a c t e r í s t i c a s  del producto f in a l  se encuen­

tra n  dentro u el orden h a llad o  como conven iente en al com ercio . 

Las s ig u ie n te s  son la s  c a r a c t e r í s t i c a s  de m antecas duras acep­

ta b le s  prouueidas en conformidad con e l  p resen te  in v e n to ;

6 . -
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Punto fu sió n  según 
W iley 116-1183  y 1 1 2 -1 14B F 101-103c p
punto mínimo s o l id i ­
f ic a c ió n 3 3 ,e s  C 3 2 ,OS 0 8C,6d g

Punto mínimo in c ip ie n ­
t e  fu s ió n 92, Os F 9 1 ,OS F 0 9 ,6 3  2
punto fu sió n  en c a p ila r  
cerrado 12C-122S p 1 2 0-122S  F 103-1043  F
Color en unidades r o ­
ja s  Lovibond con espesor 
de capa de 6 l / 4 * 3 ,5 3 ,5 8 ,6

Contenido en ácido graso  
l i b r e  máximo (ca lcu la d o  
como o le ic o ) 0 ,1 % 0 ,1 % 0 ,1  %

gunque e l  invento se ha d e s c r ito  ap licad o  a d iv er­

sa s formas de e jeau o ió n  e s p e o íf io a s , debe comprenderse que es­

to s  ejem plos so lo  se han adacido para i l u s t r a r  e l  invento y no 

Para l im i t a r lo ,  ya que en e l mismo y dentro de sus p r in c ip io s  

exp licad os pueden v a r ia r s e  mucho lo s  d e t a l l e s ,  por ejem plo, l a  

m ezcla de ácid os g rasos puede d e r iv a rse  de fu en tes  d is t in ta s  

a l  a c e i t e  de coco , por lo  menos en p a r te ,  puedan ag reg arse  

ácid os e s te á r ic o  y p alm ítioo  p arcia lm en te  en forma de t r i g l i -  

oérid os en la s  u ltim as fa s e s  de la  op eración  o pueden agregar­

se  como ácid o s l i b r e s  a l  comenzar la  e s t e r i i i o a c i ó n .  También 

a l a  manteca dura f i n a l  puede ag reg arse  ana cantidad r e la t iv a ­

mente pequeña de l e o i t l n a ,  de o rd in a rio  unos 3 ,2 6  %* La compo­

s ic ió n  de p a rtid a  no es n e c e sa r io  que contenga grandes ca n tid a ­

des de ácid os g raso s no sa tu ra d o s, pero s i  esencialm ente se 

en con trasen  au sen tes en lo s  ácid o s grasos m ezclados, puede su­

p rim irse  l a  h id rog en ación  d el producto f i n a l .

IR S
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Le p resen te  p aten te de in ven ció n  comprende la s  s i ­

g u ien tes  r e iv in d ic a c io n e s :

í*** Procedim iento paya l a  ob ten ción  de manteca dura 

c o n s titu id a  esen cialm en te por e s te r e s  sn stan cia lm en te  nentros 

de g lio é r id o e  m ixtos de una mezcla de ácid os grasos c a r a c te ­

r iz a d o  porque l a  manteca se compone de l a  s ig u ie n te  composi­

c ió n  aproximada:

C apríco y o a p rflio o > 2 , 5  %

Lau ri co 44-87  %

M ir ís t ic o 1 6 -2 8  %

P a lm íti co 1 0 -1 8

B s te á r io o 2 -4  %

O léico  y l in o lé ic o 7 -2 4  %

2 . -  Procedim iento para la  o M ención de manteca dura 

según lo  re iv in d icad o  en e l  punto 1 , ca ra c te r iz a d o  porque lo s  

ácid os grasos in d icad os poseen un ín d ic e  de yodo de 16-20  y 

un contenido en ácid o  graso l i b r e  de 1 2 4 -1 2 8 .

o . -  Procedim iento para l a  obtención  de manteca du­

r a  según lo  re iv in d icad o  en e l  panto 1 ,  c a ra c te r iz a d o  porque 

e l  producto se hidrogena h a sta  un ín d ic e  de yodo in t e r i o r  a l #  

4 . -  Procedim iento para la  o b ten ción  de manteca du- 

: r a  c o n s t itu id a  esen cia lm en te  por e s te r e s  su stan cia lm en te  neu­

t r o s  de g lio é r id o e  m ixtos de una m ezcla de ácid os g rasos c a -  ¡ 

ra o te r iz a d o  porque l a  manteca ae compone de l a  s ig u ie n te  com- 

p o s io ió n  aproximada;
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oáp rieo  y o a p r ilio o > n,6 %
L a a ri oo 44—67 ^
M ir ís t ic o 16-23 %
P alm ísico  y e s te á r ic o 19-41 %
Ó leico > 0,8 ^
6 . -  Prooeaim iento pai^ l a  obten ción  de manteca du­

r a  según lo  re iv in d icad o  en e l  punto 4 , ca ra c te r iz a d o  porque 

e l punto de ra s ió n  se  encu entra a anos 100^-120^  F *

6 # - Procedim iento para la  ootenoión  de manteca dura 

según lo  re iv in u ica d o  en e l  punto 4 , c a ra c te r iz a d o  porqae e l  

punto de ra s ió n  se  encuentra a anos 100^-120^  F f  t ie n e  una 

cantid ad  de ácid o  graso l i b r e  in f e r io r  a  0 ,1  %*

7 * -  Procedim iento pare l a  obtención  de manteca dura 

c o n s titu id a  esen cialm en te por lo s  Óscares su stanoialm ente neu­

t r o s  de g l ic e r id o s  m ixtos de una m ezcla de ácid os grasos ca ra c ­

te r iz a d o  porqae la  manteca se compone de,aproximadamente, l a  

s ig u ie n te  com posición;

Lear i  oc y M ir ís t ic o  6 0 -8 0  %

Su p erio res e in fe r ío r e a  2 0 -4 0  %.

8 . -  Procedim iento para la  o b ten ción  de manteca dura 

c o n s t itu id a  esen cialm en te por lo s  e s te r e s  m ixtos s u s ta n c ia l— 

mente n eu tros de g l ic e r id o s  de una m ezcla de ácid os g raso s ca­

ra c te r iz a d o  porque l a  m anteca se compone de l a  s ig o ie n te  com­

p o s ic ió n  aproximada;

Láurloo y M ir ís t io o  60-80  %

Su p erio res e in f e r io r e s  8 0 -4 0  %

en l a  que la  proporción de ácido lá u r ic o  a l  m ir ís t ic o  es por 

l o  menos de 2 a 1 en p eso .
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9 # - procedim iento para la  o b ten ció n  de manteca dura 

c o n s titu id a  esen cia lm en te  por e s te r e s  m ixtos sn stan cia lm en te  

n eu tro s de g lio é r id o s  de u.na m ezcla de ácid os g ra so s  c a r a c te r i ­

zado porque la  manteca se  compone de l a  s ig u ie n te  com posición 

aproximada:

L an rico  y M ir ís t ic a  60 -80  %

in fe r io r e s  y  su p e rio re s  80-40  %

en l a  ene la  p roporción  d el áoido lá u r ic o  re s p e c to  a l  m ir í s t i ­

ca es de por lo  menos 2  a 1 en peso y la  can tid ad  t o t a l  de 

áoidos o á p ric o , o a p r íl ic o  y o le io o  es i n f e r io r  a  8

1 0 * -  Procedim iento para la  o b ten ción  da manteos do­

r a  c o n s titu id a  esen cialm en te por e s te r a s  m ixtos snstancialm en­

t e  n en tros da g lio é r id o s  de una mezcla de áoidos grasos ca ra c ­

te r iz a d o  porgue l a  manteca se compone de la  s ig u ie n te  oomposid-ján 

aproximada:

L an rico  y  m ir íá t ic o  60 -80  %

Su p erio res e in fe r io r e s  20-40  %

en que la  proporción de ácido lá u rio o  re sp e c to  a l  m ir ís t ic a

es por lo  menos de 2 a 1 en p eso , la  oantidad de p alm itioo  no 

es su p erio r a  13 % y l a  oantidad t o t a l  de ácid os o á p rico , oa- 

p r i l io o  y o le ic o  es in f e r io r  a S %*

1 1 . -  Procedim iento para l a  ob ten ción  de manteca

dura.

Según se d e scr ib e  y  re iv in d ic a  en la  p resan te  memo­

r i a  d e s c r ip tiv a *

co n sta  e s ta  memoria da d iez h o ja s  fo lia d a s  y e s c r i ­

ta s  a máquina por una so la  de sus c a ra s*

Madrid, a 9 de F eb rero  de 1962*
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