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MEMORIA DESCRIPTIVA
DE UHaA
PATENTE DE  INVENCION,

s favor de Don Eduarde Iuca de Tena y Iuca de Tena, de ne~
cionalided espaficla, residente en SEVILLA, Avenida de Bor—
bolla, mim, T.

pors
*PROCEDIMIENTO DE ELABORACION Y OBTENCION DE LOS ACEITES
CONTENIDOS EN IOS FRUTOS Y SEMILLAS VEGETALES Y EN IaS
GLANDULAS ANIMALES™. |

Le obtencién de los aceitss contenidos en semillas vege—
tales, como es sabido, se viene realizando por moliends y
pars conseguir el méximo aprovechamiente se deposita el fru—~
to molido en caracterisiicos csapachos pars 'que por fusrte
presiém con o sin meterias disolventes o simplements con
disolucicnes, se verifique la extraccién del consiguisnte
liquido grsso. ' ,

Ia presente invencién modifica o-soriciﬂ;mmto dicho pro-
cezo al ofracer un nueve procedimiente de elaboracidén y ob—
tancién de los aceites por medio de una realizsmcién en for-
mz de desintegmcién de le pulpa de :Los frutos, senillas y
gléndulas consiguiende ls mpmién.do las psries esélidas:
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de las 1{quidas, a fin de dedicsr Ios aceites & la alimente~

cién en general y ueos industriales, y, la parte sélide como
alimentacién humana y enimsl o bien j;&rs adecuadss facetas en
la industris.

El procedimiento consiste en gque, una vez geperados en la
formz mecdnica usual los huesos de los frutos y las ciscaras
duras de las semillas y seimismo las gldéndules animsles que
contienen aceites, se procede & su desintegracién en un moli-
no coloidal de gran mimero de revoluciones por segundo, agre—
géndose su propia agua de vegetacién o agua con uns prepara~
cién igual o similar = la contenida en cada fruto, semilla o
glénduls, a fin de conseguir una pasta muy liquida; K esta
pasta, mediante centrifugacién, decantacidén o filtraje, se
divide en parte ligquida y parte séli&a. El aceite y el agua,
que componen la parte liquids, se separan por el mismo siste~
ma de centrifugacién o decantacién; la parte sdlide, que en
la desintegracién queda molida con gran fimura, se somete &
una perfecta operzcién de secado, y asi 1z herins obtenida
puede monsa:rvaré.e sin temor a fermentaciones.

Ia magquinaria y elemenitos a sesmplear, son motores de todss
clases, molinoa coloidales o de otros sistemas adecuados, ba-
tidoras, centrifugae, 1iltros y depémitos de decsntecién y al-
macensaje, asi como wéquines deshuesadoras y descascarillado-
ras que mas interese.

Descrita suficientemente la naturaleza de la invencién cuya
sxclusividad se solicita para Espafia, sus Colonias y Protecto-
rado por término de VEINTE afios, la cusl es obvio indicsr puse—
de comprender cuantas variantes de forms convengan, siempre
gque no varie la esencialidad expuesta, recasrd en lss siguien—
tes: '

REIVINDICACIONES.

1é.~ "FROCEDIMIENTO DE ELABORACION Y OBTERCION DE IOS ACEI-
TES CONTENIDOS EN TOS FRUTOS Y SEMILLAS VEGETALES Y EN LAS
GLANDULAS ANIMALES" caracterizado porque, uns vez separados
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Ilos huewos de los frutos y las cdacarss duras de lss somillas
v aaimisms las gléndulzs animeles que centienen aceites, ee
procede & su extraccién por desintegracién de éstas en unm mo—
Iino coloidal de gran nimerc de revoluciones por segundo,
agregiéndose su i:ro’pi& agus de vegetmcoidén u otrs ds la misma
naturaleza a ls contenida en cada fruto, semills o glénduls,
hesta consegulir uns pasta muy If{quide.

28 .~ Por el procedimiente de ls anterior reivindicscién
caracterizado porque en dicha pssta fluida, medisnte centri-
fugacibén, decantacidén o filtraje se &fm la seperscibn de
las partes liquida y sélida, y, de esta subdivisién, a su vez,
el aceite y el agua que componsn la primera, se seperan por el
mismo sistena de centrifugacidén o decantacién, y, ls otra par-
te sbélida, que en la desintegracién queda molida con gran fi-
nmurs, & manera de harina, se somets a una perfecta epcmcién
de eacadﬁ. , | - v

3#.— "PROCEDIMIENTO DE ELABORACION Y OBTENCION DE IOS ACEI-
TES CONTENIDOS EN LOS FRUTOS Y SEMILLAS VEGETALES Y EN LAS
GLANDULAS ANIMALES" .—

Todo ello tal como se describe y reivindica en la presente
memorisa que' consta de tres hojas folia.das_ y sepenta y cinco
lineas mecanografiedas por una sols cara.

‘ | MADRID, T de febrero de 1.95Z.-
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