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#BATEI^TE DE INVEHO ION 

por veinte anos 

o favor de

Don Juan CASALA CALVE? 

d e na o ional i  dad esp ahol a 

residente en Barcelona.

Roger de F lor 3o8

P O R

"PR0CED3MIEN1D INAJDTRIAL PARA Ln OBrmOIÓN DE UNA BEBH3A ALIM1N

TICIA Y REFREBCANTE., A BAJE DE LEOBE^.

^  E O R I A .  D E S C R I P T I V A

Consliste el, objeto de .la  presente patente de invenoión, 

en un procedimiento industria l para la.'obtención de una bebida 

alim enticia  y refrescante, a base de leche.

Hasta la  fecha no se conoce en el mercado s¿ue tenga la s  

5 características  que tiene en s í ,  como la s  apreciaremos a con- 

t&nuaoipn, bebida alim enticia y a la  vez refrescante#

' EL procedimiento para la  mentada obtención es;
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Mu prim ar lugüi-r se  p re p a ra  le c h e  debidamente p ee teu rizad a  

p a ra  a ñ a d id  e seguidam ente l a  co rre sp o d d íen te  azúcar o # u -  

oosa, e sen c ias  y  col oran  te s  vegetales, ino fensivos#

Una vez re a liz a d a  é s ta  operación  s e rá  homogenizada y g a s i­

f ic a d a  l a  le c h e  con anh íd rid o  o ác id o  carbón ico , p a ra  luego 

s e r  envasada en b o te l la s  *y cerrad a  convenientem ente, pud ién­

dose r e a l i z a r  é s ta  operac ión  en e l mismo ac to  s i  in te r e s e .

Para su debida conservación  una vez c o l p reparado  é l pro 

auoto de re fe re n c ia ,  se  e s t e r i l i z a n  l a s  b o te l la s  o envases 

p a ra  d e s t r u i r  lo s  m idro-organísm os dañinos que pud ieran  ax is 

t i r  y p a ra  su debida co n servac ión .

La p ropo rc ión  p a ra  l a  debida ob tenc ión  es l a  s ig u ie n te ;

Leche, p re fe rib le m e n te  do v a c a . .............................  . 200 ge

Azúcar o g l u c o s a . . . . . . ............. .. 15 , ,

A nhídrido o ácido carbónico so lu c ió n  a l  lo%**^*
Ahora, b ien  s i  se  p r e f ie r a  un gusto  a dicha, bebida, puede

, -#
o, 3 taa

3

a g re g a rse , p o r ejemplo v a in i l l a ,  f r e s a ,  p iiia  e tc  en

en e s e n c ia . ............................. ........... ................... *...................

y c o lo ra n te , a m a rillo ^  ro jo  e tc  n u e t r o . . . . . . . . . . . . .  o í  om

Como se  a p re c ia rá  se  o b tie n e  una bebida notablem ente  a l i ­

m en tic ia  con sqbor adecuado y que, es r e f re s c a n te  a l a  vez.

D esc rito  s u f ic ie n td ie n te  e l  obj eco de l a  p r ^ e n t e  p a te n te  

de invención , solam ente * cabe h a ce rse  c o n s ta r  que podrá s e r  

o b je to  de m ejoras, siem pre y cuando no se a l t e r e  l a  enanola­

u d a d  de l a  misma, no in v a lid án d o la  l a  p ro p o rc io n a lid ad  de 

l o s  elem entos in teg r-en tes en su o b ten c ió n .

R E I  V I  H D I  u A U I  C H JS 3

R eivinda e l  re c u rre n te  l a  p rop iedad  y el derecho exclusivo 

de fa b r ic a c ió n  en España y sus Jom inlos - le..- o c je to  de l a  

p re se n te  p a te n te  de invención , c a ra c te r iz a d a ,e n  l a s  a lg u ien -
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l a  procedinl-ento industria l para, l a  obtención de una bebida 

alimenticia, y refrescante, a base de leche, caracterizada es en 

cialaiente en preparar en primer lu ga r leche, preferiblem ente  

de vaca, doscientos gramos debidamente pastevrizada#

2a procedimiento según reivindicación  an terior, caracterizado  

esencialmente porque une. vez a s í preparada l a  leche se le  agre­

gan quince gramos de azúcar o glucosa.

34 Procedimiento según reivindicaciones an teriores, caracte­

rizado esencialmente porque al preparado anteriormente expresa­

do se le  agrega una so lío ícn  a l diez por aient de anhídrido 

ourbónlco o ácido carbónico para proceder seguidamente a su 

envasado, o efectúario  a l mismo tiempo.

44 prooedimiento según reivindicaciones anteriores, caracte­

rizado esencialmente, porque a. lo  anteriormente expuesto s i

se desea un gusto puede añad írse le  v a in il la ,  fre sa , pina o
3

cualquier otro gusto en la  proporción de o, 3 om y e l debido

55 colorante, am arillo , ro jo  o de otcr oolor materias neutras

en o 1  caF con l a  misma proporo ión que, en la s  re iv in d icac io ­

nes an terio res.

54 Prooedluíísito según reivindicaciones an teriores, caracte­

rizado esencialmente porque a s i efectuado el preparado y ya 

60 envasado se procede a su e ste r iliz a c ió n  para destru ir lo s

gérmenes dañinos que pudieran e x is t i r  para l a  debida conser­

vación ue l a  bebida a s í obtenida.

64 por "PROCEDIMiniTO INDUSTRIAL RARa. LA OBTENCION DE UNA 

' BEBIDA ALIMENTICIA REFRIANTE, A BA3E DE LECHE"

65 Sean cuales fueren la s  circunstancias que concurran en 14 

esencial^dud de la  presente patente de invención, 

da en el cuerpo de éste memoria descrip tiva .

caracteriza -
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Consta ésta nenoria descriptiva de ouatro hojas mecano- < 

gre fiadas por una so la  cara, nymeradaa y fo lia d a s . '

- Madrid diecinueve de Enero de 1952 .
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