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El presante invento se r e f ie r e  a la  reconstruc­

ción ae aceites que son los g licéridos ae una mezcla de áoidos 

grasos de variable contenido de carbono, de ordinario de 6 a 

18 atomos de carbono. Has en particular el invento se re f ie re  

a la reconstrucción de tales aceites g lioéridos por tratamien­

to Qon ácidos grasos más elevados, gracias a lo cual los ácido'! 

grasos in fer ioras contení eos en e llos  son desplazados por los 

ácidos grasos más elevados y asi se cambian las ca rac te r ís t i­

cas del aceite in ic ia l .  En la  patente de G-eorge Barsky, nume­

ro a.183.33%, de a de Diciembre ce 1939, se describe y re iv in ­

dica el procecimiento básico para reconstruir ta les aceites . 

Dicho procedimiento es capaz ce aar las características desea­

das a los aceites reconstruidos, y el presente invento procura 

mejorar el métcao a l l í  descrito . En e l método patentado, e l 

ácido graso más elevado no combinaba completamente con el áci­

do para desplazar a los ácidos grasos in fe r io res , y aespues 

de haberse completado la  operación, era necesario eliminar los 

ácidos grasos ubres por medio de uno operación destiladora. 

Debido a la  lentiideación  de la  reacción nacía el f in a l de la  

misma, se empleaba ce ominarlo un tiempo considerablemente 

largo para rea liza r la , y a causa ce ta l tiempo adicional ae 

tratamiento a temperaturas necesariamente elevadas, probable­

mente tenía lugar alguna descomposición que originaba prouuo- 

tos secundarios coloreados los cuales nacían que fuese colo­

reado el producto f in a l.

El presente fnvento se encamina y se acapta a 

remediar les d ificu ltades ael métouo primitivo, figurando entre

1.-
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los objuuos ael mismo modificar e l prooeaimicnto descrito en

la

la

ancedicha patente y suprimir la  necesidad 

mezcla por ^estilación  los ó.ciuoe ¿y ras os

ce separar ae 

que no nan reac­

cionado .

Figura también entre loa objauos ael presente 

invento proporoion¿!.r un prooeuimiento que pueda controlarse 

aaeouacámente para predeterminar las características del pro­

ducto f in a l .

En la práctica ael presente invengo, se preve 

nn aceito g iicér ido  del tipo del ae coco, en el que hay una 

proporción sus mncml ae óciaos grasos in fer iores con 5, 8 y 

10 aromos ae oaroono. Tales aceites son haoitualmonte ael to­

do liquíaos o semilíqu^^o-, y no resultan adecúanos en cal es­

tado para la conversión en una grasa scrida conocida como "'man­

teca aura"# Tales mam ocas auras ce usan ampliamente en ope­

raciones inuucciiales para ocuoner proauccos alimenticios co­

mo en la  fabricación ae auices u otros p^oauccos ae confite­

r ía  y en la  panificación# Para estos usos se requiere normal­

mente que las mantecas duras tengan caracteres específicos que 

las adapten al oaioco particular a que se aplican.

Según al presente invento, al aceite  mencionado, 

del cual los ejemplos más conocidos son e l de babassu, e l de

nuez de palma y e l de coco, se mezcla oon un ácido graso más 

elevado, u ordinariamente oon una mezcla de áoidos grasos más 

elevados, ordinariamente de lá  a 18 átomos de carbono. La mea- 

ola se calienta a la  temperatura de reacción, ordinariamente 

superior a 250  ̂ C, oon lo que se eliminan de la  combinación
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loe ácidos grasos in fer iores  y se -vaporizan, ¡nientras los sus­

tituyen en la combinación los ácidos grasos más altos añadidos. 

Los ácidos grasos in fer iores  libreo se ^li.ídnan de la zona de 

reacción , dejando a l aceite  reconstruido. Al poner en prácti­

ca estas operaciones, se emplea un exceso ae u ciaos grasos más 

elevados sobre el necesario para desplazar el ácido graso in fe ­

r io r .  Por consiguiente a l f in a l de -a reconstrucción exista 

un exceso de ácido graso presente en astado l ib re .  Al producto 

de la reacción se agrega -uego una cantidad conveniente de g l i -  

oerina para combinarla con los ácidos lib res  presentes y se 

calienta la  mezcla para que tenga lugar la aster ificao ión , f o r ­

mando un producto neutro o, si se quiere ligeramente ácido.

En algunos casos puede ser ventajoso rea liza r  

la  operación esterificadora en dos etapas, agregando en la  

primera úm carneare la  ]f r te  ce g licerina  necesaria para com­

pletar la  es te r iiicac ión  de los ácidos grasos y hacerla reac­

cionar y aespues que se na completado la  reacción se agrega 

al remanente de la g l ice r in a  y se acaba ae completar la  reac- 

oión. La temperatura de reacción se mantiene ordinariamente 

alrededor de los 260^ C, aunque para obtener resultados sa tis­

factorios se ha descubierto ser conveniente mantenerla entre 

250& y 270  ̂ 0.

Generalmente se emplea el óxido metálioo, oomo 

por ejemplo ácido bórico u óxido ue cinc, corno catalizador,

Qon objeto de que se pueda continuar la  reacción sin necesidad 

de u t i l iz a r  temperaturas más a ltas . La reacción desplazadora 

se rea liza  preferentemente al vaofo para eliminar más eficaz-
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mente los ácidos grasos In fer iores  cuando se liberan y acele­

rar o.e ü¡jt,3 mcuo la reacción. En la  etapa de la es te r if icao ió i 

es p re fer ib le  rea liza r  ana primera esm n ricación a la  presior 

atmosférica con 00% y luego después a presión gradualmente 

revuelca.

A continuación damos algunos ejemplos específicos 

de la  práctica del invento.

EJEMPLO 1

ge hace una mezcla de loa siguientes componentes: 

aceite cabassu 95C partes en peso^

ácidos grasos mixtos ólO partes en peso.

Los ácidos grasos están en este caso constituidos por aproxima­

damente el 73 de áciaos laurico y m ir ís tico , e l 34,5 % de 

ácidos palmítico, o le ico  y esteárico, y e l resto ae ácidos 

caprilico y oáprico.

La mezcla se calienta a una temperatura entra 

353a a 363^ C y se acopla una columna rraccionadora al reo i-  

piente ce reacción. Al principio de la operación se aplica 

un vacío ce unos 140 mm ae mercurio y este  vacío se aumenta 

gradualmente nasta Que a l  riuo¡l ue ia reacción sea aproxima­

damente de 80 mm. El caldeo se continua curante 3,5 a 4 ñoras. 

Los vapores ce los ácidos grasos in fer io res  se desplazan del 

aceite de oabaasu durante la  reconstrucción y los áoicos gra­

sos in teriores contenidos en l a  mazóla de áoidos grasos tam­

bién se evaporan y pasan a troves ae la  columna fracciona,dora* 

Loa ácimos grasos más elevados ee condensan en e lla  y se hacen 

vo lver a la zona ae reacción.

4.-
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bre ae ¿i9 A este producto se agregan 40 partes ce g licerina  

al 9o-98 ^ y la  mezcla se calienta a la presión atmosíérioa 

y en presencia de una corriente ce anhídrido carbónico a tem­

peraturas entre x45  ̂ y 265^ 0* Después ce próximamente ñora 

y mecía se aprisa un -vacío de 125 mm y este se reduce gradual­

mente curante e l  resto ce la operación de próximamente una 

hora*

El prouuctc tiene un índice ae ácido graso 

l ib r e  ce 9 ^ y se lo  agregan otras 13 partes ce g lice r ina  an­

hidra. La mesón so calienta como antes con un vacío in ic ia l  

de l'/o mm que se aumenta gradualmente a 30 mm al i ln a l  ue la  

operación, lo que requiere aproximadamente 2 horas. El producto 

fina l tiene un conteniuo de ácido graso l ib r e  de 4,5 b̂ y se 

rerma con a lean  caustico como ae ordinario, puede hidroge­

narse para producir una manteca con un punto ce reoianueci- 

miento de unos C. El producto es una manteca oastante 

oianüa.

aO

EJEMPLO 2.-

Se ocio can los siguíontos componentes en un recipiente 

de reacción;

aceite co coco 950 partes en peso

ácidos grasos más
elevados mezclados olO partos en peso

oxiao ce cinc 4 parteé en peso.
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La mezcla ae aciaos .ranos puece ser ia misma 

que se emplea en el ejemplo 1. El recip iente ae reacción se 

equipa de ana columna iracoionaaora y la  mezcla se calienta a 

una temperatura de xo¿- a 263̂ ' C. Se aplica un -vacío ae 123 

mm a l comienzo ae la  operación y el -vacío se aumenta nasta el 

l in a l  ael desplazamiento hasta 90 mm. El tiempo total ae la  

operaoión es ae unas añoras.

El ínaice ae áciuo graso l ib r e  ael proaucto es 

ae ni % y a esta se agregan 60 pardee en peso ae g i l  cerina al 

9a-98 Se aplica un condensador ae rer iu jo  y el recip iente 

se oalienta a una temperatura ae a 262  ̂ C. Se aplica un

-vacio, aecrecienuo la presión aesue 360 mm a 40 mm a l rinal 

de la  operación, lo que requ iere  unas 3 ñoras y meuia.

El ínaice ae acíuo naso Ite re  ael proaucto 

parcialmente estariticaao es ae unos 8 y a este se a¿^regan 

lS  partes ce g i l  cerina. Se continúa el calaeo oon la aplica­

ción ae un conaensaaor ae re i lu jo  a temperaturas ae K4=o- a 

268  ̂ 0 con un -vacío ae 360 mm y con un aumento del mismo nas- 

ta 12 mm a l rinal ae la operación. Hacia el j.mal ue la  ope­

ración se separa el conaansaaor ae re i lu jo  y e l tiempo to ta l 

de la segunaa esteriricac ión  es ae unas ¿¡ horas y cuarto. SI 

proaucto rinal tiene un índice ae aciao l lo r e  ae próximamente 

4 ^ .  La reconstrucción, particularmente la  eliminación de los 

ácidos grasos con ó, 8 y 10 átomos ae caroono ae la  mezcla ae 

reacción que comprende los áciaos grasos in ter iores existentes 

en el ace ite  ae coco y en la  mezcla ae ¿ciaos grasos, es apro­

ximadamente del 93

El proaucto se reiina como ae ordinario y se
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hidrogena, teniendo la  manteca un punto ce reolandeclmiento 

da unos 33,53 C* Las caracteristioas de este prounoto son 

ta les que lo nacen muy apto para emplearse en recubrimientos 

de chooolate.

EJEMPLO 3.

La mezcla de componentes es la  misma que la  de], 

ejemplo  ̂ oon la  adición de 7 partes en peso de óxido de cinc 

como catalizador# La operación se conduce con la  columna irao- 

oionadora y se mantiene una temperatura en el recipiente de 

reacción de 2563 a 262^ g .  ge aplica un vacío de 140 mm a l 

oomienzo da la operación y se le  aumenta gradualmente a 105 

mm al f in a l de la  operación# El tiempo de caldeo es de unas 

12 horas#

El producto t iene un índice de ácido graso l i ­

bre de 20,5%. & este se agregan 50 partes en peso de g l io e r i -  

na y se mantiene una temperatura de 255- a 2673 g empleando 

anhídrido carbónico a la presión atmosférica# Después de unas 

5 horas se aplica e l vacío, que se aumenta gradualmente hasta 

25 mm a l fina l de la  operación, la  oual requiera un to ta l de 

unas 6 horas* 31 contenido de acido graso l ib re  del producto 

es de 5 ^ y se re fina  e hidrogena como de ordinario* 31 punto 

de reblandecimiento de la manteca dura es de unos 333 g.

EJEMPLO 4.

Se hace la  siguiente mezola de componentes; 

aceite  de nuez de palma 650 partes en peso
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áoidos esteárioo y
palmítioc mezclados 290 partes en peso

acido bórico 12  partes en peso#

La mezcla se coloca en un recipiente de reacción provisto de 

ana oolumna iraocionadora y se calienta en e l recipiente a 

ana temperatura de anos 27C  ̂ C# Se mantiene un vacío de 200 

mm. Los vapores que pasan por la columna iraocionadora tienen 

una temperatura da 180  ̂ a 185R o# Después de 5 horas de ope­

ración se aumenta el vacío a 90 mm y la  reacción se detiene 

ouando el índice de ácido graso l ib re  del produoto ha deseen-

dido a 2C-R1  %#

Se agrega una cantidad su fic iente de g licarina 

al ácido graso l ib r e  in fe r io r  de índice da 6 %# Se mantiene 

a una temperatura de 260  ̂ C oon condensador de re f lu jo  dispues­

to de modo que la g lice r ina  vaporizada vuelva a l reoipiante 

de reacoión, pero de modo que permita escapar e l vapor de 

agua# Se u t i l iz a  un vacío de 200 mm y se le  aumenta gradual­

mente hasta 15-20 mm y an este punto se mantiene hasta, que e l 

contenido de áoido graso l ib re  es ue 6 %# Se separa el oonden-.

sador ae re f lu jo  y se efectúa la  destilac ión  con vapor hasta 

que e l contenido de áoido graso l ib re  se reduoe a 4^b. El pro-, 

ducto f in a l  se refina como de ordinario y la  manteca dura tie-- 

ne un punto de reblandecimiento de 3 4 , 2  ̂ 3 .

Son numerosas las ventajas inherentes a l  pre­

sente procedimiento. En el se suprime la  necesidad de elimi­

nar cantidades relativamente grandes de ácidos grasos no com­

binados después de la reconstrucción# Esto sim plifioa grande­

mente la operación y reduoe el coste de la  misma# Permite em-
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pisar mayores cantidades de ácidos grasos más elevados en la  

operación reconstructora, permitiendo de este modo un grado 

más alto de reconstrucción y permitiendo producir manteoas más 

duras de lo que era posible por los anteriores métodos, ge 

pueden emplear también tracciones de ácido graso más elevado 

conteniendo cantidades importantes de ácidos grasos in fer iores  

y la  operación puede rea lizarse ce modo suave y e ficaz elim i­

nando cuantos ácidos grasos in fer iores  se requiera para dar a l 

producto las características predeterminadas. La ester if icac ió i. 

del ácido graso en exoeso ev ita  la necesidad de una dest ilado !, 

que pudiera producir le descomposición y perturbación del coloi 

del producto. La operaoión resulta más suave y pueden en la  

misma emplearse temperaturas relativamente más bajas que antes, 

oon lo  que también se reduce más e l peligro ce la perturbación 

del color. El prooeso en dos etapas aquí descrito también re­

sulta ventajoso ya que permite un mejor control de toda la  

operación.

Aunque el invento se ira ciescrito explicando a l­

gunos ejemplos específicos ae la  operaoión, pueden efeotuarse 

diversos cambios en los deta lles dentro de los prinoipios aquí 

expuescos. por ejemplo, e l  invento puede aplicarse a aceites 

de tipo d istin to al del aceite  de coco, en les que se encuen­

tran ácidos con un contenido mayor e in fe r io r  de carbono y los 

ácidos in fer io res  se desplacen por los más elevados. En e l pro­

cedimiento no as necesario emplear una mezcla de ácidos grasos 

más elevados, sino que pueden aplicarse ácidos grasos simples. 

Pueden u t i l iza rse  lo  mismo ácidos grasos más elevados saturados 

como insaturados y e l producto fina l no necesita imprescindi-
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Talamante hidrogenarse* La mésela de aciaos grasos mas elevados 

empleada en la  operación puede contener cantidades menores de 

ácidos grasos in fer iores  o puede estar completamente l ib re  de

los mismos*

La temperatura empleada, el tiempo ce la opera­

ción, e l carácter del catalizador, e l  va lor del vaoío y otros 

diversos devalles aplicados en el procedimiento, pueden var iar­

se según es ya sabido en la  Técnica* Estas y otras variaciones 

en los aem iles pueden rea lizarse dentro del espíritu  del in­

vento, el oual se ha explicado de moao general y solo se l i ­

mita por la especificación de las adjuntas reivindicaciones*
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La presente patente da intención comprende laa 

siguí entes r eivinoi caciones :

1 .-  Método de reconstrucción de aceites g licá -  

ridos, cara eterizado porque comprende la mezcla de un aceite 

del tipo del de coco con un aoluo graso mas elevado en exce­

so del que se necesita para desplazar los ácidos grasos in fe ­

r iores  da dicho aceite, el caldeo de la mezcla a una tempera­

tura da reacción para desplazar dicho acido graso in fe r io r ,  

la  eliminación da este último de la  zona de reacción, la  in ­

troducción posterior de g l i  cerina en al producto de reacción, 

y el caldeo para producir la esteriIdeación de aloha g l i c e r i -  

na con el inuic&do producto.

R.- Método de reconstrucción de aceites g l ic e -  

ridos, caracterizado porque comprenae la  mezcla de' un aceite 

del tipo del de coco con un ácido graso más elevado en exceso 

del que se necesita g^ra desplazar dicho áoido graso in fe r io r  

del indicado ace ite , la  adición de un catalizador de óxido me­

tá lico , el caldeo de la  mezcla a -La temperatura da reacción 

para desplazar dicho ácido graso in fe r io r ,  la eliminación de 

este último da la zona da reacción, la introducción posterior 

de g lice r in a  en el producto de reacción, y el caldeo para pro­

ducir la aster ii icac ión  de la  g lice r in a  con tticho producto.

3 .-  Método de reconstrucción de aceites g licú ri-  

doa, caracterizado porque comprende la mezcla de un aceite del 

tipo del de coco con un ácido graso más a lto  en exceso del que
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sa necesita para desplazar e l ácido graso in te r io r  de dicho 

aceite, 1c adición de un catalizador ae oxido de cinc, al 

caldeo da la mezcla a la temperatura ¿e reacción para despla­

zar los indicados ácidos crasos in ter iores , la eliminación 

de estos últimos o la zona de reacción, la introducción pos­

te r io r  de g licer ina  en el producto de reacción y e l caldeo 

para proouair la esteriideación de la g l ice r in a  oon dicho 

producto .

<±.- Método de reconstrucción ae aceites g l io é -  

ridos caracterizado porque comprende la  mezola de un aceite 

dal Hipo ael ae coco con un áciao graso más elevado en exceso 

del que se necesita para desplazar el áciao graso in fer io r  de 

dicho aceite, e l caldeo de la mezcla a la temperatura de reac­

ción para desplazar dicho ácido graso in te r io r ,  la elimina­

ción de este diurno ce m zona ae reacción, la  introducción 

posterior de g l ice r in a  en el producto de reacción y e l caldeo 

para proaucir la  es ter if icac ión  de 1?; g lice r ina  con aioho pro­

ducto, eractuánaose al vacio la reacción üesplazadora.

5 .-  Método de reconstrucción ae aceites g l ic e -  

ridos, caracterizado porque comprende la  mezcla de un aceite 

del tipo ael ue coco con un acido graso más elevado en exceso 

del que se necesita para aesplazar el áaico graso in terior de 

dicho aceite, el caldeo de la mezcla ? la. temperatura ae reac­

ción para desplazar dicho ácido graso in fe r io r ,  la  eliminación 

de este último a.e la zona de reacción, la introducción poste­

r ior  ce g l ice r in a  en el proaucto de reacción, el indicado ca l­

deo para proaucir la  es to r if icac ión  ce la  g lioer ina  oon dloho 

producto, realizanco al vacio la  indicada reacción desplazado-
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ra y eteciuando por ío menos una parte ae dicha es ter iiicac ién  

al vacío.

6. - Motouo (nr reconstrucción ae aceites g l ic e -  

ridos, caracterizado porque cómprenos la mezcla ce un aceite 

del t ipo del de coco con un áoiuo graso mas elevado en exceso 

del que se necesita para desplazar e l acido graso in ter ior ue 

dicho aceite, el caldeo de la mezcla a una temperatura ae reao 

oion ae 250^ a 270° C para desplazar dicho áciao graso in ie - 

r io r ,  la  eliminación de este último ue la  zona ae reacción,

la  introüucción posterior da ¿ l ic e r in a  en el proaucto ae reac­

ción y el caldeo para producir la esteriricac ión  de la  g t i  cari 

na con a i cho pr o a uct o .

7. -  Método de reconstrucción ae aceites g l ic á -  

ridos, caracterizado porque compranae ta mezcla de un aceite 

del tipo del de coco con un áciao graso mus elevado en exceso 

del que se necesita para acsplazar el áciao graso in te r io r

de aicho aceite, e l  caldeo ae la mezcla a la temperatura de 

reacción para desplazar aicno áciao graso in te r io r ,  la  elim i­

nación de este último ae la zona ae reacción, la introducción 

posterior ae g i l  cerina en el pro cueto de reacción y el caldeo 

para proaucir la  es ter it icac ión  de la g l ice r in a  con dicho pro­

ducto si anco la  temperatura en ambas etapas ae ¿iOC- & c,

8 . - Método ae reconstrucción ae aceites g l io é -  

r iaos, caracterizado porque comprende la  mezcla ae un aceite  

del tipo ael ae coco con un ¿ciuo graso más elevado en exceso 

del que se necesita para aesplazar e l áciao graso in fe r io r  ae 

dicho aceite, el caiaco ae te mezcla a la  temperatura de reac­

ción para desplazar dicho áciao graso in fe r io r ,  la  eliminación



de este ¿mimo ae la  nona ue reacción, la  inuroaucción poste­

r io r  ce g l i  cerina en el prouuc^o ue reacción y e l caleteo para 

PYOüüuir la es tei'i n  o ación ce la g iiea r ina  con dioho proaucto, 

y posueriormente la inuroauocion ce másaanuiaau ue g iieerina  

y e l caldeo para proaucir una u lter io r  est,eriiicación.

9. - Método ae reconstrucción ce aceites g l ic é -  

ridos, caracterizado porque comprende la  mezcla ae un aceite 

del tipo ctel ae cooo con un ácido graso más eieTauo en exceso 

de lo que se necesita para aespiazar el áciao graso in fe r io r  

de aicho aceite , conteniendo alono áciao graso superior una 

Pequerla cantlaau ce cieno áciao graso in fe r io r ,  e l  calaeo ae 

la  mezcla a la temperatura ae reacción para desplazar dicho 

áciao graso in te r io r ,  la  eliminación ae es te  último ae la  

zona de reacción, la  introducción posterior ae g i iee r in a  en 

el proaucto ae reacción y al caluao pora proauair la  es ter i-  

Ücación ce la gücer ina  con aicho proaucto.

10. - Método ae reconstrucción ae aceites g l i -  

cériaos, caracterizado porque comprende la mezcla ae un aceite 

del tipo del ae coco con un áciao graso más ele*?aao en exceso 

üel que se necesita para desplazar el áciao graso in ie r io r  ae 

dicno aceite, e l calaeo ae is mezclo a la  temperatura ae reac­

ción para desplazar aicno áciao graso in te r io r ,  la  elimina­

ción ae es^e ultimo ae la  zona ae reacción, la  continuación

ae aicna reacción y la  eliminación hasta que al menos 90% de 

los  áciaos con menos ae i i  átomos ae carbono se elimine ae la  

mezcla de reacción, la  introducción poenenor ae grieerina 

en el producto de reacción y e l caldeo para producir la este- 

r i f ica c ión  de la g l ic e r in a  con dicho producto.
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11. - Método de reconstrucción de aceites g l i -  

céridos, caracterizado porque comprende la  mezcla de un acei­

te  del tipo del de coco con un acido graso más elevado en 

exceso del que se necesita para desplazar e l  ácido graso in­

fe r io r  de dicho aceite, e l caldeo de la mezcla a la  temperatu­

ra de reacción para desplazar dicho ácido graso in fe r io r ,  la  

eliminación de este ultimo de la  zona de reacción, e l frac­

cionamiento de dichos -vapores y la condensación de la  g l io e -  

rina en el producto de reacción, y e l caldeo para produoir

la  estarificación  de la  g l i  cerina con dicho produoto.

12. -  Método de reconstrucción de aceites g l i -  

céridos, caracterizado porque comprende la mezcla de un acei­

te  del tipo del de cooo, cuyos ácidos grasos poseen desde 6

a 18 átomos de carbono, con una mezcla de ácidos grasos máa 

elevados que poseen desde la  a 18 átomos de carbono, en ex- 

oeso esta de lo  que se necesita para desplazar los  áoidoa 

grasos in fer ioras ce dicho aceita, el caldeo de la  mezcla a 

la  temperatura de reacción para desplazar la  mayor porción de 

ácidos grasos in fer iores  con 6 a 10 átomos ce carbono, la  

eliminación de estos últimos de la  zona de reacción, la  in ­

troducción posterior de g l ic e r in a  en el producto de reacción, 

y e l caldeo para producir la  esteri Ideación de ai cha g l io e r l -  

na con el indicado producto hasta que e l  índica de acidez sea 

de unos 5 a 6 %.

13. -  Método de reconstrucción de aceites g l i -

oaridos

Según se describe y re iv indica en la  presente



16.

2 0 1 3 4 5
memoria descriptiva.

Consta esta memoria ae diez y seis hojas fo­

liadas y escritas a máquina por una sola de sus caras.

Madrid, a 9 de Enero de 1952.
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