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MEMORIA DESCRIPTIVA

correspondiente a lo solicitud de concesién de un.....

MODELO DE UTILIDAD

/

/

SOLICITANTE:  SERVICTIOS TECNICOS INDUSTRIALES, S.A.,
' de nacionalidad espafiola.

RESIDENCIA: . FALCES. .(NaVALTE) oo

ENUNCIADO: "ESCATDADOR-ENFRIADOR CONTINUO |

JE. FRUTQS. . PERFECCTONADO! a.. e .

Prioridad: Patente N , del
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La presente memoria descriptiva
tiene como fin la declaracién del objeto sobre el que ha de
recaer el privilegio de explotacidn industrial y comercial,
exclusivo en el territorio nacional, de un Modelo de Utili-
dad,‘de acuerdo con la vigente Legislacidn, que, como el
enunciado indica, se trata de "ESCALDADOR-ENFRIADOR CONTINUO
DE FRUTOS PERFECCIONADO". |

El escaldador-enfriador de frutos,
objeto de la presenfe invencidn, ha sido perfeccionado de
una manera harto ventajosa en sus caracteristicas construc-
tivas en orden a proporcionarle una mayor utilizadad, enca-
minada esta a conseguir un perfecto funcionamiento de todo
el conjunto.

En esencia, nuestro invento, cons-
ta de una cajera longitudinal de chapa en cuyo interior se
aloja, junto a su techo y fondo, dos tubos colectores de va-
por ramificados ambos a lo largo de toda la cajera, y entre
los cuales tubos va dispuesta una bandeja a modo de falsc
fondo en cuya superficie se ha producido una serie de acana-
laduras longitudinales destinadas al encaminamiento en hile-
ras de los frutos a tratar.

| La cajera, en cuyo interior va
dispuestp la bandeja va ligada a un vibrador para recibir un
movimiento ritmico que hace que los frutos circulen a lo lar-
go de toda lé bandeja en saltos,'para ser a su vez escalda-
dos por la accién del vapor saliente por los tubos ramifica-
dos, en el transcurso de todo su recorrido por la bandeija.
A Para comprender mejor la natura-~
leza del invento en el plano adjunto hacemos una representa-

cién esquemdtica de su utilizacidn, no siendo en absoluto
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limitativa y susceptible por ello de las modificaciones acce-

sorias que no alteren las caracteristicas esenciales.

La figura 1 es una seccidn en al-
zado, de nuestro escaldador-enfriador de frutos perfeccio-
nado.

La figura 2 representa una vista
en planta.

La figura 3 muestra una vista en
alzado del escaldadér-enfriador que nos ocupa, al que se le
ha incorporado el vibrador.

La figura 4 es una vista de per-
fil del escaldador-enfriador, seccionada, en la que podemos
ver como van dispuestos los tubos ramificados en aspa asi
como la bandeja en la que se depositardn los frutos a tra-
tar:

En ellas se anotan las siguientes
particularidades:

l.- Patas

2.- Brazos

3.- Larguero

4.- Cajera

5.- Tubos colectores
6.~ Tubos secundarios
7.- Bandeja

8 .- Acanaladura

9.- Frutos
10.- Vibrador
11.- Motor eléctrico
12.- Caballete

13.- Cartola transmisora de vibra-
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cién

14.- Vastagos roscados

15.- Muelles

El escaldador-enfriador, que nos
ocupa, consta de una cajera (4) de chapa, longitudinalmente
dispuesta que va sustentada mediante brazos (2), solidarios a
los largueros (3), a unas patas (15.

La cajera (4) lleva alojado en su
interior préximo a su techo y fondo dos tubos colectores (5)
de vapor ramificados ambos por una serie de tubos (6) trans-
versales y secundarios a sus ramas principales, que se prolon-
garén a lo largo de toda la longitud de la cajera (4), para
posibilitar asi una mejor distribucién del vapor en el inte-
rior del recinto delimitado por la cajera ().

Entre los mencionados tubos colec-
tores (5) va dispuesta una bandeja (7), a todo lo largo del
escaldador-enfriador, a modo de falso fondo que presenta en
su superficie una serie de acanaladuras (8) longitudinales
donde se depositarén los frutos (9) para su posterior trata-
miento al vapor.

La cajera (4), en cuyo interior
va dispuesta la bandeja (7), se relaciona con una cartola (13)
ligada, mediante unos véstagos roscados (14) enfundados en
sendos muelles (15), a un caballete (iZ) solidario a los lar-
gueros (3) laterales a la cajera (4), sobre el que van dis-
puestos un vibrador (10) que transmite su movimiento a la car-
tola (13) para hacerlo a la cajera (4) y a la bandeja (7) a
través de aQuélla, y un motor eléctrico (11) que acciona me-
cénicamente al vibrador (10).

Todo ello de modo que los frutos

Mod. |7
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(9, previamente colocados en las acanaladuras (8) de la ban-
deja (7), circulen a lo largo de esta como consecuencia de

la accién vibratoria del vibrador (10)‘para ser a su vez es-
caldados, por efecto del vapob saliente por.los tubos (6),

en el transcurso de todo su recorrido por la bandeja, salien-
do de esta listos para ser conducidos a la siguiente opera-
cidén de tratamiento.

Descrita suficientemente la natu-
raleza del presente'invento, asi como su realizacién indus-
trial, sb6lo cabe afiadir que en su conjunto y partes consti-
tutivas es posible introducir cambios de forma, materia y
disposicién en cuanto tales alteraciones no supongan varia-
cién sustancial del mismo.

El solicitante, al amparo de los
Convenios Internacionales sobre Propiedad Industrial, se re-
serva el derecho de extender esta demanda a los paises ex-
tranjeros, si fuera posible, reivindicando la misma priori-
dad de la presente solicitud.

NOTA

i El Modelo de Utilidad que se so-
licita como nuevo en Espafla, por veinte afios, de acuerdo con
la vigente Legislacidn, deberd recaer sobre "ESCALDADOR-EN-
FRIADOR CONTINUO DE FRUTOS PERFECCIONADO", en todo de acuer-
do con las siguientes:

REIVINDICACIONES

1.- Escaldador-enfriador continuo
de frutos perfeccionado, caracterizado porque consta de una
cajera longitudinal de chapa o cuerpo de escaldador-enfria-
dor propiamente dicho que lleva alojado en su interior jun-

to a su techo y fondo unos tubos colectores de vapor ramifi-
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una bandeja montada dentro del escaldador—enfriador a modo
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cados a lo largo de toda la longitud de la cajera en tubos

de expulsidn de vapor, entre los cuales tubos va dispuesta

de falso fondo, que presenta en su superficie una serie de
acanaladufas longitudinales de encamihamiento de hileras de
los frutos y que estd relacionada con un elemento vibrador pa-
ra recibir su vibracidn en orden a que los frutos circulen,
como consecuencia de esta vibracién,'a lo largo de toda la
bandeja, ﬁara ser a su vez escaldada por la accidn del vapor
saliente por los tubos ramificados, en el transcurso de to-
do su recorrido por la bandeja.

" 2.,- Escaldador-enfriador continuo
de frutos perfeccionado, en todo de acuerdo con la anterior
?eivindicacién, caracterizado porque el vibrador va dispues-
to junto con su elemento accionador sobre un cabéllete monta-
do sobre ambos laterales de la cajera, y va ligada ésta a
través de unas cartolas asociadas al caballete mediante tor-
nillos que estdn enfundados con sendos muelles recuperadores
sujetando a aquéllas cartolas pero posibilitando la transmi-
sidén del moyimiento vibratorio del vibrador a la cajera y
bandeja a través de aquéllas.

3.~ "ESCALDADOR-ENFRIADOR CONTI~
NUO DE FRUTOS PERFECCIONADO".

Seglin queda sustancialmente des-
crito en la presente memoria descriptiva que consta de siete
hojas mecanografiadas por una sola cara acompafiada de sus

correspondientes dibujos.
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El Agente Oficial

‘l«il“‘g& FIRYANDAZ - LOAYSA Pilzon
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