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por "UK METODO PARA LA OBTENCION Y APLICACION DE UN NUEVO PRO
TUCTO PARA DESINFECCION Y CONSERVACION DE FRUTOS EN GENERAL
Y CITRICOS EN PARTICULAR", a favor de la razbn-social espafio
15, TIAL, S.L., residente en Barcelona, Travesera de Gracia,

ne 220,
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MEMORIA DESCRIPTIVA

“
'

La presente invencibn se refiere a un método para la
obtencibn y aplicacibn de un nuevo producto pars desinfeccibn
y conservacibn de frutos en general y cltricos en particular.
Los frutos perecederos, en los que estfn comprendidos
S5e ‘los frutos en general, reciben tal nombre ﬁor-el corto espa-—
'cio de tiempo en que mantienen sus condiciones de frescura y
turgescencia, que caracterizaﬁ el momento de su maduresz
Sobre los frutos actﬁan, a la vesz, paréaitds vegetsa
les que, viviendo en la supérficie de agqubllos, destruyen
10, gus tejlidos y son causa originéria de la denominada pudricibn.
Aun cuando el prepsrado de la invenocidn hg sido enfo
cado contra los agentes destructores de losvfrutos-oltricos,
que son fundamentalmente los penicillum, no supons, sin embar
£0, el que su aceibn no sea eficaz sobre las espbras y talos

15, de otras plantas oriptbgamas que atacan a los frutos y que se
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caracterizan por la condicibn fundamental comfin de que.tienen*

necesarismente que ser destruldas en un medio alcalino.

La invencibn tiene por objeto la apiicaci6n sobre
el fruto, de un preparado original, cuya finalidad es obtu-
rar le zona estométice subepidérmica de la fruta, ocuyo pro
ducto quimico, de caracteristicas tales como ser insipido,
incoloro, inodoro y elhstico, garantiza contra la pbrdida de
peso por evaporacibn y, a la vez, impide que las humedades
externas puedsn pasar hacia el interior, originando el cli
na Opbrtuno para las vegetaciones criptoghmicas destructoras.

‘8e compone este producto quimico, de un cuerpo anti-
sbptico de efecto absoluto, al cual se le incorporan cuerpos
y agentes adherentes y conservadores pars llenar; junto con
la accibn déstructoré;de”esporas en el momento del tratamien
to, la garantia de gque igusl efecto habrf de producirse g lo
largo del tiempo necesario para el transporte de la fruta,
su glmacenamiento y conserVabién.hasta el momento de su venta

| Los cuerpos quimicos empleados significan novedad en’
cuento a su utilizacibn sola o combinada‘para lg finglidad que
es objeto de la invencibn.

El método comprende, pues a)- la obtencibn del compues
to quimico de accibn desinfectante y conservadora del frutoj
b)- la aplicacibn de este compuesto a los Ffrutos desde el pro
pio instante de su recoleccibn.

Con lg aplioadibn del produéto'se 6btienen las siguien
tes ventajas: '

12 .~ Inmunidad absoluta.

28,~ Correccibn del efecto de marchitado conodido por
el nombre de "fruts cansadal,

58 = EvitarAla pbérdida de peso desde la toma en el ég
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bol hasta el momento de embarque o venta.

48 .~ Impedir una excesiva deshidratecibn.

La obtencibn del producto quimico de tratamiento,
comprende el empleo como principioc activo, @erun microbici
da, obtenido por el cultivo y muerte'del penicillum, denomi
nado bornina,

Este principio activo, actuante en soluciones de mi
llonésimas sobre los talos y espores de los penicillum antes
mencionados, precisa la creacibn de un ambiente alcalino, lo
cual se consigue con el producto eléstico de.que antes se heg
hacho mencibn, el cual es substanciglments un jabbn, para lo
cual se hace actuar el carbonato sbdico y la sosa chustica
sobre colofonia en bruto, para dar lugar a un Jjabbn resinoso
capaz de disolverse en cualquier proporcibn en el agua de
cualgquier naturaleze y a temperaturs cualquiera, en esta di
solucibn cuando llega &l 3% se obtiene un caldo débilmente
alcalino de un pH igual a 8,9, cifra obtenida por poteﬁcig
metria adoptando electrodo de antimonio. |

La obtencibn de este Jabbn resinoso, en ocuya composi
cibn entren finicamente algunos de los &cidos de constitucibn
de la colofonia, se basa en el empleo de lsg colofonia activa
que se extrae de la colofonia ordinaria con un rendimiento
de un 17,7%. | | |

Para facilitar la explicacibn se aclara con el si-
guiente

EJEMPIO

Se toman 225 parfes de colofonia ordinaria y se trens

forman en 40 partes de colofonia activa debidamente eubdiqi
dida en micelas (coloides), se incorpora los elementos pare

formar el jabbn y la materia activa.
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Con esta cantidad se componen 100 partes del micrgai
oida o producto referenciado, haciendo entrar éste‘compuesto
en la proporcibn de un 40% en el preparado, afiadiendo un 8%
de aceite de linaza, un 5% de caseina que formag con los e;g
5. mentos enteriores un caseinato sbdico, que garantiza la suspe
8ibn en el agua, a la vez que la adherencia a lé fruta que sae
t:ata; A este conjunto se le agraga un suavizante, tal como
la glicerina, en la proporcibn de un 4%, con cuya accibn se
suaviza la piel de los frutos por el poder higroscbpico de
10. ésta, que permite la necesaria flexibilidad de la pelicula
| aislante producida sobre la piel y, mdemés, procura el nece
sario lustre de los mismos, afiadiendo finalmente un 1% derv
tetraborato sbdico y el resto hasta las 100 partes, con agué
destilada.
15, - El conjunto constituye un liquido densc, de tendencia
mucilaginosa, que se utiliza incorpor&ndolo al agua, batiendo
'y 1lev&ndolo hasta una proporcibn del 2% eproximadsmente.
~ Con este compuesto quimico de accibn microbicida en
smbiente glcalino, se tratan las frutas segfln un prooeso que
20, comprende tres fases, a sabers K
18 .~ Accibn desinfectante.
28 .~ Curado de la fruta.
3%,- Abrillantado de la miama.
Para la accibn de la primera fase o tratemiento carac
25, teristico, se somete a la fruta, al llegar bsts del campo, =
un bafio entiséptico en una balsa de dimensiones apropiadas, @
la cual se ha vertido el producto quimico indicado, guedando
la fruts sumérgida totalmente en dicha solucibn acuosa duran
te 4 o 5 minutos, trenscurridos los cuales, se retira ia frg

30. - ta del bafio y se la deposita autombticamente sobre la mesa
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transportadora, que la concude al almacén para segiir la se
ganda fase.

Esta segunde fase consiste en el curado de la fruta,
para lo cual, a la salida del bafio, va quedando en el glmacén,
en las cajas, en sitio ventilado, siendo la finglidad de este
tratamiénto, el efecto secador del gire que va secando suave
mente ellbaﬁo antiséptico-y posteriormente lg capa externa
de su corteza, dando lugar a que‘el microbicidg quéde encerra
do en la capa interna, presentando asi cierta dificultad a
la acci6n eliminadoras de los cepillos lustradores..

La duracibn de esta fase ss de unos dos g tres dlas,

‘en funcibn de las condiciones climatolbgicas%e otro orden

en que 86 hag realizado la recolsccibn.
La tercera fase se refiere al abrillantedo de la fru
ta, mediante cepillos lustradores, en combinacibn con finos

surtidores de agua, la que debe ser eliminada tan pronto aque

Jlos hubiesen cumplido su misibn.

El resultado obtenido sobre la fruta se digtingue por

las siguientes soluciones logradas plenamentes

 1e.- La imposible vegetacibn sobre dicha claeme de fru
ta de los hongos constituidos por especies de peniéillum (moho
azul y verde, penicillum italicum y penicillum glaucum) pro
ductos de la pudricibn,

22,- La mejor presentacidn de la fruta pars facilitar
su entréga en el punto de destino, con muy semejante lozania
a la que posee en el propio &Arbol.

38 ,~ La proteccibn casi estable de su peso de origen -
nesta el momento de arribo a 1os puertos de consumo.

La invencibn, dentro de su esencislidad, podrf ser 1lle

vade a la préctica en otres formas de realizacibn que difieran
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en detalle de la indicada a titulo de ejemplo en la descrip

cibén, a las cuales alcenzari igualmente la proteccibn que se

. recaba. Podrh, pues, realizerse con los medios y aparatos mhs

convenientes, con las proporciones y tiempos de reaccibn més '
edecuados a cada caso: por quedar todo &llo comprendido den-

tro del espiritu de las reivindicaciones.
NOT A

Hecha la descripcibn del presente invento,.lo qQue se
declara como nuevo y de iropia invencibn, se halla contenido
en las siguientes reivindicaciones: “

18.- Un método para la obtencibn vy aplicacibn de un
nuevblproducto para desinfeccibn y conservacibn .de frutos en
general y citricos en particular, caracterizado por el hecho
de sométer a la fruts inﬁediétamente de su toﬁa del &rbol, e
un tratamiento porx inmersibn en una solucibn acuosa compuesta
por un agente microbicida o active en un ambiente alcalino
formado por un jabbn resinoso de colofania,vestando este ba
flo con una proporcibn del producto entre 2 ¥y 3% y con un pH
airededor de 8,9, ocomprendiendo el compuesto quimico,citado,
ademfs del elehento activo y el ambiente alcalino, agentes
de adherencia y agentes de conservacibn, dando lugér'el tra
tamiento a un procesc operatorio sobre la fiuta, gque comprende
tras.fases, una de gccidbn desinfectante, otre de curado de
lg frute y, finalments, la de gbrillantszdo.

28 .~ Un método seghn la anterior reivindicaeibn, en el

que el agente activo es obtenido a base del resultado del cul
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tivo y muerte del penicillum, denominado bornina.
38.- Un método seghn se reivindica en las reivindice

ciones. 18 y 28, en el cual, al agente activo, se le hace ac~

tuer en un ambiente glcalino por lg gccibn sobre la oolofo—

nia activa del carbonato sbdico y la sosa chustica, para
constituir conjuntamente un jabdn resinoso capaz de disolver

se en cualquier proporcibn y en cualquier clase de agua a la

- ‘temperatura que convenga.

48,~ Un método segin las reivindicaciones 1% a 32,

.en el cual, pars una composicibn de 100 partes del producto

del tratamiento, se incorporan a un 40% del preparado Jebono

s0 y microbicida, un 8% de aceite de iinaza, un 5% de caseing,

para obtener asl un caseinato sbdico que garantice lg suspen

8ibn en el agua, y a la vez la adherencia, un 4% de glicerina
como suavizante de la piel del fruto y un 1% de tetrﬁborato
sbdico, completando hasta 100 partes con agua destilads.

5¢.- Un método seghn las reiviﬁdicaciones le g 4%,
en el que, la primers fase del tretamiento de la Ffruta congis
te en la inmersibn de 8sta, recibn cogids, en un bafio de am~
biente alcalino, segln se ha indicado, con cubricibn total
del fruto y permanencia en 81 durante 4 o 5 minutos, despubs
de lo cual pasa al almacén para el tratamiento siguiente.

68 ,~-Un mbétodo, seghn las reivindicaciones 18 g 52,
en e; que, la segunda fase o curado de la fruta, tiehe lugar
dejando permaﬁecer a bsta en repbso despubs de la inmersibn
del tratamientoranteridr, disponiéndola en un almacén o lugar
similar ventilado, para que el aire seque suavemente el bafio
entisbptico y posteriormente.la capa externa de la corteza,
dando lugar a que el microbicida quede encerrado en la capa

interha, presentando asi una dificultad contre ls sccibn eli
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minedora de los cepillos lustradores, siendo la duracibn del |

repoéo de dos a tres dias, seglin los casos y las condiciome s
climatolbdgicas en la fecha del tratamiento.

7¢.~ Un método, segliin las reivindicaclones que prece
den, en el cual, la tercera’fase del tratamiento de la fruts
consiste en el abrillantadc mediante el empleo de cepillos
lustradores, en presencia de fiﬁos surtidores de agua, la
cugl es elim;nada tan pronto aguellos cepillos han cumplido
su migibn. ,

88,- Un mbétodo para la ébtencibn y aplicacibn de un
nuevo producto para desinfecciBn y conservacibn de frutos
en general y citricos en particular.

Seghln se describe y reivindica en la presente memoria
descriptiva, que consta de ocho hojas, foliadas y escritas a
méquina por una sola cara.

| Madrid, a 29 de noviembre de 1951.-
TIT AL, S. L
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