MODELO
d e
UTILIDAD _
por "PRODUCTO DE CONFIEERIA CONFECCIONADO", a favor de Don
RAMON NADAL GIMFERRER, de nacionalided espafiola, con domi-
cilio en BARCELONA, calle Rosellon, 231.

MEMORIA DESCRIPTIVA

El presente modelo de utilidad se refiere a un pro-
ducto de confiteria perfecclonado.
En la invencidn se ha ideado un ptoducto de confi-
tura que presenta unas peculiaridades que lo hacen notable-
5. mente ventajoso y dotado de una presentacidn caracteristica
y nueva, con respecto a productos de confiteria conocidos
en el mercado.
En 1ineas generales, el producto objeto de la pre-
sente invencidn esta integrado por una cobertura o cercasa
10. del prodﬁcto de confiteria propiaemente dicho, siendo la c¢ci-
tada carcasa natural, formada por la cascara de un huevo

previamente vaciado a traves de un orificio o abertura,
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mas o menos grande, cuya abertura se practica preferente-
mente en uno de sus polos. De esta manera se obtiene una
carcasa integrante del medio portante del producto de con-

fiteria. Dicho producto esta formado a partir de una capa

5. de chocolate que recubre la totalidad de la superficié in-
terior de la cascara, constituyendo esta capa una segunda
cobertura para el producto de relleno, que ocupa el volumen {;
restante interior. Como se cdmprende dé lo descrito, el bo- |
quete practicado en el palo del huevo, sers de una dimensidn :

- 10. adecuada para permitir el vaciado de la clara y yema del mis—%f;
mo, as{ como para permitir las fases de vertido del chocola- .
te fundido que al solidificar crea la capa envolvente del
producto de relleno, pudienda ser este producto de relleno,
un choecolate de diferente caracteri{stica que el de la capa

15. ‘envolvente, tal como chocolate con leche, o bien otros pro-
ductos, tales como mermelada, bizcocho, etc. Como se ha in-—-
dicado, el boquete practicado en el polo del hueve, permite

realizar todas las operaciones citadas, manteniendo entera

el resto de la cascara, sin que esta sufra agrietamientos.
. 20. El referido boquete se cierra posteriormente con una etique-
ta que realiza a su vez la funcion de precinto.
Los productos asi obtenidos, pueden envasarse en ce-
jas especiales, del tipo corrientemente destinadas para el ﬁf
transporte de huevos, ya que debido a que conservan la cita- :

25, da forma ovoide, pueden ser incluidos en las celdillas que
al efecto presentan dichos envases multiples.

Con el fin de facilitar la explicacion, se acompaﬁaf,i75
a la presente memoria descriptiva de una lamina de dibujos
en la que se ha representado un caso de realizacidn que ge

30. cita a tdtulo de ejemplo.
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En los dibujos: o

La figura 1, es una seccion esquematica de un produc— ;f
to de confiteria segin el modelo. i

La figura 2, corresponde a una vista en perapéctiva

5. de dicho producto.

La figura 3, muestra una perspectiva de una plurali~ 3
dad de productos de confiteria dispuestos en un envase malti- gig
ple especial para el caso. -

Haciendo referencia a las figuras, se aprecia en su v

10. realizacidn un producto para confiteria integrado por un ele- if
mento de carcasa natural -l-, obtenido a partir de una casca- Ff
ra de huevo previamente vaciada merced al boquete ~2=, prac-—
ticado en uno de sus polos. Este producto lo componen una’
capa =-3~-, de chocolate, caramelo ¢ similar, que recubre la

15. superficie interior de la cememra -l-, y una masa —4= de pro-%f?,
ducto de relleno, constituido por chocolate con leche o simi-=f{
lareé. B

Una etiqueta ~5-, cierra la aberturas relative al bo-
quete, quedando la carcasa natural perfectamente cerrada y

20. lista para su envasado en las cajas -6-, de tipo conocido,
¥y utilizadas corrientemente en el transporte de huevos.

El modelo, dentro de su esencialidad, puede ser lle-
vedo a la practica en otras formas dé realizacidn que difie-
ran en detalle de la indicada a titulo de ejemplo en la des~

25. cripcidn y a las cuales alcanzara igualmente la proieccion
’
que se recaba. Podra, pues, construirse en cualquier forma

y tamafio, con los materigles mas adecuados, por quedar todo

ello comprendido en el espiritu de las reivindicaciones.
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NOTA

Descrito el objeto y utilidad de la presente inven-
cidn, lo que se declara como no divulgade ni practicado en
Espafia, comprende las siguientes reivindicaciones:

12 .- Producto de confiteria perfeccionado, caracte-
rizado esencialmente por el hecho de comprender una carcasa
natural integrada por una cascara de huevo, dotada de un bo-
quete en uno de sus polos, el cual se encuentra sellade por
una etiqueta de precinto, previéndose la superficie interior

de la cdscara cubierta por una capa de un producto sdlido de

confiteria, tal como chocolate, y existiendo como nicleo, una  {’

masa de producto de relleno, limitada por la referida capa
envolvents y por la etiqueta de cierre.

28 .~ Producto de confiteria perfeccionado.

Segin se describe y reivindica en la presente memoria .

deseriptiva que consta de cuatro hojas foliadas y escritas a
maquina por uns sola de sus caras, acompafiadas de los dibujos |
reglamentarios.

Madrid, a {2 FEB. 1974
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