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NE RORIA DESCRIPIZTIVA

PATENTE DE INVENCION,
PaIs : Espafa.

DURACION : 20 afos.

OBJETQO : "UN PROCEDIMIENTO DE ENVEJECINIENTO Y ENRANCIA~
"MIENTO RAPIDO DZ SUSTANCIASY,

& aombre de : DON FRANCISCO TOUES GUIIERREZ y
DON TOWAS FinRERES LLAMAS,

Residenves en: MADRID, Lozano n%, 18,

Nacionslided : ESPs.:0LA.
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La presente invencidn tiene por objeto un procedimiento de
envejecimiento y enranciamiento rédpido de sustancias y especial~-
mente de vinos, champsgnes, cofiacs, licores y bebidas, as{ como
aceltes esenciales, esencias, colonias y perfimes, aparte de
otros muchos, por medio de radiaciones ultravioleta.

Fundamentada la sccidn en procesos de oxidorreduccidn por
fotocatalisis gue se efectiia previa seleccidn de longitudes Qe
onda a gplicar en cada caso en funcidn de 1lszs caracteristicas
propias de constitucidn wmiltiple de las sustancias a tratar,
as{ como también epoyade esia accidn por medios & jenos gue ac-—
tGan como sgentes secunderiog, prepsradorss, portadores, o cata-
lizadores del proceso, como por ejemplo, situacidn de grado de
P.H. conveniente, preﬁigestién, bioquimica, témperatura, presio-
nés, ¥y estados de/ﬂisgregacién o adicidn de principios de bouquet

transformables, como por e jemplo maceragidn del cofiac en forus

‘simultdnea de barriles o medera de roble, todo factor gue pueda

tener influencia siquiera sea secundaria, a la hora de conseguir

activacidn del proceso,

La solucidn practice de este problema, hasta hoy insoluble,

y de tan gran interés, se consigue por el procedimiento de apli-

cacidn de radiaciones ultravioleta seleccionadas desde los 13
a los 4100 angstroms en forma préctica, cdmoda y econdmica, con
rendimientos totales, constituyendo el objeto de la presente pg-

tente de invencidn.

Por el procedimiento neturasl de esperasr el enranciamiento
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o aflegamiento de los caldos, se reguieren hezta ls fecha decenss
de afios para lograr una solera apreciable, siendo necesario para
une buens lacalidad, como en el caso del cofiac y champsgne, supe-

rar inclugo a un siglo el priocdo de tiempo requerido paia obte~

ner une cura completa del cealdo, con lo cual es enorme el capitsl

8in amortizar que necesitan tener los bodegueros y criadores de
vinos, as{ como los fabricantes de esenciales y colonias pars
conseguir productos de calidad y coapetencila,

Con el procedimiento de nuestra invencién, pueden conseguir-
se con minimos costos y consumo de energias despreciable, los mis-
mos resultados en breves dfass e incluso horas, con lo cual el
refdimiento econdmico de las cosechas vinicas y destilades no
requieren tiempo alguno de amortizacion de capitales,

El proceso ertificial y répido objeto de la presente paten—
te se obtiene splicando la accidn directa de la radiacidn ultra-
violeta seleccioneda pudiendo splicarse en los mismos depdsitos
donde se hellen elumacenadas les sustanciss en 12 forma més sim-
ple, o bien combinando el tratamiento segin qué clase de sustan—
cia sea, con otros de oxidacidn, ozonizacidn, destilacidn, at-
mésfefa inerte, variaciones de temperatura, presiones, etc.; pe-
ro siempre y en forma esencial y definitiva aplicandoc radiacio-
nes ultravioleta de una longitud de onda ltnica o de varias,lcon—
junta o separadamente,

El procedimiento esencial consiste en splicar la conversidn
de energia ultravioleta en apropiadas condiciones para cada caso,
pudiecdo emplear lémparsas productoras de esta energia de distin-
ta naturaleza y régiumen de funcionmuwiento, siempre que se fil-
tren y supriman bandas espectrales nocives o indtiles,

Conjuntemente se obtienen aromes y sebores sieupre que se

realicen conjunta 0 separadamente mecaraciones de msterieles ri-—
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cos en taninos y principi8s sromaticos gque se desdoblam por efec—

to de la radiacidn en principios volédtiles y etéreos gque son los
gque enriquecen las sustancies, dau:doles las caracteristicas idén-
ticas a las gue hubiesen conseguido por 6l proceso natural de
enve jecimiento después de muchi{simos afios,

La aplicacidn de 1la energis radiante ultravioleta; permite
no sdlo el envejecimiento y cura, sino la fabricacidn sintétics
de sustanciss ricas en principios volatiles tmles como 1los aceites
esenciales, colonias y perfumes, o licores, pertie do de extrac-
tos o destilaciones brutas wuy pobres en dichos principios, los
cuzles soumeticos en condiciones spropiadas y con jueso de distin-
tas variantes ffsicas, quimicas o bioldgicas, sufr=n un desdobla-
miento y nueva formeecidn por fotura de sus moléculses, fe loe gru-—
pos superiores por adicidn Ade oxidriliones y grupos radicales di-
Versos; los cuales dan lugar s enriquecimiento rapido en princi-
pios volatiles determinantes de su calided superior en mercado e
incluso a formacidn de diversos compuestos isoweros de distinta
constitucidn molecular, y por consiguiente, de otras propiedades
de aroma y bouguet, a la par.de cambierse sus cualidades ff{sicas
generales,

rfueden euplearse para este fin diversidad de fuentes pro-
ductoras de energia ultravioleta; pero a tftulo de ejemplo, es-
pecificamos la producide por 1émparas de vapdr de mercurio de ba-
ja presidn, segin quedan descritas en la rPatente N2, 194,493 de

nuestro propio tftulo, con sus acoplemientos,

Los puntos de invencidn propia y nueva que se presentan para

ghe s ean objeto de esta Patente de Invencidn en Espaia, por vein-
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te afios, son los siguientes:

12,- Un procedimiento de enve jecimiento y enranciamiento ra-~
pido de sustencies, as{ como de obtencidsn Ae principios voldtiles
y esencisles, especialmente vinos, champagnes,-cofiacs, licores, y
bebidas, aceites esencisales, esencias, colonias y otros muchos,
caracterizado por la aplicacidn de radiaciones ultravioletas se-
leccionadas desde los 13 a los 4100 angstroms en forue préctica,
comoda y economica con rendimientos totales, sin que las temperatu-

ras sobrepasen los 1502 cent{grados,
22,- Un procedimiento de envejecimiento y enrancismiento répi-

do de sustancias, especialmente vinos, champagnes, cofiacs, licores,
bebidas, aceites esenciales, esencias, colonias y otros, segin el
punto 12,, caracterizado por situer los principios o productes a
tratar en digestidn alcalina con sleacidn de sodio ¥y potasio, con
lo cual se produce la previa saponificacidn y entonces se somete
el conjunto a la ebullicidn en cémara cerreds cuando se trats de
sustancias 1{quides, o bien a 1la temperatura entre 802 y 1209, si
se trata de materias sdlidas,

32,~ Un procedimiento como el del punto 2¢,, caracterizado
por someter las sustancias después de tratadas segin el punto ante-
rior, a un proceso de impacto de cargas masivas de-fotones ultra-
violeta al mismo tiempo que se refuerza esta accidn catali{tica me-
diente hidrogenacidn que fomenta la formacidn de oxidriliones,

492,~ Un procedimiento segtn los puntos 1¢,, 2¢, y 32,, carac-
terizado porgque a continuacidn se procede a neutralizar el medio
dcido minersl u orgénico, segin los casos8, las saponificaciones
anteriormente producidas, cuyo proceso se realiza agregando solu~-

ciones écidas diluidas ¥ agitando permenentemente durante varias

" horas,
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52,~ Un procedimiento segin los puntos anteriores, ceracteri-

- zado porque la mesa se somete a la radiacidn ultravioleta seleccio-

nade en unidades angstroms coincidentes con la propia banda de emi-
8idn de 1a sustancia de que 8e trate para gue pueda ser reaglizeada
la ebsorcidn yrconversién de la energfa, cuyo proceso se acentia
sin més gastos de energfa mediante la adicidn de catalizadores de
foto-sensibilizacidn, los cuales también var{an porque se busca
en cada caso aguellos que reunan, no 2dlo mejores condiciones de
accidn indirecta, segin su propia banda de emisidn espectral, sino
también los que a esta cuslidad hagan coincidir la de su estadom
f{sico-quimico inerte pars la sustancis sobre la que ha de actuar.
6¢,~ "UN PROCEDIMIENTO DE ENVEJECIMIENTC Y ENRANCIAMIENTO RA-
PIDO DE SUSTANCIAS", todo tal y conforme se describe en la presen-

te memoria la cual consta de 125 l{neas
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