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PATENTE pgE INVENCION

a favor de
D. Laurite Kruse CARL - gde nacioralidad danesa -~ domiciliado
| en Havnsg, per Fgilendiev ( Dinamaroca ),
: por: ’
' » Método para conservar pienses ”
——mmz 3 000 § SESe——

Memoxria Descriptivae

El presente invento se refiere a un método para
congservar piensos compuestos principalmente de substancias

animeles y destinados a cerdos, ganado y aves de correls

Es bien sabido que se ha intentado utilizar pien-
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808 animales, en particular los compuestos total o parcial-
mente de pescado, pare alimentar a cerdos, reses vacunas y
aves de corral. 4 tal fin ha sido necesario congervaer los
productos.aﬁimales, que de otro modo sufrirfan una descompo-
sicidén muy rdpida, Se han conservado hesta shora anadiendo
un po~tente doido al pienso animel, puesto que es condieidn
indispensable pare evitar la descomposicidn de egte ¥ltimo

- que su pH se sproxime & 4, Para poder utilizar el pienso mds

tarde, el dcido se neutraliza con carbonato célcico, E1 pien~

8o puede conservarse también agregando £cido ldotico, y en

"este caso no es necesario neutralizar el dcido antes de utili-

zar el pienso,

Sin embargo, en la conservacién con €eido 1dctico,
no ha sido posible obitener hasta ahora un pH suficientemente
bajo sélo por la esctividad bioldégica de las bacterias 1{cti~
oas ya cohocidas, 1o cusl ha obligado a.sgregar al pienso £oido
1dotico como tel,

Pero estos proccedimientos ya conocidos son préc-
ticemente inaplicables, ya que su empleo no priva al pienso
animal del molesto olor y sabor a bescado, gue reaparece en
loa productos agrfcoles,

- Se ha comprobado shora que ©8 posible conservar
un pienso animel sin &gregar ningfén €cido, y de m@nera que
el producto no adquiere el desagradable olor y sabor del pes-
cado y de los productos de descomposicidén de la subst@ncia
animal, Segdn el invento, este m&todo consiste en agregar
al pienso animal un cultivo de bacterias del 4cido 1éctico
capaz de desarrollarse en dicho pienso hasta darle un pH de
4 o mds bajo,

EL resultado es que s detiene el procesc de desw

composicidn nomsl y el pienso terminado se conserva bien sin



Bt

10

15

20

25

30

-3'-

200169

ningfin olor ni gusto desagradables. Ademds, el método ofre-
ce la ventaja de que el pienso conservedo, si contiene pes-
cado, pierde ¢l sabor y el olor de dste, y de que los pro-
ductos agrfcolas obtenidos despuds de los cerdos, del gamado
o de las aves de corral alimentados con tal pienso, no hue-~
len a pescado ni tiemen el menor gusto de ello, lo que hace
posible un empleo mucho més extenso de pescado, gue produce
un pienso barato y muy beneficioso pare los animsales,

Sorprende mucho gue se haya podido conseryar un
pienso animel por medio de un cultivo de bacterxriss del doi-
do 1ldctico, puss hasta ahora no se consiguid obtener con
{ales bacterias un pH tan bajo (de 4 o menos) en un pienso
animel, y tami:oco fué posible lograrlo arﬂadiéndo una canti-
dad de doido 14otico igusl & la producida por las bacterias,

Segin el invento, conviene mezclar el pienso con
un medio nutritivo orgénico para el cultivo bacteriano antes
de incorporar éate, Teal medio puede consistir en melzas, por
ejemplo,

Antes o después de desarmllarse el oul tivo de bac-
terias ldcticas es conveniente, confome &l invento, afiadir
ung cantidad peqﬁeﬁa de un producto seco gue pueden digerir
los cerdos, el ganado o las aves de corral, a fin de gbsor-
ber por medio de dicho producto seco la cantidad mayor 0 me-
nor de 1fquido ya foxmado o que se esté fomando, de maners
que ¢l producto texmminado tenga una consistencie suficientew
mente firme para poderlo almécenar y distribuir en sacos,
Productos apwpiados para servir de ingredientes secos son,
por ejemplo, salvado de centeno y de txige, espiguillas de
trigo, as{ como rodajas secas de remolacha &zucarera, c4s-
caras de patata desecadas, eic, |

Segtin el invento, conviene emplear un cultivo de
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la bacteria ldctica Streptobacterium plantarum., Esta bactee

Tha es larga, y en medios 1f{quidos se desarrolla en cadenas
caracterfsticas. Su temperature éptima es de unos 252G, pero
acidifica bien incluso & 10-122G,

También es conveniente afiadir micrococos del 4cido
1dctico, pues éstos aceleran &l principio el proceso de aci-
dificacidn, aungue por su parte acidifican débilmente tan sd-
1o y son mds tarde destrufdos por el £cido 14ctico més fuerte
que produce el Streptobacterium plantarum,

EJEIPLO .

Se megzclan 80 kilos de pescado molido con 10 kilos

de melazas, y se agregd el cultivo de bacterias 1ldcticas de

la especie Streptobacterium plantarum. En término de tres
a custw dfas se obtiene un pH de 3.4 en 1a mezcla, y luege
se afiaden 10 kilos de eapiguillas de trigo, EL producto es
geco y se conserva bien, no tiene olor ni sbor molesto a
pescado, y lo consumen sin inconveniente cerdos, ganado y

avesg de ocorrxrai,

Se reivindica como objeto de esta patente:

l.- Método pare conservar piensos animsles, para
ganado poreino y vacune y aves de corral, caracterizado por
agregar &l pienso un cultivo de bacterias del 4cido 1l€ctico
capaz de desarrollarse en €1, hasta producir un pH de 4 o més
bajo.

2.~ Método segun 1a reivindicacidén 1, caracterizado
por mezclar el pienso con una substancia nutritive orgdnica
para el cultivo bacteriano, antes de agregar este Wltimo,

3e— Método segfn la reivindicacidén 2, caracterizado
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por mesclar el pienso con melazas.

4.- Método segin las reivindicaciones 1 a 3, ca-
racterizado por agregar, antes o después de desarrollarse
el cultivo de bacterias lacticas, cierta cantidad de un pro-
ducto seco que pueden digerir los cerdos, las reses y las
aves de corral, con objeto de absorber humedad.

5.~ Método segin la reivindicacién 4,Gractefizado
por la adicién de espiguillas de trigo, salvado de trigo o
de centeno, rodajas secas de remolacha azucarera o céscaras
secas de patata, o, si se quiere, otros piehsos o substan-
cias alimenticias secas absorbentes.

6.~ Método segin las reivindicaciones anteriores,
caracterizado porque la bacteria de 4cido l4ctico empleada

es la Streptobacterium plantarum.

7.- Método segiin las reivindicaciones anteriores,
caracterizado por emplear ademés de las bacterias lédcticas,
micrococos del dcido léctico.

8.- Método segin las reivindicaciones anteriores
gque consiste en afiadir a 75 partes en peso de un pienso ani-
mal constituido por pescado finamente dividido, 10 partes de
melaza, 5 partes de salvado y un cultivo de bacterias de
écido lédctico, dejarlo ferméntar y afiadir despuds de la fer-
mentacién lo'partes de salvado.

9.~ Método para conservar piensos.

Egta memoria consta de cinco pédginas, escritas por

una sola cara.
BARCELONA, 18 QOctubre de 1951,

P. A.
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