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MELMORIA DESCRIPTIVA
para solicitar a nombre de
HERBIG-HAARHAUS AKTIENGESELLSGHAFT, LACKFABRIK KOLN-BICKEN-
DORF, entidad alemana, estableclda en Vitalisstrasse 218,
Colonia, Alemania,
ler. CERTIFICADO DE ADICION

por: “IEJORAS INTRODUCIDAS EN EL OBJETO DE La PATENTE PRIN-

CIPAL NR, 200.020, presentada el 16 de octubre de

1951, por:

®UN PROCEDIMIENTO PARA LA OBTENCION DE DERIVA-
DOS NITROGENADOS DE ACIDOS GRASOS",
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La Patente Nimero 200.020 se refiere a un pro-
cedimiento para la obtencidn de derivados nitrogenados de
dcidos grasos, que se caracteriza porque se hacen reaccio-
nar con isocianatos glicéridos de 4cidos ceto-carbdnicos

que tienen un grupo metileno no sustitufdo contiguo al gru-

po ceto.

Seglin el procedimiento de esta solicitud, pue-

de transformarse por consiguiente écido licénico, por ejem- |
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plo, con un poliisocianato. Los productos obtenidos segin
este procedimiento representan valiosas primeras materias
para la industria de las lacas.

Se ha descubierto que el procedimisnto de la
Patente Nimero 200.020 puede realizarse con el mismo éxi-
to empleando triglicéridos que se obtienen por esterifica-
cidn de aceite de oiticica con otros aceites grasos. La
transformacidn puede tener lugar en forma conocida por ca-
lentamiento de una mezcla ds aceites, por sjemplo, de acel-
te de oiticica, de soja o de linaza, a 250-260%. Durante
el calentamiento tiene lugar una doble transformacidn de
los 4cidos grasos de los aceites.

31, por ejemplo, se calienta una mezcla de
tri-glicédrido de 4cido licdnico y triglicérido de dcido 1li-
noleico, se obtiene una mezcla de triglicérido de fAcido 1li-
cdnico- linoleico y triglicérido de dcido linoleico-licéni-
co segln el esquema siguiente:

Acido licénico Acido linoleico

Acido licénico acldo Hnoleico

Acido licénico\L, Acidd linoleico

Acido linoleico Acido licénico

Acido licgnico acido linoleico

Acido licanico Acido linoleico

Seglin las cantidades molsculares en las cuales
estén contenidos en la mezcla de reaccidn los aceltes a es-
terificar, se obtienen diversos productos de esterificacidn.
Por ejesmplo, se puede trabajar de modo qus en lo principal
se obtenga un triglicérido de &cido licénico-linoleico que,

por consiguiente, contiene dos moles de dcido licdnico y un
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mol de otro Acido oleico en la moldcula de glicérido. Tal
molédcula posee dos grupos cetdnicos funcionales y forma con
isocianatos las moléculas en cadena deseadas.

Los glicéridos mixtos obtenidos segfin el inven-
to muestran ellos mismos buenas propledades como los produc-
tos obtsenidos de aceite de oiticica puro y se caracterizan
ademds todavia por las buenas propiedades especfficas del
aceite ssterificado con el acelte ds oiticica.

Puede hacerse mencidn especial de qus, por sjem-
plo, las pelfculas de laca no se amarillean tan fécilmente,

v especlalmente, si se smplea aceite de soja, posesn una cla-
ridad notable. Si se emplean aceites baratos, como por sjeme
plo, aceite de tall, se abarata la fabricacidn, en primer
lugar porqus la reaccidn con diisocianato puede realizarse

muchas vaces sin disolventes.

Ejemplos.

l. 450 Kgrs. de acelte de olticica se esteri-
fican con 150 Xgrs. de acelite de soja unos 90 minutos a 260~
270¢, Despuds de enfriamisnto a 1502, se afiaden 100 a 150
Kgrs. de bencina de snsayo y la mozcla de aceites esterifi-
cads se hace reaccionar a 140-160%2 poco a poco con 45 Kgrs.
de toluilendiisocianato. Despuds de la adicidn del isocia-
nato se siguse calentando, a fin de esterificar por completo
el isocianato. Se obtiene un producto a modo de aceite co-
c¢ido gqus pusde mezclarse en forma habitual con secativos y
disolventes de la laca. La pelfcula se seca en 30 minutos v,
después de 2-3 horas se ha secado en profundidad hasta endu-

recerse.
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2. 300 Kgrs. de aceite de oiticica se esteri-

fican con 300 Kgrs. de aceite de linaza durants 2 horas =a
2602, Despuds de enfriar a 140° y diluir con bencina de en-
sayo, se afladen en el curso de 30~-60 minutos 30 Xgrs. de un
diisocianato y se siguen calentando 2-3 horas. Se obtienen
productos que tienen una mayor velocidad de secado, dureza

Yy resistencia al agua que los acsites sin tratar.

3. 400 Kgrs. de aclidos grasos de aceite de tall
se esterifican con 50 Kgrs. de pentaeritrita. El ester de
pentaeritrita obtenido ds los aceltses grasos de aceite ds
tall se calienta con 150 Kgrs. de aceite de oliticica duran-
te 1 hora a 2502, despuds de enfriamiento se diluye a 180¢
con bencina de ensayo y finalmente, a 1502, se mezcla con
30 Kgrs; de toluilendiisocianato sn sl curso de 1 hora.
Luego, puede seguirse calentando 2-4 horas hasta la trans-
formacidn completa del isocianato,

Los aceltes obtenidos muestran, con respecto
a los esteres puros de aceite de tall, una mejora muy con-
siderable del secado.

Esta solicitud, que corresponde a la prasen-
tada en Alemania, el 22 de ilarzo de 1,951, bajo el Nimero
H. 7944 IVe/22h, se acoge a los beneficios del artfculo 51
del vigente Estatuto Ley sohre Propiedad Industrial,
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presentan para gque sean objeto de este Certificado de Adi-
cidn en Espafia, son los siguientes:

12, Una mejora o modificacidn en el procedi-
miento para la obtencién de derivados nitrogenados de 4ci-
dos grasos a partir de glicéridos ds Acidos ceto~-carbdnicos
que, contiguo al grupo ceto,Acontienen un grupo metileno no
sustitufdo, con isocianatos, segin la Patente principal Ni-
mero 200.020, caracterizada por que se emplean triglicéri-
dos que se obtienen por esterificacidn de aceite de oitici-
ca con otros aceites grasos.

22, lfejoras introducides en el objeto ds la
patente principal ndmero 200.020.

Tal y como ss ha descrito en la lemoria que an-
teceds 'y para los finss que se hen especificado.

Esta Memoria consta de ecinco hojas escritas a
miquina por una sols cara. .

Madrid 3250(‘,]'.1955
P. A.
Albgfio de Elzaburu
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