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PATU6TD DS 3N VENCIA 

por 20 anos

por "Us procedimiento par -̂ acelerar la velocidad da da- 

dantación de los  partículas sólidas contenidas en e l  agua- 

o en los scluoiones acuosas e le c t r o l ít ic a s "  - - - - - - -

a favor de la* SCOI^CE D'rruD^S CUIMI^DS PCUR L'INDUS­

TRIE ET L'AGRICUDTUB^i dOOIDDiD De RESPONSABILIDAD LIMI­

TADA, de nacionalidad francesa, dcmiloiliada en; 11 Ave-, 

nue Friedland PARIS, 8^

M.SMRIA DESCRIPTIVA

"n general se admite que pa a acelerar la velocidad 

de decantación en un líqu ido de partícu las sólidas no car­

gadas eléctricamente (en copos) se debe, en cuanto sea po­

s ib le , ver de provocar una aglomeración de las partículas 

5 en forma de corpúsculos tan grandes como sea posib le .

En e fec to  la velocidad de sedimentación está ligada 

con los"diámetros equivalentes" de la s  partícu las ( diáme­

tros medidos según la  ley  de stokes), con la viscosidad 

del flu id o  y oon la  d iferencia  de las densidades so lída­

lo  líqu ida , fiando se está en presencia de partícu las no oo- 

posas ( cargadas eléctricam ente) se provoca en primer lu-



1 9 9 7 8 §

gar la  formaoion ae copos (descarga de las  partícu las) por 

adición de e le c t r o lito s  convenientemente escogidos, enton­

ces se obtiene una aglomeración en corpúsculos, cuyo engro­

sara en to puede ser necesario provocar.

Ciertos productos, que se citarán man adelante bajo 

la  denominación de "co lectores", pe imiten aumentar sensi­

blemente la diiaension de los  corpúsculos obtenidos.

invenoion tiene por objeto un procedimiento en 

e l  cual se u t i l iz a ,  pera acelerar la decantación de las 

partículas soüdrs en las salmueras ricas en sales o en 

las soluciones de e le c t r o l ito ,  un producto constituido por 

harina de granos de algarroba especialmente tratados, gn 

e fecto , partiendo de harina de granos de algarroba se pue­

de obtener, en c iertas  condiciones, un producto que poses 

todas les  propiedades deseables.

Lo mismo sucede empleando e l  producto designado oon 

e l  nombre de goma blanca de algarroba.

Según la invención, se muelen primeramente los gra­

nos ue algarroba para obtener la horina. se puede también 

extraer la goma para obtener la goma blanca de algarroba.

para la u tiliza c ión  de la harina en e l procedimiento 

de la  presente invención, no es indispensable kaoerle su­

f r i r  pu rificación  o refinado alguno, ge puede p a rtir  de la  

harina ae granos de algarroba obtenida por e l molido de los 

mismos, puesto que la coloración importa poco, ae lo  que re­

sulta evidentemente una ventaja eeónomioa apreciable.

Se puede también p a rtir  de harina de granos ue alga­

rroba iínpura, por ejemplo que contenga una c ie rta  propor-
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cien de cargos mine a les y organicf s.

So prepara e l  co lector tratando la harina de granos 

de algarroba bruta por ana. solución e le c t r o l ít ic a ,a  manera 

que se obtenga una so ución co lo ida l de alta, viscosidad.

Se puede admitir, de un modo general, que cuanto más e le ­

vada es la  viscosidad mayor es e l  poder co lector que se

desarrolla , para este tratamiento se ha econtrado que los 

e le c t r o l ito s  que dan los resultados mis ventajosos son las 

soluciones de ácido borico y de sus sales, en presencia o - 

no de les  sales del ácido fo s fó r ic o . ue puede igualmente, 

en c ie rtas  casos, u t i l i z a r  e l  tanino. La preparación t i e ­

ne lugar en celíente,pudiendo variar la  temperatura de 7 3  

a 133 grados centígrados. tiempo de oaldeo varía con la  

temperatura. Las sales pueden añadirse antes, durante o des­

pués del caldeo y del enfriamiento. Un envejecimiento de la 

solución puede ser a veces necesaria.

La naüuraltyza u<i: ja sal que se ha üe u t i l iz a r  para e l 

tratamiento de la harina de granos de algarroba variará se­

gún la naturaleza de las sales contenida en la  salmuera que 

se haya de tra ta r , .̂n e fecto , se observa que s i se tra ta  de 

harina de granos de algarroba por uno de los e le c tro lito s  

contenidos en la salmuera que se ha de tra tar, la harina 

preparada parece ser menos sensible a su acción cuando se 

introduce en la salmuera.

para e v ita r  la formación de copos en e l  co leotor añadi* 

do, en ul momento de su introducción en la  salmuera que se 

ha de tratar, es a veces p re fe r ib le  u t i l iz a r  medios cerra­

dos durante la preparación.
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lubles, de su su perfic ie  y del medio de decantación; deter­

minándose con la  experiencia ..

án todos los casos, la introducción de una pequeña can­

tidad de harina de algarroba tratada según e l  procedimiento 

objeto de la patente permite, en general, obtener una ve lo ­

cidad de decantación superior a .la que se puede obtener por 

la  adición de las materias ya aonocidas para la formación de 

copos, ta les  como fécula so lub ilizada, e l  s s l ic - to  de sosa, 

e l  su lfato de alúmina o la goma de algarroba no tratada, da­

te co lector, por otra parte, tiene la  ventaja de poder u t i l i ­

zarse con éx ito  en las salmueras de pH poco elevado ( l a s  

per ejem plo).

La invención se ap lica  en todos los casos en que se de­

see acelerar la  velocidad de decantación da las partícu las, 

y en a rticu la r en e l  caso de la  separación de la  a rc i l la  de 

las salmueras de cloruros ue potasio y de sodio, de la  e l id í *  

nación de los residuos de fo s fa to  en las  salmueras de fo s fa ­

to monocálcioo, en la decantación de los lic o re s  procedentes 

del tratamiento de minerales y del lavado de la s  hullas y en 

otros fin es  semejantes.

Se dan a continuación dos ejemplos de ejecución del pro** 

aedimicuuu, que no son bajo ooncepto alguno lim ita tivo s ;

Jsf.i'LC 1

se disuelven 3oo grafitos de harina de granos de a lga rrc
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ba. bruta en 5c l i t r o s  de agua destilada, se tra e esta sc- 

lucios por 5c l i t r o s  de una solacios que contenga;

Se l i t r o s  de una solución y de Bo^H^
O *3 <3

4 lit r o s  de una. solución y de HáCF
?

Se l i t r o s  de tina solución ^ de y  (A 

y se ca lien ta a eb u llio ió s  duraste 1 minuto. La solución 

co lo ida l así obtenida se u t il iz a  para, acelerar la decanta­

ción de la a rc i l la  en una salmuera de cloruros ue potasio 

y de sodio.

para una solución que contenga por ejemplo 2o gramos 

por l i t r o  de a rc il la , basb' ra una adición de 5 miligramos 

por l i t r o  del co lector para t r ip l ic a r  la velocidad de de­

cantación en relación  a la que se obtiene sin adición de co­

lec to r .

nJ^mPLC 2

1 5  Se diluyen ooo gramos de harina de granos de a lgarro­

ba bruta en 5o l i t r o s  de agua destilada, se tra ta  esta so­

lución, a una temperatura de 9c centígrados durante lo  mi­

nutos, por 5c l i t r o s  de una solución que contenga;

30 l i t r o s  de una solución Ni de BC-H,

20 4 l i t r o s  de una solución M de NacE
?

8 l i t r o s  de una solución ^ de fo s fa to  disódico
?

u,ste coleo Lor pueae u t iliz a rs e  en las mismas condicio­

nes que!los del ejemplo 1. se puede también u t i l iz a r  para 

acelerar la velocidad de decantación de los residuos de fos- 

25 fa to  en los  salmueras ácidos ue fos fa to  monocálcioo.;

H O T A

Por la  patente ue invención a que se r e f i e r e  la  presen-



te memoria descrip tiva  se ..-IVlhblC¿. la  propied d y la ex­

plotación exclusive de:

1** Un procediíniento pa*a acelerar la  velocidad de de* 

canuacion de las partículas sólidas contenid-s en e l  agua 

o en las soluciones acuosas e le c t r o l ít ic a s , caracterizado 

por e l  aecho do u t i l iz a r  como co lector e l  producto consti­

tuido por harina de algarroba, puesta en solución co lo ida l 

por tralamiente por una solución ae e le c t r o l ito ,  antes o des­

pués de ser calentada a una tempe ¡-atura de 7o a loe  grados 

centígrados.

2 . - un procedimiento ta l oamo e l  especificado en 1, ca­

racterizado por e l  hecho de que la harina de algarrobo, es tra ­

tada por lo  menos por uno de los e le c t r o l ito s  contenidos en

la salmuera de que se provoca la decantación.

3 . - un procedimiento ta l corno e l  especificado en 1 y 2, 

caracterizado por e l  hecho de que la solución de e le c t r o l ito  

u tiliz a d a  para e l tratamiento contiene deido bórico, aosa y, 

facultativamente, otra o n i.

- Un procedimiento ta l  como e l  especificado en 1, ca­

racterizado por e l  hecho de tra  ar las salmueras rices  en sa­

les  y les solución s de e le c tro lito s  por una pequeña cantidad 

del co lector, variable según la concentración y la  composición 

de l,i;s partícu las.

3 .- L& propiedad y la  explotación exclusiva del objeto 

ae la  patente, sean cuales fueren las circunstancias que con­

curran con su esensualidad definida en las anteriores re iv in ­

dicaciones, cual ob jeto ,es;

"Un procedimiento para acelerar la  velocidad de decanta-
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oi.cn de la s  partían las solidas contenidas en e l  agua o en 

las soluciones acuosas e le c t r o l ít ic a s "*

Consta la  presente men^cria de s ie te  hojas fo liadas , 

escritas  por una sola oara*

Barcelona, 19 de septiembre de 1951*

P* P* de; SCCIETE D'&TUDES CHniIQü'ES PCUR LUDIDOS-

TRIE ET LAGRlOíRCURE, SOCIEDAD DE RESP^i-
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