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P A T E N T E  DE  I N V E N C I O N  
p o r  V E I N T E  a ñ o s  

e n  E S P A Ñ A
s o lic ita d a  a favor de Don Josó Vento P o rtó la s  y Don 
Josó Esteva M artf, de nacionalidad  española, domici­
lia d o s  en V alencia, C a lle  de l Conde de S a lv a tie rra  
de Alava na 7,

p o r
" PROCEDIMIENTO PARA DESTIIAR HECES DE VINO "

M E M O R I A  D E S C R I P T I V A
La P aten te  de Invención a que se re f ie r a  la  p re ­

sente Memoria, e s tó  d estin ad a  a g a ra n tiz a r  l a  explo­
tac ió n  y l a  propiedad ex c lu s iv as , en España y sus zo­
nas da p ro tec to rado , da un procedim iento para d e s t i ­
l a r  y secar haces de v in o .

Los sistem as empleados en l a  ac tu a lid ad , para 
secar la s  heces de v in o , son t r e s ;
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15 -  Por decantación , prensado y secado a l  so l o can * fuego d ire o to .
3* -  Por d e s t i la c ió n , prensado y seoado a l sol¿ y 
ge -  Mezcladas con oru jos y , despuás, d e s t i la d a s ,

a l  primar sistem a, presen ta  lo s  s ig u ien tes  in ­
convenientes: durante lo s  3 o 4 d ía s  que dura e l  pe­
ríodo de prensado, se experimenta en e l  v ino  uno per­
d ida  de 1 o 3 grados a lco h ó lico s , y por e l  oontaoto 
con e l a i r e ,  se ocasiona oxidación y ap aric ió n  de á -  
cido  ao ó tloo . Igualm ente, por e l  mucho tiempo que e s ­
tán  la s  heces expuestas a l  so l y s e r  gruesos sus t r o ­
zos, se enmohecen por e l  c e n tro  y se produce la  treno  
formaoión de la s  sa le s  t a r t á r i c a s ,  d e l  t a r t r a to  de 
ca l y d e l orámor tá r ta r o  en propiornatos. Cuando e l 
seoado de la s  heoes se v e r if io a  a fuego d ire o to  en 
tambores u o tros ap ara to s , se experimentan la s  mismas 
párdidas de alcohol y por la s  mismas oausas, te n ie n ­
do además que, por exceso de o a lo r, se transform a par; 
te  d e l alcohol en productos empireumátioos y la  rique 
za t a r t á r i c a  se p ierde totalm ente por descomposición.

E l segundo sistem a, tie n e  lo s  inconvenientes s i ­
gu ien tes; a i l a  qperaoión es  b ien  lle v ad a , no hay pár 
didas de a lcoho l, pero hay un gasto  excesivo de orna- 
bus t ib ie  de l orden del 300 %. Cuando l a  d e s ti la c ió n  
se re a l iz a  a vapor d ire o to , e x is te  párd ida de riqueza 
ta r tá r io a  por e l  agua oondensada del vapor que d isu e l 
ve e l  crémor tá r ta r o  que se p ierde a l  p rensar la s  he­
ces, teniándose además l a  párd ida de riqueza t a r t á r i ­
ca que se sufre  en e l  prim er sistem a por e l  seoado a l 
s o l .

E l te rc e r  sistem a, ofrece la s  s ig u ien te s  des­
v e n ta ja s : s i  l a  operaoión es bien lle v ad a , no ex is te
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perd ida a loohó lloa  pero , en cambio, la s  m ateria* t a r ­
tá r ic a s  se p ierden to taim ente salvo en casos muy r a ­
ro s  en que se atacan  lo s  oru jos con áo idos.

Del e s tu d io  c r i t i c o  de es to s  t r e s  sistem as, se 
l le g a  a les sigu ien tes oonoluaiónse;

P erd idas de alcoho l; del ao a l 50 % en e l  p r i ­
mer sistem a y no debe h ab erlas  en lo s  segundo y t e r ­
c e ro .

P erd idas de m aterias ta r tá r io a s ;  del 80 a l  100 % 
segdn e l  s istem a.

Con e l  f i n  de c o rre g ir  e s ta s  d esv en ta jas, pre­
sentamos nuestro  nuevo procedim iento de d e s ti la c ió n  
de heces de v ino , con e l  cual se ev itan  l a s  dos cau­
sas de párd ida de alcohol (oon taoto  con e l  a i r e  en 
oapas f in a s , y secado a l so l) y , en lo  re fe ren te  a 
l a s  m aterias t a r t á r i c a s ,  se anula la  oocidaoión y 
transform ación en propionatos (por exposición pro­
longada oon l a  atm ósfera) y se e v ita n  l a s  párdidas 
por exceso de ca lo r ya que, en e l  caso  más desfavo­
ra b le , e l u t i l iz a d o  en nu estro  procedim iento, no so­
brepasa lo s  130 *.

Para poner en p rá c tic a  n u estro  procedim iento, as 
prec isan  una se rie  de elementos cuya d ispo sic ión  pre­
sentamos a t í t u l o  de ejemplo i lu s t r a t iv o ,  en la  hoja 
de planos ad jun ta  y que detallam os en l a  s ig u ien te  
exposición .

Las heces l íq u id a s ,  son s ituadas en uno o varios 
depósitos -1 -  sub terráneos, cerrados y p ro v is to s  de 
un mecanismo ag itad o r que impida l a  sedim entación. 
Por medio de una bomba -3 - , la s  heoes son elevadas 
h asta  un depósito  -3 - , con ag itad o r s ituado  a unos
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8 m etros sobre e l  n iv e l d e l suelo , y de e s te  deposito 
-3 - ,  pasen a  un f i l t ro - p r e n s a  -4 - , en donde la s  beses 
l íq u id a s  seden un 50 % de su peso en forma de v ino , o 
sea que dichas heces se div iden en 50 % de vino y 50% 
de p a s ta .

31 vino obtenido en e l f i l t r o - p r e n s a  -4 - es l l e ­
vado por ""e conducción —5— hasta  un depósito -6— que 
lo  re c o jo .

La pasta  de beses que sala de e l  f i l t ro - p r e n s a  
oontinene aón e l  50 % de v ino y e l  r e s to  de hesea se— 
oas, ouya separación  se re a l iz a  en e l bombo ro ta tiv o  
con vapor -7 -  en donde, por l a  acción d e l c a lo r , l a  
p a rte  v ín ic a  se transform a en holandas de 60 * cen te­
sim ales quedando como resid uo  f in a l  e l  50 % d e l peso 
de l a  p a s ta  en heoes so sa s . Las holandas de 60 * ob­
ten id as  son llev ad as  por l a  conducción -8 -  hasta e l  
depósito  -9 - ,  m ien tras que la s  heoes seoas son tra n s ­
portadas por e l  conducto -10- h a s ta  e l  depósito  -1 1 - .

En lu g a r conveniente de l a  in s ta la c ió n , va d is ­
puesta una ca ld era  de vapor -18- para s e rv ic io  del 
bembo ro ta t iv o  - 7 - ,

En e l  procedimiento expuesto anteriorm ente pue­
den s e r  variad os aquellos d e ta l le s  que no supongan 
a l te ra c ió n  de l a  e sen c ia l idad del objeto puesto de 
m an ifies to  en la  pasada deso ripo ión , la  cual debe ser 
tomada en su mis amplio sen tid o  y no con o a rá s te r  l i ­
m ita tiv o .

N O T A
Se re iv in d ic a , como o b je to  de l a  presente Pa- 

100 ten te  de Invención!
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18 * "Procedim iento pera d e s t i l a r  heces de vino*¡, 
co n s is ten te  en d isponer le s  heces liq u id e s  en uno o 
v a r io s  depósitos sub terráneos, cerrados y p ro v is to s  
de un mecanismo ag itador cu a lq u ie ra , de donde, por 
medio de una bomba, son elevadas a un depósito  s i ­
tuado a  unos 8 metros del suelo  y temblón p rov isto  
de ag itad o r, d e l que descienden a un f i l t ro - p r e n s a  
en e l  cual ceden e l  SO % de su peso en forma de vino 
que es llevado  hasta  un depósito-alm aoón y quedando 
un re s to  en forma de heces en p a s ta  que es radbido 
por un bombo ro ta tiv o  en e l que, por l a  acción del 
ca lo r d e l vapor (pero s in  te n e r  ocntaoto oon 41) se 
transform a, su 80 % d e l peso t o t a l ,  en vapores a lc o ­
hó licos da 60 a cen tíg rados que son llevados par una 
ocnduooión hasta un d ep ó sito , y al o tro  80 % es  e l  
residuo  de heces secas que, igualm ente, son oonduoi- 
daa h asta  o tro  depósito  re c e p to r . Y

88 -  " PROCE DEMIENTO BiRA DESTILAR HECES DE V I­
NO " ,  de conformidad en un todo en  lo  esen cia l ?  f i ­
nes in d u s tr ia le s  a lo  d e sc rito  en la  precedente Me­
m oria y gráficam ente representado  en loe ad juntos 
p lanos, para su mejor comprensión.

Esta Memoria oonsta de CINCO HOJAS, mecanogra­
fiad as  por una so la  oara , a doble espaoio , an  188 
l ín e a s .
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