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la Patente de Invenciém a que se refiere la pre-~
aento'Mamoria, e8td destinada a garantizar la explo-
tacién y la propieded exclusives, en Espafia y sus zo-
nas de protectorado, de un prooedimiento para desti-
lar y seocar heces de vino;
Los sistemas empleados en la actualidad, para

secar las heces de vino, son tres:
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18 - Por decantasién, prensado y secado al sol 0 eon
? fuego diresto,

8@ - Por destilacién, prensado y secado al so}; ¥y
3% - Mezoladas con orujos y, despuds, destiladas,

El primer sistema, presenta los siguientes in-
convenientes: durante los 3 o 4 dfas que dura el ps~
ricdo de prensado, se experimenta en el vino uno pér-
dida de 1 o0 8 grados aloohélicos, y por el oontacto
oon el aire, se ocasiona oxidaoién y eparicién de &-
cido acético, Igualmente, por el mucho tiempo que es-
tdn las heces expuestas al sol y ser gruesos sus tro-
Z08, se enmoheoen por el centro y se produce la trans
formacidn de las sales tartdricas, del tertrato de
cal y del ordmor tértarc en propicnatos, Cuando el
seocado de las heces se verifica a fuego directo en
tambores u otros aparatos, se experimenten las mismas
pérdidas de alochol y por las mismas causas, tenien-
do ademés que, por exceso de calor, se transforma pexr
te del aloohol en productos empireumfticos y la rique
za tartdrica se pierde totalmente por descamposioidn.

El segundo sistema, tiense los inconvenientes si-
gulientes; si la Qperno:ldn 68 bien llevada, no hay p‘;_'
didas de aloohol, pero hay un gesto exceasivo de come-
bustible del orden del 300 f'. Cuando la destilacién
se realiza a vapor direoto, existe pérdide de riqueza
tartdrioca por el agua condensada del vapor que disuel
ve el oremor tdrtaro que se pierde al prensar las he-
ces‘, tenidndose ademds la pérdida de riqueza tartdri-
ca que se sufre en el primer sistema por el secado al
sol‘.

El teroer sistema, ofrece las siguientes des~

ventajass si la operacidén es bien llevade, no existe
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pérdide aloochélioa pero, em cambio, las materias tar-
tdricas se pierden totalmente salvo en casos muy ra-
ros en que se atacan los orujos oon dotdos. _

Dol estudio ocrftico de estos tres sistemas, se
llega a lss siguientes conclusiénes;

Pérdidas de alcohols del 80 al 50 % en el pri-
mer sistema y no debe haberlas en los segundo y ter-
oero,

Pérdidas de materiss tartdriocass del 80 al 100 %
segin el uiatema‘. |

Qon el fin de corregir estas desventajas, pre-
sentemos nuestro nusvo procedimiento de desuhoién_
de hesces de vino, con el ocual se evitan las dos cau-
sas de pérdida de alochol (contecto con el aire en
capas finas, y secado al sol) y, en lo referente a
las materias tartérioas, se anula la oxidacién y |
transformacién en propionatos (por exposicién pro-
longeda con la atmésfera) y se evitan las pérdidas
por exoceso de calor ya que, en el caso mds desfavo-
rable, el utiliza@o en nuestro procedimiento, no so-
brepasa los 120 &,

Para poner en préotica nuestro procedimiento, se
precisan une serie de elementos cuya disposicién pre-
sentamos a t{tulo de ejemplo ilustrativo, en la hoja
de planos ‘ad,junta y que detallamos en la siguiente
exposicién,

Las heces 1fquidas, son situadas en uno o varios
depésitos ~l=- subterrdneocs, cerrados y provistos de
un mecanismo egitador que impida la sedimen teoién.
Por medio de una bomba =-3-, las heoes san elevadas

hasta un depésito -8-, oon agitadar situado a unos
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8 metros sobre el nivel del suelo, y de este depésito
-3~, pasan a un filtro-prensa -4-, en donde las heoces
1fquidas ceden un 50 % de su peso en forma de vino, ©
sea que dichas heces se dividen en 50 % de vino y 50 %
de puta.,.

Bl vino obtenido en‘e]l. filtro-prensa ~4- Qe‘llo-
vado por una conduccién =5- hasta un depbsito -6- que
lo reoo:e‘.

La pasta de heoces que sale de el filtro-prensa
continene adn el 50 % de vino y el resto de hesces se-
cas, ouya separacidn se realiza en el bombo rotativo
con vaper -7- en donde, par la accién del calor, la
parte vinica se transforma en holandas de 60 2 cente-
simales quedand® como residuo final el 50 % del peso
de la pasta en heces seoaal. Las holandas de 60 ® ob-
tenidas son llevadas por la conducoi én -8~ hasta el
depésito =9-, mientras que las heces secas son trans-
portadas por el ocondusto ~10- hasta el depéeito -11-‘-

En lugar conveniente de la instalacifn, va dis-
puesta una calderg' de vapar -12~ para servicio del
banbo robativo ~7-,

En el procedimiento expuesto anteriormente pue-
den ser variados aquellos detalles que no supongan
alteracifn de la esencialidad del objeto puesto de
menifiesto en la pasada desoripeién, la oual debe ser
tomada en su m{s emplio sentido y no con caraoter 1li-
mitativo;
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Se reivindioa, como objeto de la presente Pa~
tente de Invensciéms
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12 « wProocedimiento para destilar heces de vinosj,
oonsistente en disponer las heces 1fquides en uno o
varios depdeitos subterrdéneos, csrraics y provistos
de un mecanismo aglitador cualquiera, de donde, por
medio de una bomba, son elevadas & un depdsito si-
tuado a unos 8 metros del suelo y tembiédn provisto
de agitador, del que descienden a un filtro-prense
en el cual ceden el 50 % de su peso en forma de vino
que es llevado haste un depdsito-almscén y quedando
un reste en forma de heces en pasta que es resbido
por un bombo rotativo en el que, por la assién del
calor del vapor (peroc sin tener contacto con €1) se
transforma, su 50 % del peso total, en vapores alco-
hélicos de 80 2 centigrados que son llevados por una
canducoién hasta un depdeito, y al otro 50 % es el
resfduo de heces seocas que, igualmente, son conduoie
das hasta otro depbsito raoaptorl. Y

2% « » PROCEDIMIENTO PARAL DESTIIAR HEOES DB VI_-
NO », de conformided en un todo en 10 esencial ¥ fie
nes”industriales a lo desoriteo en la precedente Mee
moria y gréficamente repreaen'badov en log adjuntos
planos, para su mejor camprensi én,

Esta Memoria consta de CINCO HOJAS, meocanograe-
fiadas por una sola cara, a doble espacio, en 138
li{nsas,

Velencia, a 12 de ?eptiemhrc 1951

Por autorizeeién de los interesados
BOERE Lo P
/ ) .
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