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por "Un proocedimiento para la elaboracidn de un pés espe=

cial de régimen”.

a favor de Don Torcuasto FALP PLANA, donmiciliado en Barcelona,

calle Valeneia, n2 27Q.

JENORTA DESCRIPTIVA

Desde hace ailos vienen elabordndose diferentes
clases de pen de régimen para disbéticos, perc estos pa-
nea, por ser especialmente el gluten su principal compo-
nente, tienen un sabor soso que llege a fatigar al pacian-?-

te.
Con el procedimiento de que es objeto ls presen~

te petente de invencién, se logra mn pen especial que se
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conserva semi-tierno, de buen sabor y de alto valor nutri~
tivo por cuyas cualidades es espeéialmerrf;e indicado pars
diabéticos y demdés personas gue precisen seguir un deter-
minado régimen,

Consiste esencialmente el procedimiento de refe-
rencia, en acoplar por mescla ba‘jo proporciones mdecuedas,
gluten fresco, harina de soje, almendras y harine de trigo
de fuerza, operando de la sigulente manera: A fin de en~
mentar la proporcién de gluten en la kharina de trigo base,
se prepara ésta sometiéndola & un lavaje con agua, elimindpn
dose esi gren cantided de féculas; -lé pas:l:a resultente cu~
Yo componente principal es sl gluten,‘ es secada por centri-
fugacidén para eliminar la humedad en el méximo grado posi-
ble y obtener wnz Wiena homogeneidad al efectuar la mezcla
subsigulente del producto secado, con cantidades apropisdas
de birina de soja y almemira., Preparada le paste en la for
ma descrita, se llenen con ella moldes adecusdos y se cue~
ce de mahers corriente,

La proporcién en gque entran en la mezcla los com
ponentes bdsicos, del pan especisl de referencim, podrén
variar de acuerdo con las caracteristicas que debe reunir
el produeto resultemte.

Los moldes utilizados podrédn veriar de forma y t&
mafio, pudiendo ser lisos o con dibujos o relieves que luego

guedan marcados en las barrites o panes ya conocidos.
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Se reivindica como objeto de la presente patente de
invencidns

12.~ Un procedimiento pars la elaboracidén de un
pén especial de régimen, consistente en mezclar gluten fres
20y, harina de soja, almendra y harina de trigoc de fuerza, opg
rando de la siguiente mamera: para enriguecer la proporeidén
de gluten de 18 harina de trigo base, es sometida ésta & un
lavaje con agus para eliminar gran casntidad de féculasg; la
pastes resultante cuyo componente principal es el gluten, es
secada preferentemente por centrifugacién al objeto de elimi
nar en el mayor grado posible su humedad y dejarla en buenas
condiciones para obtener meszcla hdmogenéa al afiadir la heri
na ge soja y la almendra; finslmente la pasta asl obtenida
pasa a llenar los moldes y se cuece de manera normal.

22.~ UN PROCEDIMIENTO PARA 1A ELABORACION DE UN
PAN ESPECIAL DE KEGIMEN,

Y todo ousmnto afecte @ la esencialidad de lo des—~
crito en la presente memoria gue conste de tres hojas folig

das y mecanografiad.s por una sola cara.

Barcelona, 27 agosto 1951,
TORCUATO FALP PLANA
p/e
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