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MODELO DE UTILIDAD
que por veinte afos para Espaffa, se solicita a favor del SR.DON.
RUDOLF MARX, de nacionalidad alemana, residents en HASSEL (REPU-
BLICA FEDERAL DE ALEMANIA), .Blieskasteler Str. 14, por: 3§ggggmgg
TG ABSORBENTE A INTRODUCIR EN ENVASES AL VACIO EN FORMA_DE BOLSA

DESTINADOS AL _ENVASADO DE_CARNE",-

MEMORIA DESCRIPTIVA

El presente invento se refiere a un suplemento de tipo
absorbente para las bolsas al vacio previstas para el snvase de
la carne, al propio envasado de carne con emplec de dicho suple-

mento as{ como a una bolsa al vacio prevista para el envasado de

5 la carng.-

Tales suplementos cumplen la funcidn de absorber sl ju
go de la carne que durante sl tiempo del almacenamiento sale so=-
bre todo de aguellas superficies de corte que se encusentran dis-
puestas de una forma transversal con respecto a los filamentos -
de la carne, jugo éste que merma la calidad de la carne si perma
nece en contacto con la misma. Con bastante frecuencia se utili-
zan para tal finalidad, por ejemplo, unos suplementos dus estdn
hechos de un material blando comprimible de celulosa, que sn con

secusncia pueden ser comprimidos .-
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El presente invento hace referencia a un suplemento para
las bolsas de anvase al vacio con el objeto de aumentar adn mds la.
conservabilidad de la carne.=-

De acuerdo con la presente invencién, se alcanza este ob
jetivo por una almohadilla que ha sido hécha de una pelfcula per—-
meable a los lfquidos, as{ como de un relleno que consiste en un =
material inorgdnico que con respecto al jugo de la carne s esen—
cialmente inerte y poses, adamés; la forma de un granulado fino de
tipo absorbente.-

Como tal relleno se podrdn emplear, por ejemplo, el dci-
do silfcico, greda y/o una materia arcillosa que posea capacidad =~
de absorcidén. Como pelicula permeable a los liquidos podré servir,
por ejesmplo. un papel de tipo crepé blanqueado que estd exento de
dcidos.=

Se ha puesto de manifiesto que los suplementos de esta =
clase no solamente ofrecen -~ en comparacidn con los suplementos =——
que hasta la presente se han empleado - una capacidad de absorcidén
de} juego de la carne mucho mayor, sino que los mismos toleran el

crecimiento de los posibles gérmenes tan solo de una manera esen—-

‘cialmente reducida 6 hasta la impide del todo. Mientras que en la

parte interior de los suplementos a base de celulosa y debido a --
las transformaciones que son realizadas con los componentes del ju
go de la carne = transformaciones éstas que no se suprimen del to-
do, o sea, tampoco en los casos de emplear un material altamente -
blanqueado que estd libre de las partf{culas de madera - se produce
un calor que favorece la generacidn de bacterias de putrefaccién,
la absorcidén del liquido a través del 4cido cilfcico muy al contra
rio, tiene como resultado un enfriamiento de la carne.- |

Al objeto de combatir adn .mds el crecimiento de gérmenes
existe as{ mismo la posibilidad de 'affadir unos agentes de conserva

cién que de una manera preferentemente han sido slegidos para su -
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correspondiente clase de carne tanto para la carne de vaca como ;3
ra la carne de cerdo sirve de un modo muy especial el cloruroc de -
manganeso, si bien se podrd emplear asimismo el clorato potdsico.-

Ademds, resulta ser conveniente affadir un agente estabi-
lizante para la concentracién de iones de hidrdgeno, al objeto de
impedir que el ambiente se ponga excesivamente 8cido. Dentro de un
suplementec previsto para la carne de vaca 3 carne de cerdo Se podra
emplear como tal agente estabilizante, por ejemplo, el &cido citri
COo—

Con el fin de garantizar dentro de las almohadillas una
reparticidn lo mds uniforme posible dsl correspondiente rellsno, =
resulta conveniente efectuar este reparto en campos formados por =
sendas almohadillas a modo de colcha guateada.=-

A continuacidn se describe de una forma més detallada el
objeto de la presente invencidn sobre la base de un ejsmplo de ejg
cucidn., El1 plano adjunto refleja este ejemplo de la ejeguciﬁn.-
EJEMPLO: Entre las dos hojas de papel de tipo crepé, de un tama-
ffo de aproximadamente 15 x 20 centimetros que estian unidas en el ~
borde 1 por un pagamehto, se encuentra un relleno de &cido silfci~-
co gue mediante varios pegamentos 2 en forma de tiras sobre las ~-
dos hojas de papel tipo crepé estd subdividido en sendos campos ip
dividuales 3. Al.objeto de aumentar la adherencia a las tiras pe-
gadas, 1 y 2, las hojas podrén ser provistas de un troquelado comdn
que en 8l presente casc ha sido referenciado con 4.~

El papel tipo crepé, por ejemplo se compone de un papel
altamente blanqueado y libre de particulas de madera y sin residuos
de 4cidos, llevando un pesc aproximado de &0 gr/mz, Yy una capaci=—-
dad de absorcidn lfquido de 0,02 ml/cmz.-

. El 4cido silicico, por ejemplo, estad constituido por un
material de granulado fino y purificado hasta el grado de pureza 6

del "Deutsches Apothsker=Buch" (Ordenanzas Farmacoldgicas Alemanas)
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teniendo una capacidad de absorcién de 4 ml/gr al que se le hs afig
sido aproximadamente el 10% en paeso de un agente estabilizante que
se conoce por la denominacidn oficial de "Tragant", sl cual impide
el desparramiento del gel durante la absorcidn del liquido. Al mis
mo tiempo se le han afiadido al dcido silfcico el 10% en psso tanto
de cloruro de manganeso como un material germicida, como asi mismo
de &cido citiico, al objeto de sstabilizar el ambiente de pH.-

El suplemento aqui descrito se emplea en la manera acos-
tumbrada, es decir el mismo se introduce conjuntamsnte con la car-
ne en una bolsa de plidstico que lusgo &s svacuada y cerrada hsrmé-
ticamente al aire por soldadura. Durante la svacuacidn de la refe-
rida bolsa se ajusta sl suplementd perfectamente a la forma que tis
ne la superficis de corte, uniéndose estrechamente a la misma por
toda su extensidn.-

Al objeto de conseguir que el espesor de la capa del re-
llenc sea lo mds uniforme posible, existe la posibilidad de poner
en el sentido alterno un suplemento de una manera tal sobre otro -
suplemento que en cada caso coincide la cruz de una costura en el
centro de una zona o almohadilla individual rellena. Tambien es -
factible que los suplementos sean fabricados ya desde un principio
de esta mansra.-

En un eﬁsayo que se llevd a efecto resultd que la carne
de vaca que sstaba envasada en las bolsas svacuadas, conjuntamente
con un suplemento compuesto por los materiales del ejemplo arriba
indicado, tanto en cuento a la pelicula como en lo que se refieram
al relleno, este en una cantidad de una parte del peso del dcido ~
silicico por cien partes de carne, mostrd despues de un almacena--
miento durante seis hasta ocho semanas dentro de una cémara frigo-
ri{fica que habia sido mantenida entre cero y dos grados sobre cero

todavfa un excelsnte estado para sl consumo, lo cual fué comproba-
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do de acuerdo con los métodos de control ussuales ael ramo (conteq;
do de gérmenes, prusba de coccidn, prue ba de fritura, prueba de -

sabor, prusba de olor). El contenido en gérmenes estaba practicamen
te al mismo nivel de antes, mientras que el valor era con pH de 5,8
hasta 6 casi neutral.-

El suplemento objeto de la presente patente, se presta --
de una manera particular para el envasado de carne de tarneia, car-
ne de cerdo, de caza asi como de los volitiles.-

Descrita suficientemente la naturaleza y alcance de la —-
presente invencidn se hace constar que en la misma podran ser varia
bles los materiales y dimensiones, y en general aquellos otros dsta
lles accesorios o secundarios que no alteren, cambien ni modifiquen
la esencialidad propuesta,=-

Los términos en que gueda redactada esta memoria son cisr
tos y fiel reflejo debiendose interpretar en un sentido més amplio
y nunca en forma limitativa.-

REIVINDICACIONES
Se reivindica como de la propia y nudva invencidén la propiedad y ex -

plotacidén exclusiva de:

l2.,~ Suplemento absorbents a introducir en envases al vacio en forma
de bolsa destinadas al envasado de carne; caracterizado por una al-
mohadilla constitﬁida por una pelicula permeable'a los liquidos, as{
como por un relleno de un material inorgdnico, que, con respecto al
jugo de la carns, es esencialmente inerte y posee la forma de un =-
granulado fino de tipo absorbsnte.-

28,~ Suplemento absorbente a introducir en envases al vacio en for-
ma de bolsa destinadas al envasado de carne; segln reivindicacidn =
18,caracterizado por el hecho de que el relleno comprende un 4cido
silfcico, greda y/o una materia arcillosa con capacidad absorbente.
38,- Suplemento absorbente a introducir en envasss al vacio en forma

de bolsa destinadas al envasado de carne; segin reivindicacidn 22,
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caracterizado por estar affadido al referido dcido silfcico un agen
te estabilizante.-

48,- Suplemento absorbente a introducir en envases al vacio en for
ma de bolsa destinadas al envasado de carnej; segun reivindigacién

1 hasta 3, caracterizado por el heché de que 8l referido relleno -
contiene un agente de conservacidn.-

53, Suplemento absorbente a introducir en envases al vacio en for
ma de bolsas destinadas al envasédo de carne; segin raivindicacién
48, caracterizado por el hecho de que el referido suplemento absor
bente contiene como agents de conservacidn cloruro de manganeso.-
628.- Suplemento absorbente a introducir en envases al vacioc en for
ma de bolsa destinadas al envasado de carnej segin reivindicacio~--
nes 1 hasta S,caracterizado por el hecho de que el mismo contiene
un agente estabilizante para la concentracién de los iones de. hi—-
drdgenos en un ambiente levemente &cido.-

78,~ Suplemento absorbente a introducir en envases al vacio en Fog
ma de bolsa destinadas al envasado de carnsj seglin reivindicacidn
68,caracterizado por el hecho de que el mismo contiene como agents
gstabilizante para la concentracién de los iones de hidrdgenos aci
do .c{trico.~

g2,~ Suplemento absorbente a introducir en envases al vacio en for
ma de bolsa destinadas al envasado de carnej seqlin reivindicaciones
1 hasta 7, caracterizado por el hecho de que la pelfcula permsable
a los liquidos,:esté constituida por un papel blanqueado,exento de
dcidos.~-

98,~ Suplemento absorbente a introducir en envases al vacio en for
ma de bolsa destinadas al snvasado de carne; segdn reivindicacidn
g8, caracterizado por el hecho de que la referida pelicula estd cans
tituida por un papel de tipo crepé.-=

102.— Suplemento absorbente a introducir en envases &l vacio en for

ma de bolsa destinadas al envasado de carne; segin reivindicacio--




12 hasta 98, caracterizado por el hecho de que el mismo estd subdi
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170 vidido en campos due forman, a su vez sendas almohadillas.-
118,~ Suplemento abscrbente a introducir sn envases al vacim en for
.ma de bolsa destinadas al envasado de carns; segln reivindicacio=--
nes anteriores caracterizado, porqus, al envasarse la éarne, se in
troduce junto con la misma el suplemento en la bolsa que a continya
175 cién es evacuada y cerrada hermeticamente por soldadura.-
122,~ Suplemento absorbente a introducir en envases al vacio en for
ma de bolsa destinadas al envasado de carne; segin reivindicacidn
11, caracterizado por el hecho de que el mismo es pussto en contagc
to con una superficie de corte de la carne situada transversalmente»
180 a los filamentos de dicha carnee.-

138, "SUPLEMENTO ABSORBENTE A INTRODUCIR EN ENVASES AL VACIO EN =

FORMA DE BOLSA DESTINADAS AL ENVASADO DE CARNE",.-

Consta la presente memoria descripti-~
va de siete hojas numeradas y mecancgrafiadas por una sola cara, a

las que se les acompafia un plano para su mejor comprensién.—
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