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POr U IPODC PERFECCIONADU PARA IBICRAR LA ALASCHACION
D Lis PasTAS Paia BOPAY, & favor de Dofx Larie Papsll
Isern, de Aucionalitad cspatolsn, residenle exn Barcclona,

-

Paseo de 3zn Juzil, n¢ 94,

ILSL.ORIA DESCRIPIIVA

Lz presente invencidn se reficre & un mbtodo perfec

clonuds pers mejorar la elaborzeibn de les pastus purs SODa.

88 sabida la impordancia yue tlenen las sopss condi-
“ent:iaé, e la alimentocibn, especialnente en lazs estacic-
hes frius, siecco sicipre un problemz pary las anas de casa,
Proporcionar a la sops ¢l gusto y la propi@dad nubrivive ne-
cesarie para considerurl: cowmo ung aslimenbacibn compleiu.

~Actualmense, las sopas eluboradas con pasta para 80
Pay, carecen de estas caali&aq%s;fsiendo precisgo siectuar
dispendios cusitiosas pare preporcionar el gusto y el poder
nitritivo neces=zrios

Son la iaveincibn se trats de lograr, medianie un mé
todo perfeccionado en la elaborascibn de la pastsz para sops,
las mencionadas propiedadles cue han de proporcionarles un

saber 'radable en extreno, wuedando guwnmentado el poder nu~
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tritivo y tbnico.

Ta invencibn se resliza nediante uns preparacibn pre
via de uns solucibn eu agua de un glutamnoo, prefereniemnen—
te el jlubamevo noncsbdico.

Le proporcibn de esta solucibn, por ciento, es prele
reatenenie lu de 1 a 3 %, aungue pucde ser variada scglin la
intensidad dé mejora us se desea comseguir, considers fndose
dicha proporcibn comc wr término medio nowmule

Bsta sclucidn de glubwimaso, sc ailede = la cantidad
de sgus utilizads pasra el ammado de la pasta, lu cuzl se
anasa técnicanente por lﬁs méﬁcr 5 normales, en agrke callen-

e

te, pasandc la mezcla de ugha y harlns y glutzuneto « la nf
cuina apasadora goe bate el conjwito, hssta dejario zbsolutea
mente aomoénec, deniciido Lormar el todo mmaeado una pasia,
e cuyos gruwmos no se puede destacsr ninsuno e sus CORpoONel
+
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A lo citzda operszcibdn sizue la de moldeo en miquines
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estrujadorus, cortfindose despuds sesln convenge cun lus méeui

nas cortudoras v, Tinalmente, procedibndose z un secaje the-

Los glusamatos i, especizlmente, el glutamato monovsh

v

dico, proporcionazir wl s«bor sgrudable = la 0asta asi srutada,

‘aumentando en 51ls su podsr nul sritive y dendv a la nisws el®

tos tdnicos no logrados con los procesos ascitusles. Los cita-
dos. glutamztos, son inbeuos.

La invencibn, dentro #e su esenciaslicad, podri
llevada a la préctica en otias Tormas de reslizacibn cue di-
fieran en detalle de la indicada a tTitulo de ejsuplo para
la descripcibn, pudiéndose emplear los medics y aporztos nds

adscuzdos, con brden de operaciones mhs convenientes para 1o
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grar el fin propuestos por guedar todo £llo comprendido den~
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tro dcl espiritu de las reivincicaciones.
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Hechs ls descripceibn del presente invento, se decla

re como nuevas y de propis invencibn, las siguientes relvin-

dicaclones:

| 1lg,.,~ Un nétodo perfeccionsdo paru LMejoral le elabora
cibn de las pastas pave sopa, caracierizado esenclulmente por
el hecho de incorporar a ls mass, en el momento de su anasa—

do, antes o en el womento del reblundecinlento del gluten,

una solucibn, preferiblemente del 1 al 3% ds un glularmtbo,

especialuente el glutmnto monosbdlcu, reslizhndose seguida-

nente el amusad e fin técuica nomuzl, hasbd lograr una 1o-

iogeneizecibn completa cue se cesunestre por el hecho de

gue los grumes de dichs pusta, no presenten P&

uiendo despubs z esis speracibn, las

=

grenos sprecichles, si

norpales de wolieinds, moldeo, corte y secadC v

lugar a une pasta wilienticla dotads d@ propiedades nu-

Yritives mejoradis y, cdem&s, de un poder 4bnrico By not able.

. 1s e 4 e
28,.~ Un método perisccionsdo para we Jorer Lo cluborg

cibn de las Pasias Dars SODu.

esln se describe y reivindics on la PreSenve nemo-

& foliades y eseri

ria descripiiva, wue congte de tres hojad,
tas a nhyuinag por Una scla cara.
Lgdrid, a 6 de agosio de 1951.~
HARI4 PAPELL ISERN.-

JAIME ISERMN MIRALLFS
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