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cuyo privileglo se solicita para
todo el territorio nacional, sus
colonias y protectorasdos, a favor

de:
Don Melchor CALONGE COSTA

de nacionalidad easpafiola y domici-
liado en Barcelona, Avda. Genera-

11gimo nfm, 4230, por:

*IEJORAS INTRODUCIDAS EN EL OBJETO
DE LA PATENTE DE INVENCION n? 191.661
que se refiere & *PROCEDIMIENTO DE
FABRICACION DE PRODUCTOS SUSTITUTI-
YOS DEL CAFE®
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MEMORIA DESCRIPTIVA
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Le experiencia adquiride en la explotacifn in-
dustrial del obJjeto & gue ge contrae la Patente prin-
cipal ntimero 191.661, y con lg finalided de mejorar
el proceso reivindicado en la misma, resulta acon-
sejable la introduccién de ciertas modificaciones
que sin salirse de la idea fundsmental, mejores a
dicho procedimiento, haciéndolo més eficeaz y sobre

todo logréndose un mejor resultado industrial, - -

Estas mejoras consisten esenciglmente en gue
el grano e tratar y antes o después del proceso de
malteado que constituye la primere fase del proce-
dimiento reivindicedo, se somete mediante un apara-
to adecuado, a un frotamiento entre dos superficies
convenientemente durass o endurecidas, las cuales pre-
senten rugosidades o irregulatidades gue la hagan de
tacto dspero, logréndose de esta forme el descasca-
redo que precede, en le Patente Principal, al trata-
miento de tostado o torrefaccién, quedando prevista
la posibilided de que éste se efectle asimismo antes

0 después que 8QuEl, — — — ~ — ~ — ~ - = = = = — =

Otro detalle de las mismas mejoras consiste en

que el descascarado obtenido por frotamiento del gra-
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no, se logra mediante la accifn de raspedo que sobre
6l ejercen las rugosidades o irregularidades de las

superficies con las que es obligado a entrar en con-
tacto, para 1lo cuasl se disponen éstas en forma con-

veniente, preferentemente desplazéndose 0 movién-

se en planos paralelos o concéntricose - = = = ~ =

Gracies a estas mejoras, el tratamiento de des~
cascarado o privacién de la cape de celulosa que for-
me normalmente lg envoltura exterior, queda sensi-
blemente mejorsdo y simplificado, obteniéndose un
producto final totalmente excénto de celulosa y por

ello de mejor resultado industrigl, - - - - - - - =

Descritas convenientemente las caracteristicas
esenciales de las mejoras & gue se contrae este Cer-
tificado de Adicién, se hace constar que en ellas
serd susceptible introducir todas aguellas modifica-
ciones que la experiencia, la préctica y la técnica
puedan econsejar, siempre que con ellas no se caml~-
bie, altere o modifique su idea fundamental, la cual

queda resumida en la siguiente: - - = = = - = = - -~

Se declaran de novedad, propiedad y utilidad

pare todo el territorio nacional, sus colonias ¥
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protectorados las siguientes! - - - - - - - - =
REIVINDICACIONES

18 ,~ Mejoras introducidas en el objeto de

le. Patente de Invencién ném. 191,661 relative a
®*Perfeccionamientos de fabricacién de productos
;ustitutivos del café®, caracterizados en someter
& los granos de ceroai a un tratamiento de raspado
para priverles de su capa exterior de celulosas, el
cual se realizas mediente dos superficies rugosas o
dotadas de irregularidades, que se desplazan sobre
planos sensiblemente paralelos entre si, con movi-
mientos de traslacién alternativos o de rotacién
concéntricos, los cuales afectan simulténeamente &
ambas superficies o bien a una sola permaneciendo

egtética la 0trae = = = = = « = - - - -—— - - -

28 ,~ Mejoras introducidas en el objeto de la
Paetente de Invencién nfém. 191,661 relative a *Per-
feccionemientog de fabricacién de productos sustitu=
tivos del café”, segln la nota anterior, caracteri-
zadas en que el tratemiento de raspado se efectia
antes o0 después del malteado reivindicado en la Pa-

tente principael y antes o después del tratamiento
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de tostado o torrefaccién que easimismo carescteriza

a8 la patente principals = = = = = = = = = = = - - ~

38,~ "(EJORAS INTRODUCIDAS EN EL OBJETO DE LA
PATINTE DE INVENCION nem. 191.661 QUE SE REFIERE A
PROCEDIMIENTO DE FABRICACION DE PRODUCTOS SUSTITUTI-
VOS DEL CAFE®: = = = o o = o oo e e e e e e e e =
Todo ello tal y como se describe y reivindics en
la presente memoris gue conste de cinco hojas foliadas
¥y mecanografiades por una sole de sus carage — - - =
Madrid, 10 Julio de 19%1
P, A, de

D, MELCHOR CALONGE COSTA.
Luis Triong Arroyo
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