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PRIMER CERTIFICADO DE ADICION

cuyo p r iv ile g io  se s o l i c i t a  para 

todo e l  te r r ito r io  n acion al, sus 

co lon ias y protectorados, a favor 

de:

Don Melchor CALONGE COSTA

) de nacionalidad española y domici­

liad o  en Barcelona, Avda. Genera­

lísim o ndm. 480, por:

"MEJORAS INTRODUCIDAS EN EL OBJETO 

DE LA PATENTE DE INVENCION ns 191.661 

que se re f ie re  a "PROCEDIMIEÍTTO DE 

FABRICACION DE PRODUCTOS SUSTITUTI- 

VOS DEL CAFE*



MEMORIA DESCRIPTIVA

la  experiencia adquirida en la  explotación in­

d u str ia l del objeto a que se contrae la  Patente prin­

c ip a l número 191.661, y con l a  fin a lid ad  de mejorar 

e l proceso reivindicado en la  misma, r e su lta  acon­

se ja b le  l a  introducción de c ie r ta s  m odificaciones 

que sin s a l i r s e  de l a  idea fundamental, m ejoras a 

dicho procedimiento, haciéndolo más e ficaz  y sobre 

todo lográndose un mejor resu ltado  in d u str ia l . —

E sta s  m ejoras consisten  esencialmente en que 

e l  grano a t r a ta r  y an tes o después del proceso de 

malteado que constituye la  primera fa se  del proce­

dimiento reiv in d icado , se somete mediante un apara­

to adecuado, a un frotam iento entre dos su p e r fic ie s  

convenientemente duras o endurecidas, l a s  cuales pre­

sentan rugosidades o irregu larid ad es que l a  hagan de 

tacto áspero , lográndose de e s ta  forma e l  descasca­

rado que precede, en la  Patente p r in c ip a l, a l  t r a ta ­

miento de tostado  o to rre facc ió n , quedando p re v ista  

la  p o sib ilid ad  de que éste  se efectúe asimismo antes 

o después que aquél. --------------- -----------------------

Otro d e ta lle  de l a s  mismas m ejoras co n siste  en 

que e l  descascarado obtenido por frotam iento del gra-



no, se logra  mediante la  acción de raspado que sobre 

61 ejercen  l a s  rugosidades o irre gu la rid ad es de la s  

25. su p e r fic ie s  con l a s  que e s  obligado a entrar en con­

tac to , para lo  cual se disponen é s ta s  en forma con­

veniente, preferentemente desplazándose o movién- 

se en planos p a ra le lo s  o concéntricos. ---------------

G racias a e s ta s  m ejoras, e l  tratam iento de des- 

30. cascarada o privación de la  capa de ce lu lo sa  que fo r­

ma normalmente la  envoltura e x te r io r , queda sen si­

blemente mejorado y sim p lificad o , obteniéndose un 

producto f in a l  totalmente excénto de ce lu lo sa  y por 

e llo  de mejor resu ltado  in d u str ia l . --------------------

35. D e sc rita s  convenientemente l a s  c a r a c te r ís t ic a s

e se n c ia le s  de l a s  m ejoras a que se contrae este  Cer­

t if ic a d o  de Adición, se hace constar que en e l l a s  

será su scep tib le  in troducir todas aq u e lla s  m odifica­

ciones que la  experiencia, la  práctica, y la  técn ica 

40. puedan acon se jar , siempre que con e l l a s  no se cam­

b ie , a lte re  o modifique su idea fundamental, la  cual 

queda resumida en la  sigu ien te : --------------------------

N O T A

Se declaran de novedad, propiedad y u tilid a d  

45. para todo e l te r r i to r io  nacion al, sus co lon ias y

a



protectorados l a s  sig u ien te s: ------------  ---------

R E I V I N D I C A C I O N E S

1 * . -  M ejoras in troducidas en e l objeto de 

l a  Patente de Invención nóm. 191.661 r e la t iv a  a 

50. "Perfeccionam ientos de fabricación  de productos 

su s t itu t iv o s  del c a fé " , caracterizad o s en someter 

a lo s  granos de ce rea l a un tratam iento de raspado 

para p r iv a r le s  de su capa ex terio r  de ce lu lo sa , e l  

oual se r e a liz a  mediante dos su p e r fic ie s  rugosas o 

55. dotadas de irregu larid ad es, que se desplazan sobre 

planos sensiblemente p a ra le lo s  entre s i ,  con movi­

mientos de tra s la c ió n  a lte rn a tiv o s  o de rotación 

concéntricos, lo s  cu ales afectan  simultáneamente a 
ambas su p e r fic ie s  o bien a una so la  permaneciendo 

60. e s tá t ic a  la  o tra . — ------------— -------------------

2 s .-  M ejoras in troducidas en e l objeto de la  

Patente de Invención núm. 191.661 re la t iv a  a "Per­

feccionam ientos da fabricación  de productos su st itu ­

t iv o s  del c a fé " , según l a  nota an te r io r , c a ra c te r i-  

65. zadas en que e l  tratam iento de raspado se efectúa 

an tes o después del malteado reivindicado en la  Pa­

tente p rin c ip a l y an tes o después del tratam iento
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70.

de tostado o torrefacción  que asimismo carac te riza  

a la  patente p r in c ip a l. ---------—  —  — -----------

3 * . -  "MEJORAS INTRODUCIDAS EN EL OBJETO DE LA 

PATENTE DÊ INVENCION ndm. 191.661 QUE SE REFIERE A 

PROCEDIMIENTO DE FABRICACION DE PRODUCTOS SUSTITUTI- 

VOS DEL CAFE". ------------------------------------------------

Todo e l lo  t a l  y como se describe y re iv in d ica  en 

la  presente memoria que consta de cinco h o jas fo lia d a s  

y m ecanografiadas por una so la  de sus ca ra s . ---------

Madrid, 10 Ju lio  de 19 51 

P. A. de

D. MELCHOR CALONGE COSTA.
Luís Iríofio Arroya
P p
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