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L& presenta patente de invención se r e f ie r e  

a un procedimiento para fabricar comprimidos a lim entic ios, 

mediante e l cual ae obtienen eatoa secos, formándose sin 

agio.tinante alguno y tan solo por la  combinación de la  mes­

ó la  seca de los productos que interesen con vapor de agua 

a la  presión y  temperatura que en cada caso sean adecuados, 

coya combinación de mezcla y  vapor mediante máquinas apro­

piadas se convierte en los  comprimidos de l grosor y longitud 

que se deses, sin que sea necesario a l empleo u lte r io r  de 

estufas desecadoras#

E l procedimiento que se re iv ind ica  tiene es­

pec ia l aplicación  para la  fabricación  de granulos con destino 

a la  alimentación de avea, lo  cual tien e  como es sabido ana 

gran importancia ya que desde hace aSos ha constitu ido un 

anhelo de todos los que se dedican a la  explotación de la s  

a tes, e l alimentar sus ga llin as  a base de una mezcla seca 

que contuviese lo e  elementos prótidos, glucidoo, lípldOaj, 

minerales y vitam ínicos que la  premat e le g ía  considera indis­

pensables para loe  animales, tanto para poder sa tis facer 

son e llo s  sus necesidades fis io ló g ic a s , como para producir 

lo  que do lo e  %smos cabe esperar que en nuestro caso son la  

carne y los huevos* 1 este conjunto da elementos debidamsnts 

equilibrados según fórmulas c íe n t if io a s  se le  a enomina "ran­

cho seco*, pero considerado como sistema de alimentación 

o frec ía  diversos inconvenientes, ta les  como que la  ga llin a , 

ante la  imposibilidad de mezclar de una manera perfectamen­

te  homogénea estos d is tin tos  ingred ientes, puede e le g ir  mas

ds unos que de otros, rompiendo as i la  fórmula c ien tífica ^
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menta calonlada? que e l espirito, escarbatriz de las ga llinas 

hace ve r te r  parte da dicho piense a l saelc , desperdiciándolo, 

e t c . ,  e tc .

Para ev ita r  estos y otros inconvenientes^ des­

de hace tiempo pensaron los  avied itores en s a e t ita ir  este s is ­

tema de alimentación por o tro  procedimiento, consistente en 

poner a an disposición esta misma mezcla seca pero en forma 

de comprimidos o granaladoa, con la  censigaiente ventaja de 

qae a l estar reonidos dentro de los comprimidos o gránalos 

todos los  elementes qae componían la  fórmala, la  ga llin a  no 

paede e le g ir  entre e llo s , sino qne tiene qne tragarse los  

comprimidos enteros? ademas se ev ita  e l  desperdicie de pienso 

qne caía a l snelo, ya qae s i en e l procedimiento de granóla-* 

dos alguno cae sobre la  yac ija , como tiene la  forma grana- 

la r  y so grosor os de aproximadamente medie centímetro^ otra 

ga llin a  o la  misma paede aprovecharlo picoteándolo y comien­

do lo .

En e l extranjero este sistema de alimentar a 

las ga llin as mediante e l procedimiento de fa c i l i t a r  la  mez­

c la  seca en icrma de gránalos o comprimí dea, ya hace años 

qne se viene practicando. En España hubo an intento rea lizad  

do en e l año 1986 por ana casa catalana, vda. de Raves^ qas 

los  expendía a l páblice bajo la  denominación de "Todo en ano"

E l procedimiento de fabricación consistía  en lormar ana pas­

ta  h&meda con todos a as ingred ientes, pasta qae lasge se ha­

c ía  pasar por an molde, dándole forma cilindrica^  qne Inego 

era cortada de l tamaño qne se necesitaba, como aquellos c i­

lindres salían  del molde completamente hamedos, había qne
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ponerlos a socar en ana estafa apropiada, a f in  de elim inar 

la  humedad del aglutinante qae en los  mismos se hubiera em­

pleado. Este procedimiento era de tan escaso rendimiento y 

ex ig ía  tanto aspadlo para la  desecación de los comprimidos qaí 

lo  c ie r to  es que en estos momentos aa que la  mano de obra se 

ha encarecido o por otras razones, no han vuelto a verse en 

e l mercado desde la  in ic ia c ión  del Alzamiento NaciengL*

Oon el procedimiento que se re iv in d ica  desa­

parecen ta les  inconvenientes y esencialmente consta de las 

sigu ientes operaciones;

-  se v ie r te  en una to lva  la  cantidad adecuada 

de ana mezcla de la  harina de cerealee qae ae e li3a  y sdb- 

prodactos industria les y agríco las , como carnes, pescados^ 

a l fa l fa ,  salvaos.

-  se somete la  mezcla depositada en la  to lva  

a ana corriente de vapor seco, removiéndola enérgicamente 

con an agitador adecuado# hasta lograr un todo homogéneo^ 

en e l que e l vapor se reparta de ana manera aniforme.

-  la  mezcla a s í obtenida se oondace a an tor­

n i l lo  8in fin  qae la  comprime y hace pasar por unos tamices^ 

con o r i f ic io s  adecuados para la  forma y tamaño qae se deseé 

tengan los  gránalos o comprimidos*

-  estos se cortan, de la  longitud qae se qaie^ 

ya, mediante caeKUllas que giran yuxtapuestas a esos t$mi- 

ees, por e l lado contrarié a l  9 os la  mezcla entra en e llo s  

por e l  impulso de los Torn illos.

A l preparar la  mezcla vaporizada hay qae 

cuidar de que no se forme ana pasta, qae no sería  apta para



1 9 8 3 7 4

*  -

Aplicar e l  procedí mi ento, sino qne Tenga hh grado de hamedad 

may in s ign ifican te  y ana ten^eratnra da nno# 80 a 40^. Ae% 

aqnella desaparece a l en friarse e l prodncto, sin  qne sea ne­

cesario sa n lte r io r  secado y  qneda e l  mismo ccn la  dnreza 

y consistencia adeonadoa para e l f in  a Qne se destiné#

El proceso operatorio indicado no debe oon- 

aidorarse l im ita t ito , n i por lo  qne se r e f ie re  a las hari­

na# o snb-prodnctos mezclados, ni a los elementos auxilia ­

res para r e a liz a r le ,  ya qne estos pneden e le g irs e  como con­

tenga, de entre los apropiados para efectuar la s  operacio­

nes dichas y  qne en cada caso se partirá  de las aabstancia* 

contenientes para e l  alimento qne se desee preparar#

Bs decir, qne dentro del procedimiento r e i-  

tindicado existen mnltiples modalidades de ejeeneion del 

mismo, qne, mientras ta r ie  en de ta lles  qne no afecten a la  

eesnciaüdad reitind icada, darán Ingar a tardantes del mis­

mo, ignalmente comprendidas y protegidas por este reg is tró *
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La presente patente de invención comprende 

las sigaientes reiv ind icaciones:

1 .-  procedimiento para labricar comprimidos 

a lim entic ios, caracterizado porqae Mi ana primera fase se 

v ie r te  en ana to lva  la  cantidad adecaada de ana mezcla de la  

harina de cereales qae se e l i j a  y  sab-prodactoe indnstria- 

le s  y  agríco las , como carnes, pescados, a l fa l fa ,  salvaos o 

análogos, oaya mezcla ae somete a ana corrien te de vapor se­

co y  se remaeve enérgicamente, con agitador adecaado, hasta 

censegair nn todo homogéneo, en e l qae e l vapor se reparta 

de ana manera aniforme.

8*- procedimiento segán lo  reivindicado en e l 

panto an terior, caracterizado porqae en ana segonda fase la  

mézala así obtenida se condace a to rn il lo s  s in fin , qae la  

comprimen y hacen pasar por tamices, con o r i f ic io s  adeenades 

para la  Arma y tamaño qae se desee tengan loe gránalos o 

comprimidos#

8 ,-  procedimiento segán lo  reivindicado en 

los pontos anteriores, caracterizado porqae en una tercera 

&ae se cortan esos gránalos o comprimidos de la  lengítad 

qae se estime adecaada, mediante enchillas qae giran yaata^ 

paestas a esos tamices, por e l lado contrario a l qae 3a mez­

cla  Mitra en e llo s  por e l impalso de los  t o m il lo s .

4 .-  Procedimiento segán le  reivindicado en 

lo s  pantos an teriores, caracterizado porqae a l preparar la
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mezcla en la  to lva  y  someterla a la  acción del vapor de ag&á¡¡ 

esta se regalará de ta l  modo qae e l  grado de humedad sea in ­

s ign ifican te  y  la  temperatura de anos 30 á 403,

6*- Procedimiento para fab ricar comprimidos

a lim entic ios.

Segán se describe y re iv in d ica  en la  presen­

te  memoria descrip tiva  *

Oonsta esta memoria de seis hojas fo liada* y 

escritas a magaina por ana sola de sos caras#

1
*-

*


	Bibliographic data
	Description
	Claims



