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La presente ratente de invencidn se reilere
& un procetimiento pare rabrioar comprimidos alimentieios,
pediante el ocusl se obiienen estos secos, forméndome sin
ag}utiqantg alguno y tan golo por la combinacién de la mes-
ols =eca s los productos que interesen oon vapor de sgus
8 la presién y temperatura que en cada caso aain adeongdos,
ouya combinaeién de mezola y vapor mediante miqninae»aprb;
riades se convierte en los comprimidos del groser y longitud
que Be deses, 8in gue s8s necesario ol empleo nlterior de
estufas desecadoras.

El procedimiento que se reivindica tiene es-
pecial aplicacién pare la tabricacidn de grifulos con destino
8 la alimentacidn de aves, 10 cual tiene como es sabido una
gran importancia ya que desde hace afios ha conetitufdo un
anhelo de todos los que me dedican & la explotaciin de lae
avga; el alimentar sus gallinas a base de una mazclﬁ seca
que contuvieme loe elénbﬁtoa p:étidgg, glioidos, 1fpidos,
mineralea y vitam{nicos que 15 aromatolosfi obnaidera ingis-
pensables para los animales, tanto pare poder aattaftcer
oon ellos sus necesidadee fisioldgloas, como para produoir
lo que de lo= ﬁ@smbn cabe esperar que en nuestro caso son ls&
carne y los huevos. & este conjunto de elementos debt@amenté
ﬁqailib:adoe aegﬁn tirmnlat olent{fions sé le aenouming "rahé
oho sego™, perc considerado como sistema de elimentaoctén
ofreof; diversos inconvenientes, tales oomo que la gallina,
sante la imposibilidad de mezolar de una manera perfeotamen-

te homogénes estos distintos ingredientes, puede elegir mais

de unoe que de otros, rompiendo asf{ la FSrmnls cientifiocs«
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mente caloulads; que ol espfritn escarbatriz de las gallinss '
hace verter parte de dicho pimae al eaelé, desperug;‘ﬁndoio",‘
eté., eto.

Para evitar estos y otros {moomvenientes, des-
de hace tiempo pensaron los svicultores en sustituir este sisd
tm de alzmentaoim ‘por otro procedimiento, consistente en
poner a su- atspouai.én esta misma mezola secs pero en forma
de comprimidos o greanulados, con la oensigniento ventsja dc
que al estar reunidos dentro de los oomprimides o grénulos
todos los elementos que componfan la térmla, la gallina no
puede elegir entre ellos, sino que tiene gue tragarse los
comprim;ldos enteron; ademis se evita el desperdicio de pienso
que ocafa al suele, ya que si en el procedimiento de granule-
dos alguno ome mobre la yaolja, como tiene la :form@ grant-
1ar y su grosor es de aproximsdsmente medic centfmetre) otra
gallina o la misma puede aprovecharlo picotedndolo y eomi&me
dolo, |

En el extranjero este sistema de alimentar 'a'
las gallinss medimnte el Procedimiento de zacilitar la mes-
ola seca en rorma de granulos o aomprimidos, ya hace afios
q:_xé se viene practicando. En Espefia hubo un inteanto realise<
40 en el afio 1936 por una casa catalsus, ¥da. de Raves, que |

El procedimiento de iabricacién omsist{a en rormar una pas-
ta hilmeda oon todos sus ingredientes, pastaAque’ luego sé ha-
ofs pasar por un molde, déndole forma oilfndrios, que luege
era cortads del tamafio que se necesitabs. aomgéuelleﬂ ol

lindros selfan del molde completamente himedos, hebfim aque
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ponerlos a sscar en una estufa apropisde, a 1in de eliminar
la humedad del sglutinante que en los mismos se hubiers em=
prlesdo. uste procedimientp era de tan esocase rendimiento y
exig{s tanto espaeilo para la desecacidn de loe comprimido;_qué
lo cierto es que en estos momentos en que la mano de obra me
ha enocarecido o por otras razones, no han vuelto a verse en
gl mercado desde la 1nioiaoien del Alzamiento Haoianal.

B con el procedimiento gue se reivindica desa~
parecen tales inoconvenientes y esencialmente consta de las
siguient ea opergoionee;

- 86 vierte en una tolva la cantidad adecusda
de una mezola de la harina de csreales que me elijs y sub-
produotos industriales y agffoolas. cOmo CcaTnes, pPesocados,
al ﬁln, salvaos.

- e somete la mezola depoaitaaaqu la tolve
s una oorriente de vapor seco, removiéndola enéréicamen£g<
con mn sgitedor adecuado, hasta lograr un todo homogéneo,
en el que ¢l vapor aé reparte de una maners uniforme.

~ 1a mezola as{ obtenide se oondnce a un tore
nillo sinfin que la comprime y hace pasar por uncs tamices,’
son prifioios adecuados pars la rorma ¥ tamafio que se déé&i:
tengan los grénulos o comprimidos.

- estos se cortan, dae la longitud que se qnio.
ra.rmeaiante onoillas que giran yuxtapuestas a esos tami-
ces, por el lado contrarioc al gus la mezole entra en ellos
por el impulso de los tornillos.

&1 preparar la mezola vaporizada hny que

euidar de que no ge iorme una pasta, qie no seria apts pars
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aplioar el prooedimiento, sino que Tengs un grado deé humedad
my insignitlecanve y una temperatura de unos 30 & 40%. nif
aquella desaparece al entriarse el producto, sin qua'sea ne-
cesario su ulterior secaio y queda el mismo ocm la dureza

y consistencia adecuados para ai ifn & que se destine.

Bl proceso operatorio indlcado nc debe oOne
eiderarse limitativo, ni por lo que se reilere a las nari-
nas o sub-productios mezclados, ni a los elemenios auxilige
res para realizarle, ya que estos pueien eleglrse como capi
venga, de entre los apropiados pare efestuar las operacio-
nes dichas y que en cada oaso se partiri @e las substanolas
eonverientes pars el alimento que se desee preparar,

, B= declr, que dentro del procedimi ento rei-
vindiocado existen miltiples modalidades de ejecucién del
mismo, que, mientras varie en detalles que no afecten & la
ésgncialidad reivindi oada, daran lugar a varisntes a;i mig.

mo, igualmente comprendides y protegidas por osté reglistro.
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Le 'p:asente patente de invencién comprende
las aiguientes reiﬂn&icadonu-

_ 1.- I’rocedimiento pars iabriear comprimidos
alimsnticios. oaraoterizado porque en una primera. fase se
vier‘hg en una toha la cantidad adecusda de una mezola &e la
harina de ceréglas que se elija ¥ uub;pmdugtos'industria#_
les y ag_‘f!qolaa, como carnes, pescados, alfalfa, salvaos 0 |
sailogos, auye mezola se somete a una corriente de vapor se
00 y se remﬁavo enﬁrgicﬁmento. cén agitader sdecuado, hasta
éﬁnéegnir an todo homogéneo, en el gque el vapor se reparts
cé una ms:néra uniforme,

2= Procedimiento segin 1o reivindicado en el
pmto anterior, osracterizado porgue en une segunda fase la
mszola aef obtenida se conduce & tornillos sinﬁn',_ que la
comprimen y hacen pasar por tamices, con orificios adecuados
para ladrms y tamefio que se desee tengan los grinulos ©
oémprimidoé; ‘ |

Bow Procedimiento ngﬁn lo reivindiocado en
los puntos snteriores, caracterizado porque en una tercers
fage se cortan esos grénulos o comprimidos de la lemgltud
que se estime adecnadas, medisnte cuchilles que giran yuxte~
puestas a esos tamices, por el lado contrario al que la mesz-
cls entra en ellog por el impulso de los tornillos,

4.- Procedimiento gsegin lo reivindiocado en

los puntos enteriores, caracterizado porque 8l preparsr la




mezola en la tolva y someterla & la accidén del vapor de agus, !
esta se regnlaii‘de tal modo.qua e; grado ag'numeaaa'gég in-.
significante y la temperaturs de unos 20 & 40%

6.4 Procedimiento Para iabriocar comprimidos
- alimenticios. |

Segin me describe y reivindioca en la presen~
te memoria desaripiiva » »

Consta esta memoria de seis hojas foliades y

esori tas a2 miquine por una sola de su= caras.

Madrid, & 16 Junio de 1951,
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