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PATENTE DE INVENCION 

por 20 años

Por "Un procedimiento de fabrieaoión  de levadura prensada"- -

a favor de: AKTIESELSKABET DENSE GAEBINGS-INDUSTKE, de nacio­

nalidad danesa, domiciliada en: 12, snaregado, CC^NBAGEN (D i- 

cama rea ) .

MEMORIA DESCRIPTIVA

IB invenoión objeto de la  patente a que ae r e f ie r e  la  

presente memoria descrip tiva  consiste en un procedimiento do 

fabricación  de levadura prensada, partiendo de materias primas 

que contengan hidratos de carbono, u tiliza d os  en general para 

la  fabrieaeión  de levadura, como la  melaza (que proviene de la  

fabricación  del azdear obtenido de la  remolacha azucarera o 

da la  caña de azóoar), la s  materias primas que contienen a l ­

midón, sacarificadas mediante malta o de otro modo, y e l  azd- 

oar en bruto.

Nata invención presenta particu lar importancia para la  

fabricación  da levadura prensada cuando ae emplean mótodos



1

*

-  2

8

10

15

qpe tienen por f in  lograr una considerable producción de leva ­

dura prensada, como por ejemplo e l método denominado d iferen­

c ia l (véase la patente española 7 0 *9 4 1 ).

Nn ta les casos, la  cantidad de materias nu tritivas y de 

otras materias necesarias para la  fabricación  de levadura, con­

tenida en e l  mosto, debe hacerse ob jeto de una particu lar aten­

ción pues e l cu ltivo  se in ten s ifica  y la  cantidad de levadura 

se acrecienta muy rápidamente. La in su fic ien cia  eventual en 

la  composición del subatretum de fermentación, lo  mismo que 

la  adición eventual de materias ú t ile s  para la  íormaoión de 

levadura, determinan en este caso oscilaciones particularmen­

te grandes del rendimiento de la  producción.

Conforme a la  presente invención, se ha demostrado que 

e l rendimiento de levadura prensada puede acrecentarse de 

un modo sorprendente cuando se añade a las materias primas 

u tilizad as  pare la  fabricación  de levadura una pequeña can­

tidad de la  forma c is  de un compuesto, que sea de la  fórmula 

general sigu iente:

H H

H H

CEg

( QHg )g R

en la cual x designa o, S o NH, y R un grupo oarboxilo o un 

2o grupo que pueda transformarse en un grupo oarboxilo, por ejem­

plo un grupo cloruro de ácido, un grupo amidcácido, un grupo 

éter sal, un grupo anhídrido de ácido ( B * = 0 0 * * 0 ^ ) o u n  

grupo n itr ílo .
según la invención, se añade por consiguiente una peque- 

25 ña cantidad de un compuesto del género descrito a las mate-
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r ías  primas u tilizad as  en la  fabricación  de la  levadura pren- 

aada, en particu lar cuando ae emplean loa  métodos daatiaados 

a producir una gran cantidad de la  misma como por ejemplo e l  

citado método d ife ren c ia l.

5 L& adición  de la s  materias citadas se puede efectuar

de un modo cualquiera, se pueden por ejemplo in troducir estas 

materias directamente en la  cuba de fermentación —por ejem­

plo en estado de disolución en un disolvente apropiado, o en 

estado de suspensión en un líqu ido  apropiado— haciéndose 

lO esta introducción por ejemplo a l p r in c ip io  del cu lt ivo  en e l 

mosto d ilu ido con e l cual se empieza, se pueden igualmente 

añadirlas a una. o varias materias primas que se introducen 

en la  cuba de fermentación, ta les como e l agua o la  melaza.

La invención no se lim ita  a una técnica determinada en lo  que 

15 concierne a la  adición de dichas materias.

De conformidad con la  invención, se ha comprobado que 

es particularmente ú t i l  emplear lo s  compuestos d, ó los  

compuestos d, 1 , de la  fórmula dada.

Un compuesto p re ferido de la  invención es e l  oon stitu í- 

80 do por e l  oÍa-4-m etil-5  (w -oarboxil-n-pentil )-2-imddazolidón 

o sus derivados, que poseen un grupo en la  posición  5 que 

puede transformarse en un grupo w-oarboxi-n-pentil, por ejem­

p lo  e l  grupo **(CHg )g-C0C3. o e l  grupo -(CHg)g-OaNHg. En una 

forma de ejecuoión particu lar de la  invención, los  compuestos 

85 precitados son añadidos en forma de un cuerpo (pie constituye 

su estado prelim inar, es d ec ir  en forma de ácido 7-8 diamino- 

pelargónico o de derivados formados por substitución en e l  

grupo oarboxilo de este acido por ejemplo e l  cloruro y la



amida del ácido 7-8 diaminopelargonioo.

Como ejemplos de otros compuestos que pueden u t iliz a rs e  

con e fica c ia  en e l presente procedimiento, se pueden c ita r  

e l c ie-4 -m etÍl-5  (w-oarboxi-n-pentil )-*2-*imidazalidintión 

5 (X S y R = COOH an la  fórmula precitada) y e l  a ia-4-m etil-5- 

íw -carboxi-n -pen tÍl)-2-Ímidazaiidimimina (X =NH y R = CoOH 

en la  fórmula p recitada ).

La adición de ta les a te r ía s  proporciona igualmente otra 

ventaja, que consiste en un aumento muy importante del rendí- 

10  miento en levadura.

se ha comprobado especialmente e l  hecho sorprendente de 

que e l empleo de una cantidad muy pequeña de estas materias 

puede reducir la  cantidad de levadura madre en re lac ión  a 

la  que se u t i l iz a  en las fabricaciones oonooldas, permitiendo 

1S a la  vez obtener un rendimiento de levadura idén tico  y hasta 

Superior a l de dichos procedimientos de fabricación .

IB invención comprende por consiguiente una forma de 

ejeoución muy importante que se ap lica  a la  fabricación  de 

levadura prensada, en particu lar u tilizan do  métodos deatina- 

8o dos a obtener un rendimiento considerable de levadura, por 

ejemplo e l método denominado d ife ren c ia l, que consiste en 

u t i l iz a r  una cantidad relativamente pequeña de levadura madre, 

eon preferencia una cantidad in fe r io r  a l 2o Por lo o  de la  can- 

ttdad empleada de materia prima que contenga hidratos de oar- 

85 bono, por ejemplo del lo  a l 15 por loo , añadiendo a l mismo

tiempo a ta les  materias primas una cantidad muy pequeña de la  

forma c is  de un oompueato de fórmula general sigu iente;



— 5 —

XC

H

H
C

.0
H

CH3

( OHg)gR

1

ia  invención alcanza igualmente a una materia prima dea- 

tinada a la  ejecución da dicho procedimiento, a saber la  me­

laza caracterizada por e l  hecho de que se le  ha añadido ana 

cantidad muy pequeña de la  forma ois de un compuesto de la  

5 fórmula general precitada. puede ser p re fe r ib le  en la  prác­

tica  incorporar la s  materias precitadas a la  melaza en la  

fábrica  de azúcar, que dispone de una insta lac ión  apropiada, 

pues en una fáb rica  de levadura podrían presentarse d if ic u l­

tades en lo  que atañe a la  obtención de un reparto uniforme 

lO de ta les  pequeñas cantidades de materia adicionadas a la  me­

la za . Nata melaza será entonces u tiliza d a  del modo uaual en 

la  fabricación  de levadura prensada.

se ha comprobado igualmente que la  adición de las  mate­

rias precitadas puede, en c ie rtos  casos, no producir aL aore- 

15 oentamiento esperado del rendimiento en lavadura, e incluso 

determinar un descenso de rendimiento, gato hecho es debido, 

como se ha demostrado, a que las materias primas u tilizad as  

no presenten la  acción su fic ien te  respecto a otras materias 

de acoión oligodintámioa, ta les como la s  vitaminas B i, B2, PP 

80 y Bg, a l in o s ito l y  e l  ácido panto tenia o. Sin embargo, ai se 

añaden s  los derivados de la  im idszolid ina precitada la s  otras 

materias que fa ltan  e l aumento del rendimiento en levadura 

se produce conforme a lo  p rev is to . La invenoión comprende, por 

consiguiente, la  adición a l contenido de la  cuba de fermenta­

ción de otras materias de aoción oligodiJ^mica, además de loa 

derivados de la  im idazolidina de fórmula dada, por ejemplo

85
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u tilizan do  primeras materias, ta le s  o orno por ejemplo la  mela­

za de remolacha azucarera, a las oualea ya se hayas añadido 

todas la  materias de acción oligodinámica que se desee ad ic io ­

nar.

EJEMPLO DX REALIZACION

5 La levadura prensada se obtiene a p a r t ir  de 3oo k ilogra ­

mos de melaza de remolacha según e l  método denominado diferen­

c ia l,  de conformidad con la patente española ns 7o.941. Para 

e l lo  300 kilogramos de la  melaza se diluyen en 21.000 l i t r o s  

a f in  de preparar e l mosto d ilu ido .

10 A estos 21.000 l i t r o s  se añade entonces 1 gramo de d , l

c i*-4-aetiI-5-(w *earboxi-.a-peatil)-g-im idazolidÓ H ; se in t r o ­

duce a continuación la  levadura madre, cuyo paso debo ser 

preferiblem ente de 300 kilogramos. Los 2.700 kilogramos de 

melaza restante se introducen luego dnrante lo  horas ba jo  

15 la  forma de una solución concentrada (1 parte en peso de la

melaza por 8 partes en peso de agua); durante toda la  adición 

de esta solución concentrada de melaza f mosto fu e r te ) se pro­

cederá a una activa  a ireación  do la  manera ya conocida. 1 o 

2 horas después de eonoluida la  adición  del mosto fu erte , la  

2o levadura se a ís la  por centrifugación y  prensado: a l rendi­

miento hato de levadura es entonces de 3.300 kilogramos.

A t itu lo  de ve r ifica c ió n  se ha hecho un ensayo idén tico  

a l primero s in  añadir no obstante e l d ,l-o ia -4 -m etil-5 -(w - 

earboxi-n-pentil )-2-im idazolÍdón. Rl rendimiento neto en le -  

25 va dura fué en este oaao solamente de 2.85o kilogramos. L&

adioión de la  materia preoitada tiene por consecuencia pro- 

vooar un aumento del rendimiento en levadura de 45o k ilogra ­

mos.
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Por la  patente de invención a que se r e f ie r e  la  pre­

sente cenoria descrip tiva  se REIVINDIO& la  propiedad y la  

explotación exclusiva de:

1 .-  un procedimiento de fabricación  de levadura prensa­

da empleando en particu lar métodos destinados a lograr un 

rendimiento importante en levadura, por ejemplo e l  método 

denominado d iferen c ia l u tilizan do  materias primas que con­

tengan hidratos de carbono de empleo general en la  fabrica ­

ción de levadura, caracterizado esencialmente dicho proce­

dimiento por la  adioión a la s  mateiias primas u tilizad as  

para la  fabrioaoión de la  levadura de una cantidad muy pe­

queña de la  forma e is  de un compuesto de la  fórmula general 

s igu iente:

XC

H
N

N-
H

H

H

3Hg

(CBg)sR

en la  cual x designa c, 3 o BE, y R un grupo carboxilo o 

un grupo que pueda transformarse en un grupo carboxilo ta l 

como un grupo cloruro de ácido, un grupo amidoáoido, un gru­

po é te r  sa l o un grupo n i t r i lo .

2 . -  Uu procedimiento de fabricación  de levadura prensa­

da ta l ccsío a l especificado en 1, caracterizado por e l  hacho 

de que los  productos adicionados a las materias primas son 

los  compuestos d de la  fórmula precitada.

3 . -  UR procedimiento de fabricación  de levaánra prensa­

da ta l como e l  especificado en 1, caracterizado por e l  hecho 

de que lo s  productos adicionados a las materias primas son 

loa compuestos d ,l de la  fórmula precitada.



4 .-en procedimiento ta l como e l  aspeoifiosdo en 1 s  3, 

caracterizado por e l  heaho de que e l producto adíolonado a 

las materias primas son e l compuesto o ia -á-m etll-B -(w-cerbo- 

ri-n -pen til)-2 -im idazo lÍdón  o sus derivados que posean en 

5 la  posición 5 un grupo que pueda transformarse en un grupo 

w-oarboxi-n-pentil, por ejemplo e l grupo - ( CEg)gCO(R o e l

t '

5 .-  un procedimiento de fabricación  de levadura pren­

sada ta l como e l  especificado en 4, caracterizado por e l  he­

lo  o he de que lo s  compuestos adioionados a la  materia prima

presentan la  forma de su estado prelim inar, e l  deido 7-8 

diaminopelargonloo, o de derivados de este ácido formados 

por substitución en e l  grupo carboxilo, por a j e ó l o  e l c lo ­

ruro o la  amida del ácido 7-8 diaminopelargonioo.

15 6 .-  Un procedimiento de fabricación  de levadura pren­

sada ta l como e l  especificado en 1 s 5, caracterizado por e l 

empleo de una cantidad relativamente pequeña de levadura ma­

dre ooa preferencia in fe r io r  a 2c por lo o  de la  cantidad 

u tilizad a  de materias primas que contengan hidratos de car­

go bono, por ejemplo del lo  a l 15 por 100*

7. -  un procedimiento de fabricación  de levadura pren­

sada ta l como e l especificado en I  a 6, caracterizado por la  

adición de otras materias de acción digodinóm ioa, ta les como 

les  vitaminas B i, Bg, EP y Bg, al in o s ito l y e l  ácido pan-

B5 totónioo.

8 . -  un procedimiento de fabricación  de levadura pren­

sada ta l como e l  especificado en 1 a 7g caracterizado por 

e l  hecho de emplear oomo materia prima una melaza a la  cual



ae ha añadido una cantidad mny pequeña de la forma cía de 

un compueato de fórvmla general siguiente;

y, eventualmente, otras 'Laterías de acción oligodicárnica.

9.** Da propiedad y la explotación exclusiva del objeto 

de la patente, sean cuales fueren las circunstancias que 

concurran con su esencialidad definida en las anteriorea­

re! vindicaciones, cual objeto es :

"3B procedimiento de fabricación de levadura prensada". 

Consta la presente memoria de nueve hojas foliadas, 

escritas por uan sola cara.

Barcelona, 8 de junio de 1951.

P* P* de: AJCTIMSKLSXABET DM3SK (^HINgS-IEDCSTKt,

H n

H R
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