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MEMORIA DESCRIPTI VA

OATERTE DE INVENCION,

‘PAIS : ESPARA,

DURACION : 20 afos,

OBJETO:: "UNA MAQUINA PARA LA LIMPIEZA O EXTRACCION DE
"PIPAS DEL MEMBRILLO, PARA LA ELABORACION DE
"PULPA DE MEMBRILLO",

A nombre de 3 DON JOSE MARIA PINON SEGARRA,
Residente en; CASTELLON, Gren Via, 72-73,
Nacionelidad: ESPANOILA.
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La fase previa para la elaboracion de pukpa de membrillo
cogo es sabido, consiste en limpiar el fruto de las pipas o
parte central del membrillo,

Para ello se procede, en primer lugar, a cocer los menbri-
llos enteros y, une vez efectuamda ls coccidn, los operarios,

con un cuchillo u otre herramienta cortante cualyuiera, cortan
en trozos o0 pedazos el fruto con objeto de separar el centro o
corazdn del mismo, que es precisamente donde estan las pipes,

Una vez separadas éstas, los pedazos o partes buenass, des-—
provistas de las pipas, pssan a une caldera donde se bzten o
emgsan pare una ulterior operacién, con objeto de convertirlos
en pulpa de memnbrillo.

La presente Patemte de Invencidn tiene por objeto la prote-
ccidn de une mdquina para la liupleza o extraccidn de las pipas
del membrillo para su posterior elasboracidn en pulpa.

Las ventajas de esta maquine son considerables, ya gue
con el sistema en uso, como el membrillo es duro, es necesa-
rio cocerlo previauente para poderlo cortar o trocear y sacar
las pipsas, Operacién toda elle manuel, mientras gue con la ma-
quina objeto de esta Patente de Invencidn esta operacidn se

lleva & cabo en crudo y mecanicauente,

Es indudable que con el uso de la méquina, el membrillo
quede més limpio y ademés se mhorra meno de obra, pues se ha
comprobado que veinticuatro mujeres con la méquina, efectiien
una produccidn igual o mayor que cien mujeres con el antiguo

sistema,
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Ademds, la operacidn es sencillisima, ya que al ser corta—

dos los membrillos crudos en dos mitades por la méquina, basta
colocar cada una de ellas sobre Im cabeza de una barra de tor-
sidn, apretando cuan$o sea necesario, y como dicha barra a4
vueltes por medio de una polea, las cuchillas de gue estéd dote—
de corten o limpian el centro del membrillo en un segundo, ya
gque sale como si fuera viruta, Las operaciones sigulentes son
les mismes, yg que une vez limpio el membrillo se procede & su
coccidn pars amasarlo o batirlo y comertirlo en pulpe.

Pars mejor comprensidn del invento, se ha dotado & esta
memoria descriptiva de dos hojas de dibujos, en los cuales:

La Pig. 1 es una vista en planta de la méquina,

La Fig. @ es un alzeado posterior;

La Pig. 3 es un alzedo latersal,

Le Fig. 4 una perspectiva del conjunto; y

la Fig. 5 un detalle de la barra de torsidn,

En la Fig. 4 se cbservan perfectamente de frente el dispo-
sitivo cortante, que conste de cuatro cuchillas fijas 1 y entre
cuchille y cuchllla, otros tantos discos 2 de hierro o acero,
donde encajan los membrillos contra las cuchillas, llevando
dispuesto debajo una especie de tenedor 3 de dos gajos, que es
lo -que aprieta el membrillo sobre la cuchilla para cortsrle por
su centro o medio.

Los membrillos se echan por la parte superior en una bocsg
o cajén, 4, cayendo cortados por la aberturs 5Sven el centro de
la méquina que la recorren de un lado para otre con objeto de
gue los obreros puedan cogerlos con facilided,.

Las barras de torsidn 6, gue se representan en verias fi-
guras, son accionadas por poless 7,

En la Fig. 4 se aprecian perfectamente las cabezas de les
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berres de torsidn, que son las que efectign la limpieza del
centro del membrillo,

Esta mdquina estd dotada en su plataforme de cinco canales
o departamentos 8, uno en cade orilla, donde estén dispuestas
las barras de torsidn; otro més ancho 9, uno a cada lado, pege-~
do a las barras de torsidm, que es donde cae el fruto después de
cortado y antes de quitarle las pipas y, por Gtlimo, en el cen-
tro de la mAquina hay otro 10, més estrecho, que es donde los
obreros colocan los mediocs membrillos limpios y gue por medio
de una polea 0 mange 11l los8 va retirando y dejando caer por
uno de los lados de le méquina, en unos cestos o capachos psara
después pesar a les calderas,

La méquina entes citsda se representa a titulo de ejemplo
ilustrativo; pero no,limitativo, ya que aunque la misuma estd
ccnéebida pera veinticugtro berras de torsién, pueden disponerse'
cuzrenta y ocho o las que se deseenm, Asimismo las cuchillas, dise
cos y tenedores, pueden gumentarse al nimero que se desee, cuan-
do se quiera aumentar la produccidn,

Descrita suficientemente la naturaleza del lnvento, as{
como el modo de reslizarlo en la préotica, s8e hgce constar que
las disposziciones anteriormente indicedas son susceptibles de
modificaciones “e detalle, 8in que por ello se gltere la esen-
cia del invento,

NOT A."

Los puntos de invencidn propia y nueva que se presentan
para que sean.objeto de eata Petente de Invencidn en Espafia,
por veinte afios, son los, siguientes:

192,~ Una wméquina pera la limpieze o extraccidn de pipss

del membrillo, para la elaboracidn de pulpea de mewbrillo, carac—

’
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terizeda por una boca © cajén gituddo,en la parte superior fron-

tal, donde se echan los membrillos crudos, no siendo necesarios
cocerlos previamente como S€ hace en la actualided, ¥ cayendo
cortados por su mitad por una abertura situade en el centro de
1e miguina, cuya ebertura la recorren pera un lado y otro con obd
jeto de que los obreros puedasn cogerlos con facilidad,

2¢,~ Una méquina como la del punto 1%, caracterizada porque
el dispositivo cortente consta de cuatro cuchillaes fijas, y en-
tre cuchillae y cuchille, otros tantos discos de hierro o acero
donde encejen los membrillos contra las cuchilles, llevido dis-
puesto debajo unc especie de tenedor de dos gajos, gue es el que
sprieta el membrillo sobre la cuchilla para coriarle por Su cen-—
tro o medio.

39,- Una méquina como la reivindicada snteriormente, carac-—
terizada por une plataforma con cinco canales o departamentos,
uno en cada orilla, donde estén dispuestas las bexres de torsidn
otro més ancho, uno a cada lado, pegado a dichas barras, que es
donde cae el fruto despuds de cortado y antes de quitarle las
pipes, y otro més estrecho, en el centro, que sirve para la co-
locacidn de los medios membrillos limpios, los cuales por medio
de polea © menge van siendo retirados y dej=dos ceer por uno de
los lados de la mgquina, en unos cestos o capachos,

482,-~ Una maquina como la de los puntos anteriores, caracte-—
rizede por unes berras de torsidn, colocsdas en los canales indio
cados en la reivindicacidn 38,, sobre cuys cabeza se van colocan—
do les mitedes de los membrillos,apretando cuanto sea neceserio,
y como estas baerras dan vuelteas por medio de una polea, les cu=-
chillas de que estén dotsdas las cebezas de las barraes, cortan
o limpian el centro del membrillo en un segundo, ya que sale

como i fuers viruta.
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52.— "UNA MAQUINA PARA LA LIMPIE4A O EXTRACCION DE PIPAS
DEL MEMBRILLO, PARA LA ELABORACION DE PULPA DE MEMBRILLO", todo
tal y conforme se describe en la presente memoria, la cusl cons-—

ta de 120 1lfneas y e t{tulo de ejemplo se representa en los ad-

Jjuntos dibujos.

de junio de 1.951.

ON SEGARRA,.
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