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Al ordeñar e l  ganado lechero ae emplean cremas

o emulsiones a modo de pasta, a las que se agregan medios de 
acción desinfectante. Betas émuleionee de consistencia pastosa 
presentan ana lubricidad poco duradera pues no poseen facultad 
humectadora suficiente* A consecuencia de esta  insuficiente ca­
pacidad humectadora e l medie desinfectante inoorporade a la 
emulsión no se pone en intimo contacto con las bacterias* de 
suerte que las emulsiones de grasa de ordeño no garantizan una 
acción bactericida fundamental y rápida*

Se ha propuesto también e l  preparar emulsiones 
da acción desinfectante con desinfectantes solubles en agua y 
grasas minerales empleando un disolvente alcohólico para e l 
desinfectante* Batos preparados presenten e l  inconveniente de 
que e l desinfectante alcohólico puede i r r i t a r  la p ie l delicada* 

También se ha propuesto e l  incorporar a las 
grasas de ordeño como materiales desinfectantes, sales de las 
aminas o combinaciones de amonio que contengan por lo menos un 
rad ical a l i f  á tico  de hidrocarburo de elevado peso molecular, 
de por lo menos 9 átomos de carbono, enlazado a l nitrógeno* 
Ciertamente que gracias a este aditamento se obtiene una c ie r­
ta  acción desinfectante de la grasa de ordeño; pero e l tiempo 
que e l desinfectante necesita para destru ir las bacterias; es 
considerablemente mayor que e l  tiempo que existe de ordinario 
entre e l ordeño sucesivo de dos vacas, de suerte que no se ex­
cluye la  transmisión de bacterias por la maco del ordeñador 
desde una vaoa ordeñada a la  siguiente vaca que se ha de orde­
ñar. Se ha agregado también haxilresorcina a la  grasa de ordeñe 
y con e lla  se han logrado efectos análogos* Beto se debe a que 
dichas grasas de ordeño no presentan acción humectadora aufi-
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cíente, en consistencia impide la penetración en loe poros de 
le p ie l y é l medio desinfectante quede envuelto con lee partí­
culas de grasa* Por lo demíe lee grasae de ordeño conocí dea di­
fícilmente pueden quitarse de lee menos por lavado*

El invento logra preparar una emulsión de gra­
sa de ordeño con acelán desinfectante, en la que ae evitan es­
tos inconvenientes. E l procedimiento para preparar esta emul­
sión de grasa de ordeño con acción desinfectante se caracteri­
za por e l hecho de que un desinfectante soluble en aceite se 
emulsiona en una emulsión con una viscosidad de 8 a 10 re fe ri­
da a l agua * 1, empleando agua y aceite , preferentemente endi­
te mineral* Xa emulsión de grasa de ordeño segdn s i  invento 
presenta por sato un estado fluido que garantiza una fina  dis­
tribución de las sustancias desinfectantes * Beta fina diapere 
alón de loa medios desinfectantes permite su penetración en los 
poras de la p iel^ gracias a lo cual ea logra una acción in ten s i- 
va y perfecta desinfectante tanto sobra la  p ie l del ordeñador 
como también sobre la p ie l de la  ubre, pues las bactariac axis- 
tantas sobre la  p ie l se matan an tiempo brevísimo, une trans­
misión de la  enfermedad de una vaca a la vaca inmediata que aa
ha de ordeñar, no pueda tañer lugar por la mano del ordeñador* 
¡Por efecto de au viscosidad de 8 hasta 10, referida a l agua -  1 
la  emulsión de la grasa de ordeñe segdn e l  invento presenta una
muy elevada duración en su lubricidad^

Bu s i  procedimiento segín e l  invento se puede 
disolver e l desinfectante en aceite y emulsionar a continuación 
oon agua la disolución oleosa^ o e l desinfectante pueda dispens 
en la emulsión, Al emplear un desinfectante ionógeno soluble en 
aoeite puede u tiliz a rse  o un emnlsionador ionógeno que cargue
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e l sisteme en e l  mismo sentido que e l  desinféctente Íomágene¿ 
o un emnlsionador neutral electroquímicamente# Segdn una fo r­
ma especial de ejecución del procedimiento del invento puede 
emplearse como emalsionador e l  medio desinfectante* Gracias a 
esto se logra un afecto desinfectante puy bueno, pues e l  des­
infectante se enriquece en la superficie de las partículas de 
aceite emulsionadas y no perturba a l  sistema ningán emulalona- 
dor ineficaz por lo que toca a la acción bactericida, Para fa ­
vorecer la acción emnlsionadora del desinfectante pueden agre- 
garee emuleionadorea ionógenos qua oarguan a l  sistema electro­
químicamente en e l  miamo sentido que lo oerga e l  desinféctente, 
o puedan p regarse  emulsionadorea suriliaresque oleot roquími ce­
mente se comporten de modo neutro. Segán una forma especial de 
ejecución del procedimiento segdn e l  invento^ se prepera la 
emulsión empleando es les de laa aminas o combinaciones de amo­
nio que oantengan por lo menee un radies 1 a lifá tio o  do hidro­
carburo, dado e l oaso auatituido o interrumpido por otros áto­
mos, son por lo monos 9 átomos de carbono y Unido a l  nitrógeno,
disuelto en aceite , como humectador desinfectante y emulsiona­
do^  Para favorecer le acción emulsionadora de las sales de las 
aminas o de las combinaciones de amonio puedan agregarse aqui 
amuleionadoras no ionóganoe, especialmente áterae m etílicos ds 
eeiuloea o productos ds condensación del árido de eti&eno solu­
bles en aceite con amidas de ácidos granos* Zato ofrece le venta 
ja  de tener bastante son menores sentidas de cales de las ami­
nas o combinaciones de amonio permaneciendo igual la  e s tab ili­
dad de le emulsión* Para favorecer la acción emulaionadora de 
las salas de las aminas o de las combinaciones ds amonio puedan 
incorporaras también emuleionadorea londgenos que conduzcan e
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un alaterna de emulsián cargado posi tiv am en tep o r ejemplo e l 
cloruro de la dletilbenzilaminoetlloleilamida* Para elevar la 
viacoaidad pueden aña di rae a la emulsián auatanoiaa hinchado- 
raa o mucllaginoaaa como ea é te r  m etílico de oeluloaa, traga­
canto# la  adición de é te r m etílico de oeluloaa produce espe­
cialmente un aumento de la estabilidad de la emulsián a tempes 
raturaa bajea* la  cantidad de lea aminae, referida a la canti­
dad de aceite, puede aer de 8 % en pea o o menea* Ce ha compro­
bado aer conveniente e l que la poroián de aceite  en la emul- 
aián que ae ha de ap licar aegán e l invento#' cea da 20 a 40 % 
en peao de la amulaián aoabada de grasa para ordeñadores. Tam­
bién ae ha comprobado aer conveniente a ju sta r la  amulaiáh eon 
ácidos o mezclas neutronzadores a un pE entre 3,0 y Se 
ha demostrado aer muy conveniente este  valor de yB, puse de ca­
te  modo e l  manto natural ácido de la p ie l que ofrece una prote<¡- 
eián contra infecciones, ae mantiene sobre la  p ie l de la ubre 
y la mano del ordeñador* Para lograr una viacoaidad uniforme y 
constante conviene homegeneizar la  amulaián de grasa de ordeño 
a una preeián no in fe rio r a 10 atmáaferae y no superior a 160 
atmdaferaa, preferentemente a 80-100 at* sobre la exterior* 

Ejemplos de eiecueián
1) 40 partee de aceite blanco ae dispersan con

auxilio  de una emúlsionadore con una masa hinchada de 80 
parteada v^ua y 1 parte de á s te r me t i l ic o  de celulosa a l  
que se han agregado 0,75 partes de ácido benzáloo para ajua- 
ta r  la  emulsián defin itiva  a l pR requerido^) y esta amnlaiár 
se tra ta  con 1 parte de benzoato de eateariIr-amina*

e l  ejemplo de ejecucián 1) ae emplea un 
emuíaionador electroquímicamente inactivo y la Talán
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acabada aa tra ta  con un daainfsetantc ionó^cno^
3) 80 partea de aceite de parafina ee amuleionan 

con 76 partea de unmueílago de tragacanto a l 8 %. Esta 
emulsión as tra ta  con 8 partea de aa lla ila to  de oleilamina 
y con una parte de una disolución a l  5 % de %cido a a lio fli-  
co en alcohol isopropílloo y de cate modo la emulai&i ae 
ajusta  a l  pE requerido#

Amblen en e l ejemplo de cjecuoión 8) ae smul- 
aiona con un emuíaionador eleetroquíaicemente inactivo y 
la emulsión ae tra ta  con un desinfectante ionógeno.

8) En 40 partea de aceite de vaaaüna ae diauelve
1 parte de aa lic ila to  de cetalamina y 1 parte de un produc­
to  de condenaación de óxido polímero de metileno y amida de 
óeido graso y cata disolución ae convierte poco a poco a 
15*-85* en una masa hinchada compuesta de 8 partea de metí-

t* ^la to  de celuloaa en 56 partea de agua# Se obtiene una emul- 
aión blanca a modo de nata que por adición de 1 cm? de una 
disolución de óoido a a lic íü e e  a l  4 % en alcohol ae ajuata 
a l pE requerido# En e l  ejemplo de ejecución 5) ae emulsio­
na con un desinfectante ionógeno, cuyo poder emulsionador 
se favorece con un emuíaionador no ionógeno. País aumentar 
la viscosidad y la estabilidad ae incorpora a la  emulsión 
la hinchazón de un mucílago.

4) En 80 partea de aceite blanco ae disuelve una 
parte de benzoato de estearilamina y as emulsiona con 80 
partea de agua# Esta emulsión se tra te  con 29 partes de una 
dlaolnción de tragacanto a l  5 % y oon ácido láctico  a 7 , 5  % 
sa pona a un pH sntM  8 y 6,9# En s i  ejemplo de ejecución 
4) se emulsiona con an deaifeotanta ionógeno y la emulsión
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se tra ta  coa la hinchazón do un mucílago para elevar la 
viscosidad y estabilidad.

Ademós ae realizarán loa siguientesensayos 
con^arativoa:

1*. Se disolvió una grasa da ordeño del nodo eono-
cido diluyendo 0,6 partea de benzoato de estearilamina en
99.4 partes de vaselina calentando a 40-450.

Segón e l invento se disolvieron 0,6 partea de 
benzoato de estearilamina, o sea la  misma cantidad que an­
tea, en 39,4 partea de aceite de parafina y a 808 ge emul­
sionaron en 60 partee de agua.

SI ensayo bacteriológico comparativo de los 
dos preparados contra e l  etreptoooeaa agalactias dió e l  s i­
guiente resultado: con la grasa de ordeño conocida se 
comprobó un tiempo de actividad viva de las bacterias des­
pees de 1-8 minutos, mientras que empleando la  emulsión 
preparada segón e l invento se mataron las bactérica en 18 
segundos cuando mÓait

8*. Otro preparado de grasa de ordeño se obtuvo del
modo conocido por dispersión de 0,6 partes de pareoxibenzoa 
to de metilo en 99,4 partea de vaselina.

luego una emulsión de grasa de ordeño aegón e l  
invento se preparó por dispersión de 0,6 partes de paraoxi- 
benzoato de metilo, o sea la misma cantidad de antas, en
30.4 partes de aceite de parafina agregando 8 partes de un 
producto de condensación de óxido de metileno y amida da 
óoide graso, y se emulsionó a 8os en 56 partes de agua. En 
este ensayo bacteriológico, que se realizó  de modo enólogo 
a l  anterior con la grasa de ordeño preparada dal modo cono-
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oido se pudo comprobar urna actividad v i ta l  del etreptoeo- 
ons agalactias después de un tiempo superior a una heray 
mientras que con e l preparado aegdn e l invento e l efecto 
se comprobé después de 8 minutos como máximo.
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la  presente patente de invención comprende las 
siguientes reivindicaciones:

lé -  Procedimiento para la preparación de una 
emulsión de grasa para ordeño con acción desinfectante, carac­
terizado porque un desinfectante soluble en aceite se emulsio­
na empleando agua y aceite^ preferentemente aceite mineral, en 
una emulsión con una viscosidad de 8-10 referida a l  agua -  1* 

8*- Procedimiento segtin le  reivindicado en a l 
punto 1, caracterizado porque e l desinfectante se disuelve en 
aceite y luego le  disolución oleaginosa se emulsione oon agua* 

3é— Procedimiento cagón lo reivindicado an a l 
panto 1$ caracterizado porque e l desinfectante ee dispersa en 
la  emnlaión.

4 ,-  Procedimiento aegdn lo reivindicado en 
loe puntea 1 a 5, caracterizado porque a i  emplear un desinfec­
tante lonógeno soluble en aceite ce emplee o un emulaionador 
ionógeno que carga a l sistema en e l mi amo sentido que a l  deain- 
factante ionógeno o un emulaionador electroquímicamente neutro, 

5#- Procedimiento segón lo reivindicado en 
los puntea 1 a 3, caracterizado porque e l deainfeetanta ee am-85
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pie* como amulsionador*
6 .-  Procedimiento eagtin lo reivindicado en 

e l  pnsto 5, caracterizado porque para favorecer la  acción emul- 
aionadora del desinfectante se agregan emulsionadores io n ce ­
nos que cargan a l  sistema electroquímicamente en e l  mismo aen- 
tldo  que lo carga e l deainfectante, o emulsionado rea auxilia­
res electroquímicamente neutros*

7*- Procedimiento cagón le  reivindicado en 
loa puntos 5 o 6, caracterizado porque la emulsión ae prepara 
empleando salea de las aminas o combinaciones da amonio que 
contienen unido a l nitrógeno por lo menos un radical a lifá tio o  
de hidrocarburo dado e l caso sustitu ido o interrumpido por 
otros ótomos, oen por lo menos 9 átomos de carbono, disuelto 
en aceite como amulsionador, desinfectante y humectador*

6*- Procedimiento segón lo reivindicado en 
los puntos 5 a 7, caracterizado porque para favorecer la  ac­
ción amulsionadora de las salea de las aminas o combinaciones 
de amonio se agregan emulsionadores no iondgenos, especialmen­
te  m atilato  de celulosa o producto de condensad^ del óxido 
de etileño  solubles en aceite , con amidas de ácido graso*

9*- Procedimiento segtin lo reivindicado en 
los puntos 5 a 8, caracterizado porque para favorecer la ac­
ción amulsionadora de las salea de las aminas o combinaciones 
de amonio se agregan emulsionadores ionógenos, que conducen a 
un sistema de emulsión cargado positivamente, por ejemplo e l 
cloruro de la dietilbenzilaminoatiloleilamida*

10.- Procedimiento segón lo reivindicad o en 
loe puntos 1 a 9, caracterizado porque a la emulsión se incor­
poran sustancias de hinchazón o mnoilaginoaes para elevar la
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viscosidad o estabilidad#
11*- Procedimiento segdn lo reivindicado en 

loa pontea 7 a 10, caracterizado porqoe la cantidad de las ami­
nas o combinaciones de amonio, referida a la cantidad del acei­
te , es del 0 % en peao o menor#

18#- Procedimiento aeg&i lo reivindicado en 
los pontos 1 a 11, caracterizado porque la porción del aceite 
an la emulsión es de 80 a 40 % en peao de la emulsión da grasa 
da ordeño acabada*

13.- Procedimiento segtfn lo reivindicado en 
los puntos 1 a 18, caracterizado poique la emulsión con ácidos 
o mezclas neutralizadoras se ajusta a un pH entre 3,0 y 6,9* 

14#- Procedimiento segdn lo reivindicado en 
loa puntea 1 a 13, caracterizado porque la emulsión de grasa de 
ordeño as homogeneiza a una presión no in fe rio r a 10 a t .  y no 
superior a 160 at*, preferentemente a 60-100 at* aobre la exte­
r io r, para lograr una viscosidad uniforma y constente#

15#- "Procedimiento para la preparación de una 
emulsión de grasa para ordeño eon acción desinfectante**

Segón ce describa y reivindica an la presenta 
memoria descriptiva#

Consta la  presente memoria descriptiva de nueve 
hojea foliadas y esoritas a máquina por una sola da sus caras#

Madrid,
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