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WEMORIA SCRIPTIVA

De uns PAT-HTE DE INVENCION que se solicita por 20 =aios
en Fspefin y sus Colonies, a fzvor de kr. Daniel Bonnefon, de
profesidn industrial ¥y nacionglidad francess, residente en

Agadir-Anza (liarruecos).

Por: "GOC .WOR-SECADOR ROTATLIVO PAKA LA COCCION DE ALIUER-

108 COLOCADOS EN CRUDO LN CAJASY.
Con reivindicacidn de la priorided de la Patente en La-
rruecos Frencds num, 6,432, de 15 de keyo de 1950.

De la que es inventor el solicitente.

El invento tiene por objeto un cocedor-sgecador pars CO-
cer y secar los alimentos colocedos en crudo en las cajas de
conservas.

wate cocedor-secador encuentia en particular su aplice-
cién en ls industris de sardinas sl aceite,

Segun el invento, el cocedor-secador consta de uno o
varios arcones o cajones destinsdos a recibir las cajas o
botes gque contienen los alimentos en un dispositivo de in-
versidn de los cajones y dispositivos de sustentacidn de
los alimentos en las cajes dursnte la inversidn de los cajo-
nes,

21 invento va ahora e ser descrito refiriéndose a mo-
dos de reslizecidn dedos a titulo de ejemplo, en el.curso
de la descripeidn en la cusl aparecerdn otres caracterfsti-

cas de la invencidn,
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La fig, 1 represents un conjunto de cuatro cajones, en
el que una de las puertss de log cajones estéd entreabierta.

Le tig, 2, es un corte vertical, de una vVarisnte de
realizaoi&n del cocedor, por un plano perpendicular al eje
de rotaoidn de los cajones,

La fig, 3 es un corte vertical por un plano gue pasa
por el eje de rotacidu,

L fig. 4 es un corte horizontsl esquemdtico de 1lg
perte interior cel cocedor, los cajones rotativos no Qstén
representzdos.,

ua fig. 5 es un corte horizontsl de la paite superior
del cocedor visto por debsajo, estendco représentqdos los ca-
jones esquemdticemente,

wa Llg. b representa un cergodor destinado a penetrar
en un ceajon dentro del cual estd medio ajustsda une parri-
1la de cierre o retenci&n.

La fig., 7 , es en slzado un csrgsdor en el cusl un so-
porte de las cajes estd ajustado = medias,

La fig. 0 represents uns parte de un soporte de cajas
provigto dé algunes de ellas,

Fig.vg, represents esquendticamente an corte un fig-
dor, sguantsndo un cergcdor en posicidn en un cajdén,

El modo de reelizacidn representado en la fig, 1 cons-

ta de cuatro cajones 1, 2, 3 y 4 susceptibles de ser cerrsdos

- cada uno por una puertas 5, 6, 7 y 4,

Bl conjunto de los cegjones puede girsr slrededor de
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un eje horizontal de forma que el cajén 1 pueda tomar el sitis

del cajén 2, éste del 3, etc.

Los cejones enclerran sopories sobre los cuales pueden
ser colocadas placas perforsdas o parrillas colocafidose a
cada lado una serie de cajas gbiertss llenas de alimentos
pars su coccidn. las placas perforsdas mentienen los alimen-
tos en las cajas cuslesqguiera gque sea la posicidn de los ca-
jones,

Lés cajas del cgjdénl, estdn llenas por ejemplo, de un
1iguido tel como agua durante ls cocecidn; despuds, cuendo
el cajén 1, Be ha colocado en el sitio del céjdn‘z, el sgus
vertida de las cajes en el csjdén, puede ser‘evacuada porTr
una védlvula 9 guse se.abre por su propio peso, Los alimentos
pueden ser secados y despuds recogidos cuando el conjunto de
los cajones ha girsda 300 grados.

21l calentemiento y secado pueden ser efectusdos por ai-
re caliente, pasando a través de las peredes de los cajones
y penetrzndo por cemnalizaclones no representsdas,

Los gases calientes utilizados pueden estor constituldos
por un gas inerte, tal como el nitrdégeno,

Bl agua de coccidn puede ser reemplazada en algunos Ca-
sos por aceite recupergdo despuds de haber servido, pudiendo
ser eventuslmente filtreado,

Les figs. 2 a 9 muestren una variente de reslizacidn
segun la cusl los cajones 1, 2, 2y 4 se abrenly giran en

un carter fijo 10. Cada cajdn consta de caminos de roda-
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miento 11, o gulas, pera gular los rodillos 12, de desli-
zomiento de los carga@ores 13, en los cusles estén dispues—v:
tes las cajaé 14 que contienen los alimentes parz cocer y
gecar,

Por el exterior de los cajones se,ha.fijado un taebi-
que central 15, qompuesto de dos placas, cuye perfil ex-
terior‘es circular. Una corone dentsda 16 es solidaria de
las placas 15 y es acclionada por un piﬁ&n 17, mandado por
una manivela,i8. El eje 19 de los csjones descensa sobre
cojinetes 20 y 21 soportados por el carter 10. E1 eje 19
puede ser inclinado»para.facilitér la salida del iiquido'o
vaciado del cajdén, o bien, como se representa en la fig. 6,
les gulas 22 gue soportan las parrillas 23 y reciben las
cajas 14, pueden estor dispuestaes de maners que las parri-
llas estén ligeramente inclinadas.

Bn el cocedor-secador segun el invento, los cajones
abiertos giram alrededor del eje 19.

Pars mantener los cargsdores 13 en posicidn en los ca-

_jones, se han previsto dispositivos de fijacidn, Uno de los

digpositivos estd representasdo esquemdticemente en la fig,
9, Consta de un pestillo 24 deslizante en uh slojemiento 25
y tallado en bisel 26 por la parte superior, Un resorte 27
tiende constentemente a reponer el pestillo hecia lo elto.

| Cuando ﬁn cargador 13 es empujado en el sentido de la
flecha 26, deslicza el pestillo 24 y penetra sin dificultad e

en el cajdén y Puedmsecexistir un fiador de esta clgse en cada
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extremidad del cejdén y se puede cuitar el cargador deslizan-
do el pestillo hacis abajo ejerciendo una accidn sobre €l gre-
cies = un entallsdo 29 trensversal,

Se comprende cue las cajas 14 estén sostenidas por cads
lado por dos perrillas 23 de maneras que mantengsn fijes las
cajas ¥ los elimentos que tontienen, cuslquiera cue ses la
posicidn del cajdn.

Después de la coccidn de los alimentos, los cajones Bon
basculados y las cajas en lss cuales los alimentos acaban
de cocer, vierten el lIguido de coccidn que se evacde por
una asbertura inferior 30,

Es preciso girsr el conjunto de 1os'cajones un poco més
de un cuerto de vuelba para vaeciar bien las cajes y volver
despuds ligeramente hacia atrds.

i1 carzedor en el cual los slimentos son completamente
secados y vienen a ocupar la posicidn del cajdén 1 , se quita,
introducidndose un nuevo cargador lleno de alimentos a cocer,

Bl ecalentemiento estd efectusdo por medio de aire ca-
liente introducido en el cocedor por dos canalizaciones 31y
32, que pueden estaor ﬁés o menos cerradas por registros 33 ¥y
34, La canslizscidén 31 desemboce al cajdn de coccidn l,‘mient;
tras que la cenalizacidn 32 desemboca por encima de este ca-
jén y sirve pars el secsdo de los alimentos de los cajones
2, 3 ¥y 4. ‘

Une llegsda de aire fresco puede ser prevists en la ce -

nalizzcidn 31 pars eniriar eventuslmente ls corriente de al-
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re caliente,

El carter 10 esté provisto de puertass 35 y 36 coloca~
das enfrente de las sberturas del cajén 1, ellss resbalan
sobre railes soliderios del carter. cada puerta 35 y 36,
comprende tabiques verticales 37 y 38 y el carter lleva é1 mis
mo dos tabiques verticales 39 y 40, asi como un tabique hori-
zontal 41 y dos fablques verticales 42 y 43. |

Cuando las puertas 35 y 36 se han cerrado, los tabiques
37y 38 constituyen , con los tabiques 39 y 40, revestimien-
tos que prolongan la caja, impidiendo =l aire caliente vol-
ver hacia el obrero que manipula los cargadores,

Pare mejor comprensidn de la invencidn, la fig. 5 nos
muestra la puerta 35 cerrads y la 36 abierta.

#1 certer 10 comprende, en fin, un tabique central 44
que penetrs ligercmente entre laes placas del tzbigue 15 so-
liderio de los cgjones, wste tablque fuerza al gas csliente
cue entre por un lado del cocedor, a pesar a travéds de los
tebioues paras ganar el otro lado,

£l tobicue 44 estéd provisto de un orificio 45 donde eé
colocado un ventilador 46 que activa la circulacidn de los
gages de secado,

Los tabicues secadores que acaban de ser descritos per-
miten la realizacidn con congerves variadas, de uns forma
précticamente asutomdtica, los alimentos ge introducen en
crudo y salen cocidos j secados,

5l ges celiente puede en fin, circular en circuito ce~
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rrado, siendo recuperado a la selida del cocedor f reintro-
ducido en les censlizaciones 31 y 32.

E1 ihvent§ no puede ger limitedo é log modos de regli-
zaéidn descritos y representasdos en los dibujos, pudiendo
sufrir modificaciones de detalle que no alteren su princi-
pio fundacionsl, reivindicédndose con‘arreglo a lés siguien—

tes.

NOTAS

12,- "Cocedor-secador rotativo para la coccidn de ali-
mentos colocedos en crudo en cajas", caracterizado esencigl-
mente por el hecho de constar de unoc o varios cajones 0 ar-
conés destinsdos & recibir los alimentos colocados en cajas,
con un dispositivo de inversidn de 105 cajones y drgenos
para mentener los elimentos én sus cajas durante la inver-
sidn de log cajones,

‘22 ,- "Cocedor-secador rotativo para ls coccidn de ali-
mentos colocados en crudo en cajss", segun la reivindicscidn
1, caracterizado esencialmente por el hecho de que los ca-
jones estén dispuestos sobre un frayecto de gas calilente,

3¢,- "Cocedor-gecador rotativo'para 1s éoccidn de ali-
mentos colocsdos en crudo en cajas", segun la reivindicacidsm
nes 1 y 2, caracterizado esencialmente por el hecho de que
consta de dos llegades de gas caliente, estendo dirigida
una hacia los cajones que encierran los alimentos al cocer

.

y otra hacie los cajones que encierran los alimentos para .
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secar después de cocldos.,

4o ,~ "Cocedor-segador rotativo pera la coccidn de ali-
mentos colocados en crudo en cajas", segun las reivindica-
cidén 1, caracterizado esencialmente por el hecho de que los
cejones giran en un_carter fijo, provisto de tabiques, que
gulen separadsmente los gases calientes hacie los cajones
que encierrsn los alimentos pare cocer y hacia los cajones
que encierran los alimentos pera secer.

52 ,~ ugocedor-gecador rotetivo para la coceidn de ali-
mentog colocados en erudo en cajas", segun las reivindicacio=-

nes 1 y 4, ceracterizado egenciglmente por el hecho de que

o1 carter lleve puertam de carges y descargn soliderias de

tebigues que aislen los cajones en posicidén de carge O des-
cargs, de la corriente del ges caliente.

62 .- "Cocedor-secador rotativo pera 1a coccidn de ali-
mentos éolocados en crudo en cajas“;_segun las reivindice-
ciones 1 y 2, caracterizado esencialmente por el hecho de
que conste de canalizsciones para reintroducir en el coce-
dor el gas caliente ya utilizado, |

‘79 .- "Cocedor-secador rotativo pare la coccidén de alime
mentos colocados en crudo en cajas", segun laes reivindica~
ciones 1,2 ¥ 3, céracterizado esencialmente por el hecho
de que una & 1o MeNoOs, de las canalizacionés de gés calien-
te 1lleva una llegade de ges frio, estendo provista de una
apertura regulable.

g¢,- "Cocedor-gecedor rotativo para la coceidn de ali-

mentos colocados en crudo en cajas", segan las reivindica-
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ciones 1 y 2, carscterizado esencialmente por el hecho de
que las cenalizaciones son recorrides por un gas caliente
inerte, tol como el azde .

9¢,- "Cocedor-gecador rotativo pars la coccidn de gli-
mentos colocados en crudo en cajas", segun lsas reivindicg-
ciones 1 y 2, caracterizado’esencielmente Por el hecho de
que el carter lleva encerrsdo un ventilador pars aectivar 1g
coriiente delugas caliente en la parte reservada al secado,

10¢,~ "Cooédor—secador rotetivo pars la coceidn de ali-
mentos colocados en crudo en cejas", segun las reivindicacidn
1, peracterizado esencialmente por el hecho de que cada cajén
lleva un cargedor movible portador de cages , con los gli-
mentos para cocer,constsndo tambidén de un fisdor bara manfe-
ner el cargsdor en su pogicidn, dentro del cajdn,

119.-'"Cocedor-sécador rotativo pare lé cocecidn de gli-~
mentos colocadds € crudoc en cajas", segun lg reivindicaéidn
1,caracterizado por el hecho de que las cajas con los slimen—
tos, son llenadas de aceite,sirviendo éste de liquidé de

cocecidn,

129,- uoocedor;secadbr rotativo para la coccidn de ali~
nentos colocados en erudo en cajas";

Bal y como se descriée en la presente‘memoria, reivindgi-
ca en las anteriores notas ¥ represents en los adjuntos di-
bujog,

usta Memoria,cqpsta de nueve hojas foliadas y mecano-

grafisdags,
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