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El presente invento se refiere a una tlna me-

jorada para la preparacidén de fermentos lacteos.

| ‘Se entiende que, actualmente con el proceso
¥ la mecanizacidén de la industria lechera, no resultan ade-
cuados los viejos métodos y que la tapificacidbén de los pro-
dﬁctos requiere que los distintos pasos en la fabricacién
de ios productos léctéos sean sometidos a proceéos regula-
dos y se efectuen bajo condlclones de higiene estricta.

Un paso Jimportante en la industrializacién
|

'v de la leche es 1a preparaclon de fermentos lécteos que de-

ben agregarse a . la mayoria de los productos en condlclones

' determlnadas Y con calidades reguladas. Esta preparaclén

. requiere temperaturas constantes y regulables, 1ndepend1env

tes de la temperatura amblente. Ademés: de ello, los recep—

' taculos deben ser de fécil lavado y de manejo senclllo. Fi-

nalmente, por estar situados en lugares donde no hay mucha
mano de obra especializada, los dispositivos deberan ser
lo suficientemente senclllos y resistentes como para poder
presclndlr de una atenclén mecénica continua.

" _ La tina mejorada para la preparacidén de fer~
me#tos lécteos, objeto del presente invento, ha sido dise=~
fiada con miras a satisfacer estas necesidades ¥ a prescin-
diﬁ de piezas contitutivas de alto precio, que harian prohi-~
biﬁivo su costo para fébricas més modestas.

| ‘ En gegeral se caracteriza porque comprende,
enfcombinacién, un recipiénte de doble pared sostenido de
modo basculante en un soporte, provisto de medios de traba
en cualquier posicién deseada, formando el espécio entre

laé'dos paredes interior y exterior una clmara envolvente
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uno de los dos ejes de basculacidédn hueco y conectado con

'otros de la camara envolvente y medios de tapa capaces de

sostener-un motor eléctrico unido, a través de'un reductor

Yy continua capaz de llenarse con liquido cglefactor, siéndo

un cafo alimentador de agua y vapor, ei cuél estéd conecta-
do, a‘su vez, con tres cafios: uno para el-suministro de
agua, obturable con medios manuales de control de paso,
otro para el suministro de vapor igualmente obturable con
meqios de cierre manuales y el tercero, en derivaci6n, unidp
con el segundo caflo por entima de la llave de ﬁaso Y obtura
ble con una valvula reguladg por un termostato fijado en 1la
tina, un medio de control de nivel del tipo de desborde
prévisto en la cémara envolvente de la tina, medios de de-~

sagote del reclplente interior o tina propmamente dicha y

de?vélocidad, con un agitador ubicaqo en el interior del
e01p1ente interior. ‘

: Para una mejor compren816n se descrlblra el
lnvento en una de sus realizaciones posibles, la cual se
ilustra, & titulo de ejemplo no limitativo, en los dibujos
adsuntos, en s cuales:

La figura 1 es una vista lateral, par01almente
en: corte, de una 1nstalaclon simplificada, construlda segun
el invento, y

\ La figura 2 es un esquema general de trabajo del
ap#rato inventado.

t La tina mejorada consiste de un reclplente de
doble pared 1, entre cuyas paredes exterior 2 e interior 3
se halla una camara envolvente y continua 4 que contiene el

1i§uido calefactor o refrigerante, segin sea el caso, El

recipiente 1 bascula sobre dos ejes 5 y 6, que giran en =
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-tlene un dlémetro externo igual al diémetro 1nterno del eJe

con una prensa . estopa 13 u otro tlpo de medio de hermetici-

'liqﬁido calefactor. como se ha ilustrado, o la del liquido

endos bujes 7 y 8 provistos en columnas de sosten 9y 10
ﬁ otro tipo de sopggéé o armazdén. Un medio de traba comin
(no.llustrado) puede fijar la tina 1 en una de las posi-
cioﬁes elegidas, mientras qeu una manija, como p.e. la
manlaa 11, permite que la tina gire.

Uno de los ejes de basculaclon 5 es hueco y
compnica con la cémara envolvente 4. La comunlcaclon puede
ser libre, como la ilustrada, o provista de una vélvula de
pasb conocida. El eje hueco 5 se conecta con un‘caﬁo ali-
mentador 12. En el caso ilustrado, el caio allmentador 12

l

hueco 5 y se enchufa en este ultlmo, asegurandose la unién
H

dad. Un cafio alimentador de agua 14, provisto de una llave
de %aso manual 15, y dos cafios alimentadores de vapor 16 y
17 enraman con el cafio 12. Uno de estos cafios, el 16, esta
pro;isto de una llave de paso 18 y elﬂétro de uﬁa valvula
de clerreautomatlco 19 gobernada por un termostato 20. En
el dibujo se ha ilustrado el termostato én la cémara en-
volvente 4, pero el mismo puede flaarse tambien en el interi
de la tina propiamente dicha 3, para regular dlrectamente
la temperatura del liquido en fermentacién y no la del -
;iquldo calefactor.

{ - El recipiente 1 esta provisto de poi 1o menos

un %ermémetro 21, el cuél puede mostrar la temperatura del

en fermentacién, en cuyo caso su colocacidn debe modificarse
0, finalmente, se puede proporcionar dos terméﬁetros, uno
parh el contralor del liquido calefactor y otroipara el del

1{quido en fermentacién.

or
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| borde super;or, mientras que su extremo 1nferlor sobresale

'otra 25 es fija y sobre ella descansa un motor electrlco

i Un cafio vertical 22 est& ubicado en la cémara

’ln W o
envolvente & y su altura es tal que llega casi hasta el

g

del. reclplente envolvente exterior 2 y se une con un caifio
de desagote no ilustrado. Este cafio vertlcal 22 es de des-
bordo para el agua y el vapor contenidos en la camara en-
volvente 4. . i
' La tlna estd provista de una tapa constituida ;
por dos partes artlculadas entre si medlante una bisagra

23. Una de las partes 24 puede levantarse mientras que la

26, el cuél, por 1ntermedlo de un reductor de velocldad 27,
hace_glrar unfagltador 28 ubicado dentro de la tlna propia-~
heﬁfg dicha 3. El motor eléctricol26 puede‘esﬁar provisto del :
medids interfupfores manualesfcon”ﬁn ihterrﬁptof automético
a mercurlo, gobernado por un termostato ublcado dentro de
la tlna proplamente dicha 3, lo cual no se 1lustra.

o En su parte inferior, la tlné propiamente dicha
3 eat& provista de una salida obturada ‘gor una vélvula de
clepre 29 que se ‘act@ia manualmente. En el dlbujp esta val-
vulé 29 se ha ilustrado como estando en el punt6 mé&s bajo
de un embudo, pero ella puede ubicarse también lateralmente,
con tal que esté lo suficientemente vecina al fondo. El re-
clp%ente exterior 2 tiene una salida (no 1lustrgda) para de-
sagétario del liquido cuando se efectha el lavaéo.

' El funcionamiento de la tina meaorada es el
51gu1ente. Llenado el recipiente interior 3 con el liquido
que debera fermentarse, se cierra la mitad mov1l de la tapa
24 & la cémara envolvente 4 se llena con agua y;vapor abrien

do ias llaves de paso 15 y 18. Cuando la temperétura del
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‘dicha 3, el funcionamiento és igual al descrito.

'Igﬁalmente la tina puede volcarse y girarse pafa alcanzar su
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liquido calefactor en la cémara 4 ha llegado cerca del valor

iy

%redeterminado, se cierra la llave de paso del vapor 18 y
éste debe pasar por el segundo caiio alimentador 17, regula-
do por‘la valvula 19, la cual estéd gobernada por el termos-
tato 20, Alcanzada cierta temperatura. el termostato cierra
la valvula de paso 19 y se deja de.suministrar el vapor.
Igualmente se cierra la llave de paso del agua'15. Cuando
el agua contenida en la cémara se ha enfriado, llegando a
un valor minimo predeterminado, el termbstato abre la vélé
vula 19, la cual guministra vapor a la cémara hasta que se
hé&ﬁ»alcénzadovel;niﬁel requerido, cuando el térmostato
'hééé'cbrtar el %uministro de vapor cerrando la vélvula.

Cuéndo el’terméétatolao estéd dentro de la tina propiamente

A'éu'vez el motor eléctrico 26 se pone a funcionar y gira el
agitadbr 28. E1 funcionamiento del mofor,26, y:con ello.del
agitadon 28, puede hacerse depéndienté de.la temperatura
reinsnte dentro de la tina propiamenfe dicha 3, en cuyo caso
se debe proveer:ﬁn termostato y una llave intefruptora a
me#curio para efectuar la puesta en mércha h el corte auto-
mético del motor en funcibén de valores térmicos predetermi-
nados.

' El lavado de los recipientes puede haberse de
distintas maneras, y el de la cémara 4 mediante suministro

deaagua y vapor por los cafios alimentadores 14; 16 y 17.

fondo con més facilidad.
_ Tal como se ha dicho, la realizacidén ilustrada
es solo un c aso simplificado del invento, que én la préactica

puede sufrir modificaciones constructivas y de disefio, sin
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salir por ello del alcance real de la invenciéﬁ

define en las reivindicaciones anexas. .

i

[l

‘tal como se
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. egvolvente Y medios de tapa capaces de.sostener un motor

|racterizada porque el termostato regulador delsumlnlstro de
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" le~= UNA TINA MEJORADA PARA LA PREPARACION DE
FERMENTOS LACTEOS, cacaracterlzada porque comprende, en
, comblnaclén un recipiente de doble pared sostenido de modo
basculante en un soporte, provisto de medios de traba en
cualquler p081016n deseada, formando el espaclo entre las
dos paredes interior y exterior una cémara envolvente ¥y con
tinua capaz de lkarse con liquido calefactof, siendo uno
de los dos edes de basculaclon hueco y conectado con un canﬁ
allmentador de agua y vapor, el cuel _ esté conectado, a su
vez, con tres canos, uno para el suministro de agua, obtu-
rable con medlos manuales de control de paso, "otro para el
sumlnlstro desvapor 1gualmente obturable con medlos de cierr
manuales y el tercero, en derlvaclon, unido con el segundo
cano por enc;ma de la llave de paso y obturable con una vald
vula regulada por un termostato fljado en la tlna, un medio
de control de nivel del tipo de desborde prov;sto en la ca-
mara envolvente de la tlna, medios de desagote del recipien-

te interior o tina prop:amente dicha y otros de la cémara

‘eiéctrico unido, a través de un reductor de vélocidad. con
un agitador ubicado en el interlor del recmplente interlor.
: " 2. UNA TINA MEJORADA PARA LA PREPARACION DE
FﬁRMENTOS LACTEOS, de acuerdo con la reivindigacién l, caragc

t;rizada porque el termostato regulador de éuministro de
vapor esté ubicado en la cémara envolvente de la tina.
3¢~ UNA TINA MEJORADA PARA LA PREPARACION DE
FERMENTOS LACTEOS, de acuerdo con la relv1nd1caclon 1, ca-
;
vépor estd ubicado en el recipiente interior o tina propia~

ménte dicha.
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4.- UNA TINA MEJORADA PARA LA PREPARACION DE

FERMENTOS LACTEOS, de acuerdo con la reivindicacién 1,

céracterizada porque el motor eléctrico conectado con el
agitador esté provisto dé medios interruptores manuales.
o 5.- UNA TINA MEJORADA PARA LA PREPARACION DE
FERMENTOS LACTEOS, de acuerdo con la reivindicaciém 1,
céracterizada porque el motor eléctrico comectado con el
aéitador estd provisto de un interruptor gobernado por un
termostato ubicado dentro de la tina. '

o= UNA TINA MEJORADA PARA LA PREPARACION DE

FERMENTOS LACTEOS, de acuerdo con la re1v1nd1cac10n 1,

caracterlzada porque el tubo allmentador de vapor ¥y agua
esta enchufado dentro del eje de basculacién hueco, asegu-
réndose la unién con medlos de estancamlento.j
| 7.- UNA TINA MEJORADA PARA La PREPARACION DE
FERMENTOS LACTEOS, de acuerdo con la re1v1ndlcaclon 1,
cgracterlzada porque el eje de basculacidn hueco estd pro-
visto de una vhlvula reguladora de paso. |

: 8.~ Se reivindica por ultimo como ijeto sobre
e;Aque ha de recaer el Modelo de Utilidad que se solicita:
UNA TINA MEJORADA PARA LA PREPARACION DE :
FERMENTOS LACTEOS. -
' Todo conforme queda descrito y reivzndlcado en
15 presente memoria descriptiva que consta de ocho péginas
mécanogr#fiadas. )

: Madrld,/lY Nov. 1.973
: BERNARDO/ TJNGRIA
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ESCALA VARIABLE
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