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Es sabido qae as obtienen próanoto# dé polim eriza­
ción #n estado so lid o  o d lsn e lto  aaponificando grasas o ac e i­
te s  animales oon sosa c á a s tio a , debiendo te n e r , estas  g rasas 
o a e e ite s  an o a ráo te r faertem ente no satarado* Para esto  pae- 
den emplearse también a c e ite s  m inera les .

El p resen te  invento co n s is te  en qae las  grasa# y 
a c e ite s  primeramente se  saponifican , laego, despaés de agre­
gar a c e ite  m ineral, por ejemplo a c e ite  para hasos¿ se h ie r ­
ven para elim inar el agaa y a eon tinaaeián  la  masa se ag ita  
para h ace rla  homogénea y despaés diada masa se d e ja  e n f r ia r  
an forma adeenada.

E l prodacto obtenido paede molerse para p rep arar 
ana d iso lao ión  y a g ita rse  con benzol o a c e ta to  de amile pa­
r a  d a rle  homogeneidad.

En la g a r  de la s  grasas y a c e ite s  paeden emplearse 
ácidos g raso s , por ejemplo ácidos grasos s in té t i c o s .  Loa 
a c e ite s  m inerales paeden también reem plazarse por a c e ite s  
s in té t i c o s .

Los prodactos ooteniaos segán e l invento  se  d is tin ^  
gaen por sa  in e r te  consolidación re sp ec te  a l  h id roearta ro *
El prodacto de polim erización en estado só lido  se p re s ta  
para l a  consolidación de a c e ite s  m inerales. Basta por ejem­
plo  ana ad ic ió n  de 5% del prodacto de polim erización segán 
e l invento a on a c e ite  para máqninae, para c o n v e rtir  e s te  
a c e i te  en ana grasa c o n s is te n te . Estas g rasas  se d is tln g aaa  
por sa  peqaeHa re s is te n c ia  in te r io r  de f r ic c ió n  y por an 
bnen poder In b r i í ic a n te  aán a baja# tem pera ta ras, SI panto 
de goteo de e s ta s  grasas se enonentra a ano# PC gradoó Cal­
c in e .
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En muchos oasos especia les  exige la  té cn ic a  gra­

sas qne no so lo  presen ten  nn buen poder lu b r i f ic a n te  a tem- 
p e ra ta ra s  b a ja s , sino qne también sae onalidadea de ln b r l-  
f ic a c io n  no v a ríen  esencialm ente a tem perataras mas eleva­
d as. La g rasa no.debe f la id if ic a r e e  a tem perataras algo a l ­
t a s .  B&i ta le s  oasos no basta  ya e l panto de goteo de anos 
90 grados O e ls ia s .

Segan o tra  c a ra c te r ís t ic a  del Invento, ana ed ic ión  
de an poco de cera a r t i f i c i a l  o n a ta ra l  a l  ob tener e l p ro- 
dacto de po lim erización ; habrá de mejorar esencialm ente la s  
propiedades de so lid ez  de dicho prodanto por lo  qae respec­
t a  a sa  transform ación de lo s  a c e ite s  m inerales en g rasas  
c o n s is te n te s . Bata ad ic ió n  de cera n a ta ra l  o a r t i f i c i a l  da 
por re sa lta d o  qae paeda hacerse la b r i f ic a n te  in c la so  por 
ejemplo e l p e tró le o . Esto tie n e  ana im portancia e sp e c ia l, 
pace e l p e tró leo  es r e s is te n te  a l  f r ío  y se  ha comprobado 
qae e l  p e tró leo  hecho la b r i f ic a n te  p resen ta  ana in a l te r a b i­
lid ad  a l  f r ío  h a s ta  de -  60** s .

La cantidad de producto de po lim erización  ad ic iona­
da a l  a c e ite  paede re d a c irse  a próximamente la  mitad y en­
tonces e l  panto de goteo de ta le a  g rasas se eleva por encima 
de 120 grados S e ls ia s .

E J E M P L O  1 ;

500 g de a c e ite  de pescado se c a lie n ta n  a 100 g ra­
dos. g l  a c e i ta  de pascado c a lie n te  ee hacen l le g a r  poco a po­
co 100 cmB de l e j í a  de sosa c á a s tlc a  a l  40 %* L& masa se a l ­
gas calentando con a g itac ió n  h a s ta  en sem isapcn ifioación , lo
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qne se oonsigae a l  comenzar l a  e b u llic ió n - inmediatamente 
ae v ie r te n  sobre e l l a  1.000 gramos de a c e i te  para Rasos, 
debiendo temer anidado de qae e l  contenido de a s f a l to  sea 
O. La masa se h ierve  h asta  qae se  p resen ta  nn in e r te  espameo 
para e lim inar e l  agda. La temperatnpa en esta  fa se  es de 170 
a 100 grados. Se signe agitando hasta  qae se forme ana p a l í ­
en la , bajo la  caal se enoaentra a c e i te  f in id o . Se intarrom ­
pe e l caldee^ la  masa se sigae agitando a ISO grades has%a 
qae se to rna  homogénea, 4 oentinnación se la  v ie r te  sobre 
ana placa de madera o de p ied ra y se l a  de ja  e n f r ia r  en ana 
sapa más o menos espesa* La capa en friad a  es a modo de oaaoho 
y perm ite a r r o l la r s e ,  se  la  maele en nn molino de co lo res o 
p in ta ra s ,  una p a rte  del prodacto molido se mesóla con eoa- 
t r o  p a rte s  de benzol. La mezcla se a g ita  en f r ío  dorante S 
a 4 horas en an ag itad o r, h a s ta  qae la  masa se to m a  comple­
tamente homogénea y tie n e  aspeóte de m ie l.

E J E M P L O  3 :

En la p rá c tic a  del procedim iento segan s i  ejemplo 1 
loa  600 g. de a c e ite  de peaoado se s a s ti ta y e n  por 600 g . de 
ácido graso s in té t ic o ,  qae se ob tienen  como prodacto secan- 
d a rio  en la  s ín te s i s  de la  gaso lin a  segan F ischer-Tropedh,

E J E M P L O  ? !

En la g a r  de los 1.000 g de a c e ite  para hasos (h c e i-  
t e  m ineral) en l a  p rá c tic a  del procedimiento segan e l ejemplo 
1 se  emplea la  misma can tidad  de a c e ite  s in té t ic o ,  como e l 
qae se ob tiene en la  s ín te s i s  de la  gaso lin a  segan F isdher-
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Las d iso lao iones paeden emplearse para e lev ar l a  

v iscosidad  de a c e ite s  m inerales, especialm ente de a c e ite s  
m inerales l ig e ro s  y medios#

Las d iso luciones obtenidas por un lado segán e l 
ejemplo 1 y por o tro  segon le s  ajenólos a y 8, se  emplearan 
preferentem ente en mezclas y  se ha comprobado come muy venta- 
- jo so  e l mezclar v e in tic in c o  p a rte s  de l a  d isó lae io n  segan 
el ejemplo 1 con s e te n ta  y oinoo p a rte s  de la s  d iso laeiones 
segán lo s  ejemplos 2 0 8 0  segán lo s  ejemplos 2 y 8.

B J  B M P L 0 4:
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860 g . ce a c e ite  de pescado es  saponifican  en ca­
l ie n te  con 40 08*3 Re l e j í a  de sosa c a á s tie a  a l  40 %. Se agre­
gan 600 em3 de a c e ite  para hasos y 100 g# de la  cera  a r t i f i ­
c i a l  ob tenida por la  1 .0 . y a rb en in d astrie  d .s#  La masa se  
a g ita  constantem ente a anos 180 grados n asta  Qae se evapora 
e l e^aa# El prodacto de condensación despaés da enfriado se 
p resen ta  como a*asa so lid a , tenaz y a  modo de caaoho#

Si anos 8 % da e s ta  masa se d isaelven  en an a c e i ts  
para hasos en c a lie n te , despaés de e n fr ia rs e  l a  d leo lao ion  
se ob tiene an prodacto só lid o  a modo de g e la tin a#  Bespaés de 
t r i t a r a r  e s ta  g e la tin a , ee ob tiene  ana grasa  co n s is ten te  ho­
mogénea con an panto de goteo de 180 grados e e ls ia a #

c e c e a s e s *
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La p resen te  pa ten te  de in ten c ió n  comprende las  s i ­
guí ent es re lv in d io ae i ones{

1*- procedim iento para la  obtención de en prodne- 
to  de polim erización en estado só lid o  o d isu e lto  partiendo  
de g rasas o a c e ite s  anim ales con fu e r te  c a rá c te r  no saturado 
o a c e ite s  m inerales, saponificados con soaa c á u s tic a , carac­
te riz a d o  porque la s  g rasas y a c e i te s  primeramente se saponi­
f ic a n , luego, después de agregar a c e ite  m ineral, por ejemplo 
a c e ite  para husos, se h ierve  para elim inar e l agua, se a g ita  
a continuación la  masa para h aoerla  homogénea, y finalm ents 
se la  de ja  e n f r ia r  en l a  forma req u erid a .

2 .-  Procedim iento según lo  re iv ind icado  en e l pun­
to  1 , ca rac te rizad o  porque para p rep arar una d iso luc ió n  es 
muele e l producto obtenido y se  a g ita  con benzol o ac e ta to  
de amllo h a s ta  hacerlo  homogéneo.

6 . -  Procedim iento según lo  re iv ind icado  en lo s  pun­
to s 1 o 2, ca rac te rizad o  porque en lugar de lo s  a c e ite s  o 
grasas se emplean ácidos g rases  por ejemplo ácidos grasos s in ­
té t ic o s ,  o en lugar de lo s  a c e ite s  m inerales se emplean ace i­
te s  s in té t ic o s .

4 .-  Procedimiento según l e  re iv ind icado  en lo s  pun­
to s  1 o 2, ca rac te rizado  porque a l  producto de polim eriza­
ción se agrega aproximadamente v e in te  veces su volumen de 
a c e i te ,  por ejemplo de a c e i te  para máquinas#

6 .-  Procedim iento según lo  re iv ind icado  en uno o 
v a rio s  de lo s  pantos 1 a  4 , ca rac te rizad o  porque e l producto
dé polim erización se h ie rv e  para eliminan? e l agua em presen—
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oiá da a c e ite s  m inerales, oomo a c e ita  paya hasoe¿ y  de re -  
einaa n a tn ra le s  o a r t i f i c i a l e s .

6 .  -  procedim iento eegon lo  re iv ind icado  en pno o 
v a rio s  de lo s pantos 1 a 5, ca rac te rizad o  porqae an tes de 
e n fr ia rs e  e l producto se le  agrega cera  n a ta ra l  o a r t i f i ­
c ia l#

7 . -  procedim iento para l a  obtención de an prodaá^ 
to  de polim erización#

Segan se describe  y re iv in d ic a  en la  p resen te  me­
moria d e sc r ip tiv a .

en asta  e s ta  memoria de s e is  ho jas fo lia d a s  y  es­
c r i t a s  a m átaina por ana so la  de sna c a ra s .

Madrid,
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