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obtener una bébida mds diluida.

ILos productos fundamentales gon las horchatas de
chufas, aunque tambien puede aplicarse el procedimiento
a otras horchatas en que por sus caracteristicas resulte

de aplicacién,

REIVINDICACIONES

12) .~ ®"PROCEDIMIENTO PARA LA PARRICACION DE HORCHA-
TAS ESTABLES", que se caracteriza por;que a una horchata
preparada con jugo de chufas, edulcorada 0 no, y con la
cantidad de agua prevista para su concentracién, se le
afiade paulatinamente suero de leche fresca hasta obtener
una estabilizacidén corpérea de la mezcla, mediante batido
hasta su completa homogeneidad, gquedando asi preparado
para homogenizacién y pasteurizacién posterior a fin de
mantener la suspensién de los elementos integrantes de
la mezcla.

28) .- "PROCEDIMIENTO PARA IA FABRICACIDN D3 HORCHA-
TAS ESTABLES". '

La presente memoria descriptiva consta de tres
hojas, foliadas y escritas a mdquina por una sola de sus
caras, componiendo un total de sesenta y cineco lineas

inclufdas las presentes.

Madrid, lf/i;,abril de 1.951
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