MEMORYa DESOIIPTIVa
DE i

PaTENTE DE INVENCION
que por 20 afios, para Espafis y sus Posesionss, se aolialte
a favor de DON RENATO ANDREANI CARLI, de naciondlided fita-
liena y de DON MANUEL GARCIA RODRIGUEZ, d® nacionaslidad
espafiols , domicilindos en calle Miguel Redondo n®. 1ll,
HUELVA ~Espafia, por:"PROCEDIMIENTO QUIMICO PARs i, CURTIDO
DS TOUA CLASE DE PIBuLES DE PESCADO™ .-
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Innumerables son hasta ahora los estudlos rssliza-
dos sobre las pieles de los pescados oon objeto de obte~
ner el curtido de las mismas paras dejsrlas en condiciones
de ser utilizades posteriomente en ls industria y comer-
gl o en general.

Es indudable que nada prdotlicc se ha conseguldo &
pesar da los ensayos reallzados, ocon lo cual s prives al
marcado espaiiol y extranjero de une materia que® susti tuye

oon ventajas muy notories & las pleles de animales utili-
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zadas hasta la fecha, al mismo tiempo que constituye una

oonsjiderable econotia, ya que al poder utilizarse con to-

de garantia las pleles de pescado representa un importante
ahorro de pleles de otra naturaleza que pueden ser emplea-
das en otros menesteres, aparte de que el valor de la ma-

terta a tratar con el progedimiento que se desea patentar

es 1hf1n1tamente menor que el de las mencionadas pleles de
animeles.

£n consecusncia con lo expuesto los sdlicitantes,
tras varios afios de estudlos realizados sobre innumerables
pieles d® pescado y de haber ensayado distintos procedi-
mientos han oonseguido obtener el que es Objeto de esta pa-
tente y que mds adelante desoribiremos, interesando hacer
constar que los beneficlos que se obtlienen con la misme
son incaloulables ya que ademds de dotar a la industria
de un nuevo material, el resultado del mismo, esto es, la
plel de pescado perfectamente curtida y conservando toda
su pureza y belleza originarias y ocuyas ooloraoclones sano
de todos es sabido son muy numerosas ya que dependen de
lss ocelulas pigmentarias ramificades en la demis y tam=-
bien & plgmentos de la capa mis inferior de la epldemmis,
se aplica ocon extrasordinarlia ventaje en la industrias ac-
tuael de cueros lligeros psra peleteria, guanteria, etoc. y
en general a todas agquellas en gque hasta hoy se venis uti-
lizando el cuero al que esta piel viene a sustituir,

El procedimiento es el siguiente:

Se procede a la operacidn previa de descarni fiocacién
de las pleles de pescado oon el objeto de eliminsr cual-
quier partfoula de carne adherida a las mismas, verifiodn-
dose ests fase preparatoria por los procedimiaentos noyna-
les utilizados hasta hoy para el curtido de pieles.

Efectuada la desoarnificecidn son introducidas las

pleles en un recipiente adecuado psra someterlas a lavado,
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e inversidén en un bafio de oloro acetoaldehido al 157 pa-

2 obtener la sepsracidn esponetanea de aceites contenl-
dos en diohas pleles.

Posterlomente se efectua una opsracidén de desgrase:
introduciendo las pieles en un bafio de solucidn alcalina
para extraer toda partioula de grasas orgdnicas dejando las
pleles en disposioidn de reciblr ls acoidn posterior del
bafio cubtiente.

Este bafio curtiente se lleva a cabo en otro recipien-
te adecuado en el que previsiente se ha dispuesto una solu-
cién de 4doido acdtico al 3°54 y acetoformil al 4°5%4 oon el
objeto de provooar la dilatacién de las ocelulas del dermis.

Verificaedo dicho baiio las pieles son lavadas eoh agud
corriante y trssladada 8 otro recipiente para reclblr un
bafio en una solucién de fomosulfito hidro al 124 oon ob-
joto de obtener le estabilizascidén de las oslulas del der-
mis,epidermis y oartilagos de las pleles del pescado.

Ejecutado este nuevo bafio se procede a un dltimo
lavado en agus acidulada y &l oonsel guiente secado blen al
aire libre a la nomal temperatura atmosféricas o bien en
oédmaras o secaderos dispuestos al efecto.

Posteriomente son sometidas las pleles obtenidas a
opsraciones 4@ repaso para obtener una completa homogenel -
dad de las superficiles; suavizacidn sometlédndolas a corrien
tes de vapor; planchado ejecutado mecénicamente con apars=-
tos laminatorios a dos cilindros calentados eléotricamen~
te, y efectundo todo lo cual dichas pieles son recortadas
Yy enpacadas quedando listas peara su empleo.

-~REIVINDICACIONES=

Se reivindica oomo de la propis y nueva invencidén la pro-
Pledad y explotaoidn exclusivas de:
l2 .~ Procedimiento quimico para el curtido de toda olase

de pleles de pescado caracterizado porque se procede a la
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previa descarnificacidn de las pielea psra eliminér toda
e rtioula de ocarne adherida a las mismas, siendo introdu~
cldaes lgs pleles en estas oondiociones en un recipiente
ad@cuado purs someterlas a lavado en un bafio de oloro
acetoaldehido al 157 para separar los aceites contenidos
an dlchas pleles.

28 .~ Procedimiento qufmico paras el curtido de toda clase
de pleles de pescadc segfin reivindiocaocidn anterior, carsc-
terizado porque las pleles sou introducidas en un bafio de
solucidn aloalina para extraser toda particula de grasas
orgénicas, verificado lo cusl gon trasladadas @ otro reci-
plente para recibir el bafio ourtiente en una solucidn de
doido ac8tioo al 3°54 v acetofomil al 4°5%,.

38 .- Procedimiento ufmico para el curtido de toda olase
de pieles de pescado segfiin reivindicaciones 1 y 2, carsc-
terizado porque las plelss son lavadas en agua corriente

y trasledadas a otro recipiente para reciblr un bafio en
una soluoidn de formosulfito hidro el 129 para obtener la
wstabilizaoibén de las celulas del demmis, epidermmis y car-
tila gos, ejecutado lo ocuval se procede a un dltimo lavado
en agua acidulada. A

4n .~ Procedimiento qufmico para el ourtido de toda clase
de pleles de pescado segiin reivindiocaciones 1, 2 y 3, ca-
racterizado porque las pieles son trssladedas al aire libre
para obtener su secado, bien a la normal temperatura atmos-
térioa, o en odmaras o secaderos convenientes procediéndo=-
se a oontinuxoidn al repaso, suavizacién y planchado por
los procedimientos mecdnicos nomnales.

5%,~ Procedimianto qufmico para el curtido de toda olase
de pleles de pescado, segi'n rd vindiceclones anteriores,
oaractarizado por consistir esenclalmente en “PROCEDIMIENTO
QUIMICO PaRs EL CURTIDO DB TODA CLASE DR PIELES DE PESCADO™.




Consta la presente memoris desoriptiva de cinco

hojas numeradas y mecanografiadas en mns so0la 0ara.

1
ladrid, abril de 195l.-

Rodolfo de la Torre
Pb pl

s- 197391
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