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» MEMORIA DESCRIPTIVA DE UNA
PATENTE DE INVERCIOH, que

por VEINTE afios, solicitsa D-meo*llo Gaspar ¥ Arnal, de n.r
clonalidad espafiola, resldente en Madrid Bolsa, 10, 2, cen—
tro.

por:
"PROCEDTMIENTO PARA CONSERVACION EN FRESCO DE PRODUCTOS DE ILa
TIERRA, PESCADOS Y CAPNES" ' E ;

Ed el grsn problema de slimentar a la Humanidad, inter—
viepon multitud de fgetores, que la Divina Providend a, ha
hecho coinecidir para el benefieio del hombre, en orden al
cumplimiento de fines para los que fud oreado. ’

4 pesar de ellb, la soberbia humana, desencadenc la des~

- ventura sobre la tierra, con innumerables flaguezass, por 10

gue es obligacion, de todos y de cada uno, la de rendir el
tributo de la buens voluntad y del esfuerm, -en recuperar
los bienes perdidoa.

La Migericordia Divina, emblemeda con lo sublime, reful-
ge inmarcesible en el Calvario, con torrentes de amor, pa—
ra remontarnos al estado de gracia.

La brutd idad de nuestra pasrte grosera, ansia lg mate?
rializacion de los bienes espirituales, en contraposicion
a nuestra espiritudizacion comnleta.

-

Nuestro Divino Redentor nos marcd las rutas a seguiz

e




r "buscad el reino de Dios ¥y su justieia y lo demas de‘oé
darh por aftedidura.
| Ouantas y cuantas sugerencias tienen estas palabras |
20. Cugl hubiera sido el destino de lag Humanidad, si esta se
hubiera postrado reverente, ante el Salvador del mundo?
A m2ar de nuestro comportamiento, la Divina Providencia
actua constantemente en favor del hombre, en forma decisiva,
- en 10 que depende unicamente de su poder j constantemente
- 25 tambi¥n, haciendo que nuestro trabajo fructifique y mostran—
donos las posibilidades que, en la Creacidn , puso a nues-
tro slcance, cuando las buseamnos con buene voluntad. Ademhs
nos aleciona incesantemente, en lucha contra lg malicia, de
tel modo, que ahn en los especthoulos mhis pavorosos de 1os
30 fendmenos naturales, nos pone en ocasidn propicia pars sacmr

N ensefianzas y bienes, en provecho nuestro.

- Las salas de estudios, las encontramos, desde lo mhs pro-
fundo a lo mhs alto, desde 10 mhe delaynable a lo mas consis~
tente, desde lo mas Intimo a lo mhs grandioso.

35 81 nos fijamos en las mas deslumbraites adquisiciones de
la téeniea moderna, hemos d e referirnos, en el arranque de
su descubrimiento, & la nagturaleza ereada por Dios.

En orden al encadengmiento de los conocimientos adquiridos ‘

¥y que posee el llamado hombre moderno, hemos de repetir, que el

5
3
H

40, hombre moderno, no existiria sin el antiguo.'

La contribuecidn que nuestros gntepasados, han hecho al_ace;}

¥,

vo een es Incplculabte: en formss andnimas, destacadas, de Erani
realce, ete, tanto unipersonales, coro asociadas, en grupos O en
grandes colectividades.
45, Multitud de conocimientos, no fueron pregongdos; otros fueror
difundidos, perc no apreciados; otros fueron combagtidos,ete,ete.
En las luchas entre conocimientos humsnos (las hay y en
formas incesantes, incluso entre conocimientos bien adquiridos,
bien lqgrados) puedesn verse, muchas veces, aceioneg de la soBer$
50. bia, pues se les quiere dar trascendencias ilimitadas, cuando
la fienen limitada, ¥ en ocasiones muy resiringidg .
' E1l Divino Maestro nos habld de los bienes de lg oracidn
en comin; tembidn se obtienen ventajas en el orden material,

cuando a un conocimiento se engarza otro conoecimiento u otros

e ~ econocimientos .
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Es decir cusande se armonizan, 1as unas 2§;uisiciones con las

otras adquisiciones, Bsto es muy sabido; Las piezas de un arti-

lugio, por separado, tienen una 31gnifioacibn desVanacida, en
cambio, adquieven mayor relieve ocuando se hallan articuladass
60. Como decimos antes, estc es muy sabido, pero se olvida
con facilidgd, en formas repetidas, con demasiada frecuenciz.
Pueden existir y existen los hechos mas dispares, con per-
sonalidad cierta y bien acuseda, apices y abisales, y, todo al
~ mismo tiempo, compgtirilizados, formando parte de un todo, sin
. Que uncs excluyan g los otros.La naturaleza nos presenta segun -
Yya hemm dicho, motivos para la contemplacidn ¥y la miitacidn consg—
tante. Ello nos causa extrafza. Al contrario , m adentra en el
comin sentir. Mhas cuando el hombre razona sobre ellos y liga ar-
gumentos, originando hipdt#sis, teorias etc., suelen producirse
70. vértigos de endiosamiento , mantos de soberbia algunae veces,esd
casezde visidn para los grandes Yy pequefios conjuntos, que mrcan
parajes de incompatibilidedes completas, rotundas, totales.
En ocasiones, la supraestultez, cumndo no comprende, cuando
no entiende, niega la exiatencia de lo ae tiene delante.
75. La buena voluntad, salva los baches, pero a céndicidn, de
penetrar en las zonas de la humildad y del trabajo, pidiendo a
Dios sus gracias.
Cen frecuancia surgen teorias y teorias que tienden a su=—
planterse unas a otras, cuando en vealidad smon racionamientos pare

80. cieles, argumentos parciales, scbre los hechos que pretenden ex—

L]

plicar. En reelidad, puede suceder, que del engarce de dos teorias
antagdnicas, surja una cencepeidn mas aceptable ( recudrdese lo
Ocurrido con la teoria del flogisto y la de Lavoisier, fara expli-
ear la combustidn )
8b. PARONAMAS SOCIALES, EN RELACION CON LA ALIMENTACION.
Seguramente, q® a partir de la caida de nuestros primeros
padres, y a medida que la tierra se fud poblando por el g¥nero
humaho, surgieron las inquietudes y preocupaciones en torno s su
alimentacidn. En el orden material, este hecho se Gstacs como fun—
20. damental para el hombve; no hay nada que le supere en importanci .
En la actualidad, las voces angustiadas resuenan en todo el
ovbe terrhqueo, de tal modo, que ha hecho posible, se aduefien de

grandes masas humanas, concepciones adsurdas y dislocantes de los
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avances de la civilizacidn, solo porque quieren vislumbrar,
95, sefluelos de gbandancia, por caminos irreales.

' Paraddgica en demasla resulta, que lae mhe de las veces,
enfrenthndose con el hecho grandioso de la creacidn, la nie®
gan, enfrascandose con teorias llamadés racionsles, vero que
la rezdn no puedé admitir, llegando a conclusiones tsn ab=

100. esurdas, como la de un caos organizado. Bsta fatldica teoria,
de un caos que se orgaeniza, es la Que quieren implentare.

Hay paladines de estos desvios, Gue mostrindose generososg
quierven hacer concesiones, peroc es para enfrentarse con el
Todepoderosa.

1056. ‘El,rencor, el d esaliento en el esfuerzo, el decaer en
la esperanza... su fgltad f&, los 1leva a los mis estrzfa—
larios argumentos y a las mhs desdichadas conclusiones.

En el coro negro, no faltan los supracientificos, 1los
que estan e el secreto de todo, que llegan & racionalizar

110, la Cainada, con expresiones tan feroces, como la famosa ley
de Mglthus, con 1la que se llega a la tremenda coneclusidn del
" hombre enemigo del hombre" que sirve de pancarta & las ho-
rripilanciss de la hora setual. _

Como garantis plema, contra tanto desquicigmiento, te-

115. nemos los preceptos Divinos de " amaras a Dios sobre todas
las cosas y al projimo como & t1 mime ",

Dios nos had ado todos, todos, todos los medios que ne-—
cesitamos para subsistir y para salvarnos, ¥y, cada hombre
( de caracteristicas medias) con su esfuerzo comc ertado, pue-

120, de ser capaz, en plan de aprovechar lo que Dics,pusoc g nues~
tro alcenee, de subvenir a sus necesidades ¥y a las de otros
geres humanos.

Cugndé puede producir la tierra? Cuanto nos puede su—~.
ministrar los mares? Cuanta energla nos envia el gol ? Que
125, clases de otras energlas, de otros manantiales, inciden 809
bre la tievra y sobre su atmdsfera ?
Como se gprovechg todo’ello ?
41go qie desorienta al hombre y le lleva g situaciones
maltrechas, son lzs evoluciones y los ciclos, Que en y BQbe

130. nuestro plzneta, se originan.
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Tambien sobre eésto, nos muesiran ensefiana

as meravillosas
los libros sagrados, ¥, en la naturaleza, tenemos e jemplos de
demostraciones contundentes.

Recordemos 1los suefios de Faradn y la int8rpretacidn de Josk,
que oviginaron las leceiones fulgentes de previsidn, recordedas
por todo el mundo, pero no siempre imitadas o reproducidas. La
incuria y el egoismo desenfrengdos, son obsthculos decisivos,
en demasiadas ocasiones.

Ademys de la condensacidn eparatosa del vapor de agua, en
forma de lluvias, nieves, ete., tenemos las ensefianzas de 1la
varita de Moisks, que si la f¥ nos acompafla, nos habla de las
aguas subterraneas y de condensaciones desaperci¥idas,causa-
dgs por absorciones, gbsorciones, ete, ete.

Los yacimientos de combustibles, ete., nos muesirgn que
lg mansidn tefrestve, fu® bien provistg de abastecimientos pa-
ra nuestras necesidades,

Mientras, los lesoros derrauados en la inteligemeia de los
hombres, podran — estimulados por lag parabola de los talentos-
ponerse a punto, para comprender e imitar tantos fendmenos natu-~
rales, como el e las tormentas, que al desgarrar moldculas de
oxigeno y de nitrofeno, hacen posible, la formacibn de cientos
de millones de toneladas de nitratos, que fecundan las tierras,
como asimismo la labor microbiana, que llega al mismo fin,sin

tanto estruendo. ,

Lg fuerza de las mareas, el dla que la Humanidad gbandone
las regiones del desacuerdo, causadas por el &essgmor o por el
odio, podra utilizarlas para su servicio. Estos manantigles de
energla, son practicamente inggotables, para satiffacer todas
las nececidades de 1lg humanidad.

De propdsito hemos & jado para el final, el mencionar la
energla nuclear ( de la cual, tenemos ejemplos en la naturaleza,
en - os cuerpos radioactivos, etc.) gue bajo auspicios tan des—

graciados se¢ ha mostrado a los hombres.

Dioe en su misericordia infinita, hark gue & hombre, cambie
de signo, al destino terrorifico actual .

CONSIDERACIONES SOBRE LA CONSERVACION Y SOBRE NUESTRAS
EXPERIENCIAS 7PAPA CONSEPVAR EN ¥PESCO LOS FURTOS DE LA TIERRA
Y EN GENEPA I0OS PPODUCTOS ACRICOLAS.



180,

185.

190,

185.

<00,

205,

S e - 197266
Lo que presentamos, en este escrito-—soli:(tud, gson hechos
comprobgdos a lo largo de casl siete afios, por Oomisiones Cien—
t1ficae y tienicos de diversae especialidades. Son hechos repro-
ducibles g voluntad, ¥y, precisaments por eso y por lg utilidad
extragordina+ia, que puede vreportar g la humanidad, esm por lo que
se pide, y, Dios mediante se pediran, ¢sta y otras patentes.

Hemos de insistir una vez mis, que para obtener los bene-
ficios que se presentan a nuestra contemplacidn, son imprescin-
dibles, la f& y el amor hacia Dios, y, el amor a nuestro prdji-
mo, para qus de la hevmandad de los esfuerzos de todos, surjan
las ventgjas del bienesta+ que Dio= nermits en la tierra.

Que produce la tierra, en circunstancias normales? Los fru—
tos que proporciona, son suficientes para alimentar a la humanig
dud ?78on irremedigbles las situsciones deficigtarias ?

Multidud de respuestas y de otros interrogantes, se agol-
pan; pero interesan, para una vieidn mas clara de los problemas
imherentes a todo ello , que en la argumentacidn operemos con
hechos de comprobscidn hacedera.

Podemos hacer una distincidn sencilla ( vero no perfecta)
de los alimentos que la tierra proporciona al hombre, y, en ge-
neral de todos sus frutos:

Prutos, de facil consergacidn y

Prutos, facilmente zlterables.

Entre los primeros, se hallan el trigo, la cebada, etc. y
entfe los segundos, casi todos los demis.

Olarc es, no existe una divisoria entre unos y otros,como
asimismo , tampoeo pueden "cvnagvrse los limites de imalterabili®
dnd, de unos y otros. Habrla qie ponerse de acuerdo, sobre 1o Qie
se estima por ingltergbilidad .

Interinamente , podriamos llegar a un entenaimiento soore
la conservacidn o sobre los efectos de un método de conservacidn,
considevaﬁdo:

Primero. El fruto #, normalmente, se puede utilizar durante
el tiempo X .

Segundo. El fruto A, sometido a un tratamiento de conserva-

cidn , se puede utilizar durante el tiempo X.

81 ©* > X, resultarh.

X' _ X = conservaeidn.
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A mayor difereneiam entre X'y X, las poeibilidades de utili-
zar los frutos son mgyores.

Otra cuestidn. Bl hecho de (ue se pueds utilizar un fruto
210. quiere decir. , que se ha conservado? Este problema planteary en
su dla,Dios mediante, cuestiones muy interesantes.

?arece ser, que el desideratum, de la conservacidn con res—
pecto a la sustaneia de gue £ trate, es 1la de mantenerse iddntica-
mente asl mismz. Esto en ovden a las comﬁlejidades lerigles de

, 215, los frutos, no es fgeil, por su tendenecia a la evolucidn y a dis-
tintbs cambios, por causas diversas.
Seguramen®e convend~la mhs, el término de lentifisar . En 1lu
gsr de ser V, la velocidad de modificacidn lograr otra V', siendo
v >v’
220. Es decir, la bondad del nrocedimiento podria @presarse, seghn
el valor de
V-V" = lentificgeidn.
Si consideramos D al deterioro que esperimenta un produmeto
R vegetal y D’a otro deterioro en condieiones distintas, nodriamos
225, considerar aV y V', como las velocidades medias, de las transfor—-

maciones. Llamando t y t°, glos tiempos correspondientes podemos

egseribir:
D=Vt (A)i 5i, D = D* se tendrh
D’= Vi (B) Vit = ¥V t°
Por lo que vte
£30. ¥ - L2 De donde V = t
. v’ t
vt
. Vi = %7 _ Por lo qued
AR VT
V-V B e
V- Vs V't;:'- ve® efectuando operaciones resultg
235 BtV - T7) = VR Loy 2
VB S bt (V=Y Vi ttov-ttVe vl
Vt'5 41°v= Vil ttV, sacando factor camlin V't vresulta

Ve'(t t7) =Vt (t tJ de donde se tiene despejando V°

v'= ¥Vt (v tY
£7(t” t)
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240, En esta lentificacién de la evolucién de los frutos, puede ha-

S,

w 46T ¥ los hay manantiasles de estudio, incluso psra aprovechanien-

X tos, hoy no supuestos.

L In los escarcecs con las velocidades de trandSrmacién, etc.,
en condiciones corrientss, v, por la accién de un método llamado

245, de conservacién, podemos pasar del algoritmo de la resta al de la
divisién, y, generalizando, tendremos:

-X¢ = n, y recordando &l indice de refrsccién, en

"Opticaz, lo podemos considerar aqui como el Iindice de conserva-
eidén o de lentificacidén. Tawbién se pueden introducir los tér-

250, minos de refraccidn conservadors o refraccién lentificadore, que

nosotros introducimos y de 1ds cuales, podremos hacer uso, en es—

ta memoria.

OTRAS CONSIDERACIONES, Conservado un fruto y sustraido de la
refraccidédn conservadora o lentificadora, que posibilidades de
255. tiempo brinda pars su utilizacidn?
Es natural, se desee se cumpla la expresidén
P > +, siendo P = posibilidades de tiempo pers su
aplicacién v,
~t = tiempo necesario para su empleo.
260, Aungue de estimacidén elemental, no debe sustraerse el apun-—
te, acerca del coste en relacién con el beneficio o la ventaja a
: reporiar.
Las férrulae de conveniencia, serén:

c <:b, vy, ¢ <<v, siendo

265. ¢ = coste
b = beneficio
v = ventaja

Esto dentro de.los diversos wdéviles gue iupulsan a la con-
gervacidn,
270C. LA CONSERVACION, EN LA ECONOMIA WUWDIAL.
No todos los alimentos que se producen en la tierra y en
los meres, los aprovecha el hombre, por lo que, al no ser utili~
zadoes v sl desperdiciados, se producen bancarrotas, en los ajus~—

tes de la vida del hombre, sobre nuestro planeta.
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75: Wn general los alimentos de la tierras, que deben consumirse
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gn un corto plazo, sme producen en cantidades exuberantes, en rela-

;eién con lss cosechas de frutos de mayor duracién.

Esto acarres visiones defectuosas, acerca de las poeibilida-
des de la alimentacién de la especie humans. ‘

Con los frutos no conservables, gse alcanzé pronto la satura-
cién del cultivo. Para que llevar al pudridero, mds cantidad ex—
cedente de slimentos, puesto que no brindan ocasibn psra ser uti-
lizadoe?

En cuanto se logren posibilidades de lentificar ls evolucidn
(conservar), dé dichos frutos, la saturacidén del cultivo de los
mismos desaparece y =se establece, la relacién, de a mayores con-—
sumos, rayores producciones. £l estado de saturacién se aleja.

Ls CONSERVACION, L4 ECONCMIA Y EL GANADO.

Siguiendb‘las ensef anzas de las Sagradas fscrituras, pars
magnifiéar las soluciones que ge brindan a la Humanidad, es muy

interesante, considerar un factor, entre la tierra y el hombre

o entre los frutos de 1a»tierra v el hombre., Ese factor es la
integral cde los animales, puestos por Dios al servicio del hombre.
Iste posee un acumilador exiraordinario, psre el aprovechamiento
de la produccién agricola (expontdnea y estimulada) y ese es el
factor animal, sobre todo, el domésticado y el relativamente fé-
cil dominable, A4 todo ellc, lo llasmaremos ganado,

El ganado no solamente representa: la carme, cueros, leche,
energia, etc., etc., sino que es el cliente mds inmediato y el
que se puede manejar con més desembsrazo, para adaptarle a las
diversas modalidades de la produccién.

Fijémonos, en lo que tarda el ser humano, en llegar a ser adul-
to y, lo que sucede, en la gama extraordiinaria de loé animalesg
inferiores. )

Con relativa prontitud, se pueden obtener los nuevos clientes
{no ocurre lo mismo con la especie humana).

De tal modo, se pueden incremetar los clientes, que sin gran-
des dificultedes, ee puede admitir que a mayor produccién, se '

puede disponer de mayor nuneroc de clientes y, menor, cuando aque-

1lz disminuye.
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A mayores dieposibilidades de vida ganadera (en escala mayor),
podemos decir, ﬁayores posibilidades de vida humasna. Por lo que,
desde este punto de vista, no serfa temerario afirmar, en uns li-
gacién estrecka, de poblacién humana y posibilidades alimenticias,
que todo aquello que favorezca el incremento de la ganaderia, fa-
vorece también el desarrollo de la especie humana.

PIENSOS -~ GANADO - ALIVIENTOS

ALIMENTOS — PIENSCS - GANADO —~ ALIMENTOS

Con lo gque presentamos, resultado de nuestras experiencias,
ge puede abrir una nueva ers, de horizontes deslumbresntes, en re-
lacién con el sustento del ser humano, mediame el esfuerzo con-
certado de todos.

Hemoe dicho que en la produccién de la tierra se originan dos
tipoe de productos: losz congervables y de produccién escasa, Yy,
los alterables facilmente, cuyas cosechas, sefialan cifras exube-
rantes, en relacidén con loas otros.

Si la economia slimenticis, se somete a este signo, evidente-’
pente, que se podrén producir, situaciones desgarradoras (que la
historia nos relata), por 1lo que, sl hacer mds estables las pro-
ducciones de mayor potencialidad, el signo, se podré modificar pro-
fundamente.

Ahora bien, lo aue nosotros presentamos, se adaptaréd a las exi-
fencias del ser humano (de elegir y tomar alimentos), en ls medi-
da que la conveniencia comin exija, para este caembio de signo?

Este es un problems, que parsa resolverle, es preferible caminsr
por rutas distintas a las del optimismo; es poslble, que en el
transcurso del tiempo, esta adaptacidén se logre, pero debemos ir
por sendas que nos conduzcsn a parajes mss conocidos y mde domi-
nables.

Decimos ésto, porque las pruebas, & que han sido sometidas
nuestras experienciae, por Comisiones Oficiales, garantizan este
criterio. '

El plan de aprovechar, en una economia bien ordenada, todas

las producciones posibles, de alimentos no conservables facilmen~

345,.& te, la especie humans, seria incspaz de absorber esas producciones
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:gigantescas, ¥, 81 ademds, grsn parte de la poblacién, no consumia
vel cupo correspondiente, los sobrantes, serfanrémorss posibles, pa-

“ra obtener los beneficios inherentes a dichas producciones.

En cembio, el cliente gsnado, seglin las pruebas hechas, no
opone dificultad alguna, = ser alimentado con los frutos conserve-
dos, y ademds, se puede sumentar enormemente su nimero, en plazos
cortos, ,

En virtud de lo expuesto, podemos decir que en la actualidad,
le evolucién es:

PTENSOS > GANADO > ALIMENTOS. Le nueva ers, podria ser:

ALIMENTOS > PIENSOS > GANADO > ALIMENTOS

Este Ultimo sistema evolutivo, psrece es de calidad inferior
al existente, pues marca unaz fase méds; en cierto modo es un retro-
ceso, pero sélo aparente.

Si reflexionamos, observaremos que vamos & disponer de lo que
hoy no se tiene, que son los-alimentos que se estropeen y los no
producidos por temor & que se inutilicen. ILas cantidades posibles,
pueden parecer de fabula, y si actuslmente se alimenta el ganado
con los piensos, logrados en lss coyunturas conocidas, sabemos muy
bien, lo aleatorio de su produccidén. Corrientemente, se perciben,
las angustias de la muerte del ganado (alimento del horbre), por
carencia de piensx )

Por consiguiente, la garantis de alimentar el ganado, es garan-—
tfsa de alimento para el hombre,

Egto, independientemente, de que la Humanidad puedes tomar los
alimentos conservados, puesto que a ello, no se oponen, en nuestras
experiencias, fenémenoes téxicos.

Bn la solucién gaﬁadera, concebimos nosotros, una armoniaseccs
némico-social, dificil de slcenzar, en el momento sctusl, por
otros derroteros, Y ello, no en plan de utoplas, sino mediante
el eéfﬁerzo enncblecido por la buena voluntad.

Yo vamos a desentraliar, lar causas del desasosiego socisl en
todo el mundo, pero sf diremos, que existe una de gran realce, que
&e»refiere & la relacidn existente entre la Ciudad y el Campo.

Como otras veces, llamamos Cempo y campesinos, alld donde se
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producen los &l imentos (agricolas y ganaderbs y & los que ejecutan

Eflos quehaceres que de ellos dimenan. Consideramos como Ciudad, a

“ todo lo que no es Campo.

390.

395,

400 .

405,
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415.

Ia Ciudad, necesita del Campo.paras subsistir, y, el Campo, tem-
bién necesita de la Ciudad,

Nosotros, en diversas ocasiones, hemos definido, la riqueza de
un pais o de un lugar determinado, etc., como lasg posibilidades que
presenta, de ofrecer traﬁajo, de tal manera, que éste resulte re~
compensado.

Pues bien, el Campo en su generalidad (tierras de pan llevar) no
ofrece perspectivas hnlagllefias para el trabajo; en €1, escassuente
existe la coyunturs, de cien dfas por &fio en jorneles rescompenssg—
Ples., En tal slituacién, =i el patrono o empresario, hace frente a
las necesidades del obrero, gira en descubierto y se arruina, y, si
no lo hace, el obrero perece o emigra.

En ocasiones, el hecho se proyecta sobre la Ciudad, originando-
se en ésta, las terribles situaciones de alimentacidn y econdémicas,
que se perciben por doquler,

Ahora bien, con la solucién que propugnamos, de gque gran parte
de la producciéh vegetal (hoy non nata), se destine a la slimenta-
cibén del génado, entonces Dios mediante,la situacién podréd ser muy
otra. ' ‘

Ia atencidn que el ganado requiere, faciliteria, jornales en
tal abundancia, que el azote del absentismo, en todas las naciones,
podria quedar disipado.

No olvidemos, que los suburbios smenazadores, de las grandes
pobleciones, son alimentados, por la gente que emigra de los pue-
blos, con rictus de desesperanza, que, el odio articulado, lanze
contre la convivencis social.

CONSERVACION DE PESCADOS Y DE CARNES.

Los principios, en que van fundamentadas nuestras experiencias
para la conservacién de los productos vegetales, se extienden tamQ
bién, & la del pescado y 2 la de la carne, por 1o que, hacemos rail-
vindicaciones para su conservacién, por el método que presentamos,

Nuestra experimentacién, es menor, pero la realizada, nos per-
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mite seguir con fiados, por las rutas emprendidas.

El valor de n ( conservacidn lndice de conservacidn
o de refraccidn lentificadora), para peséafos y suponemos’
qus para las carnes es mucho mas pequefio ( hasts la f‘echa)
gue para los vegetales, en las eZperiencias rezlizadas ¥y
con arreglo a 10s pincipios que se expondrian despuls; pero
la significacidn econdmica, de 1o alcanzadoc, no le ve en
Zaga a la de los productos vegetales. A partir del valor
convencional 2 ( dos) y siguiendo 3-4-5-6-7-8-9-10-11-12~
13-14-15-.....(d1as), en multitud de circunstencias, se po®
drla considerar el kncremento de las posibilidades de aglimen-
tacidn con el pescado, ¢OmO Zeesse 15..... (veces las actua—
les). Permitirlan, por lo menos, la conservacidn por otros
métodos, hasta la echa mucho mis ale jados.

430

Como,puede verse, este procedimie to, puede favope~
cer g otros mbdtodos de conservacidn.

Las tareas de 1la pesca, se pueden considerar, como
las de la slega 0 la recoleccidn del campesino. Los delos
ass. son munrho mde cortos, y por tanto su nlmero, al cabo del
afio es mayor.

Hechas las aclaraciones ge preceden, en witos apuntes,
Para mayor comodiced de la exposicidn y mejor c omprensidnm,
nos referimos en adelante, principalmente, alce frutos de
la tierra, pero sepase, qie ello, es ampliables g los pes—
440,

cados y a las carnes. ,
Las variantes, no afectan al fundamento de los raze—
ngmientos.
‘ ,POR QUE SE ESTROPEAN 10S RUTOSDE IA TIERRA, EL PES-

CADO Y LAS CARNES?
445,

Se puede considewgr como fundamental, al tratar de
la conservacidn o lentificgcidn de la evolucidn de los
frutos, pescados y carnes, el esbudio, el conocimiento o
el reguerdo del por qu¥ ¢ de las causas, en virtud de les
cuales ellos se estropean, se envejecen o que en definiti~
450, Va son bajas en el haber de 1a humanidad.

Gehericauerte, podrlg o firmarse, que pPOT rgzones gnh-

logas a las de la cuida de un grave, a la de la combustidn
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" de 1a madera, petrdleos, eice, a la del apagado de la cal,

en atmdsferas humedas; a las de las descomposiciones por

el agia ( hidrdiisis)de algunos carburos, fesfuros, nitru-

ros, derivados halogenados, etc., o0 a la del la acecidn de

hoidos sobre bases ; pirdlisis de hidratos de carbonos,etc.,
ete. Es decir, a acciones de caracter flsico y de caracter
quimico.

460. Para centrar nuestra exposicidn diremos, que se habla
de la geceidn d el dxigeno, del calor, de enmchecimientos, de
fermentaciones, de oxidasas, de reducysas ( de diversas ca—
talasae), de plasmolisis, de desmembranien®os moleculares,
etec., etec. Apa-te de las agresiones, por insectos , por

465. golpes, etc. ete.

No resefieremos los muy variados procedimientos, que
se re~omiendan y practican, para la conservacidn de gli-
mentos, tento de origen animal , como de prodedencia vegetal,
aparte.de piensos, etc.
470. Todos merecen la estima de la humanidad, pues aumen—
tan el acer®e de las posibilidades , vara su alinentacidn.
Refiritmdonos a la desewaridn, ya hicimos en su dia,
glgunas consideraciones, en tna de nuestras‘conferencias,

dadas en el afio 1941 en la Universidad de Granada, publica-

475 das en el Boletln de dicho Centro docente y reccogidas, en
un tomo, en el afio 1943, por la Eéitorial Santaren de Valla-
‘ doliad.
NUESTRAS EXPERIGNCIAS D2 CONSERVACION DE PRODUCTOS
VEGETALES.
480. Las experienc’as ge venimos realizando, en la conserd

vacidn de frutos de la tierra, amoliamente resefizdas y éi ~
fundidas, nos permiten seguir un mdtodo de conservasidn, de
caracterlisticae distintas al de la desecacidn.
Cen sy sportacidn, no pretendemos entrar en ZOnsgs po—
485, 1dmicas, unicamente diremos, que su utilizacidn brindg posi~
bilidades para conservar la totalidad de las wsechas vegeta~
leg en el mundo.
Claro es, que vara efilo hace fglty el trabajo conetan=

te, metddico y ordensdo.

490. Como se puede abordar el problemg y como comprebgamos

les resultados obtenédos?
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31 en contacto del zire se estropean los frutos, en la
atmdsfera terrestre, deben de existir causas gue se oponen g
le establlidad de ellos o gie no contrarrestan , otras causas
de deterioro. Por tanto, gislandolos del ailre se tendrian con-
diciones de resguardo de las agresiones gtmosféricas.

Como heros reallzado el aislamiento ? Por medio del agua.

. Bl agua como es sabido, en feneral tiene aire en disolu=~
cidn ( vare muchas tdcnicas ello es una dificultad).

Aparte de utilizar wmedios, para debilidar la accibn del
eire, hemos & recordar, Gue la cantidad de aire, disuelto en
el agua, es muy escasa, con relacidn a la necesaria, para Que
ocurran fendmenos ﬁuy acttsados sobre los frutos en tratamiento.

| €in embargo, la cantidad de alre gue puede sumimis=tar el
aguasa los frutos Qque enviielve, no se reduce a lga due tiere
en disolucidn, si el gua esth en contacto con lg atmdefees ,
pues se puede estpblecer una corriente de aire, de mazy or o m-
nor velocidgd, seghn la superlicie, temperaturs, etc. desde lLa
atmbsfera, &l fruto, a travds del agua. Esto planteg la necesi-
-dad de gislar , el aggua de conservacidn, del aire atmdsferico.

La solucidn lograda, ha sido con una capa de aceites mi-
neragleés o vegetales. Los aceites pueden ser tambiin, de proce-
dencia animal. ‘

Lg eleccién de aceite depende, de lasg posibilidapdls de su
adquisicidn, temperaturagem ~ soportar etc. etc.

Con este primer dispositivo, ya se tiene ung posibilidad
de lograr frutos protegicos conira la accidn del aires y, en
ciertas circunstancias para algunos frutos y plazos no mpy pro-

longados, puede ser una solucidn ( inclusoc se puede utilizar
el agua, ein nroteccidn de aceite)

Desda luego, coﬁ esto parece no son de temer, las plasmo~
lisis.

Ahora bien, el agua no es inerte ante los #utos, ni estos,
lo son frente alaagtia; tanto desde el punto de vists fisico co-
mo desde el punto de vis ta quimieo,

DIFUSION, DIALISIS, OSMOSIS, DISOLUCIONES, Y HIDROLISTS
ETC., ETG.;son amengzas constantes , de 1la integridad, de los
frutos envuelios en agua.

Adembds los getrmenes agresores , que puede contener en su

seno , ete. ete.
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Interesa, por tanto, neutralizar, los post-efectos, perju-

dielales.
Lo hemos conseguido de diversas formas y segln los productios

vegetales a tratar y el estado sanitario de los mismos. Para
535. ello se han empleado, prineipin ente, sales alezlinas, alcali-
no-terreas y magnesianas.
En casi todos los casos, se ha restado poder de Gifueidn
al agua y se ha sumentado, la resistencia de los frutos a ser

penetrados por los liguidos.

540. En las soluciones conservadoras, se tienen redes y mallas:
idnicas, molecnlares sencillas y complejas. Los cristéles en
disolucion, suministran msllas y redes, débiles. La fortaleza
de ®stas, aumenta con la concentracidn.

Bfectos analogos, producen las moleéculas complejas ¥y asocle-
© 5485, das. |
Si al mismo tiempo, alguna 0 g gunas de las sustancias disuel-
tas, catalizan parcial o totalmente, negativanente, la oxidacidn,
originada por algunas sustancias, como los compuestos ferrics;
#i hay coagulantes de proteinas; si en el cambio de bases y en

550, le dialisis, se fuerzan las condiciones del fendmeno de Donnet;
Si se modifican los des;quilibriOS, de las presiones osmdticas y
se hacen entrar en juego, por caubio de variables, en.formas ,
ecugadas, las acciones de masa; se logran condiciones, de mayor
resistencia, a los desmoronsmientos rapidos (fisicos y quimicos)

566 de los frutos y en general de los productos de la tierra.

Facilmente se comprende que, lg difusion del agua y sus ac—
ciones llamadas hidroliticas, se hallan muy cohibidas.

Por otra parte, se obtienen liguidos algunas veces de alto
valor antibidtico, gue se oponen al desarrollo de numercsos

560. gurmenes.

En diversas circunstancias, se provoca la formacion sobre
los frutos de cuticulas, que tanbien favorecen, unammayor es-—
tabilidad, de los productos tratados.

No siempre, los productos a conservar, tienen igusl situacion

565 eanitaria, tanto aparente como real, por lo que interess, pre-
servar o combatir, los efectos nocivos. De ordinarid, utili~
zamos en estos casos, derivados del gzufre, en cesntidades, gqm

al utilizar los frutos, no son tdxicos (estos prodeto, de am -
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Convieneé en ocasiones , t8ner en los ligquides un Ph dentro

fre, no son los Ynicos a emplear).

de ciertos 1imites, y para ello, pueden utilizgrse, diversos
acidos o sales moidas no tdxicas, ¥ sales fgeilmente hidroli-
zables. El reglar el Ph interesa, principalmente, para 10s e-
fectos vitaminicos.

Diversos problemas se originan al reforzar, el agua conser-

vadoras con redes ibnicas, moleculares, ete. etec.

Enire ellos & hallan los de flotacidn, por cpmbio de densi~
dades, de los fluidos envolventes.

Hemos vesudlto la cuestidn topificando, ( limitando) el mo—
vimiento de los frutos, pes no, el de los llquidos conservado8
res.

Lo hemos resuelto , en formas variediesimas: desde cuerpos
densos, con%ra los cuales chorcaron los frutos, con acceso libre
de las soluciones, nara Que recubran az gQuellos completegmente,
hasta con el empleo @e cierres de maniobra perforados, con ori-
ficios de luz, inferiores , claro esth , al del tamafic de 1los
frutos ¥egetales, pevmitiendo capas de llquidos sobrenadmntes,
¥, éncima, los aisladore~ de la atmdsfera, ete. eto.

Tambien se pueden pomer, para fines analogos, en los gran-
des depdsitos, maderos o vigas etc, de tal maners gque puedan
pasar los llquidos por los intervalos , entre unos y otros,pero
no, los frutos. Con facilidad debe poderse mgniobrar, con los

maderos o las vigas, en las faenas de carga y descarga.
La comprobacid: de los resultados obtentdos es muy sencilla.
Basta poner frutos testigos delante de los dispositivos y ee
ebservara el resuliado en forma concluyenta.

LAVAIO Y DESALADO DE LOS FPUTO0S CONSERVADOS.

A pesar de las redes idnicas, moleculares, etec., y de lg
disminueidn del poder de difusibn del agvua, NO se produce un
corte en lzs tendenciags de acciones Pecliprocas entre los con-
Juntos, de los contenidos en los &pdsitos, eino gie , como de~
cimos antes, se produce uné lentificacidn o una refrascidn ,
mas o menos fuerte, que meglin ya dijimes , ~eeibe el nombre &
conservacidn: _

Ello hace quB exista una difusidn compleja; que haya bsme—

sis, y, que las fuerzas de absoreidn y de adsorcidn, produzecan
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.los efectos covresrondientes. Por 1o Qie no solgmente interesark
f lavar los frutos cuando hayan de ser ingeridos, POr personas o

~"animales, sino que, convendri en ocasiones, dar lugar a que se

produzcan desalados por una immersidn mas o menos prolomgada,de
los frutos en agua dulce.

Algunas veces, convendri favorecer el fendmeno , por medio
de biearbonato potasico, sddico o amdnico, sobre todo, cuando
convenga d escalcificar, desmagnesificar y tambien, en &l gunoe ca-
80s como practics conveniente, eliminar o arrastvar de los frutos
los productos alealinotérreos. |

Estos procedimientos, sepo#rin aplicar , en alfunos casos,
cuando se hayan conservado flores o plantas industriales; como
se comprendery no es operacidn tan exigente , puesto ge los pro
duectos no van a ser ingewidos.

Presentamos despuds un e squemg de 1a’instalacibn y de tipo
seml-indusrial, que tenemos en la Universidad Central, y we sir-
vid , para las pruebas oficiales de nuestras expertenciss, para la
aglimentacidn del ganado, segun normas de la Comisidn Oficial.

PRODUCTOS EMPLEADOS Y QE PUDEN UTILIZARSE EN EL PROCEDI-
MIZNTO DE CONSERVACION QUE PROPUGNAMOS .

Las sustancias que hemos empleado en muestrgs experiencias
son:

ClNa (cloruro sddico); SO4xa2 (sulfato sbaico) 0ljfig (cloru-
re magndeico) Cl.0a (cloruro cHl ecico); 50, Mg (sulfatoc magnbsico)s
80 Ca (sulfato cHl eico). _

Todos en cantidades , gie pueden ser hastg masivas, Estos
cuerpos, pueden utilizarsge puros y comerciales.

Las impurezas gue pueden contenér, son las de canteras, la-
g0s, salinas o de 1los Procesos industriales, eén que se originen.
Concretamente el cloruro magndsico y el sulfato magndsico, pueden
ser utilizados, los que 'se hallan en 1los restos de 1la depuracidn
delas sales pothsicas ( o concentracidn de las mismas), y el
clzca, puede ser @l producto restdual, de la obteneidn del cgbbona~
to sddico, por el procedimiento de Solvay.

Tambidn utilizamos el (804) gAl, (sulfato aluminico); el
8205N32 (K‘) etc., ( metasulfito d sulfitos y bisulfitos de sodio,
de potasio, etec.); ClH (hcido clorhidrico). Lo mismo pueden usarse

otros hcidos o sdes acidas. Estos Ultbmos, en mntidades muy peque=—
ﬁas »
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En algunos casés,puden ser suficientes e sigglemente con-

;ﬁenientes; las aguas duras, de pozos y de superficie.

Ademds de las sales indicadas antes, se puéénn emplesr
otras de los mismos cationes, siempre que los aniones, no ten~-
gan caracter tdxico, en las cantidades que deban quedar en los
frutos d espuds de lavados. | '

La conservacidn de las plantas medicinales pueden lograr-
se 5 con las sustancias y los mdtodos ya indicsdos.

Con respecto a las plantas indugtriales, no dedicadas & la
alimentgaeidn, se pueden emplear, ademas de los productos ya sefia~
lados, los de Yario ¥ estronecioc: 01, Ba (cloruro barico), (NO )
Ba (nitrato barbeo); 01 ST {cloruro de estroncio); (N03)2 Sr (ni-
trato 4 e estronecio); etc. etc. todos los produectos indicados
pueden tener agua de eristalizacidn, de hidratacidn, ete.

Para la onservacidn de flores, estin muy indicados y 8l
cloruro de estroncio y el nitrato de estronecio, solos o asocig~—
dos a otras sustancias, o a reaccionar con otros cuerpos, rpor

ejemplo sulfatos y carbonatos.

l Oomo existe una gran wariedad de ffutos, Y 5, aun dentro de
ung clase de los mismos, hay diversidad,por ¢l grad de madu-
red, procedencia, destimo, tiempd de conservacidn, etc., no se
puédéeén dar todas las recetas posibles. Diremos cue las cantida—
des de los productos que pudidramos 1lamaw masivos, bueden osci~
lar en las disoluciones, desde 0% hasta la saturacidn, ¥y, & los
otros ( no masivos) se deben de poner cantidades td es, que des—
pues de lavados los f~utos no haya posibilidad de demostrarse
su toxicidad, alin con las presoripeiones mhs exigen tes. v

Es recomendable utilizar recetas como la siguiente? clo-
Turo magnésico 8% ; clorubo odkecico 2% ; sulfato sbdico 4% (es—
te puede conveniv para las zanghorias).

Las aguas duras podran ser enemendadas, con los productos
sefialados.

Ateneidn especial merece, @l agua del mar. Iguslmente ka
de los legose salados y de mares interiores, dgunos de tal real-
ce, como el mar Muerto . )

Esto juntamente con lo ailerior , confirms lo gue exXpusimos
anteéz la posibilidad de agplicacidn del prbéedimiento a la toﬁaQ
11dad de los productos vegetales del mundo, que interese conserva

durante alghn tiempo.
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El agug del mgr pér su abundancia; es una promesa de tal
importancia, qQue no hy necesidad de ponerla de manifiesto ,
auna.e en algunos cagos haya necesidgd de enmendarla.

Hemos hecho las experiencias primarias, en condiciones
sumamente desfavorables, incluso, sin touwar las precauciorms
mas eleméntales, y a péSar de ello, tenemos resultsdos de tan-—
to estimulo como el de poder contemplar frutos sumergidos, des-
de hace casi siete afios. En lg Universidad Central, se ha¥lan
en les tarros &sde septiembre y ortubre de 1948. 8in embargo,
delsnos decir, que es practica saludable el lavar los frutos
antes de su inmersidn y tener el gua bien clarificada y con
escaso nimero de gdrmenes.

Diremos, para demostrar 1o indicado acerca de laa modifi-
cacidn del poder de difusidn del ggua, que Lenemos naranjes su—
mergidas, hace varios afios, y, que todavlia estin las marcas
de las casas vendedoras.

La fovrmacidn de cuticulas sobre los frutos, pudde verifi-
cavse y se verifica, algunas veces, cuando entre los prodetos

empleados , pueddn haber reacciones como las siguieéntes:

(L) se M + 0120a > Se,0a + 1 Mg (Este proceso,
mafh t0 2 Qrer9 8 %fatc eloruro conviene g mu~
ag éalecico calclco magnesico chos frutos)
(B) S0, Na, + 0Ol Ca > §0,Ca + ZClNg
sulfgto cloruro sulfato eloruro
sddico ealeico chdleico  sddico

Como eg sagbido, la solubilidad del 80403 ¥ la del
SO Ca.&H 0, vienen moduladas, zlrededor del 2 por mil.

Algunoe productos, como el Cleg y o1 C1 Ca, pueden actual
on cantidades preponderentes o de matizacidn.

El metabisulfiito sddico ( o el potasico ete.) y los bi-
sulfitos, pueden evolucionar, hacia la formacidn de bisulfa-
tos, asi:

SONa2+ 0+HO=ZSOHNa
m%tabisul—oxi—agua bisulfa

i sddico geno to sddico
Soaﬁﬂaﬁfo > SO4HNa
bisulfi
to sddico

Y los sulfitos, g sulfatos
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.50338,2 10 = SO4N9,2

snlfito sulfato
gddico addico

97266
Como 8@ ve aqul, no se forma compuesto ucido
E El émpleo de las shies de aluminio, sobre todo, las muy hidro-
lizables, como el sulfato, cloruro, etc., no solamente sirven pe—
720. ra modificar los Ph, sino qe er cierta medida pucden favorecer
la formacidn de cutlculas muy delgadas o la clarificacidn de los
liquidos. Fases de la hidrolisis, del sulfato sluminico, son las
siguientes: ) ‘
(80,)g41, + Z.0H > 80H,+ (50,) A1, (0H),

sulfato agua acido sulfato basico
aluminiro sulflirico deaaluminio (disulf)

728 (s0,)  p1,(0H),, + =2HOH > 80,8, T 50,41 (on)
. %fago ba31co
de aluminio {monsulf)

!541&12(0}!)4_ + ZHOH > 80,H, + Al, (on)sg a.u(oa)a_uu-

Auming mina
- Los empujes sobre las %apas superiores de topificacidn, son
proporeionales a las diferencias, entre las densidades de los 1ll-
qubdos y los vesos especificos de los frutos. No sieuwpre los fru-
730 tos, flotan en los llquidos y por conmsiguiente no serd impres-
cindible, en dichos casos, la topificacidn en los dpdsitos.
Es interesgante destacar el pupel de frenador del poder oxi-
dante de las sales férricas y de olras materiss oxidantes, que

puede ejercer el cloruro culeico.

4

735, La neutralizacidn de medios demasiado heidos, puede lograr—
sé de muchas maneras, entre otras con el carbonato &pecico, que
con el clorhidrieco, formam el clovuro ehlcheco, agua ¥y earbdnico
y con el acido sulfiirico, sulfato chlecico, agua y didxido de car—
bono; desde luago tambidn pueden emplearse carbonato sddiece, el

740, bicarbongto sddico, ete, etc. ;

El cloruto magnésico, de igual forma que 1los otros compues—
tos megn¥sicos, se seflalan como anticancerosos, y ademhs el
312Mg, se ha propuestc, para combatir la tubercolosisi

MATERIALES ADECUADOS, PARA LOS RECIPIENTES Y DEPOSITOS EN
748, GENERAT, QUE PUEDAN CONTENER 1OS ERUTOS EN. TRATAMIEZNTO.
Dade 1la actividad que frente a muchas sustancias, pueden ,
tener los liguidos conservgdores, es conveniente, tener un conocii{

miento para el empleo de recipienties construidos de materizles
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“resistentes, a las agresiones de dichos llquidos.

Desde luege, el vidrio es materisl muy adecuado (quizhi de
los mejores de todos los ensayados) ‘

El gres, bien conglutinado; las baldosas, con mastic resi s—
tentes a los‘hnidos; el oemento portland, revestido(de una
,caba silicatada, o mejor dicho, silicatiandole, despuds de ha-
ver fraguado, en la parte oue va a estar, en contacto con 1l
11quidos.

La madera. Oementos puzolanicos solas y silicatados. Fibro-
-cemento puzolanico (cemento-puzolana y amianto; puede ser ura—
lita puzolanics coOrriente y prensada, silicitada o no). Aceros
inoxidables. _

Para vasi]as pequefias, el problemas se soluciona facilmente,
Ahora bien, paradepdsitos de gran capacidad, se pueden utiliz ar
los materiales dichos, en formas distintas, por ejemplo: sepue-
den construir grandes depdsitos con diversos materiales, y,
revestirlos, con lhiminas de vidrio (como en los lagos de las
instalaciones vinicolas, de gran importaicia); tanbien se pue-
den reecubrir, con liminas de grés o con liminas de uralita,
etc. En general, puede servir, cusl quier materisl, que esth
ievestido, con sustancias resistentes a las sales y a los acl-
dos. '

Novotros, vemos como solucion, de laé mas aceptables, si el
procedimiento se difunde, la de utilizar, los cementos puzola-
nicos y los fibrocementos puzolinicos, reforzados, con el si-
licatado, o tambidn, con la fluoracion con fluosilicatos.

. Con respecto a las puzolanas (materias que entran en la
compesicion de los cementos puzolinicos, ete.) y de las cus~
les, poseen Espafila ¥y otros palses, cantidades fgbulosas, di~
remos, que principeslmente se originan; en las erupeiones vol-
canicas, por lo e, segln‘la expusimos en otro lugar de este
esnrito, se confirma &una vez mas, que hasta en los fendmenos,
de aspecto mas terrorifico, pene Dios, enséi anzas en nuestre
venefieio, y, nos suministramedios, para el logro de nuestros
fines.

En r@sumen, el procedimiento consiste en aislar y protsger

los frutos, pescados y carneés de las agresiones del aire, etce.

por medio del agua, sola o protegida con uns capa de aceite de
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diveraas procedencias y contrarrestar los post9efectos per~
judiciales del agua disolviendo sales alcalinas y alcalino-

térreas, a distintas concentractones. Paré el cambio de den-

sidades, en ocasiones conviene topificar (limitar) el movimien-
to de las materias a conservar, con dispositivos adecuados.
Oonviene en cilertos casos asgregar algunos derivados del azufre
segun el estado sanitario de los productos en tratamiento. Pa—
ra los Ph. se vegulan con Ecidos,séles aoidas y con sales facilm
" 795 mente hidrolizables como algunas de aluminio.
RESULTADOS DE NUESTRAS EXPERIENCIAS.
La experimentacion variada y prolongada, que hemos realizadol
durante varios afios, ha sido seguida de cerca, por multitud de
personas pertenecientes a diversas clases sociales. Lak prensa,
800. la radio,wel No-Do, etc., se han ocupadoc de ellas.
Realmente, es halagador para nosotfos,<9n¢omplar, al cabo
de los afios: tomates, cebollas, uvas, patatas, naranjas, limo9
nes, judias, peras, manzanas, zanahorias, platanos, ciruelae,
remolacha forrajera, remolacha azucarera, etc. ete. con aspec?
805. to fragante y lozano, teniendo como quien dice, a sus pies
a los ejem@lares testigos, convertidos en cosa deleznable;
c0sa curiosa, Que hemos de registrar, pues lo hemos mostrado,
a varios naturalista: las patatas testigos, que tenemos en
la Universidad Oentral, calle de San Bernardo, se han converti?
810. do en filamentos, ,
Nuestros trabajos, han suscitado comentarios varidos. La
Comision Oficial, nombrada primeramente, por el 8r. Minietro
de Educacion Nacional y que visito nuestra modesta exposicion,
al ver 1la forma impresionante, de los frutos conservados,
815. ~dentro de vasijas de vidrio, hizo hincapie, en la necesidad
de comprobar, si eran o no toxicos los liquidos conservadores
(aclararemos, que dicha Comision ni la siguiente,(nnocian
la composicion de los mismos). §
- La Oomision nombrada, parahacer las pruebas, en los frutos
820, conservados, parala alimentacion del ganado (pruebas que se
hicieron en el Instituto de Biologia Animgl), en viata de
los resultados obtenidos, declaro teruinuntements, la no toxd®
cidad, de los alimentos conservados, que fueron: tomates, pa-

tatas, zénahorias, remolacha forrajera y remolacha azucgrera
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825, Todo ello, en ls fofma que dicha Comision dispuse.

: LAIIWAS CON ALGUNAS ILUSTRACIORES ACERCA DEL PROC EDIMIENTO
bl QUEZ PPOPUGNAMOS Y REIVINDICA OS PARPA LA CONSERVACION DE 4 IMENTOS=

i Para una mejor ilustracion, acompafiamos, ocho laminas (a) (B)

z (c) ®(E) (F) (6) vy (H).

830, ~ En lga lamina (A) se hallan los dibujos a,b,c,d, y 4°

a) Un depdsito, con frutas, en contanto del aive, sin pro-

teccion alguna.
b) Un depdeito con frutas, eon proteccion de agua, donde se
marca, la disminucion del ntmero de agresores que llegsn a las
835, f rutas y que van sefdlados por puntos y pequefias virgulas.
e¢) Un depesito con frutas, con la dobie proteccion de agua ¥
de la capa @e aceite. 8e indica que ¢l nlmero de agresores
del aire, gque llegan a los frutos, continua decreciendo.
d) Devdsito con frutas, protegidas con agua, aceite y susta -

840, cias agregadas sl szgua. Ademhs se marca, el tope perforado.

. Aqui, se representa, el camnbio de densidad del liquido acuoso, ¥y,

una mg¥or seguridad, para que las frutas subsistan, sin dete-
rioro. _ ‘
d’) Representa lo del m terior, y, adenmas esGuematiza, redes
845. y mallas, formadas por las sales disueltas, como protecqion;
de los frutos en trataniento,
En la limina (B), se hallen, los dibujos a y b.
= quiere representar, un deposito, de uvas censervadas, que
tenemos en la Universidad Central.
850, b = Um oristalizador, con las uvas testigos, cenvertida=, en
materia deleznable.
En la lamina (C), sehallan los dibujos a,b,c, y 4, .
a= representa uno de log, diez dispositivos, a que se hase refe-
renciaen otra lamina, aie pertenece a la instalacion hecha, en
855, la Universidad Central (San Bernsrdo 49), paralas pruebas ofi-
ciales, de la alimentacion del ganado, con frutos conseraQOS,
seghn nuestras experiencias. '
El dispositivo consta, de un depdsite en donde se colocaron
los frutoé ¥ liquidos conservadores; de una tap a perforada y
860. cubierta, gque desemboca en un cuelle; sobre este, se adapta
etro tubo doblado, abierto totdmente, por un extremo, gue se

adapta al cuello de la to a, y por el otro, cerrado, por uns
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1amina verforada, con objeto de que los gases y llquidos, puedan
pasar ¥y circular libremente (en caso de necesidad), desde la at-

mdsfera, al deposito y viceversa. A

#n el cuelilo de lu tapadera, Va adaptado un grifo, paradar
salida al aceite, en caso de descarga, y el deposito de conser-
vacion, lleva, en su parte inferior, otro grifo, para descargar
los liquidos. ‘ _

870. | La tapa se ajusta al deposito, con cierre hermdtico, por mdie
de aros de amianto, impregnados o no, de aceite; se pusieron,
unas abrazaderas de hierro, que precintadas por el Sr. Precinta9
dor oficiel, gredo un todo, de tal forma, al que no se puede sus-
traer, ni agregar frutos, pero si permite, un movimiento libre,

875, a los liquidos. |

b = representa el deposito, despues de despiezado el dispe—
sit;vo.
¢ = representa la tapa perforada, con el cuello y el grifo del

. anelte.

880. d = representa el cuello doblado, adaptable, tambien al de la
tapa por grapas, etc. Todo el dispositivo es de gr?s, salvo las
abrazaderas y grzap as.

En la lemina (0) se hallan los dibujos a (repetido hasta & ez)
b (repetido hasta cuatro), ¢ (repetido), d (repetido hasta cue-

885. tro) y e (repetido haata tres).

Pespresenta el conjunto, la instalacion de la Universidad
Central, para l@s pruebas oficiales indicadas antes, y, pueds
g er una instd asion, de ensayos semiéindustriales, & que tam~
bien puede ser modelo, con las modificacionoé pertinentes, para

890. una explotacion industrial.

10 (A = dispesitivos, resefiados, en la laminganterior, donde
estuvieron los frutos sometidos & tratanientos, psrala prueba
4 (b = cubas de madera (agui son de castafio) para el lanGOu
por corriente d € agua y por inmersion, de los!frutos congervados

895. antes de ser destinados a la alimentacion.

2 (¢ = tomas de agus para llenar los depositos de ague (con

una manga) despues de colocados en ellos, los frutos a conserVar-‘

. 4 ( d =desagiies, para llevar a ellos, con unu mangsa, por ejem-
plo, los liquidos extraidos de los depositos, cuarndo se descargan

200. los frutos conservados.
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3 ( e= pequefios depositos de gres, con grifo en la parte in-

ferior, gue sirven de auxiliares, en manipulacionesde carga y
descarga, y en la preparacion de d isoluciones.
En la laminag (E), se hallan los dibujos a, b ¥y o

g05. a = Oorte Yy escala, de un deposito ordinario para la conserva-
cion y que requiere las condiciones esenciales (cualquiera ses
la forma y dispOSioion), de todos los dispositivos necesarios,
para la conservacion, por el método que propugnamos y que son:
depdsito para los frutos y liquidos; zona de aislamiento, con

910 lo® aceites, de los liguidos ¥y frutos; tope para frutos, con

libertad de circulacion de los liguidos (cuando haga falta) y

sglidas, de los aceites y de les liquidos, en las maniobras de

descarga. ‘
Se entiende, yue lus dimensiones pueden ser muy variadas.
515. En el dibujo a, se percibe, el deposito p (de estancia de
. los frutos, hasta la tapa t); por encima de este, sigue el cuello :

¢y donde puede haber liguido‘ conservador ¥ encima. el grifo &°,
para dar salida al aceite, y 1aterélmento, én la parte baja,
otro grifo, para el desagiie de los lignidos.
920. b = El deposito, marcando los salientes, para el ehcaje de la
tapa y un espesor de las paredes, sefialado con rayas.
= La tava perfbraﬂa, con los topes para la maniobra.
En la lamina (P), estan los dibujos a y b.
a) representa un deposito prismatico, con reduceion de la
945, superficie, donde puede situarse, la capa alsladora del aceite.
Facilmente se wmprende, las grandes reduccione‘s Que pueden logrars
s@ teniendo un buen servieioc de conservacion; g y 8g) sOn los
grifos del gceite, y, de los liquidos, respectivamente.
b) represents un deposito prismatico apaisado; la zona del
830 aceite, tiene un peralte, con respecto & la parte superior del
| recipiente, y, los topes para los frutos pueden ser tablonesde
madera, o0 vigas de materigles no atacables, tecnicanente, por
lo= liquides.
La lamina (@), tiene el dibujo de una planta de instalseion,
935, Que puede ser industrial, de diversa potenciglidad.
Los depositos esten en cascada.

3 (a) = Depositos para frutos (puden smer n Nayor numero)
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5 (11) = Llaves de paso
. B (h) = sgujero d el hombre, y e llenado y de vaeciade de

940. frutos (cerrados con material, vesistente a las agresiones; pue—
. de ser de madera, de acero inoxidable, eta. etc.
' R, Deposito de rocuﬁeracion de liquidos.
R y D, Denosito regulador y de distribucion.
B = Bombg para elevacion de liguidos. |
945. T y T Tuberias, de mayor longituad
G. Grifo del ateite.
Con el esquema, facilmente se comprenden, todas las manio-
bras.
En 15 lamina (H), esta una planta de instal acion, ge pwede
950. ser industrial, de diversa potengialidad. -
3 (a = Depositos conservadores (pueden ser mas).
R. Deposito recupzrador.
6 (11) ILlaves.
. 4’(h . Agujerb del hombre y de llenado y vaciado de frutos
955. B. Bomba, para elevacion de liguidos.
T, Tuberias, de mgyor longitud.

Con el esquems fagcilmente se comprenden todas las maniobras.

NOTA DE REIVINDICACIONES

le,- "PRPOCEDIMIENTO PARA CONSERVACION EN FRESCO DE PRUDUGTOS
960, DE LA TIEPRA, PESCADOS Y CARNES" cargeterizado por sislar y pro-
teger los productos de la tierra, pescados & cernes de las agre-
siones del aire, por medio del agua, sdla o protegida con una
capa de aceite de diversas procedencias y contrarrestar los
post-efectos perjudiciales del agua disolviendo sales glca inas
965. ¥y alcalino-terreas, a distintas concentraciones. Parag el cem—
bie de densidades, eon ocasiones conviene topificar ~-limitar-
el movimiento de las materias a conservar, con dispositiv$§
adecuados. Conviene en ciertos casos agregar glgunos derivados
del azufre segun el estado sanitario de los productos en tra—
970.  tamiento. Para los Ph. se regulan con acidos, pales hoidas ¥
con sales facilmente hidrolizebles como algunas de aluminio.
28.— Por el procedimiento de¢ la anterior reivindicacidn y

ademas por el empleo de meteriales resistente a las agresiones

de los 1llquidos conservadores: vidrio y oristal; gres cerimico;
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balsodas y ladrillos; puzolanas, naturales y artificiales; cemn—

tos puzolinicos de diversos tipos, solos o eilichtados; fibrocemegi

' to puzolhinico (corriente y prensado), sdlo o silicatado; cemnto
X! portland silicatado; cemento aluminoso (fundido); maderas; aceross

inoxidgbles; y en general todas las materias que sean resistentes
a las acciones de las salés y de los acidos, y, por el empleo de
las puzolanas naturales, paralos fines de construcecion de depo¥i- -
tos de conservacion. | f
38,~ Por el procedimiento de las precedentes reivindicaeci o=

nes y ademas por el lavado de los frutos antes de someterlos a

' la conservacion y desalado gespuds, por medio de agua sola o

con carbonatos y bicabornalos; y, asimismo porque este lavado y
desalado por medio del agua, puede ser con adiecion o no, de car-
bonatos, bicarbonatos o corrientes de didxbdo de carbono; siendo
conveniente clarificar las aguas, destinadas a la conservacion.
48.—- Por el procedimiento seglin precedentes reivindicacio-
nes y ademas por los dispositivos dibujados en las lhaminas, lo
mismo que sus analogos, con arreglo a los prinecipios expuestos
que forman un eonjunto con el proceso quimico, tanto en solucio~

nes de densidades en las que no floten los frutos, como en las

de soluciones concentradas en las que haya flotacion; la maniobra

de carga y descarga de frutos; el modo de desalojar el aceite y 1i
guidos conservadores, como asimismo el principio de la topifica~
cidén. ‘ ‘

58,- Por el procedimiento de las anteriores rel vindicasciones y
por el emplec de las aguas de los mares, abiertos y cerrados,
como liguidos conservadores, solos o enmendados; lo mismo de los
lagos salados, Mar Muerto,yetros.; ¥y por la formacion de enticu-
las de SO4
el empleo para los fines sefiplados, varies veces, de las aguas

0a (sulfato caleieco), sobre los frutos. Asimismo por

duras, de pozos, profundas y de superficie, de rio, para utilizar-
las éolas 0 con enmiendgs. )

68.— Por el procedimiento, seglin reivindicaciones que pre-
ceden y por la neutralizacion, de medios, demasiado acidos, con
el carbonato cileico, el carbonato sddico, el bicarbonato sddicoj
en la forma que las leyes lo permiten es de significar la utili-
zacion de productos coneervados, que retengan sales chlcicas y

magnésicas, para tratamientos de enfermedades siclales, como la
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tuberculosas, cancerosas y otras, todo ello de confermidasd cen

" 1la memoria descriptiva.-
1015. 78,~ "PROCEDIMIENTO PARA C ONSERVACION &N FRsSCO Di PRODUCTOS
DE La TIERRA, PESCADOS Y CARNES".=-
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