PATENTE DE INTRODUCCION

por "Uné médquina bafiadors contimus de bombones y otros
productos, para enfundarlos de chocolate, fonddn, glasa

0 mimilarest,

5 & favor de Don Manuel MAURI BRAVO, domiciliado en Barcelong,
calle Molins de Rey, n€ 3-C.

MEMORTA DESCRIPTIVA

La mdguine befiadore a que se refiere la presente
patente de introduccidn tiene por objete lograr bajo deter
10 minade forma y de menera continua y automdtica lo que hasta

ahore, generalmente, se viene efectumndoc & mesno emn 1o que
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respecto al recubrimiento con chocolate, fonddn, glasa o
similares, de bombones, caramelos, turromes, galletas, bar
quillos, helados y pastelerfia y confiterda en generale.

La mdquina que nos ocupa viene esquemdticamente
repregentada en la adjunta hoja de dibujos, mgstréndola:
Figs 1, en perspectiva de conjinto; y Fige 2, on seceidn
Jomgitudinal.

Constituye la mgquina de referencia, un armazdén
o caja exterior 1 que a determinade y conveniente altura
sostiene a un tapiz transportador continuo enrejillado 2,
a partir del cuzl puede la médquina considerarse dividida
en dos partes: la inferior y la superior.

Bn la parte inferjor, ve dispuesto un depdsito 3
que contiene el bafio, o sea el chocolate, fondén, glasa ©
gimilar con ei que deben baﬁarse los bpmbonesg caramelos,
etcédtera, cual depdsito y a fin de que el chocolate, por
ejemplo, que contiene, se mantenga con adecuade fluldéz, esm
apropésitamente: calentado mediante vapor, resistencias eléc
tricas u otro medio; asimismo lo estardn las partes del
circufto del bafio, segin luego se dird, que lo requieran

para el mismo efecto. ILa alimentacién del depdésito 3 pue
de efectuarse & mano por la compuerta 4 o bien por circu-
lacién forzada independientes

Tambien en le parte inferior de la mdquina va dis
puesta una bomba 5 que pone en circulacién continua el ba—
flo del depdsito 3 de manera que extrayéndolo de é1 lo con—
duce: por la tuberia 6 hasta Za parte superior de la né~
quine vertiéndolo en un depdsito distribuidor 7 provisto .
de una, dos o mds salidas inferiores, 8-8' en los dibujes,

que abarcando la total enchura del tapiz enrejillado 2 de-
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terminen sl caer el bafio por ellas, otras tantas cortinas
de éate; o bien por la tuberfa 26 a una cubeta 9 situada
debajo del tapiz enrejillado 2, estableciéndose en ésta cu
beta un determinado nivel de bafic pasando el excedente, por
el vertedero 10, nuevamente al depbsito 3; o tambien simul
tdneamente por las tuberfas 6 y 26 al depdsito dektribuidor
7 ¥ a la cubeta 9 respectivamente, pudiendo establecerse
mediante llaves la circulacidén requerida para cada caso o
sea elimentando la bomba 5 solo al depdsito dAistribuidor
7y solo a la cubeta 9, o a ambos elementos & la vez. El
bafic que cae por las aberturas 8-8' formando las menciona
das cortinas, atraviesa el tapfz enrejillado 2 y cae & la &f
cubeta S.

Parcialﬁente sumergido en el baiio que contiene
la cubeta 9, va montado un rodillo horizontal 1%t que con
su giro provoca la formacién en su superficie de una capa
de bafio; dicho rodillo que egtd situmdo debejo del tapfz wunx
enrejilliado 2 y en el extremo de la ndquina por el que en—
tran en ésta los productos a bafiar, es fijo, siendo su se—
paracidn regulable con respecto al tapfz 2 la determinante
del espesor de una capa de bafio que atravesando a dicho ta
pIz, se forma sobre &ste mantenidndose alimentada por el
rodilIo 1t.

Bl extremo 12 del referido tapliz enrejillado 2
viene situado muy cerca, casi en contacto, con el extremo
13 de un tepfz trasnportador continuc 24 que alimenta a la
médguina de productos a bafiar,

Bntre el depésito distribuidor 7 y la pared pos—
terior 14 de la mdquina, en la parte superior de ésta,va

montado un insuflador 15 que por su boquilla 16 cuys lon-
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gitud abarca la total anchurs del tapiz 2, proyecta aire
sobre éste, bajo la circunstancia de ser graduable la am—
plitud de dicha boquille y la inclinacidn del insuflador;
el aire proyectado llega al insuflador por una tuberia 17
siendo provinente de una instalacidén cualquiera a tel efec
t0, como por ejemplo un simple ventilador montado en la ci-
pula 18 de la mdquina,.

El extremo 19 del tapfz tramsportador continuo
enréjillado 2, egtd casli en contacto con el extremo 20 de
otro tapiz contfnuo 25 de evacumcidén de los productos be—
fladose

Para facilitar el resbalamiento del bafio por la su
poerficie del producto bafiado y tambien para que el sobran-
te atraviese mds facilmente el tapiz enrejillado 2, éste
egtd sujeto a una trepidacidn o vibrecidén éontinua, prefe
rentemente silenciosa, producida con medios mecdnicos o me
cédnico-eléctricos cualesquiera, como por ejemplo por gol-
peo ¢ martilleo.

A Ffin de poder regular la distnacia o separacidn
més conveniente en cada ceso entre el tapfz enrejillado 2
y el rodillo 1%, aberturas 8-3!' del depdsito distribuidor
7 ¥ boquilla 16 del insuflador 15, los rodillow 27 que so-
portan la parte superior del referido tapls, son deepliisze~
bles en sentido vertical independientemente entre sf, pﬁé
diendc sger fijados a la alturs requerida; con ello la par
te éuperior del tapiz 2, podrd seguir una lines haorizontal,
dnclinaeda, ondulada o mixta,. '

Ia parte guperior de la mdquina tiene gus paredes
preferentemente de material trensparente o conteniendo miri

lleg tales como la 21 que permiten controlar a la vigta, la
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marcha del bafioc. Es necesario mantener piotegidos o cubier
tos log elementos de la mdquina determindndose en su parte
guperior una cdmera en la que hay una ranura 22 de entrada
de productos y otrs 23 de salida; ello no solo a efectos
de evitar el depdsito de polvo sobre lag materias en tratams
miento sino tambien pars mentener una conveniente temperatus
re. gque conserve la fluidez del bafio circulente.

El funcionamiento de la médquina suponbendo que
eg chocolate la materie congtitutiva del bafio, es como gi-
guset

Por el taplz transportador 24 sobre el que los pra
ductos a bafiar han sido colocados a mano o mecdnicamente,
llegan éstos a la mdquina entrando en ella por la renurm o
abertura 22Z; del referido taplz 24 son tomados por el ta-
piz enrejillado 2 en el que, en primer lugar, encuentrAN Ia&
capa de chocolate que se forma sobre el citado tapiz por la
accién del rodillo 11, con lo chmal, hundiéndose en ells,
queda bafisde y por tanto recublerta de chocolate no solc
su cara inferior sino tambien le parte inferior de su cuer
PO en mayor o menor megnitud dependiente del grosor de la
referida capa gque como ya se ha dicho, em regulable, Yy de
la fluidez del chocolate con que se bealis; seguidamente
atreviesan lag cortinas de chocolate que se froarmen al caser
dste del depdsito distribuidor 7 por sus salidas paralelas
8-8t, con lo cual quedan bafiados o recubiertos de chocolate
en su total superficie; pasan luego por debajo del insu~
flador 15 con cuya inclinacidn y presidn de zire regulables,
junto con la accidn trepidante ejercida sobre el taplz en-—
rejillaedo 2 gque los soporta y tramnsporta, se comnsigue dar

a la funda de bafio o sea de chocolate, la lisura y grosor
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desesdosy finelmente, el tapiz 2 conduce los proditos ya
bafindos hasta el tepiz transportador 25 que los lleva & los
dispositivos de refiggeracién o de secado en los que el
chocolate se endurecay y de alll al envasado.
Se comprende que si se desea bafiar solamente la
parte inferior de los productos gque transporta el tepiz
2, se dejard sin efecto la eirculacidén de bafic por la tu—
berfa 6 que alimenta las cortinas que se formen &l caer
por las aberturas 8-8%f; contrariaments, mi se desez recu
brir solo las supsrficies superior y latersles, se dejard
sin efecto la mccidn alimentadors del rodille 1% no for-
méndose la capa de bafioc sobre el tapiz enrejillsdo 23 ¥y
si se desea el recubrimiento o enfundado tatal, se opera-—
rd conforme a lo descrito como funcionamiento de la mdquina.
YToa tapices transportadores 2, 24 y 25 se mueven
a idéntica velocidad, para lo cuasl estén apropdsitamente
enlagados sus respectivos mecanismos de arrastres
La médquina va provista de elementos de control
y mandc para regular: &) la velocidad de desplezamiento
de los tepices transportadores 2, 24 y 25; b) la tempera~
tura de los elementos por los gue circula el bafie; o) 1a
velocidad de giro de la bomba 55 d) la separacidén del ta—
plz enrejillsdo 2 con respecto al rodilioc 11, &l depdésito
digtribuidor 7 y a la boquilla 16 del insuflador 15; e) la
velocidad de giro del rodille 11; £) le amplitud o seceidn
de paso ds aire por la boquilla 16; &) la inclinacidén del
insuflador 15 con respecto al tapiz enrejillade 2; h) leom
niveles entre el tepfz enrejilliade 2 y los extermos 24 y 25;
i) la cantidad de aire que por la tuberfa 17 llega al insu-
flador 15; J)la intensidad de la trepidscién provacada
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sobre el tapiz 2.

ILa bomba 5 puede ser sustitulda por un elevador
meecdnico de tipo cualquierm.

Los elementos que componen la méquina conforme
quedan descritos, podrdn disponerse en ella bajo situmcién
cualquiera mientras se mantenga entre el¥og la relacidn
funcional prevista; asimismo podrén variar los medios utd
lizedos para su fijacién y montaje y tambien sus perfiles
o coanfigureciones, al igual que el de la mdguina en lo que

respecta & su aspecto externo.

Se reivindica como objeto de la presente patente
de introduccidng ; !

12 — Una méquine bafindora continua de bombones y
otros productos, para enfundarlos de chocolate, fondén, gis
sa o similares, consgtitufda por un armazdén o caja exterior
(1) que a conveniente altura sostiene a un tapiz transpor—
tador continuo enrejillado (2) a partir del cual puede la
médquina considerarse dividids en dos partes, una inferior
y otra superior, exigtiendo dispuestoc en la primera un de
pésito (3) que conteniendo el bafio es apropbsitamente ea—
lentado para mantener a &ste bajo una adecuada fluidez, es—
t4ndola asimismo las partes del circulid gyve sigue el bafioy
que lo requieran para el mismo efecto, cual depbsito puede

alimentarse ya sea a mano por una compuerta (4) y correspon
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dkente conduocte, ya sem por circulacién forzada ingependien
te, existiendo témbien en digha parte inferior uns bomba
(5) que pone en circulacidén contfnua el bafio del depdsita
(3) de manera que extraydéadolo de él,llo conduceg por uns
tuberfa (6) a la parte superior de la mdquina vertiémndolo

a un éepbgito distribuidor (7) provisto deuna, dos o mds
salidas inferiores preferentemente paralelas (8-8¥) que
abarcando la total anchura del tapfz enrejillaedc (2) de—
terminan al caer por ella el bafio, otras tantas cortinas
del producto que lo constituye; o bien:por otra tuberfe
(26) a una cubeta (9) situada debajo del tapiz enrejilIado
(2), estableciénddse en esta cubeta un nivel de bafio pasan
do el excedente, por un vertedero (10), nuevamente al de-
pésito (3) de origen; o tambien por las mencionadas tube-
rifas, simpltdneamente al depdsito distribuidor (7) y a la
cubeta (9), pudiendo establecerse mediante llaves la circu—
lacién requerida en cada caso, déndose la circunstancia de
que el bafio que cae por las aberturas (8-3') del depdésito
distribuidor (7), atraviesa al tapiz enrejillado (2) y cae
a la cubeta (9) situada debajo de aguel.

22 .~ Una nmdquina bafiadora continua de bombones

y otros productos, para enfundarlos de chocolate, Ffonddn
glasa o gimilares, seguin 1) en la gue, parcislmente sumer—
gido en el bafio que contiene la cubeta (9) situada debajo
del tepiz enrejillado (2), va montado un rodillo horizontal
(11) cuya generatriz es perpendicular al sentido de despla
zamiento del tapfz referido, cual rodillo, estando situado
en el extremo de la mdquina por el que entran en 4sta los
productos & baiflar, provoca con su giré la formacidn en su

guperficie de una cape de bafio, que a su vez la producé y
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elimenta sobre el tapiz enrejillado (2), siendo la separa—
cidn regulable entre rodillo (11) y tapiz (2) la determi-~
nante del espesaor de egta capa de baflo formada sobre el
tapize

32.- Una ndquina bafindora contfnua de bombones y
otros productos, pars enfundarlos de chocolate, fonddn gla
sa o similares, segin 1) y 2) en la cual, entre el depésito
distribuidor (7) ¥y la pared posterior (14) de la mdquins,
en la parte superior de ésta, va montado un insuflador (15)
que por su boquilla (16) que abarca la total anchura del
tapiz enrejillado (2),proyecta aire sobre éste, siendo gra
duable, la amplitud de dicha boquilla, la inclinacidn del
insuflador respecto al tapiz y la cantidad de aire proyec
tado provinente de una instalacidn cualgquiera a tel efecto.

42 .- Una mdquine bafiadora continuas de bombones y
otros productes, para enfundarlosgs de chocolate, -Fonddn,
glase o similares, segin 1) a 3), en la cual, apropbsita—-
mente para facilitar el resbalamiento del bafio por las super
ficies del pfoducto bafiado y tambien pare que el sobrante
atraviese mds facilmente el tapiz enrejilimdo (2), éaste es—
td sujeto a una trepidacidén o vibracidn continus, preferen
temente silenciosa y de intensidad graduable, producidea por
medios mecénicos o mecdnico~eléctricos cualesquiera.

58,.~ Une mdquina bafiadora continua de bombones y
otros productos, para enfundarlos de chocolate, fonddn gla
se. 0 gimilares, segin 1) a 4) en la cual y a fén de poder
regular la distancia o separacidn en cada caso, entre el
tapiz enrejillado (2) y el rodillo (11) productor de capa
de baifio gobre 41, las aberturas (8-8') de salida de Bhﬁb

del depdsito distribuidor (7), ¥ de la boquilla (16) del

*
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insuflador (15), la parte superior del referido tapfz (2)
estd soportada por rodilles (27) desplazables en sentido
vertical independientemente entre sI, pudiendo ser fijados
en la situacién reguerida, con lo cusl la parte sgperior
de dicho tapfz enrejillado (2) podrd seguir una l1fnee hori-
zgontal, inclineda, ondulada o mixta,.

62,~ Una mdquina befiadora continua de bombones y
otros productos, para enfundarlos de chocolate, fonddn gla
gsa o similares, segin 1) a 5) configurdndose en su parte
superior una cdmara en la que hay una ranurs (22) por la
que entran en ella los productos a bafiar, y otra (23) por
Ja que salen dichos productos una vez baliedos, siendo lasg
paredes de dicha cdmara preferentemente transparentes o
conteniendo mirillas (21) permitiendo controlar a la vista
la marcha del bafioe

72.~ Una mdquina bafladora continua de bombones

y otros productos, para enfundarlos de chocolate, fonddn,
glasa o gimilares, segin 1) a 6) en la cual los extremos
de la parte superior de su tepfz transportador enrejillado
(2) estdn casi en contacto,. con respectivos tapices trans
portadorew continuos, una (24) de alimentacidn de productos
a bafiar, y otra (25) de evacuacidén de productos bafiades, mo
viéndose el conjunto de los referidos tapices (2-24-25) to-
dos ellos a idéntica velocidad, para lo cusl estdn apropé-
sitamente enlazados sus regpectivos mecanismos de arrasgtre.

82 .~ Una médquina bafiadora continue de bpmbones y
otros productos, para enfundarlos de chocolate, fondédn,
glasa o gimilares, segdn 1) a 7), yendo provista de ele-
mentos de control y mando para regular: a) la velocided

de desplazamiento de los tapices transportadores:(2—24-25);
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b) 1la temperatura de los elementos por los gque circula el
bafio; ¢) la velocidad de giro de la bomba (5); d) la sepg
racién del tapiz enrejillado (2) con respecto gl rodillo
(11) de la cubeta (9), &l depdsito distribuidor (7) y a la
boquilla (16) del insuflador (15); e) la velocidad de giro
del rodillo (11); £) la amplitud o seccién de paso de ai-
re por la boguilla del insuflador; g) 1la inclinascidn del
insuflador con regpecto al tapiz enrejillado (2) y los ex—
ternas (24-25); 1) la cantidad de aire que alimenta al in
suflador; J) 1la intensided de la trepidacién o vibracién
provocada sobre el tapiz enrejillado.

992,—~ UNA MAQUINA BANADORA CONTINUA DE BOMBONES Y
OTROS PRODUCTOS, PARA ENTUNDARLOS DE CHOCOLATE, FONDAN, GIA
SA O SIMILARES.

Y todo cuanto sfecte a lu esencialidad de lo nos—~
trado en log adjuntoy dibujos y descritov en 1la presente nie—
moria que consta de once hojas foliamdas y mecanografiadas

por una sola carg.

Barcelona, 20 marzo 1351,
LANUEL MAURI BRAVO

p/a
r—}
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