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M E M O R I A  D E S C R I P T I V A

para una patente de Invención, por veinte años, en España,

p o r

-  MEJORAS LA CONSTRUCCION DE HORNOS CONTINUOS .  

a fa vo r de

Don Antonio PAstor Zabalia, con residencia en B ilbao. -
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La presente patente de Invención se re fie re  a me­

joras en la  construcción de homos continuos, mediante las 

cuales los que se establecen tienen especial aplicación para 

efectuar la  cocción del pan en las panaderías o en ap lica c io ­

nes s im ilares, ya que se consigue con e llo s  una calefacción 

continua mucho más económica que con otros conocidos y permi­

ten mayor producción con menor volumen; además, son fácilmen­

te regu lab les, en lo  que se re fie re  a aumentar o disminuir 

la  temperatura segán e l tamaño del pan a cocer.

Como es sabido en lo s  homos actualmente u t i l iz a ­

dos de calefacción e lé c tr ica  no ex iste la  continuidad que en 

lo s  mejorados que se re iv in d ica , sino que son manuales tanto 

para la  carga como para la  descarga.

I,a ca racterís tica  esencial que proporciona esas 

ventajosas condiciones de empleo es e l  montaje mecánico de 

las bandejas, que van colocadas en ruedas fo polígonos regula­

r e s ),  constituyendo una especie de noria, que se mueve con la  

adecuada interm itencia, para presentar sucesivamente las han - 

dejas ante la  puerta de carga, a l miaño tiempo que ósta se 

abre y c ierra  en los momentos oportunos, siendo lo s  meoánismos 

que dan lugar a ta l funcionamiento los  que precisamente carac­

terizan  las mejoras a que nos referim os.

Por lo  que se re fie re  a la  calefacción e ló c tr ie a , 

que usualmente llevan estos hornos puede tambión sustitu irse 

per la  de combustibles sólidos o líquidos sustituyendo las 

res istencias e léc tr ica s  por radiadores u h orn illos , acoplando 

p a rr illa s  para e l  combustible sólido o quemadores para lo s  

líqu idos.
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Para mayor claridad concretaremos las ca ra c te r ís t i­

cas de los hornos mejorados que se reivindican, con referencia  

a las adjuntas figu ras , correspondientes a una forma de e je ­

cución preferente de los mismos: pero que no tienen carácter 

alguno lim ita t iv o , ya que tanto sufoim a y dimensiones, como 

los d e ta lles  de su presentación y organización, se establece­

rán en cada caso de acuerdo con lo  que convenga a la  ap lica ­

ción concreta de que se trate y mientras las variaciones que 

así se hagan no afecten e la  esencialidad reivindicada, los 

d istin tos hornos que se construyan con esas modificaciones no 

serán sino variantes igualmente comprendidas y protegidas por 

e l presente reg is tro .

La figu ra  1 representa la  v is ta  del horno por e l 

lado de los mecánismos que dan lugar a su funcionamiento, con 

la  pared cortada para dejar ver esos meoánismos.

La figu ra  2 muestra una sección transversal, p racti­

cada de modo que deja ver la  rueda portadora de la s  bandejas 

y las resistencias e láotricas de calentamiento.

La figu ra  3 corresponde a una secoión v e r t ic a l del 

horno, por e l  plano que pasa por e l  e je  de su rueda, y a la  

proyección sobre e í  de alguno de sus elementos.

La figu ra  4 se re fie re  a la  v is ta  d e l horno por e l 

lado de sus puertas de carga y de los interruptores.

Oott referencia  a dichas figuras y a lo s  n&neros ge 

sobre e lla s  designan los  diversos deta lles  interesantes del 

homo representado, su descripción es como sigue:

Las bandejas 50 -figu ra  2-, para la  colocación del 

pan durante su cocción, van colgadas por intermedio de los  

e jes o concretes 49 -sujetos por la s  tuercas 55, figu ra  3- 

de las  ruedas 48, que a su vez van montadas en e l  e je  17, a l
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que se sujetan por las chavetas 60; cuyo e je  -figu ra  1- des­

cansa en las piezas en U 29, 30, 31 y 33 sobre las c ía les a 

su vez apoya e l  soporte 32, que lle v a  e l  caequ illo  de bronce 

54 -figu ra  3- para el rodamiento de dicho e je  17, colocado 

a presión en el soporte 32.

Ese eje 17, y con á l la  rueda 48, se mueve por e l 

motor 1 -figu ras 1 y 3-, montado en las guías 2, que permiten 

la  tensión de sus correas trapezoidales, mediante lo s  sigu ien­

tes mecanismos; la  polea 3 del motor acciona a la  4 del re ­

ductor 6 de velocidad, de tipo comercial y fabricación  corrien­

te en España, e l  cual va oolooado en e l  asiento 5. En e l eje 

del reductor va montado e l  piñón 7 -figu ra  3- que engrana en 

la  rueda 8,, que por intermedio de adecuado soporte descansa 

en l a  pieza 73 en U.

la  rueda 8 lle v a  introducido a presión e l  caequi­

l l o  9, en e l cual entra e l bulón o e je  10, llevando ta l rue­

da la  tapa 11, atorn illada en e l moyd o tetón de la  misma con 

to rn illo s  12*

En la  rueda 8 va montado -excéntrico- e l  bulón 16 

-figu ra  1- para un extremo de la  b ie la  13, que por e l otro 

se une, por intermedio de las plaoas 28, a la  e s tre lla  o ex­

céntrica 18 graduadora de l movimiento. Entre e l bulón y la  

b ie la  va dispuesto e l conveniente rodamiento de bolas y la  

tapa 15 de la  misma se su jeta por los to m illo s  14.

la s  placas 28 soportan a su vez, por medio de otro 

bulón 21, a l perro 20 que comunica su movimiento a l a  es tre­

l l a .  De este modo a l g ira r  la  rueda dentada 8, la  b ie la  13 

tiene un movimiento a lte rn a tivo  de arriba abajo, con lo  que 

se transmite otro rad ial a la  placa $8 y cuando éste ee hacia 

arriba  e l  perro 20 trabaja en vacio, mientras que cuando es
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hacia abajo arrastra a la  e s tr e lla  18, apoyada en las r e fe ­

ridas piezas en U y en la  que van colocados lo s  casqu illos 84

-figu ra  3-.
La v a r i l la  22, que se tensa mediante e l  soporte 24, 

s irve para la  seguridad del perro 20, mientras que e l  pitdn 

23 hace de tope del mismo. El perro 25, montado en e l e je  o 

buida 27, tiene su recorrido lim itado por e l  p itón  de asiento 

26 y su objeto es e v ita r  e l  retroceso de la  e s t r e l la  18; mien 

tras que las placas de bronce 19 están destinadas a l roce de

los perros 20 y 25.
Kn la  re fe r id a  placa 28 - figu ra  1- va colocada la  

v a r i l la  34, para e l movimiento de apertura y c ie rre  de la  puer. 

ta  46 -figu ra  2- de entrada del pan; y a l extremo de esa va­

r i l l a  está sujeta la  cadena 35, que engrana en la rueda o 

catalina dentada 36, colocada en e l e je  37, que a su vez trans. 

mi te e l  movimiento de las placas 28 a la  puerta 46 del hor­

no, sujetándose l a  cadena 35 a dicha rueda por e l to rn illo  

38. La oatalina y cadena van protegidas por la  defensa 74.

El eje 37 -figu ra  2- va montado en los soportes 

40, unidos a su vez a los de chapa 41, y l le v a  su jeta por 

una chaveta la  rueda acanalada 39, en la  cual va roscado e l 

to rn il lo  42, para la  sujeción de la  cadena o cable 43, unido 

por su otro extremo a la  ya citada puerta 46 del homo, pa­

ra  mover la  miaña; sirviendo los soportes 44, mediante e l  

caequ illo acanalado 45, para tensar dicho cable, La puerta

46 se mueve en las guias 47.

Las bandejas 50, destinadas a colocar e l  pan en 

los periodos de cocción, llevan  los ángulos 51 y 53 -figu ra  

2-, para soportar lo s  bloques re fra c ta rio s  52, sobre lo s  cua­

les  se pone aquel.
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Por otra  parte, los soportes 56 y 58 están destina­

dos a colocar en e llo s  las resistencias e léc tr ica s  57? la s  

cuales se introducen por las puertas 64 y 71, sujetas por 

las bisagras 63 y 69 y que se cierran por las palom illas 65 

y 70.

La tapa 61 -figu ra  3- está destinada a franquear 

e l  paso a l horno en caso de reparación y va su jeta  por lo s  

to rn illo s  62, y cubierta por la s  puertas 68 -figu ra  4-, mon­

tadas en las bisagras 66 y sujetas por las  palom illas 67.

Finalmente , complementa la  disposición descrita  la  

campana 59 -figu ra  2-, para la  recogida y expulsión del vapor; 

destilado por e l  pan? y los interruptores en e s tre lla  72 - f i  

gura 4-, la  caña pirométrica 75 y los pirómetros 75.

Reasumiendo la  descripción que antecede, para mejor 

comprender e l  funcionamiento d e l conjunto d e l horno diremos: 

e l  motor e lé c tr ic o  1 transmite su movimiento a l reductor va­

r iab le  de velocidad 6, e l  cual permite variar la  velocidad con­

que se mueve la  rueda 48, portadora de la s  bandejas 50, y 

con e l lo  e l  tiempo de cocción? a cuyo f in ,  con eL piñón 7, 

mueve la  rueda dentada 8, soportada sobre un e je  que g ira  por 

intermedio de rodamiento de bolas en e l armazón del horno.

Esa rueda 8, mediante e l e je  excéntrico 16, acciona 

la  b ie la  13 que en su extremo opuesto l le v a  un bulón, so lida­

r io  de la  placa 28, que a su vez por medio del bulón 21 sopor­

ta a l  perro 20, que mueve a la  e s tr e l la  18.

A sí, a l g ira r la  rueda dentada 8, la  b ie la  13 toma 

un movimiento a lternativo  que transmite a la  placa 28 y ésta 

a la  e s tre lla  18; de modo que, cuando e l movimiento es hacia 

arriba, e l perro trabaja en vacio y cuando es hacia abajo arras 

tra a la  pieza 18, que va sujeta a l eje 17 por medio de una
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chaveta, con lo  que por consiguiente aquel g ira  de acuerdo 

con e l  movMiento de l a  citada e s tre lla  18.

El perro 85 montado en e l  bulón 27, so lidario  de la  ar­

mazón del horno, tiene por objeto que cuando las placas 28, 

en eu movimiento hacia arriba, por agarrotamiento no muevan 

e l  e je  del homo, efectúe la  debida sujeción.

Por cada movimiento del eje principa l 17, tiene lugar 

u.no de la  puerta 46, por l a  cual se introduce e l pan, sincro­

nizado con e l  an terior, por medio de l a  c a r i l la  34 y cadena 

35.

Las bandejas 50, con las ruedas 48 en que van colgadas 

por lo s  ej es 49, al g ira r  con e l  eje principal 17, forman 

como una noria; y, por e l  movimiento interm itente descrito , 

las bandejas van sucesivamente colocándose en la  posición 

de carga del pan. Efectuándose tambián e l movimiento de la  

puerta de modo que ósta se abra solo cuando las bandejas se 

paran y se c ierre  cuando están en moTi miento.

Por lo  que se re fie re  a l sistema de calefacción e lé c t r i­

ca, la s  resistencias 57 van unidas por medio de cabios a los  

interruptores, e s tre lla  triángulo 72, independientemente ca­

da uno y a base de dos tensiones, teniendo así por cada re ­

sistencia  dos tipos de graduación de temperatura, existiendo 

por tanto, tantas graduaciones de e l la  como número de res is ­

tencias se coloquen multiplicadas por dos.

Los piróme tros 76 están destinados a controlar la  tempe­

ratura del horno, yendo las  cañas term o-eléctricas sincron i­

zadas con los termómetros antes citados.

De la  descripción que antecede se deduce que en e l  homo 

mejorado que se re iv in d ica , se elimina ocmplioaoión mecánica 

a l montar todas las bandejas colgadas de dos ruedas portado-



ras so lidarias de un e je  que se mueve d e l modo explicado, no 

siendo necesario tensores ni aparatos de compensación para 

las d iferencias de d ila tación  ex isten tes ; mientras que en 

los conocidos las bandejas van montadas sobre cadenas movidas 

a su vez por dos catalinas motrices dentadas y otras dos ten- 

soras, llevando varios d ispositivos que además de encarecer 

mucho la  mano de obra producen frecuentes averias.

N o t a .

La presente patente de Invención, consta de las s i ­

guientes reiv ind icaciones;

1. - Mejoras en la  construcción de hornos continuos, 

caracterizadas porque las bandejas en que se coloca e l  pan o 

s im ilar para su cocción, van colgadas, por intermedio de ejes 

apropiados, de ruedas so lidarias de un e je  que desnansa en 

la  armazón del horno y se mueve, accionado por un motor, por 

intermedio de un reductor de velocidad, e l  cual l le v a  un p i­

ñón dentado que engrana en una rueda g ira to r ia  alrededor de 

otro e je  montado en dicha armadura.

g. - Mejoras en la  construcción de hornos continuos, 

según lo  reivindicado en e l  punto an terior, caracterizadas 

porque la  re fe r id a  rueda dentada tiene un bulón exoóntrioo 

que acciona una b ie la  la  cual por su otro lado se articu la  

a l vó rtice  de una placa triangu lar, que g ira  alrededor del 

eje de la  rueda portadora de la s  bandejas y lle v a  dispuesto 

en e l  tercer vórtice  un perro, de modo conveniente para que,

a l efectuar su descenso la  b ie la , engrane en una e s tre lla  so-
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l id a r ia  del eje conque giran las bandejas, cuyo d ispositivo  

de movimiento intermitente esta dotado además de otro perro 

que impide su retroceso.

3. - Mejoras en la  construcción de hornos oontinuos, 

segdn lo  reivindicado en lo s  puntos an teriores, caracterizadas 

porque en la  re fe r id a  placa, unida a l a  b ie la  y portadora del 

perro de accionamiento de la  e s tr e lla ,  va articu lada una va r i­

l l a  para e l movimiento de apertura y c ierre de la puerta de en­

trada del pan, a l extremo de cuya v a r i l la  está sujeta una cade­

na, que engrana en una ca ta lina  dentada en cuyo e je  va monta­

da a su vez una rueda acanalada, a la  que se su jeta e l  cable 

o cadena que por su otro extremo se une a l a  puerta para mo­

verla , cuyo cable se tensa mediante un caequillo acanalado con-

ven ient emente dispuesto.

4. - Mejoras en la  construcción de hornos continuos, 

segán lo  reivindicado en los puntos anteriores, caracteriza­

das porque las bandejas destinadas a colocar e l  pan llevan  

unos angulares que soportan lo s  bloques re fra c ta rio s  en que 

aquel se dispone; mientras que en la  parte in fe r io r  y en la  

superior del horno, van dispuestos alojamientos adecuados pa­

ra las resistencias e láotricas de ca lefacción , que van uni­

das por medio de cables a interruptores independientes, a ba­

se de dos tensiones cada uno, de modo que por cada res isten ­

cia se tienen dos graduaciones de temperatura.

8. - Mejoras en la  construcción de hornos oon­

tinuos, caracterizadas porque complementan la  disposición 

reivindicada una campana, para la  recogida y expulsión del 

vapor destilado por e l  pan, y la  ca8a piromótrica y piromó- 

! tr íe o s  apropiados para e l  adecuado conocimiento de la  tempe-
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ratura, de modo que e l  homo permite regular e l  ca lor que 

se le  proporciona y mediante reductor de velocidad variar la  

velocidad de las ruedas portadoras de las  bandejas.

6. - Mejoras en l a  construcción de hornos continuos

Segdn se describe y re iv in d ica  en esta memoria 

descrip tiva .

Se d e ta lla  e ilu s tra  oon lo s  planos que a la  miaña 

se acompañan.

Y la  cual oonsta de nueve hojas, fo liad as  y escr i­

tas a máquina por una sola de sus caras.
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