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PATENTE DE INVENCIÓN
p o r v e in te  añ o s , a fa v o r de D. JUAN RESUENA CALATAYUD, 
de n ac io n a lid ad  y re s id e n c ia  e sp añ o la s , d o m ic iliad o  en 
B a rce lo n a , o a l l e  de v a le n c ia , 3RB, 4 e , p o r UNOS PERFEO- 

6 OIONAMIENTOS EN LCS HORNOS CONTINUOS PARA LA COCCIÓN DE
PAN------------------ -------------- ------------------------------------ -----------

MEMORIA DESCRIPTIVA
BL re c u r re n te  ha ideado  unos p erfecc io n am ien to s en 

lo s  hornos co n tinuos p a ra  l a  cocción  de p an , que rep resen  
10 ta n  un co n s id e ra b le  avance re sp e c to  a  lo s  conocidos h a s ta  

l a  f e c h a .—- — —— - —— — —-*——- - — - - — — - —----------
E stos p erfecc io n am ien to s son nuevos y de p ro p ia  in ­

vención d e l in te re s a d o , y p o r e l lo  s o l i c i t a  que s e  l e  ga­
r a n t ic e  en su  Propiedad  in d u s t r i a l  y ex c lu siv a  ex p lo tac ió n  

15 m ediante l a  concesión  de l a  p a te n te  de invención  a  l a  que 
se  r e f i e r e  l a  p re s e n te  memoria d e s c r ip t iv a .

Se r e f ie r a n  e s to s  p erfecc io n am ien to s a  hornos p a ra  l a  
oooción da p an , de t r a b a jo  co n tin u o , con una o más bocas 
para  l a  c a rg a  y descarga y con s o la ra  formada p o r una se -



r í e  de b an d e ja s  suspend idas o a r t i c u la d a s  en unas cade­
nas s in f ín  que e s tá n  dotadas de un movimiento de avance. 
E s ta s  b an d e jas y cadenas se  mueven d en tro  de una cámara 
sn l a  que se  produce p o r medios a r t i f i c i a l e s  una tsm pe- 

6 r a tu r a  adecuada p a ra  e f e c tu a r  l a  cocción  an e l  tiem po de 
r e c o r r e r  cada b an d e ja  l a  d is ta n c ia  desde l a  boca de c a r ­
ga a l a  de d esca rg a .

En lo s  hornos de e s ta s  c a r a c t e r í s t i c a s  oonocidos 
h a s ta  l a  fe c h a , l a  tem pera tu ra  se  o b tien e  p o r una c á le ­

lo  fa c c ió n  a  gas o vapor y ra d ia c ió n  d i r e c ta  so b re  l a  masa 
p o r lo  c u a l r e s u l ta  e l cocido  i r r e g u la r  y con una s e r i e  
de d e fe c to s  que se e lim inan  con lo s  p e rfecc io n am ien to s  
que se  exponen.

Los p erfecc io n am ien to s id e a d o s , comprenden l a s  s i -  
15 g u ia n te s  novedades:

a) Forma tu b u la r  de l a  cámara con su  se cc ió n  lo n g i­
tu d in a l  en d isp o s ic ió n  t r ia n g u la r  en l a  que sus dos l a ­
dos más la r g a s  e s tá n  en p en d ien te  ascen d en te  h a c ia  l a  
p a r te  p o s te r io r  del hom o y a l  lad o  más c o r to  com pleta­

do mente v e r t i c a l  en l a  p a r te  a n t e r i o r ,  estando  s i tu a d a  l a
boca ú n ica  p a ra  carga y descarga en e s ta  ú ltim o .

b) C a le facc ió n  po r ra d ia o ió n  in d i r e c ta  de unas cé­
lu la s  te rm o -e lé c tr ic a s  ad ap tad as a l a  p a r ta  e x te r io r  del 
su e lo  y techo  de toda l a  cámara de cooción  perfec tam en te

25 c o n tro la d a s  y graduadas desde a l  e x te r io r  d e l hom o po r 
l o s  c o rre sp o n d ien te s  mandos.

o) P e r fe c ta  su sp en sió n  o s c i la n te  de l a s  b a n d e ja s , 
quedando asegurado a l  p a ra le lism o  e n tre  a l su e lo  da é s ta s  
y a l  de l a  cámara en todo su  re c o rr id o  ta n to  ascen d en te  
como descenden te ob ten iéndose a s i  una d is t r ib u c ió n  p e r­
f e c ta  de c a lo r  an todos sus p u n to s .

d) Máxima acum ulación da c a lo r  en l a  p a r te  su p e r io r
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át. 1 .  cámara debida a  l a  d isp o s ic ió n  de l a  misma, obte­
niendo ana e la b o rac ió n  óptima d e l pan .

e) Máximo aprovecham iento da l a  s u p e r f ic ie  ú t i l  da 
cocción  da l a  s o le r a ,  m ediante l a  descarga au tom ática  
d a l pan p o r l a  misma boca da c a rg a , a  medida que cada
b an d e ja  se  s i tú a  d e la n te  da a q u e l la .

Sn lo s  d ib u jo s que a  t i t u l o  de ejemplo se  ad ju n tan  
a  a s ta  memoria, pueden v e rsa  l a s  c a r a c t e r í s t i c a s  seña-

En en lo s  d ib u jo s : l a  f ig u ra  i  re p re se n ta  en esque­
ma% una secc ió n  lo n g i tu d in a l  d e l h o m o .

En l a  f ig u ra  I I  se  d e ta l l a  una de l a s  b a n d e ja s .
En l a  f ig u ra  I I I  se  d e ta l l a  e l  mecanismo de d escar­

ga au to m ática .
l a s  f ig u ra s :  -1 -  es l a  envo lven te d e l h o m o , -8 -  

l a  cámara de co cc ió n , -3 -  l a  cadena con l a s  b an d e ja s  -4 -  
suspend idas p o r  —11—, y p r o v is ta s  del r o d i l lo  i n f e r i o r  
-5 -  p a ra  su  apoyo sobre l a s  g u ia s  -6 -  i n f e r io r e s .  -7 -  es 
l a  boca de carga y d esca rg a . El s e n tid o  de c ir c u la c ió n  
de l a  cadena se  señ a la  p o r l a s  f le c h a s  - 8 - .

gL d is p o s i t iv o  de descarga au to m ática  c o n s is te  en 
una g u ia  e x c é n tr ic a  -9 -  la b  ara da en una rueda g i r a to r i a  
-1 0 - s a t é l i t e  del mecanismo g en e ra l de m ovim iento, con 
e s ta  g u ia  -9 -  se  acc io n a  y s e  hace b a s c u la r  a  l a  pa lan ca  
-1 8 - con punto  de a r t ic u la c ió n  en -1 3 - l a  cu a l p o r l a  
b i e l a  -1 4 - se  hace b a s c u la r  l a  -1 5 - cuyo punto de a r t i ­
c u la c ió n  f i j o  e s tá  en -1 6 - .  n e ta  p a lan ca  -1 5 - hace g i ­
r a r  é l s e c to r  -1 7 -  que empuja y g u ia  a  l a  b i e l a  -1 8 - p ro  
v i s t a  en su  extremo ú t i l  de una p a la -b a q u e ta  de empuje 
-1 9 - con l a  que se  hace s a l i r  lo s  panes depositados en
—-sé— .

A lo s  e fe c to s  l e g a le s  da l a  p a te n te  que s e  s o l i c i t a
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se rá n  v a r ia b le s  todos cuan tos d e ta l l e s  no a f e c te n ,  a l ­
t e r e n ,  cambien o m odifiquen l a  e se n c ia lid a d  de l a  p a ten ­
t e  que se  s o l i c i t a .

N O T A S
Se r e iv in d ic a  como o b je to  de e s ta  p a te n te  de invgn-

o ión:
1 . -  unos p e rfecc io n am ien to s  en lo s  hornos co n tin u o s 

p a ra  l a  cocción  de pan , c a ra c te r iz a d o s  p o r  e l hecho de 
d isp o n er l a  cámara en forma tu b u la r  in c l in a d a ;  p o r l a  ca­
le f a c c ió n  in d i r e c ta  da l a  misma p o r  l a  d isp o s ic ió n  de l a s  
c é lu la s  te r m o -e lé c tr ic a s ;  p o r  d o ta r  a  cada una de l a s  ban 
d e ja s  de r o d i l lo s  in f e r io r e s  para  m antener e l  p a ra le lism o  
e n tre  é s ta s  y l a  cámara ta n to  en su  rampa ascen d en te  como 
en l a  d escen den te ; p o r  d isp o n er en mecanismo au tom ático  
s in c ro n izad o  con a l  avance de l a s  cadenas p a ra  ex p u lsa r 
lo s  panes coc idos a l  l l e g a r  cada b an d e ja  f r e n te  a  l a  bo­
ca de d esca rg a .

8 . -  Los p ro p io s  p e rfecc io n am ien to s de l a  r e iv in d ic a ­
c ió n  p rim era , c a ra c te r iz a d o s  p o r e l  hecho de que e l  meca­
nismo au tom ático  p a ra  l a  expu lsión  de lo s  panes c o n s ta  de 
una g u ia  e x c é n tr ic a  s o l id a r i a  con un e je  s a t é l i t e  d é l mo­
v im ien to  g e n e ra l de l a  cadena, que ac c io n a  p o r un s is tem a 
a r t ic u la d o  de p a la n c a s  y b i e l a s  a  un s e c to r  g i r a to r io  con 
e l  cu a l se  empuja y g u ia  a  una b i e l a  de movimiento a n te r -  
n a tiv o  h o r iz o n ta l ,  p r o v is ta  en su extremo de una raq u e ta  
empujadora con l a  que se  b a r r e n  de su  re s p e c t iv a  ban d eja  
a  lo s  panes ya co c id o s .

3 . -  unos p e rfecc io n am ien to s en lo s  hornos co n tin u o s 
p a ra  l a  cocción  de p an .

Todo t a l  y conforme queda d e s c r i to  en l a  p re s e n te  
memoria d e s c r ip t iv a ,  que co n s ta  de c in eo  h o ja s  fo l ia d a s
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y gaor i t a s  a  máquina p o r  una c a ra ,  y doe h o ja s  t r i p l e s  
con d ib u jo s  e x p l ic a t iv o s .

M adrid, a ^ 0FE8. 195Í
p o r a u to r iz a c ió n  de D. JUAN REQUENA CALATA YUD, -  

IGNACIO DE OTTO TORRA
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