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UlBMORIA DESCRIPILIVA
da la .
PATBENLE DE INVAENCLON
qus por 20 afios para Espafia y sus Posesiones, se solicita
8 favor ds la firma SOCIATE ANONYME MATHER & PLATT, de na-

clonalidad francesa, doniciliada en PARIS (Seine)‘FRANCIA,

9, Avenue Bugsaud, por: INSTALAGION PARA LA PREPARAGION DE

CONGERVAS D& PASCADO Y QU305 PRODUCTOS .

Bl presentz invarto se refisre a la oreparacidn ds
consarvas de pascado y, orincipalmente, de sardinas vy otros
productos. Tisne muy particularmante nor objsto una ing-
talacidn perfaceionada para la Tabricucidn de dichas con-
servas en la cual, sezin la tdcniea conocida, las sardinas
u otro nescado o productos son tratados en la mismae lata
destinada a contensrlos definitivamsnta.

uarced a este secamlento que sa efectils an un tiempo
muy corto, es posible svacuar pricticsmsnte la totalidad
dsl 1liquido contenido dentro de 1la lata, lo qus permite
acaelsrar considerablemenﬁe 2l acondicionamiento.dsl DT O~

ducto & conservar.




t
o
1

062Ny

s s s . .
@ instalaclon ue caractsriza s8bacialmsnte porgue

comprande un puesto de relleno de las latas, un transpor-

y
!
i
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15 tador sin fin sobre sl cual se colocan las latas llenas y
qQue, en combinuacidn con unos dispositivos de gufs ADTOpia-
dos pernite =l bPaso de las mispmas par el resto de la insta-

; laoién, por lo m2nos un horno da coccién, una mess de ser-

vicio, un Puesto de secur y Dor lo menos una s3ecadors, asli-

f ' 20 mentado desds dichs mosa, un dispositivo para al Jugo ¥y 1a

| sal&® y por lo menos un dispositivos de clerre de las la-

tas, estando arreglada la secadora para rscibir varios gru-

pos de varias latss, estando reunidas las lautas de cada

f .. gruno an un csasto Parforado, destinadn a sostenar las cone-
f 25 S8rvas y parmitir a la vez ls salida dsl agua.

j ' £l invento tiene tambidn por objeto una secadors
| . muy particularmsnte destinada a la instelacidn antedi-

cha ¥y notablas espacislients porgus consta Por lo menos

1

o . S . » .
@e un rotor ds forms prisms ica con alveolos y an coda
30 cual de allos ss Puaede deslizar un cesto pParforado
dus contisne varias latas da conservas  abier-

tas,.

Dicho cesto &3, con prefersncia, de foraa gamivlana

¥y de tales dimensiones due pdueds recibir, una al lado de otr
A 2

e

35 ciarto nlmero de latas eatundo brovisto de una tapa nerfo-

rada, destipada s ir anlicuda por sncimu Ao las latas duran-

!
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tz el secamiznto bara sostener los productos queéstmscmﬂﬁenem
Bl invento engloba igualmentas las consarvas obtenidag
por el procedimiento Y con los medios antedichos,

40 Otras caractaristicas rssultarin de 1a descripeidn

ki

4ue sigue.

En 21 dibujo adjunto dado ﬁnicamente como e&Jeaplod
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La Flg. 1 es una vists esquemstica, feo (3
: 1 R off, df] a
feGony

instalacidn conforme gl invento

La Fig, 2 eg unsa vista, en perspectiva, de uno de 1los
cestos destinados g sostener las latas durante el secamiento,

La Fig. % es una viste en alzado, con corte parcigl
segln la linea 3.3 de la Fig. 4, de secadors doble conforme
al invento.

La Fig. 4 es una vists de plano de la misma, con cor-
te parcial segtn 1s lines 4-4 de la Fig, 3.

La Fig, 5 es un corte transversal, vertical, de 1a
misma segin la linea 5-5 de la Fig, 3,

I.a Fig, 6 es un esquemsa de las conexiones eléctricas
de la secadors.

La Flg, 7 es un corte vertical segin la linea 7-7 de
la Fig. 8 del freno de uno de los rotores de 1a secadora.

La Fig. 8 es una vists de la misma, de plano, corres-
pondiente.

Segin el ejemplo eésquemédtico de la Fig, 1, la insta-
lacidén paras 1lg preparacidn de conservas conforme a1 invento
Se¢ compone de una mess de puesta en latas 1 constituida, por
el ramel superior de un trensportador sin fin gue se desen-
rolle entre dos rodillos 2 y 3 en el sentido de la flecha £l
Uno de estos rodillos, por el ejemplo el rodillo 2, es motor
Y lo mueve, por ejemplo un motor eléctrico 4, con interposi-
clén de un reductor cualgulera apropiado 5.

De una y otra parte de dicha mesa, entre los puntos
2 ¥ b, hay otros dos transportadores sin fin & Yy 7. Los ra-
males superiores de estos transportadores se mueven en el mis-
mo sentldo que el ramal superior del transportador 1; éstos
estén accionados por ejemplo por un motor 48 con Interposicidn
de un réductor 58

En fin, de una ¥ otra parte del conjunto de los tres
transportadores, se colocan dos mesas fijas R Y © cque 1llevan

una reserva de latss vacisas,
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En el extremo b de 1la messe de;p =34 1atas descri-
ta snteriormente, se encuentra otro transportador sin fin 10
de direccidén perpendicular a 1 mesa, Su ramal superior se
mueve en el sentido de 1la flecha 2, Dicho transportador es
1levedo por unos rodillos de extremo 11 ¥ 12, estando acclona-
do el rodillo por un motor eléctrico 13 por mediscién de un
reductor 14.

Lateralmente al mencionado transportador 10, es decir
perslelamente a la mesa de puesta en latas, se hen dispuesto
sucesivamente en el sentldo del desenrollamiento del ramal su-
perior de dicho transportador 10 los distintodé dispositivos
siguientes : un horno de cocclén previa 1o, un horno de coccidn
16, une mesa 17, destinada a abastecer un dispositivo de secar
18, un horno secsador 19, un dispositivo para el jugo y la sealsa
20 y dos engasteadorss 21 v 22,

Loos tres hornos 15, 16 y 19 lleven unas cadenas hori-

zontales de transporte de latas en 1as cuales se trata direc-

tamente el pescado, Estas cadenas, lo mismo que los transpor-

tadores 6 ¥ 7, estén combinadas con el transportador sin fin
10 y con unas gulas 23, 24, 25 7 26, como sabido de por si, de
modo gue dichas latas colocadss en b sobre el transportador

10 salen y vuelven al mismo, ¥ recorren en los intervalos, en
el sentido de la largura, clerto nimero de veces, cada uno de
los hornos 15, 16 y 19, siguiendo por ejemplo un trayecto tal
como cdefghi indicedo por el horno 15, estando provisto cada
horno de una cadena transportadora.

E1 horno 15 de coccidén previa permite un calentamiento
1lemado "en seco" de las conservas, calentando dicho horno por
cualquier medio, por ejemplo eldctrico, o tembién por alre ca-
liente o vapor, circulando el alre caliente o €l vapor por unas
tuberias estancas y sin propagarse al recinto del hbrno.

For el contrario, el horno 16 de coccidn estd arregla-
do de maners gue permita el calentamiento 1lamacdo '"de vapor

vivo"; este vapor, producido por ejemplo en un generador 27
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ejﬁ admi@hzc en el horno por una tuberis 28 la cusl lleva unas
perforaciones gue permiten dirigir chorros 2828 de vapor vivo

a las conservas a tratar.

En cambio, el horno secador 19 se calienta en atmés-
fers seca como el horno de coccidén previa 15.

Fara la deshidratacidn por secamiento de las conservas
entre el horno de coccidén 16 y el horno secsdor 19, la lnsta-
lacidn comprende uns secadora 18 con preferencia del tipo des-
crito més adelante, arreglada para recibir cilerto numero, selw
por ejemplo, de cestos perforados especlales conteniendo cada
uno, una 8l lado de otra cierto nimero de latas de conserva
vhcias, los cuasles cestos permiten efectuar simultdneamente
las manipulaciones antes y después del secamiento y el seca-
miento de todas las latas, .

La Fig, 2 representa, en perspectiva, un cesto de este
género en el caso de latas 20 de forma corriente para conservas
de sardinas,

Dicho cesto estd constituido por un marco 36 al cual
se ha fijado unos barrotes 31, acodados en los extremos en 32
y que forman el fondo del cesto. El marco tiene tal forma que
en los barrotes 31 pueden 1r colocadas, una gl lsdo de: otre
al interior de diche marco, dos hileras de cierto numero de
latas 29, por ejemplo de seis latas cada una, yendo yuxtapues-
tas dichas latas en cada hilera por sus grandes lados y tocén-
dose las latas de dos hilerass por uno de los lados pequeftios.

Bl cesto queda completo con una taps constituldas por
un maerco 33, srticulado en el marco 30, por medio de collares
34, y susceptible de ser lnmovilizado en ei marco 30 por medilo
de grapas 342, Dicho marco, reforzado con cierto numero de
barras 35, lleva una pared 36 perforada, ya sea gue dicha psa-
red esté constituida como se ha representado por una chapas per-
forada con agujeros 37, o gue esté constituida por un simple

enrejado.
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) % QZ gt‘ra de los extremos de los Parrotes 31 més alld

de los codos 32 es tal que cuando se baja la tapa sobre el CeSmﬁg

150 to, la pared perforada 36 viene a apoyarse en el borde supe-
rior 38 de las latas 29, desprovistas de la tapa ¥, en cambio
llenas de conservas,

Para;el\éecamiento de las latas asf agrupadsass en cier-
to nimero de cestos del tipo cue se acaba de describir, con

155 preferencia la secadora estd constituida como se representa
en las Pigs, 3 & 8,

Segin ese ejemplo de ejecucidn, la secadora lleva un
zécalo formado por la combinacidn de dos largueros 39, reuni-
dos por dos travesafios 40. Sobre dicho zdécalo descansan, a

160 una y otra parte del plano vertical transversal XX (Figs. 3
¥y 4) que constituye un pleno de simetria, dos celdas de seca-
miento A vy B, fijadas a los largueros 39 y alojadas 8 una y
otraparte de una pared vertical mediana 41 en un carter for-
magdo de una parte superior 42, dos paredes verticales longi-
. 165 tudineles 43 y dos paredes‘verticales transversales 44,

Se hace ser rigido el conjunto de dichc certer por
medio de dos marcos transversales formados, cada cual, por
uno de los travesafios 40, por dos montantes en forma de U 45
¥y un travesafio superior 46 también en forma de U, la reunién

170 de los montantes 45 y del travesa®io estd reforzada con car-
telas 47 (véase Fig, 5).

Cada celda A y B de secamiento consta de una cuba for-
mada por unsg de las caras de la pared medians 41, dos por-
ciones de la parte superior 42 y de las paredes 43, un fondo

175 4R (Figs, 3 ¥ 4), una pared semicirculer 49, unida a la pared
. correspondiente 44 gue se hslla recortads al interior del con-
torno formado por dicha pared semicircular 49 y una tapa 50,
destinadé a descansar en dichs pared semicilrcular 49, Dichs
tapa tlene una empufiadura 51 y estéd articulads par bisagras

180 52 (Fig. 4) en la parte superior de ls pared 44 transversal
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2 correspondiente.

Al interior de cade una de laé g;gas as! constitui-
das, hay un rotor destinado a recibir clerto numero de cestos,
del tipo representado en ls Fig, 2, Cada rotor lleva un ar-

185 . bol vertical 53. Este érbol da vueltas en su base por medla-
cidén de un rodamiento 542 en un tejuelo 54 fijo en el trave-
safio 40 correspondiente, mientras gue por su parte superilor,
gira por mediecién de un rodamiento 55 (véase Fig. 7!}, en un
soporte 56, metido en sgujeros en colincidencila de la pared 42

190 y del travesafio superlor 46.

A1 interior de csdm cuba, el Adrbol 53 correspondiente
lleva, acufiados en &1, dos cubos 57 y 58 provistos de cilerto
nimero de radios 59 y 60, Los extremos de estos radlos lle-
ven, respectivamente, cinturas poligonales rigidas 81 y 62,

195 La cintura poligonal inferior 61 esta constituida por elemen-
tos de dngulo cuyas alas horizontales se hallan colocadas en
la parte inferior y vueltas hacia el exterlior, mientras gue

- la cinturs superior 62 estd formada por elementos de dngulo
cuyas alas estdn dispuestas en ls parte superior y vueltas

200 hecia el interior., Las alas verticales de los angulos de di-
chas dos cinturas poligonales estén situadas e plomo las unas
de las otras y los vértices de ambas cinturas poligonales es-

tén situados en los mismos plancs verticales radiales, Dichas

cinturas poligonales estdn reunidas, por sus caras, por dos
205 U verticales 63 vy 64, Las U 63 y 64 de dos caras adyacentes

se tocan por sus saristaes interliores situadas en uno de los

vértices del contorno poligonal de las cinturas, Hste contor-

no es tal que la distancia.L (Fig, 4) entre las caras internsas

de ambas U conjugadas A3 y 64 corresponde, con un ligero juego
210 paco mds o menos, al ancho del cesto de 1la Fig, 2,

Bn cuanto al anchec 1 entre las caras Internss de las
dog alss de cada U 63 & 84, éste corresponde, con muy poco

juego, 2l espesor total del cesto de 1la Fig, 2, suponlendo
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En cuanto a la altura h (Fig. 3! de las guias asfi for-
maedas por los hierros U 63 y 64, ésta corresponde, al menos
muy sensiblemente, a la altura del cesto de la Pig, 2.

Con preferencia, el rotor asi constituido lo comple-
tan dos clnturas poligonales 65 y 66 que rodean los hierros
63 ¥ 64,

Para su arrastre en rotacién, el gorrdén superior de
cada arbol §3 se prolongs mAs allé del soporte superior 56 y
lleva, scufiados en é1, por una parte, una polea‘de.arrastre
67 y, por otra parte, un tambor de freno 68,

Le polea 87 estd enlazada por medio de una correa 59
(Figs, 3, 4) con el 3rbol de uno de ambos motores eldctricos
70 correspondlendo cada cusl a une de las celdss A y B de se-

camiento, Dichos dos motores estén situados a una y otra

parte de una placa vertical 71 (Figs. 4,5). Dicha placa va

fijéda en una base 72 (Fig. 4) montada con pivote alrededor
de un eje vertical 73 en la parte superior 42 del carter de
la méguina, lo que permite, por una rotacidén del soporte
(71-72) alrededor de dicho eje 73, hacer gue gire el conjunto
de ambos motores alrededor del eje vertical de dicho soporte
y poner tensas, a discreciéﬁ, las correas de transmisién. 69,
Cada motor 70 (motor de corrlente trifdsica por ejem-
plo) ests conectado con les bornes 74 (Fig. 6) de la méquina
por’medio de un contactor a mano 75 ¥ un contactor automdtico
76. XEste contactor 78 esté controlado en el sentido de su
clerre y al encuentro de un muelle de retroceso 752 por un
relevedor 77. IEste relevador estéd bifurcade en pmn entre dos
fases de llegada del contactor 76 y ello en serie con un in-
terruptor de seguridad 78 y un mecanismo de relojeria 79 es-
tablecido para cerrar el circuito del relevador 77 durante un

tiempo determinado correspondiente a la duracidn deseada para
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el secamlento con 1la unidad correspondienterA o B. El con-
tactor 76 y su relevador 77 asi como el mecanismo de reloje-
250 ria 79 aferente a una de las celdas A o B los 1lleva la cara
correspondiente de un soporte 80 montado en la parte superior
42 de la miquina. FE1 interruptor de seguridad 78 tiende a
' ser puesto en su posicién de abertura por un muelle 81 (Fig.
6) ¥ su plot mévil &3 solidario por medio de un estribo 82
255 = de una cabeza P3 en ls cue viene a tropezar un dedo R4 lleva-
do por la tapa 50 correspondiente, de tal modo que el Iinter-
ruptor de seguridad 78 estéd cerrado, por la accidn del muelle
de retroceso R1, cuando se ha bajado 1la tampa 50 en posicidn
de obturacidén sobre la cuba correspondiente.
260 En fin, el tambor de freno 6R llevado por el &rbol
53 de cada rotor esta combinado con un dispositivo de freno
de cualquier tipo conocido. En el ejemplo representado, este
dispositivo es de mordazas 85 (Figs., 7 v 8), sasrticuledss sgl-
rededor de una eje RA llevado por un disco de freno &7, Dicho
265 disco estd sujeto con dos hierros de unién A8 bajo un semi-
circulo 89, el gque a su vez estd sujeto en la parte superior
42 de la méouina, Las mordazas R5, normalmente impulsadas
una hacia otra por un muelle 90, pueden aplicarse contras el
tambor de freno 68 por medioc de una leva 91, solidsris en ro-
270 tacldén de una palsnca 92, enlazada por una varilla 93 con una
palanca de frenado 94, articulada slrededor de un eje fijo 95
en la parte superior 42 de 1la mAqguina,
El procedimiento con arreglo sl invento, puesto en apli-
cacidn con el conjunto de la instslacidén de 1a Fig, 1, del ces-
275 to de 1la Fig. 2 y de la secadora de lss Figs, 3 8 R es ol si-
guiente,
Las conservas, de pescado por ejemplo, sardinas u otras,
después de descebezadas, lsvadas Y puestas en salmuera a granel
de la manera usual, se colocan, automaticamente o no, en el ex-

280 tremo del transportador 1 més acA del punto g (Fig. 1}. Dicho
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transportador 1 traslada después las conservas entre los dos

trenaportadores 6 y 7 y unas obreras, colocadas & una ¥y otra
parte del conjunto de los transportadores 1, 6 y 7, cogen en
las mesas B y 9 latas vacias' 29,las llenan de conservas y las
colocan‘en,el sentido longitudinal, unes detrds de otras, so-
bre los tresnsportadores 6 y 7. De dlchos transportadores, se
colocsn las las latas, merced a las gﬁias 23, sobre el trans-
portador 10,

Entran luego en el horno de coccion previo 15 que pre-
para las conservas para gue las operacionés sigulentes se efec-
tén en buen orden. La temperstura de este horno de coccidn
previas se mantiene con preferencia a menos de 80°C., Las con-
gervas pueden permanecer en él mismo un tiempo suflciente para
provocar un trstemiento de la piel del pescado u otros que per-
mite al producto pasar sin inconveniente por los aparatos de
coccion 18 y 19,

Del horno.15, las latas van al horno de coccién 16 don-
de se termina ls coccidn de las conservas al contacto del va-
por vivo procedente de los chorros 28%,

El tiempo de permanencia en el horno 16 depende, natu-
relmente, del tamafio del peséado u otros productos y Ce las
latas cue los contienen, es declr de la masa que se ha de cocer,
y de la temperatura procedente de los chorros de vapor 2p8,

A titulo de @jeﬁplo, para latss corrientes de sardinas
gue contienen une capa de pescado de unos veinticinco m/m con
une temperatura de vapor de unos 105°, el tiempo de permanencia
en el horno 16 es de unos tres a cinco minutos,.

| A la salida del horno 16, las latas son recogidas por
obrefas éue se‘encuentran delante de la mesa de servicio 17
y dichas obreras llenan con ellas los cestos del tipc de la
Fig. 2; un cesto durante esta operacidén de relleno se repre-
senta por ejemplo en 96 (Fig., 1}.

Nada cesto, despuds de 1lleno, es colocado &n una de
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1as celdss &4 o B de secamiento, de ls méouina 18,

i B2

Cuando el
rotor de la celda esté completamente l1leno de cestos, sels
en el ejemplo representado, se baja la tapa 50 correspondien-
te con lo que se cierra el interruptor de segurided 78, ZEste
gquedo sablerto todo el tiempo que durd ls carga evitando asi
que, por un cilerre intempestivo del contactor a mano 75, pue-
da ponerse éen movimiento y, como consecuencia, que no haya
riesgo de herirse para la persona que efectus la carga de la
celda.

Depués de bajada la tapa, el contactor 75 a mano esté
cerrado lo que permite 1la slimentacidén del motor 70 ¥ la2 pues-
ta en rotacién del rotor de 1s celda, Los cestos estan en-
tonces animados de un movimiento de rotacién réapldo y, slem-
pre y cusndo que se hayan vuelto las paredes perforadas 38
hecla el exterior del rotor, los 1{guidos orgénicos del pes-
cado asi como el vapor de agua que ha bodido condensarse en
las latas on el pescado después de salir las latas del horno
18 son evacuados por la fuerza centrifuga por entre los agu-
jeros de la pared perforada 36 de la tapa del cesto mientras
que el pescado queda mantenido dentro de las latas por dicha
pared.

Como ejemplo siempre y en el caso de 1asvlatas de sar-
dinas preciltadss, se logran excelentes resultados por medio
de un secamiento de un minuto aproximadamente con un rotor de
un dismetro de 0,700 m que gire a unas 400 vueltas/minuto.

E1l tiempo del secemiento se gradiia por medlo del me-
canismo de relojerfa 79. En cuanto este mecanismo de reloje-

ria 79 provoca la abertura del circuito del relevador 77 ¥

por lo tanto la del contactor 75, 1 rotor se parsa, pudiendo

hacer gue la parada ses précticamente instanténea si as{ se

desea por medlo del freno combinado con dicho rotor.
Después de este tliempo conveniente de secamiento, la
celda que esta en rotacidn 4 o B se para y se procede a la

descarga de la misma, mientras que le otra celda, que se cargd
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dursnte el periodo Ge secsmiento que acaba de terminar, se po-
ne a su vez en rotacidn. Fara descargar una celda, baste abrir
la tapa 30 lo que cortse el circuito del motor al contactor 78

Y se saca, sucesivamente, cada cesto con sus latas secas.

Se coloca el cesto en 97 (Fig, 1} sobre la mesa 17. Se
abre éste y las latas 38 que contienen elpescado seco son co-
locadas, una por una, unas detrés de otras en el sentido de su
largo sobre el tapiz 10 el gue las conduce al horno secador 19,
destinado a quitar los Ultimos rastros de humedad que puedan
subsistir en forma de gotltas muy finas tanto en las mlsmas
conservaé como en las latas,

Las latas pueden permancer en dicho horno gsecador du-
rante un tlempo de dos & cinco minutos, siendo la temperatura
de unos 45 4 80°C, siempre en el caso de latas de sardinas es-
cogldas como ejemplo.

A la sdlida del horno 19, las latas reciben, del dis-
positivo 20, elAaceite u otro 1liquido destinado a procurar la
conservsecion del producto v son dirigidas después a las engas-
tsdoras 21 y 22 gue colocan las tspas en las latas y las suel-
dan., La operacidn estd entonces terminada,

E1l procedimiento, los aparstos y 1la instalacidn con
arreglo al invento permiten fabricar conservas en condliclones
de limpieza absoluta puesto que, una vez en la lata, frente al
transportador 1, éstas ya no sufren ninguna manipulacidn di-
recta,

Por otra rarte, en el caso de pescado, articulo muy
frégil sobre todo despuds de la coccidn, éste ya no corre el
riesgo de qgue quede estropeado y, a estas ventasjas propias
del acondicionamiento de conservas en sus mismss latas, se afia-
den las ventajas sumamente importantes del secamlento, es de-
cir de la desecacidn casi integra del pescado en un tiempo muy
reducido., Dicho secamiento es tanto mas importante por cuan-
to la coccidn ha afiadido aun al ague orgénica del pescasdo u

otros productos, el agua de condensacidn procedente de dicha
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coceidn al vapor, cocclon que, por otra purte, ofresce la

grandisima ventaja ds= parmitir la dilucidn én 3l vapor vivo
de una cantidad variable ¥ graduabls ds agua orginica de
constitucidn, cantidad que se puade svacuar luego muy fé-
cilmsnts por sl afecto de la centrifugacidn.

8l secami=nto permite puss beneficiar de esta coceidn
al vapor Vivo, raduciendo a la vez a un tiempo muy corto el
paso por el horno sascador 19. Sin este Secamiento, la per-
manenclia en el horno secador tendrfa Que ser varias veces
mayor y el resultado obtenido no serfa tan bueno pues el
efacto de succidn v evacuscidn de las gotitas y del vapor
rosidual desprendidas por el efscto del calentamlento seria
mucho wenos eficaz,

Naturalmente, el invento no se limita en modo alguno
a las Tormas de ejecucibdn Tapresentadas y descritas ques tan
solo s2 indican como ajsmplo.

ds evidente qus aun cuando =1 procedimienfo, la insta-
lacidn Yy lo8 aparatos sesan particularuente ventajosos en el
caso de sardinss, la instalacidn es aplicable a la Ffabrica-
c¢idn de cualesquieré otras conservas y qus, Dor otra parte,
la instalaoién, 8l cesto y la secadors Y especialmente y
por sjamnplo la sujecidn de los cestos a lsa propias secadora,
busden sufrir modificacionss de construcelidn sin alterar
vor eso 5l principio fundamental dal invento.

-REIVINDICACIOLNZHS-

Se reivindica como de lg propia y nueva invencidn la
propiedad y exvlotacidn exclusives de:
1) Instelacidn parz la oreparacidn de conservas de pes-

cado y otros bProductos, caracterizada pordgue 34 combone da

—
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un puesto de relleno de latas, un transportador sin fin so-
bre 21 qus se colocan las.latas llenas v 2l cual, en combi-
nacidn con unos dispositivos de gufa adacuados permits que
Pasen aquellas por el rsesto de la instalaci&n, por lo menos
un horno de cocoién, una m2sa de Servicio, un puesto de se-
camianto vy por lo m2nos una secadora, alimentado desde di-
cha mesa, un dispositivo pars el Jugo ¥y la salsa y por lo
menos un dispositivo nara cerrar las latas, sstando srre-
glada la secadoras pars recibir varios grupos de varias la-

tas, estundo rsunidas dichas lstas en un ceasto berforedo,

destinado a mantsner las conservas aungue permitisndo a la

vez la salida dsl agua.

2) Instalacida Sagﬁn la reivindicacidn l, carscterion-
da porque el horno de coceidn es dsl Tivo a "vapor vivo" y
estd precedido de un horno de cocecidn previav"en seco",

3) Instulacibn segln la reivindicacibn 1 § 2, corscte-
rizéda borgue =l pussto de secamiento =std seguido de un
horno de sacar.

4) S=codora, destineda a la instalacidn seglin cualquie-
ra de'las reivindicaciones 1 a 3 para efsctuar el mecamien-
to siru’tineo de varios grupos A= latas abiertas de consef—
vas, caracterizéﬂdose dicha secadora porque consta por lo
menos de un rotor de forma prismitica an =l gue se han prac- 
ticedo unos alveolos por cada uno ds los cusles pueds des-
lizarfin cesto perforudo destinado a recibir y mantener las
cit=is o Lot=s eblertas de conservas. |

5) Sacadora sezin 1u reivindicecidn anterior, carac-
terizada norgue 21 mencionsdo rotor es prismitica llavan-

do cads une de sus caras dos zuias longitudinzles dsstina-
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@8 a reeliblr un cesto yue contisne veriss latas de conser-

vas ablertas.

6) Secudora sezin la reivindicucidn anterior, caracte-
rizada porcusz dicho rotor estf formeds por la combinaeidn
de un 4rbol, dos cubos montudos sn dicho &rbol vy vrovis-
tos de radios, dos cinturas Poligonules fijadus en los ex-
tromos d¢ dichos radios y unidas por hisrros en U o andloe
gos Tormando gufus longitudinales y conjugadus de dos en
dos con objeto da foraar unos alojamientos pars los cestos
amoviblag,

7) Secedors segln cualyuisrs de les rsivindicacionas
4 @ 6, caracterizada poryue =l &rbol del rTobor esti enla-
zado, por medio de uns transmisidn bor correys u otra, con
un motor sléctrico 1llavudo por 1= mAguina.

8) Becuadora segin la reivindicacidy anterior, carccie-

»
2]

rizsda porgus la slimentscidn de dicho mobtor estsd dirigida
por un contactor, =1 Gue a su vez esti dirigido por un me-
canismo de relojerfa yue veruite graduar sl tiempo de seca-
miento,

9) Secadors segln 1u raivindicacidn anterior, caracte-
rizada poryue sn serie con el citado macanismo de reloje~
rfa, an 21 circuito del rolevedor del contactor, va monto-
do un interruptor de seguridad gus astl ubisrto nisntras
la cuba que contiene 2l rotor sstd ablorts pare le intro-
duccidn de los cestos, siendo solidario el 6rgano ndvil de
dicho interruntor ds un tope que coopars con otro tope lle-
vado por la tups €e la cubsa.

10) Secaudora wezin cualyuisra ds las relvindicsciones
7 2 9, ceracterizada porque el wotor slictrico asté monta-

do soore uUn soporte giratorio cuyo =js esth dascantrado con
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relacidn al dsl motor lo que permlte, por rotacion de dicho

s . - #
-soporte, poner tirante la corres o cadena de Ltransmisidn.

11) S8ecedora segﬁn cualgquiera de las reivindicaciones
anteriores, caracterizada porgue cada cesto destinado a
agrupar varias latas ablertas de conservas en vista de su
secamiento simultineo lleva une tapa perforada, destinada
& sostener las comeervas al mismo tiempo que parmite la
avacuacibn del agua.

12) secadora sezln la reivindicacidn anterior, carac-
terizada porque la citada tapa de cada cesto estd constituf-
da por un marco que lleva una pared perforada o un enrejado.

13) Secadora segfin la reivindicacidn 11 o 12, caracte-
rizada porque el cuasrpo de cada cesto estd constitufdo por
un marco que lleva unos barrotes acodadcs a proximidad de
sus extremos y‘que forma el fondo.,

14) Secadora seglin cualquisras de las reivindicaciones
antariores, ca:écterizada porque lleva varias celdas de se-
camiento, siendo llevados los motores aferesntes s dichas csl-
dgs por un mismo soporte.

15) Secadors segln la reivindicacidn anterior, caracte-
rizada porque el &rbol del rotor de cada celda estd provisto
de un frsno.

16) Instalecidn para la prepavacidn de conservas de pes-

cado y otros productos, todo tal ¥y conforme se descoribe en

la presente meméria descriptiva.

Consta la presente memoria descoriptiva de disciseis ho-
Jjas numeradas y mecanografisadas en una sola csra a las que
ge acompaiia cuatro de dibujo para su hejor comprensidn.
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