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INVENCIOHN

Por '"UN PROCEDILIENTOC PARA LA OPIEICION DE UN COLPUESTO
VITALINICO", a favor de Don José 4. Serrsllach Julih, de
ngeciongiidad espaiiola, rewidente en Barcelona, calle de

Traveserzs de Graciz, ne¢ 51,

IEMORIA DESCRIPTIVA

La presente invencibn se refiere a un procedimiento
parzs la obtencidn de un compuesto vitaminico de alta eficacia.
Mé&s concretamente, es aplicable para compuestos g ba
se de vitamina D (con o sin vitamina A), logréndose con la
invencibn un producto en el gue la vitamina D, al entrar en
el organismo, es totalmente asimilada, sin peligro de excesos
vitaninicos y, por lo tanto, de los transtornos inherentes a
los mismos (anorexia, vbmitos, diarrea, descalcificacibn de
huesos y calcificacidn de tejidos blandos, ete.).
Actuglmente, en el suministro a los pacientesrde la
vitemine D, se ha mantenido el criterio de su administracibn
en.dosis mgsivas de 15 mg. (600.000 U.I.) de una sola vez.
Bato suponé ingerir vitgmina D suficiente para 2 a 5 afios.
Este exceso debe ser almacenado por el higado y éste

no puede almacenar ni gprovechar dosis mil veces superiores
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a las normales; por otra paerte, en el organismo no existen
medios répidos para destruir este exceso, sucediendo que,
hasta su total neutralizacibn, eliminacibn o destruccibn,
produce efectos contrarios a los deseados.

Se aprecia, pues, la necesidad de lograr un compues
to gue comprenda la dogis &fectiva para el organismo, pero
no excesiva y tbéxica, y yue en &l la vitamina D se encuentre
valorizada de tal manera, yue la dosis empleada sea totalmen
te g9imileda, sin trastornos, produciendo entonces sobre el
organismo, los beneficiosos efectos Jue se trababe de lograr.

Lz invencibn consiste en partir de una dosis precissa
para producir en el organismo los efectos sobre huesos, cuya
dosis es por debajo de 100.000 U.I., y en hacerla totalmente
asimilgble mediante el medio cientifico de valorizarla con
un excipiente constituido por una grasa o aceite de fecil
asimilacibn, como el aceite de higado de bacalao y un emulsio
nante colagogo-colerético, como el &cido cblico.

4l ser ingeridas las unidades vitaminicas en aceite
de hilgado de bacalao, acoupaiiadas de &ecido cblico, se logra
un total aprovechamiento de la dosis, debido a la accibn si
nérgica de este conjunto, y sunque la dosis sea inferior, los
efectos son 6ptimos, porque no se pierde nada ni se causan
transtornos, cuyos efectos son logrados:

En el sceite de higado de bacaslao, por los &cidos in

saturados gue contiene, conocidos hoy dia como vitaming 2y
por la fécil emulsificacibn de los mismos, la asimilacibn es
total. Es sabido que la vitamina D producida por irradiacibn
de ergosterol, tiene una tercera parie del valor terapéutico
que la contenida en el aceite de higado de bacalso.

En el colagogo-colerédtico, por el hecho de que la ab




sorcibn de la vitamina se efectlia por la emulsificacibn de
las grasas en que estin contenidas. La ingestibn de un cola
gogo—-colerético asegura la presencia de fcidos biliares, que
ge cuidan de emulsionar las grasas, por lo tanto, no hay

5. pérdida de vitamina ingerida.

La remlizacibn prictice del proceso es mediante la
propia forma de administrarlo, haciéndose esta administra-
cibn de le vitamina D, con los soportes naturales del acei
te de higado de bacaiao, para multiplicar su accibn y lograr

1o. gl propio tiempo la obsorcibén intestinal completa, apoyade pa
el colagogo-colerético.

Pare facilitar la explicacibn, se indice a continua
cibn el siguiente

EJENMPLO.
15, Se tomen 40.000 U.I. de vitemina D y se las disuelve
on aceite de higado de bacalao, en proporcionew apropiadas
¥ para complelar 1,5 cc. .

Se prepara el emulsiohante o &cido ceblico, tomando de

41 0,25 gr., al gue se incorpora 0,50 grs. de azlicar, formand
20. asi un granulado que sirve para una sola toma.

En la gplicacibn conviene comenzer, tomando el granu
lado de &cido cblico en gyunas, para el vaciado de la vesicu
la bilier y favorecer asi la asimilacibn completa de la vita
mina D y despubs se toma la solucibn oleosa del aceite de hi

25, gado de bacalac con la vitamina.

En el proceso y preparacibn de las partes y del con
-junto se pueden emplear los medios y aparatos méas adecuados y
con las proporciones mbs convenientes en cada caso: por quedasr
'todo éllo comprendido dentro del espiritu de las reivindidaqgo

30. nes.



Hecha la descripcidn del presente invento, se decla
ran como nuevas y de propia invencibn, las siguientés rein-
vindicaciones: '

12,~ Un procedimiento para la obiencibn de un conjun

5. to vitaminico, caracterizado por el hecho de que, la vitami
ng integrante, preferentemente la vitamina D, en dosificacibn
por debajo de 100.000 U.I. , se somete a la accibn de una gra
ga 0 aceite de fhcil gsimilacibn, como por ejemplo, el aceite
de higado de bacalzo, completfindose la azccibn emulsionante

10. y valorizante con un colagogo—-colerético o emulsionante de
grasa 0 aceite, yue gl mismo tiempo sea emalsionante de anm
bos, resultando de esta accibn complementada ﬁna total asimi
lacibn de la vitamina D, triplicando el valor de esta vitani
na en comparacibn con la que se administra normslmente.

15. 24,- Un procedimiento segin la anterior reivindica-
cibn, caracterizado por el hecho de hacer tratar 40000 U.%.
'de vitamina D con la cantidaed de aceite de higado de bacalao
propie para obtener 1,5 cc.

8,- [n procedimiento segfin la reivindicacibn 12, en

20. el que, el medio emulsionante es, preferentemente, un granula
do, constituido por &cido cblico, por ejemplo, 0,25 grs., adi
cilonado con 0,50 grs. de azficar, constituyendc asi uns toma
para el tratamiento vitaminico.

48 .~ Un procedimiento para la obtencibn de un compues

25, t0 vitaminico.
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Seghn se describe y reivindieca en la presenie memoria
descriptiva, yue consta de cinco hojas,,folisdas y escritas a
mbguina por una sola cara.

lladrid, a 8 de enero de 1951.
JOSE A. SERRALLACH JULIA.

PDele
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