
# 8

c^0

que por 20 años, para España y sus Posesiones, se solicita 
a favor de l a  f irm a  ABSORTA, SDAD. ANMA., de n a c io n a lid a d  

e s p a ñ o la ,  d o m ic il ia d a  en  SAN SEBASTIAN ( (KJTPUZCOA-ESPAÍtA) 

c / .  A ndía nH 2 ,  p o r : PROCEDIMIENTO PARA ACONDICIONAR TODA 

CIASE DE ACEITES DESTINADOS A IA CONSERVACION CE PESCADOS.-
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Aunque e s  t r a d i c i o n a l  e l  em pleo de a c e i t e  de 

o l iv a  p ara  u n ir lo  a  l a s  p a r t e s  de p e sc a d o , gu ard ad as en  r e ­

c ip ie n t e s  de h o ja  de l a t a  con e l  f i n  de d i s t r i b u i r l a s  p o r 

to d o s l o s  m ercad os, s in  que ten g a  que s e r  r á p id a  y  prem atu-
y

r a  l a  o c a s ió n  p a ra  co n su m irla s  e l  v a lo r  que n u e stro  a c e i t e  

cad a  d ia  ad q u ie re  en e l  com ercio m undial e s t im u la  e l  a fá n  

de n u e s tr o s  G obiernos p a ra  c o n s t i t u i r l o  i n s u s t i t u i b l e  mer­

c a n c ía  c re a d o ra  de d i v i s a s ;  s e r á  te n d e n c ia  co n stan te  p o r  

c o n s ig u ie n te ,  i r  dism inuyendo su  consumo n a c io n a l  e i n t e r ­

cam b iarlo  p o r o t r o s  p ro d u cto s a g r í c o l a s  ó i n d u s t r i a l e s  p ara  

cuyo c u l t iv o  o e la b o r a c ió n  no e stam os p re p a r a d o s .

De e s t a  manera l a  p r e p a r a c ió n  de C on servas 

tm p ieza con d i f i c u l t a d e s  en aum ento, p ara  c u b r ir  su s  ne ce s i  -
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d ad es con en  r e f e r id o  a f e í t e ,  y  e s  n e c e s a r le  c a p a c itE rn o s  

y  c o n ta r  con e lem en tos p a ra  que c u a lq u ie r  t ip o  de a c e i t e  

o g r a s a  som etid o  a l  p ro ce so  de m ejora  que a  c o n tin u ac ió n  se  

e x p l i c a ,  r e l l e n e  c o n d ic io n e s  ó p t im a s , perm itien d o  s u s t i t u i r  

con l a  mayor e f i c a c i a  a  n u e stro  a c e i t e  de o l iv a *

E s t a  p reo cu p ac ió n  h a dado m otivo a  numerosos 

e n say o s ya que e l  mismo problem a se  h a p lan te a d o  durante  l a  

p a sa d a  g u e r r a  en  d i f e r e n t e s  p a í s e s ,  e sp e c ia lm e n te  lo s  d e l  

Norte de E u ro p a , a  lo e  que e r a  d i f í c i l  h a c e r  l l e g a r  l o s  

p ro d u c to s  g r a s o s  t íp ic am e n te  m e d ite r rá n e o s .

P or n u e s t r a  p a r te  hemos f i j a d o  a te n c ió n  en 

lo a  e f e c t o s  d e so d o ran te s  que h a s t a  en  lo e  p r o p io s  a c e i t e s  

de p escad o  produce l a  a c c ió n  combinada d e l  a n h íd r lc o  carb ó ­

n ic o  y  d e l h id rógen o  re so lv ie n d o  de e s t a  manera que l o s  a c e l^  

t e s  r e s id u a le s  de n u e s tr a  f á b r lo a  de c o n se rv a s  que h a s t a  aho 

r a  c o n cu rrían  a l  mercado con e s c a s o  v a lo r ,  puedan s e r  bene­

f i c i a d o s  y  despuós in c o rp o rad o s  a  l a s  l a t a s  de c o n se rv a , h a 

ciendo  m otivo de r e ^ . s t r o  en e l  M in is te r io  de I n d u s t r ia  y 

C om ercio, l o s  p ro c e so s  que p a ra  t a l  f i n  r e a l iz a m o s .

E l  a c e i t e  de p e sc a d o , d e r iv ad o  de l a s  cubas 

de co cc ió n  y  de l a s  cám aras de e s t e r i l i z a c i ó n  y  de l a s  pren­

s a s ,  e s  som etido  en a u t o c la v e ,  y  e le v a d a  su tem p eratu ra  a 

d o s c ie n to s  g ra d o s  c e n t íg r a d o s ,  a  una fu e r t e  c o n tr a c o r r ie n te  

de a n h íd r lc o  ca rb ó n ico  e l  c u a l  nos produce un e n ó rg ic o  a r r a s *  

t r e  y  s e p a r a c ió n  de to d o s  l o s  á c id o s  g r a s o s  l i b r e s  en á l  conh 

te n id o  y  to d o s l o s  demás e lem en tos no g r i c e r a d o s ,  resu ltán do*!' 

n os un p rodu cto  n eu tro  que a l  s e r  segu id am en te , y  l i b r e  de 

to d o , c o n tac to  con e l  a i r e ,  p u esto  en  c o n tac to  d e l  h id rógen o  

a  l a  p r e s ió n  deocho a t m ó s fe r a s ,  p a r te  de ó e te  g a s  in c o rp o ra  

y  queda d e so d o r iz a d o , s i n  que haya aumentado en  lo  más m íni­

mo su punto de f u s ió n .

I g u a l  p ro c e so  segu im os con o t r o s  t ip o s  de

a c e i t e  como lo s  de o r ig e n  v e g e t a l  t a l e s  de o r u jo ,  c a c a h u e t,
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a lg o d ó n ,s o ja  e t c .  ^
'4 üR  ( ^E l  tratamy.enXb ^p rev io  con a n h íd r lc o  ca rb ó n ico  

r e a l i z a  una m isió n  como de esp o n jam ien to  ya que lo s  h ace  au­

m entar en volumen un dos p o r c i e n t o ,  ab rien d o  oqu edades que 

r e l l e n a s  con h id rógen o  tran sfo rm a  lo a  c a r a c t e r e s  o rg an o lé p ­

t i c o s ,  s i n  que haya lu g a r  a  r e a c c ió n  q u ím ica  ó p ro ce so  de 

s í n t e s i s  que fa ta lm e n te  conduce a  l a  tra n sfo rm a c ió n  d e l  c lu  

panodón ieo  ,  derivan do  e s t e r in a s  que Siem pre hacen  aum entar 

e l  punto de f u s ió n ,  c i r c u n s t a n c ia  que d e stru y e  l a  f l u i d e z  

que e s  p rec isam en te  l a  c u a lid a d  que debemos h ac e r  p e r s i s t i r  

en  to d o s  lo a  a c e i t e s  que d estin em os a  l a  co n se rv a c ió n  de pes 

cado p a ra  que s ig a n  p re sen tan d o  i g u a l  a sp e c to  que a l  em plear 

en  e l l a s  e l  a c e i t e  de o l iv a  r e f in a d o .

E s te  d o b le  tra ta m ie n to  con carb ó n ico  e h id r ó ­

geno e v itan d o  todo a c c e so  de a i r e  perm ite  d e ja r  to d o s l o s  

a c e i t e s  com pletam ente d e so d o r lz a d o s  y  s in  l a  m is mfntma a l ­

t e r a c ió n  de su  v i s c o s id a d  una vez  l le v a d o  a  l a  tem p eratu ra  

n orm al.
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- R E I V I N D I C A C I O N E S -  

Se r e iv in d ic a  como de l a  p r o p ia  y  nueva in v e n c ió n  l a  p ro p ie ­

dad y  e x p lo ta c ió n  e x c lu s iv a s  d e :

1 ) P roced im ien to  p a ra  a c o n d ic io n a r  to d a  c l a s e  de a c e i t e s  d es­

t in a d o s  a  l a  c o n se rv a c ió n  de p e s c a d o s , a a r a c te r lz a d o  porque 

l o s  a c e i t e s ,  ta n to  vegetalespom o de p e sc a d o , son  so m etid o s

en a u to c la v e  y a  tem p era tu ra  de 200@ e .  a  l a  a c c ió n  d e l  an h í- 

d r io o  ca rb ó n ico  p a ra  n e u t r a l i z a r l o s ,  o b te n id o  lo  c u a l  se  p ro ­

cede a  su  com pleta s a tu r a c ió n  p o r  h id rógen o  con e l  f i n  de ob­

te n e r  un a c e i t e  con v i s c o s id a d  s im i l a r  y  a p l lo a c ló n  id é n t i c a  

a.l a c e i t e  de o l iv a  r e f in a d o .

2) P ro ced im ien to  p a ra  a c o n d ic io n a r  to d a  c l a s e  de a c e i t e s  d e sti­

la d a s  a  l a  c o n se rv a c ió n  de p e sc a d o s , segón  r e iv in d ic a c ió n  

in t e r io r ,  c a r a c te r iz a d o  p or e l  hecho de c o n s i s t i r  e se n c la lm e n -



te  en : PROCEDIMIENTO PARA ACONDICIONAR TODA. OIASE DE ACEITES 

DESTINADOS A IA CONSBRT%.CION DE PESCADOS.-

C on sta  l a  p re se n te  memoria d e s c r ip t iv a  de 

cu a tro  h o ja s  f o l i a d a s  y m e can o g ra fiad as  en  una s o la  c a r a .
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