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INVERCIONXN
por "UN PROCEDIMIENTO PARA La OBTENCION DE UN PREPARADO
BASE, PARA FABRICAR AIMENDRADOS Y PRODUCTOS SIMILARES",
a favof de Don Franclsco Passapera Comss, de naciongli-~
dad espafiola, residente en Barcelona, Plaza de Palacio,

ne 5, 19,

MEMORIA DESCRIPTIVA

La presente invencibdn se refiere a un procedimiento
para la obtencibén de un preperado base para fabricar almen
drados y productos similares,

El procedimiento comprende una prepsracibn aislada

S de elementos integrantes,,reduoidos previemente a polvo homo
géneo o trituracibn fina y reguler, incorporando estos resul
tados, entre sil, en proporciones apropiadas, para lograr un
todo pulverulento o granuloso, que es de aplicacibn para los
fines previstos, ' .

10. La invencibn comprende las siguientes fases:

a)e~- La preparacibén de un medio disolvente y emulsio
nante de la albfiming de huevo.

b).~ La preparacibn de esta albimina,

¢).- La preparacibn de elementos de adicibn que com

15, plementen g los anteriores y les dan aptitud pars una u otra
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d).- Su mezcla homogénes y envasado.

El medio de disolucibn y emulsionante empleado es el
sacarato de cel, que se obtiene tratando el azficar con la
cal, para obtener el sacarato monochlcico (Clzﬁazollda D).

Se obtiene partiendo de azlcar o jarabe de azficar
de 36° B8, afiadibéndole la cel, haste lograr el producto es
table. |

Bl resultado se seca a temperatura inferior a los
50°G. ¥ se hace homogéneo por tanizado.

Se prepara un polvo de albumins, separando &sta de
la clara de huevo, secéndola y sometibéndola despubs a un
molido uniforme. .

_ Como elementos de adicibdn se emplea el Borato de
sem B,O-Na, anhidro. |

Los enteriores elementos, reducidos a polvo, se reu
nen en un dbombo o agltador, pare lograr un resultado homogé
neo, que se seca en corriente de aire seco y temperatura
entre 15 & 2000., y seguidemente se envasa.

Con estos elementos se obtienen productos cuyas pro

riedades y aplicaciones dependen de las proporciones y de le

clase de elementos integrantes, substituyendo esencialmente
e la clara de huevo en todas sus aplicaciones.

Para facilitar la compresibn se indicen a continuae-
cibn los sigulentes ejemplos.

BEJEMPLO

Para 100 partes en peso, se toman 27 partes de albu
minag de huevo, 8 partes de borato de sosa y 65 partes de sa
carato de cal, se mezclan, secan y envasan, como sea convenia
te, siendo la temperatura mhs apropiade de trabajo entre los

15 a 20 ° ¢g.
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il producto resultante es aplicable pars almendrados
y dem&s pastas.

La invencibn, dentro de su esencialidad, podré ser
llevada a la priictica en otras formas de reglizacidn que di-

5. fieran en detalle de los ejemplos citados en la descripcibn,

alcanzendo a todas éllas la proteccibn yue se recaba. Poarh,
pues, consitruirse uwitilizando los nedios y aparatos nhs apro-
piados, con las proporciones, ltienpgos y temperaturus m&s
aproplados: por ¢uedar todo comprendido dentro del espiritu

10. de las reivindicaciones.
HNOT A

Hecha la descripcibn del prescnte invento, se declara
como nuevas y de propia invencibn, las siguientes reivindica-
clones:

l2.~ Un procediniento para la obitencibn de un prepara

15, -do base, para fabricar almendrados ¥y productos similares, ca-
racterizado por el hecno de coumprender un sacarato de cal
(clzuzgolica 0), un polvo de dlbumina de huevo, y elecumentos
de adicibn, como es ol borato de sosa (B4D7Hag), glendo este
elemento de adicibn incorporado a la mezcla de los dos prime

20, ros, para dar al conjunioc, en cada cuso, caracteristicas que
le hacen de aplicucibn pars zlmendrados y productos similares,

- 28 .~ Un producto seylin la reivindicucibn 18, en ol
yue el sacarato de cal se obtiene {rsbando por la cal wr
azlcar o Jjarabe de azficar de 350 »é, seéandé el resultado s

25. ung temperatura que no rebase 1los 50°C.
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38,- Un procedimiento seghln la reivindicacibn 12, en

el que la albume se obiiene de la clara de huevo, sometiéndo

la a secaje técnico y moliéndola en grano fino.

48 ,~ Un procedimiento segéin la reivindicacibn 18, en
el que, pars lograr un producto de aplicecidn a fabricacibn
de almendrados o similares, se héce entrar la albumina de
huevo, el borato de sosa y el sacarato de cal, en proporcio
nes centesimales respectivas de 27,8 y 65 partes.

58 = Un procedimiento segfiin la reivindicacibn 12, en
el gque, en cualquiera de los casos, lg materia en polvo re-~
sultante de la incorporacibdn de sus elementos componentes,
se sométe & una homogeneizacibn en bombo o similar, se sece
¥y envasa para su COnsumo.

€2.~ Un procedimiento para la obtencibn de un preps
redo base para fabricar glmendrados y productos similares.

Segln se describe y reivindice en la presente memo-
rla descriptiva, que consta de cuatro hojas, foliadas y es~
critas a mlquing por una sola cara, acompafiadas de una dodu
mentaocibn reglamentaria.

Madrid, & 2 de enero de 1950.-
FRANCISCO PASSAPERA COMAS.
Peas
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