MEMOBIA DESGCRIPTIVA

VODELO DE UTILIDAD

'DURAGION: 20 ANOS

| OBJETO: DISPOSITIVO PARA EL ACONDIC IONAMIENTO Y GLIMATIZAGION
i DE ALIMENTOS COCINADOS Y- DOSIFICADOS™

- S :

A favor de : D2 MARIA DEL GARMEN GONZALEZ ALCARAZ
domicilio : AVDA. DE BURGUS 20 —~ MADRID
Nacicnalidad : ESPANOLA
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La presente invencidn, tal y como su anunciado indi-
ca, se refiere a un dispositivo para el acondicionamiento y/
climatizacidn de alimentos cocinados y dosificados, de acusr
do con la descripcifn que del mismo se realize, que ha de en
tenderse en su mds amplio sentido y no restrictivaments,

Uno de los mds importantss problemas hasta la fecha/

planteados en fdbricas, hospitales, colegios, restaurantes,/

hoteles y, en general, en todos aquellos establecimientos en

que diariamente ha de consumirse un elevado ndmero ds comi——
dasy es el derivado de la carencia de los medios necesarios/
para conseguir gue las comidas preparadas en establecimiern
tos especializados llsguen en condiciones idoneas a los pun—
tos de consumo, es de deciry para impedir que tales comidas,
durante su translado desde los lugares de produccidn hasta -
esos puntos de consumo, pierdan el calor que, en la inmesa -
mayoria de los casos, constituys uno de sus més primordiales
reguisitos. |

De la importancia de tal problema habla por sf solo/
el hecho de que, 8n no pocos casosy; haya llegado a recurrirse
al empleo de slementos calorificos unica y exclusivamente de-
dicados a recalentamiento de las comidas inmediataments antes
de proceder a su servicio.la verdad, sin embargo, es que 8l «
uso de tales elementos no ha llegado nunca a constituir una -
eficaz solucién del problema, no tanto por las molestias dge
rivadas de su acarreo, e instalacifn como porque el recalenta
miento de alimentos cocinados afecta negativamente, 60m0 S o

sabido, a la presencia y al sabor de los mismos.
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Pues bieng a solucionar ese problemas de una manera
absolutamente satisfactoria viene el dispositivo objeto de/
la presente modelo de utilidad, cuya novedad consisfe BN s
gue .no solo permita el transporte de un .ndmero infefinido «
de comidad en las condiciones de temperatura e higiene mds/
adecuadas para su consumo sinc gue ademds-y en slla resida/
otras de las ventajas mds notables de la invencién-ofrece/
la posibilidad de prescindir de platos para su servicio, =
ya que los mismos recipientes en que quron transportados,
y que antes sirvieron para su elaboracidn, puede hacer las
veces de aguellos,

La descripcion de las distintas partes del disposi=
tivo en cuestidn se hard a continuacidn con ayuda de los di
bujos de las adjuntas hojas de planos en los gue se repre——
senta un modo de realizacién de la invencidn presentado a -
tftulo de ejemplo y ein caracter limitativo, por los que ——
sus variantes de cualquier indole, mientras sean meramente/

accidentales y no determinen la obtencidn de un resuitadn -

industrial nuevo y distinto, deben considerarse incluidas dentro

del émbito de proteccidn dimanente del registro que se soli
cita.

En la figura 18 se representa una vista en perpescti
va del disposivitivo objeto de la invencidn,cerrado y con su
cubeta parcialmente extraida.

En la figura 22 se representa una vista de una sec—
cién vertical frontal del mismo dispositivo representado en/

la figura 18:
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En la figura 32 se representa una vista parcial de una
seccidn vertical lateral y en seccidn longitudinal de la misma
parte inferior del disposivivo representada en la figura 22, -
ilustrédndose en ella, con 1fnea continua, la cubeta § depdsito
de agua completamente alojada en el interior del dispositivo y,
con 1fnea de puntos, dicha cubeta extraida del dispositivo en/
grado suficiente para proceder a su llenado.

En la figura 42 se representa una vista en perspecti——
va de una de las bandejas gue se alojan en el interior del dis
positivo provista de su correspondiente gergo o marco aungue -
provista de los recipientes contenedores de los alimentos.

Segdn se aprecia en tales figuras, consta el disposi=—
tivo objeto de la invencién ds unma caja (1), de planta rectan-
gular, cuyas paredes estén constituidas por distintas capas o,
planchas unidas entrs si. termoaislantes unas para mantener el
espacio interior de la caja térmicamente aislado del dwmterior,
y de cualgquier material duro adecuado las otras, para conferir
a la estructura la necesaria resistencia frente a los esfuer-—
zos a que ha de verse sometida,

La parte inferior o base de la caja (1) aparece abier—
ta, teniendo a ambos lados una especie de anchas pestarias, =———
mientras gue la parte superior, est{ completamente ablerta; ——
acoplandose esta una tapa (2), del mismo material gue el resto
de la caja, que en su cara inferior adopta la forma de una b&-
veda de escasa altura.El cierre des la caja por medio de esta -
tapa ha de efectuarse en condiciones de absoluta hermeticidad/
para lo cual se ha previsto, ademds de las correspondientes ——
juntas (3) de material elastico, unos adecuados elementos (4)
de fijacidn de dicha tapa a las paredes de la caja, elementos/
gue quedardn embutidos en el cusrpo de aguélla, sin sobresalir

por la superficie superior de la misma, a fIn de no impedir el
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el apilamiento de un nimero indeterminado de dispasitivog,
Aunque la tapa (2) respresentada en la figura 22/
es completamente separable de la parte superior de la caja (1)

a la que se fija mediante los elementos ds sujeccidn(4),/

dicha tapa podria estar tambien articulada por uno de sus lados

al borde de la abertura superior, por ejemplo mediante -
bisagras, en cuyo casoc podrfa levantarsé y abatirse dicha
tapa, sin necesidad de retirarla, para abrir o cerrar la/
caja (1)

Asimismo, la tapa (2) podrfa disponerse en cual——
guiera de las paredes laterales de la caja o incluso en el
fondo de la misma, segin cualquiera de las disposiciones -
indicadas de cierre, es decir, mediante sujeccién separable
6§ mediante bisagras.Evidentsmente, el hecho de que se efec-
tué la carga de las bandejas por una u otra cara de la caja
paralelepipédica no modifica en nada la esencia del inwvento.
Sin embargo, y cuando no se efectus la carga por arriba, la
pared superior de #a caja seguird , manteniendo su superfi-
cie interna abovedada, para la finalidad que més adslante -
s8 verd,

En la realizacién representada sn las figuras 1 a 3,
dos de las paredss enfrentadas entre si, de la caja (1) rpre
sentan, en su parte inferior s inmediatamente por sncima de/
su base, sendas zonas simétricas adelgazadas o de menor gro-
sor que el resto de tales paredes, coincidentes con una rany
ra practicada a todo lo ancho de la pared frontal de la caja.
A traves de esta abertura se introduce por deslizamiento en/
el interior de dichacaja, para gque repose sohre las pastafias
laterales de su base y como si del cajén de un mueble se tra
tara, una cubera o recipiente abierto (5) gue ocupa todo el/

drea de la caja (1) que actfa como depdsito de aguas
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A la parte inferior de dicha cubeta (5) vé incorpora-~
do uno o mds quemadores de gas (6) gue no impiden el normal -
deslizamiento de dicha cubeta ni el apoyo estable del dispo——
sitivo sobre cualguier superficie por qﬁedar alojadas en una
0 varias cavidades de que, a tal efecto, estd prevista la —
aludida cubeta (5) en su fondo,. Ademds, en la conjuncién de
la pared frontal y la base de dicha cubeta se ha dotado a la
misma de una espita (7) para extraer el agua en ella conteni
da a la hora de limpiarla, arreglarla, etce.y y, finalmente,/
el borde superior de dicha pared frontal de la cubeta apare-—
cs doblado hacia afusra en &ngulo obtuso y despuds hacia aba
Jjo en dngulo agudo, constituyendo este segundo doblez una =—
especie de asidero que falicita el manejo dé la cubeta, en -
tanto que sl primero ofrece la posibilidad de llenar la cube
ta sin tensr que extraerla de su alojamiento mds que en una/
m'inima parte, lo suficiente para que queds al descubierto /
el plano inc linado sobre el que ird vertiendose el agua pa-
ra que llegue al fondo.

Segun una realizaciédn alternativa (no representada)/
del presente invento, la cubeta (5) puede estar fija a la —
parte inferior de la caja (1) 8 incluso estar formada integral
mente con la misma,en cuyo caso deberdn preverse medios ade
cuado para el llenado de la misma con agua y para el calen—
tamiento de dicha agua. En esta realizacién dichbS'medios -

de calentamiento pueden estar constituidos, preferentemente

por una resistencia eléctica sumergida en el agua de la cu
beta, la cual se puede poner en funcionam iento por medios
de conexidn conocidos.

Cuando, como sucede en la realizacidn ilustrada, la
tapa (2) de la caja (1) esté dispuesta superiormente, ello/

permite que la correspondiente abertura superior de dicha /
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cajs actue como boca de carga del dispositivo, es decir, co-
mo via para la introduccidn en él de un determinado ndmero -
de bandejas superpuestas, la inferior de las cuales se apo——
yaré sobre unosde les salientes (8) de las paredes laterales
de la caja (1), situados inmediatamente encima de la cubeta
(5), pudiendo ser extraidas todas esas bandejas de la caja
en que se alojaya travéds de una abertura (1) practicada en

cualguiera de las paredes verticales,

Cada una de esas bandejas (9), de dimensiones equi-
valentes al drea d interna de la caja (1), estd constituida
por un emparrillado de varillas metélicas, por una chapa —-—
troqueladas o por edk cualquier otro elemento provisto de -
unas aberturas o alveolos adecuados para el acoplamiento de
una serie de recipientes (10) horneableé, destinados a re—
cibir y contener los distintos alimentos, pudiendo ser es—
tos directamente cocinados e, incluso consumido en ellos, -
ya gue tales recipientes tienen g forma y dimensiones que -
permiten ssrvir de platos,

Ahora bien, dado gue, segun se ha apuntado, las ban
dejas (9) alojadas en una misma caja (1) han de reposar las
unas sobrg las otras, es necesario evitar que el peso de =
tales bandejas repercuta sobre los recipientes (10) para —
las comidas y que estos puedan llegar a entrar en contacto(
A tal efecto, se ha dotado a cada bandeja de un cerco o mar
co (9) de secciém aproximada en forma de "C" y de altura su
ficiente para que, al quedar superpuestas las bandejas sean
esos marcos los gue soportan su pego, mientras que sus res—
pectivos recipientes quedarédn suspendidos de sus respecti—
vos alveolos o aberturas.

El conjunto del dispositivo asi descrito, estd do-—

tado en su base, de unos pequefios tacos o patas (11) y, en
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ambos costados, de unos asideras (12) que facilitan su
transporte, Ademds puede ir exteriormente provisto de un
termostato que regule la temperatura del interior del —
dispositivo.

El funcionamiento del dispositivo es el siguien
te:

En primer lugar, se colocan los recipientes (10)
en los respectivos alojamientos o alveolos de las bande-
jas (9), depositando entonces en tales recipientes los -
productos alimenticios que se deseen cpcinar directamente
en ellos, Las bandejas con los recipientes y estos co n -
los alimentos se colocan sobre una cocina cuyos fuegos =
guedan situedos debajo de los recipientes, con lo cual -
los productos alimenticios crudos pasan a convertirse en/
alimentos cocinadoSe.

Retiradas las bandejas con sus recipientes de los
fuegos cuando los alimentos estén cocinados se aplica sobre
cada recipiente una tapadera (que asagurard la integridad/

y ‘la higiene de la comida hasta que esta sea consumida), -
introduciendose entonces en el interior de cada caja (1) tan®
tas bandejas como la capacidad de la misma permita y cerran-
dose a continuaidn la caja con su correspondiente tapa (2).
La bandeja primeramente introducida en el interior de la men
cionada caja (1) pasara a reposar sobre los salientes (8), -
inmediatamente por encima de la cubeta (5) y a la misma altg
ra que la abertura A, a través de la cual podrd ser asida y
extraida, al igual que todas las demds bandejas, que irdn -
cayendo por su propio peso hasta ocupar sucesivamente la ]e]
sicidén gue ocupaba la primeramente introducida y extraida.
Una vez cargado el dispositivo puede ser transladado, va—
liendose para ello de sus asideros (12), hasta situarlo en

el lugar en que hayan de consumirse los alimentos que con-
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tiene. Si no es mucho el tiempo que media entre el mo-
mentoc de acondicionar en el dispositiveo las bandejas —
con las comidas recien hechas y calientes y el momento+
de consumir estasjel dispositivo conservard el calor -
suficiente para gque tales comdas sean servidas a una —
temperatura aceptable. Mds si el tiempo transcurride ha sic
lo suficientemente largo para que los alimentos se en—
frien dentro del dispositivo, se llena la cubeta (5)de
agua y se enciende el o los guemadores de gas (6) pre——
viamente conectados al correspondiente conducto de una/
bombona o deposito de dicho combustible, o simplemente/
se conecta el aparato a la red, en el caso de calenta—
dores de resistencia eléctrica, hasta que ese agua se -
caliente lo suficiente para que ios vapores procedentes
de la misma ascendiendo por el interior del dispositiveg+
yy pasando a través de las bandejas (9) que, para no obs-
t aculizar el paso a ese vapor, estén convenientements -
perforadas, calienten los recipientes 10, y por lo tanto,
los alimentos en ellos contenidosy y por fin alcancen la/
cara inferior de la tapa 2, o del techo, en caso de no —
estar dispuesta dicha tapa supericrmente, cuya peculiar =
forma de bdveda hace que el agua que se origina por la =
condensacién del vapor resbale por dicha bﬁveda hacia las
paredes interngy de la caja (1) hasta volver a la cubsta —
5, donde quedard en disposicién de iniciar nuevamente el/
ciclo descrito.

La béveda del techo o tapa superior puede tener -
cualquier configuracion gue favorezca sl deslizamignto ——
del agua hacia las paredes laterales, y a tal fin puede -

ser cénice, piramidal & de cualguier otra forma apropia-——

" dae
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Interesa indicar que en la variante de realiza-
cién de la invencidn, incluida por tanto dentro del &mbito
de la proteccién gque para ella se solicita por medio de
la presente solicitud de modelo de utilidad, en el caso
gue se efectie el calentamiento del agua contenida en -
la cubeta S, por medios electricos, bastaria imcorporar
a la cubeta las correspondientes resistencias electricas
sumergidas, dotando al dispositivo del correspondiente -
indicador de nivel de agua, asi como de los oportunos —
circuitos de conexidén a la red.

Sefialada su novedad y descrito suficientemente -
el objeto del presente Modelo de Utilidad, sus diferen—
tes partes y su funcionamiento, se declara gue lo que =
constituye su esencialidad y para lo que se pide la co—
rrespondiente proteccién es lo que se concreta en las si

guientes

REIVINDICGCAGIONES

12 ,—~ Dispositivo para el acondicionamiento y cli-
matizacién de alimentos cocinados y dosificados, consti—
tuido por una caja provista de una abertura de carga con/
una tapa de cierre hermético, y construida con el material
o combinacidn de materiales mds idSneos para que, sin mer
ma alguna de su rigidez y resistencia, pueda mantenerse -
su espac io interior térmicamente aislado del exterior —
caracterizado porque en el interior de dicha caja, en su/
parte inferior estd dispuesta una cubeta para recibir ——
agua y provista de los medios necesarios para su desaglie/

y para su calentamiento, e , inmediatamente por encima
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de tal cubeta, una serie de bandejas superpuestas por-
tadoras de los recipientes contenedores de los alimen-
tos dosificados y cocinados, bandejas gue, siendo in—
troducidas en la caja por la abertura de carga de la -
misma, pueden ser extraidas de ella a través de una —
abertura practicada en una pared lateral y situada in-
mediatamente enc ima de la aludida c ubeta.

22 ,~ Dispositivo segun la reivindicacién 12, -
caracterizado ademés por que el techo de la caja o, en
ceso de carga por arriba, la tapa de la misma, adopta/
en su cara inferior la forma de una béveda de escasa /
altura en que se condensa el vapor gue, a traves de las
bande jas portadoras de los recipientes contenedores de/
los alimentos, asciende desde la cubeta calentada por ~

sus propios medios el agua en ella contenida, teniendo/

dicha bdveda una forma apropiada tal gue el agua produ-—
cida por dicha condensacién resbale por las caras in—
ternas inclinadas de la misma y por las caras internas
de las parsdes de la caja hasya volver a la cubeta.
38,~ Dispositive segun la reivindicacién 12, —
caracterizado, ademds, porque cada una de las bandejas
aparece provista, ademds de los orificios necesarios -
para permitir el paso del vapor a través de ellas, de/
los alojamientos o alveolos adecuados para el acopla——
miento de los recipientes contenedores de los alimentos,
evitandose gue3 al superponer tales bandejas dentro del
dispositivo, repercuta su peso sobre los aludidos reci-
pientes mediante la incorporacién a aquéllas de sendos/
marcos o cercos de altura suficiente para que, al efec-
tuarse tal superposicidn, sean ellos los que entren en/

reciproco contactog y soporten el peso de las bande jas,
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mientras gue sus respectivos recipientes guedan suspen—
didos en sus alveolos o alojamiento.

483,~ Dispositivo segun la reivindicacién 12, —
caracterizado porque la abertura de carga, con su tapa/
correspondiente, se puede disponer en cualquiera de las
caras de la caja porgue dicha tapa se puede sujetar de/
manera separable por medio de elementos sujetadores ———
apropiados separables o bien de manera permanente por -
uno de sus lados mediante bisagras que la hacen abati—
ble.

58 ,~ Dispositivo segun la reivindicacién 1§ ca—
racterizado porgue la cubeta inferior puede ser desliza
ble hacia dentro y hacia fuera o estar fija en su posi-
cién alojada, solidaria de la cajae

68 .~ DISPOSITIVO PARA EL ACONDICIONAMIENTO Y —
CLIMATIZACION DE ALIMENTOS COCINADUS Y DOSIFICADOS,

Todo ello segdn se describe y reivindica en la/
presente Memoria Descriptiva de que consta de doce ho——
Jas debidamente foliadas y mecanografiadas por una sola
de sus caras y a dos espacios y hoja de planos adjunta.

Madrid, 26 Septiemb 1,973
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