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PATENTE DE INVENCION NUM,

a favor de

D, Bmiliano Blazquez Valdelvira, de Ladrid.=

e e T s pap s e o o — -

Madrid, Noviembre de 1950.,-




deseriptiva por triplicado que presenta el Agente que suscribe, en el

dia de hoy al Registro de la Propiledad Industrial, acompafiada de una

instancia y dewds documentos solicitando el registro de une Patente de

Invenoidn, por veinte aflos, en Espafla y todos sus Territorios, a favor

de J, mmilieno Blazquez Valdelvira, de Madrid, Calle Lartinez Campos,

nbm, 43, por "i\uevo pasteurizedor de leche",
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Slempre ha sido ung industria tradicional en nuestra
Patria, la eﬁistencia de cafés, bares, y similares, es de-
‘oir iucares donde se reune pilblico de todas las-claseé so-
claleg, que no solo va a degustar los diversos manjeres
0 bebides gue en ellos se expenden, sinc que a la vez van
a tratar de nezccios, a reunirse, a tener tertulia simnle-
mente, a celebrar cualquier -contecimiento, etsc, ete. .

Los cafés y establecimientos similares, tule: co.ud
bares, cafetefias, etc,, continfan meanteniendo su presti-
gio uc solo en nuestra nacidn, sino fuera de- ella, ya que
se trata de una insultucidn industrial poco menos que in-
sustitulble, toda vez que su desaparicidn impliocarfs un
canbilo rad}cal en nuestras costumbres, tan hubitualas a
la existencia de éstos establecimientos. |

Dentro gde los productog que se expenden en dichos es-

tablecimientos hey uno tipicauente conocido y de resonan-
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cia universal, que es el cafd.,

Le preparacidn de una infusién de oafé solo, se lle-
va & la préctica hoy dia por medio de los numerosos apara-
tos y méqﬁinas de distintos modelos vy maroas existentes
en el Percado, Todos ellos, o casi todoa,'preparan con ex-
celentes condiciones de purezea e higiene el café, y en és~
to nada dejan que desear.

lio obstante nosotros sabemos,y es 1léglco que como no-
sotros lo sepa un piblico muy numeroso, que cugndo se tra-
ta de la preparacién de café oon leche ésos aparatos y mé-
quinas q1e'existen en la actualidad no sirven para ello,
va que los mismmos estdn trezeds y Tabricados pera hacer
café solo, y por tento la leche ha de ser preperada, coci-
da, ete., aparte d la méquine, es decir en sitio separa-
do de ella, lo que incdudablemente aumenta los inconvenien-
tes de distribucién, preparacién y hasta de limpieza e hi-
giéne, puesto Que la manipulaoién que exige el verter el
contenido desde cotro recipienﬁe, hace aumentar éstos peli-
gros, eiquiers sea en minius cantidad, pero siempre serfa
ideal eliminarlos,

Estos defectos que para nosotros tienen gran irporten-
cla, siguen manteniéndose en la ectualidad, pues si bien
la leche se presenta pura, ya que de €so no dudemos, sin
embargo no habia sido preparada nunca con el mismo aparato
© méquina, que es lo que nosotros hacemos con nuestro pas-
teurizador,

Hallar un pasteurizador de leche que estuviese intima-
mente ligado a la cafetera exprés de uso corriente, es el

progreso ansiado, y que mi representado ha logrsdo realizar
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hebiendo tenido necesided pera ello de hecer repetidos en-
sayos, consglgulendo perfeccionamientos que le hgcen ser
inico en su clase,

Debido a su originalidad y por no ser conoeido ni
practicado en Espsfia ni en el Extranjero, declsramos su
novedad a todos los efectos, solicitando su inseripeidn
como patente &e¢ invencidn para que al tiempo de® ser con-

cedida, quede privilegiade a favor de mi representado la

exclusiva de fabricacidén y venta del mismo en su racional

explotacidn,

DESCRIPCICON

Consta éste aparato de una calders cilindrica (figu-
ra 12 - nfm, =-1-) que lleva interiormente a todo lo largp
un serpentin -2-; Dioho serpentin tiene entrada para la
leche por ~7=y sellda por -6-.

En la parte superior de la caldera day cuatro salidas
perea el vapor -ll- ¥y en la inferior-medis otras tantas pa-
ra el agua caliente -19-, Las salidas del agua no estén
comple tamente debajo de la caldera para evitar que pueda
agotarse el agua, y al mismo tlempo para gue las impurezas
que la caldera haye podido ir almecensndo en su fonde, no
tengan salida, enturbisndo el agua callente que vayamos &
utilizar. | |

Todas las salidas y entradas de vapor, ague ¥y leche
éstan hechas por medio de unas plezas redondas que van sol-
dades a la caldera, sobresaliendo una barte de ellas, con
paso de rosca, sobre la gue se aplica el tubo encargado de
conduoir el vapor, agua o leche al sitio deseado, fijando-

lo con une tuerca y no existiendo el peligro de ninguns
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filtracidn por las especiales oaraéteristicas dadas a és~
tea pleza.

La caldera va montada‘sobre unas patas © soportes,
segin se aprecia en el dibujo, ¥ en su parte inferior es
calenteda en toda su longitud por uh mechero de gas =3~,
cuyes llamas -4~ son gplicadas directamente & la calders.
La caldera tiene unas protuberahcias cilindricas -5- re-
partidas a toéo su largo de tres en tres, son el fin de
aumentsz > la superficie de calefaccidn, sprovechéndose as{
més el calor,

La entrads del agua fria en la caldera se efectda
por —20;.

Sobre la caldere hay una especie de refuerzo de ma-‘
teria refractarie destinado a evitar que a su contacto di-
recto pueda quemarse guien lo mane je, ¥ gque esté sefialado
con el nlm, -10~, sirviendo tembién pare conservar las ca-
lorias.

En un lado de la caldera tenemos un nivel pera saber

en todo momento la cantidad de agua existente en el inte-

rior, y regular su entrade y salida a voluntad, llevando
tembién le caldera su correspondiente mandmetro para saber
la presidn que existe en su interiof. | -

La fig. 2% es un depdsito destinado a contener la le-
che ye pesteurizedas, formado éste depdsito por dos, uno
concéntrico del otro, Zl interior -13- contlene lad leche,
y el exterior ~14- subre en su totalided al primero. Entre
ambos depdsitosm concéntricos.hay un espacio vacio por don-
de circule vapor de agua de la celdera, que es el gue haoce
que la leche se congerve caliente, cuys entrads de- vapor

en éste depdsito se efectia por la tuberia -18~ y proviene
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de una de las salidas ~1l- de la caldera que ya hemog oi=-

tado.

v

La entrada de la leche ya pasteurizada en el depbsito
-13-, que ha tenido su sslida por el nﬁm. =B8~, 0 sea el
final del serpentin, se verifica por la parte seﬁaleda con
el nfu, =-15-,

Tanbién posee éste depdsito un nivel -16~ para saber
el contenldo de leche que tiens, y un grifo -17- destina-
do @ salida de la leche. El nivel del depSsito de leche
lleva ademas un termémetro para saber la temperatura de la
leoﬁe que coniizne, termémetro gus se aprecis con nis de-

talle en la figura 322,

FUMCIONAMIENTG

Existe un depésito suplementario, gue no aparece en
el plencs que se acompafia & &sta lemoria, en cuyo de,dsito
se tiene almucenada la leche qQue se desee pasteurizer, yen-
do colocado el mismo & mayor alturs que la oaldera. Al abrir
la llave‘cqrrespondiente, la leche cae por su bropio peso
en la caldera entrando en el serpentin por el brinecipio =7~
¥ basta ahora encender el hornillo =3= gue calentando con
gu llemsa lag cladefa -fig. 12~ hace a su vegzg aumentar leg tem-
peratura hagta el gralo que se i:icee del agua contenida en
su interior,

Como el serpentin estéd hecho Ge forims que no tenga re=-
codosly tiene suficlentes fueltas, restlta que el paso de
la leclts por tods st longitud se hace con 1g lentitud ne-
cesaria para couseguir =1 fin propuesto, y la distancia a
recorrer por ls leche es mucha, con lo gue al llegar g la

Salida -6- esté perfectamen te pasteurizada y libre de tods
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impureze que es el fin gue nos proponiamos,

La leche pasteurizada que ve saliendo por el final
del serpentin =6~, entra en élldegésito -13- donde se Va
almscenendo, conservando la temperstura que deseemoé gra-
cias al vapor que introducimos entre los dos depdsitos, y
cuya temperatura resulte muy fécil comprobar por el termb-
metro ya deserito.

4 su vez, por las salidas -ll- tenemcs el vapor nece-
sario para aplicarlo a lu cafetera exprés, o a otros usos,
segln deseemos, y hacer e£ café, ooﬁsiguiendo asi la prepae-
facién del café con leche con la misma miquina o aparato y
une sola caldere, cosa que hests ahora no se conseguia, y
con les garanitias de pureza e hiéiene gue hemos de jado ex=-
fuestas,

Loz partes inferiores =19~ permiten la salida de agua
callente, vy la aplicacibn de 1z llama a las protubersncias
=5, haoe que la ebullicidén del agua se verifigue antes,
que s caliente antes la caldera ¥y el agua en 2l1la conte~
nida, con menor gasto de calor..

Todaes las entrades y salldas de Vgpor, agua y leche
que hemos citado tienen sus correspondientes llaves de pa-
80 para poder regular con toda facilidad la cantidad de
vapor, agua, o leche gwe = Vvays =& extraer,

Con el nivel -9- apreciamos el descenso del agua de
la caldera por efecto de 1a.ebullioién vy cuando lo consi-
deremos preciso, noé basta der entreds e més cantidad de
agua, abriendo la llawe por =-20-.

La existencie del depdsito concéntrico tieme por gina-
lidad el que en el éspacio vacio entre ambos circule vapor

que desde la caldere entra bor -l18-, lo que permite tener
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siempre le leche, una vez pasteurizada, a una temperatura
comveniente,

En el depdslto nos besta con gbrir el grifo para dar
salide & le leche pasteurizada y ocaliente,

No cabe duda que el café con leche o bien leche sola

conseguldos con éste pesteurizedor, son inme jorables y a

prueba de la més exigente higlene.
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Se reivindican couo propias y wuevas y sobre las cua—
les ha de recaer concesidén al privilegio de patente de in-

vencldn, las siguientee :

REIVINDICACIONES

12.- fuevo pasteurizador de leche, caracterizado por-
que posee una caldere cilindrica en cuyoc interior y a todo
lo largeo, lleva un serpentin por el cual cirecula la leche
destineua a se™ pasteurizsada. -

22,- liuevo pasteurizador de leche, segin le anterior
reivindi cacidn, y porque la celdera citada tiene variss sa-
lides de vapor y agua calienfe, y una entrada de sgua, to-
do ello por unas piezas cilfndricas que van soldadas a la
misma ca;dera, Yy en cuyas plezas se roscan los tubos que
llevarép el vepor o agua donde vays a utilizarse,

5%,~ huevo pasteurizador de leche, segin las anterio=-
reé particularidades, y porque las salidas de agua estén
situadaes en la parte media inferior, para evitar que ls
céldera se guede sin agua ¥y gque salgan.lgs impurezas que

bueda tener en su fondo.
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42 ,- Nuevo pasteurizador de lesche, segin las citadas
caracteristicae, Y porque la caldera tiene unas protuberan-

cias, colocadaes de tres en tres, que es sobre les que actua

~la llana de un mechero de gas, con el Tin de gumentar la

superficie de calBfaccidn,

52,- Nuevo pasteurizador de leche, segin la anterio-
rés reimindi caciones, y porque la leche, una vez pasteu-
rizada va & puirar a un depésito, el cual va cubierto por
otro un poco mayor, existiszndo entre ambos uns ofmara de
eire, en la gue se dinyecta vapof eXtraido de la caldera,

62, - luevo pasteurizador de leche, segin las prece-
dentes particularicades, y poeque la leché die se vaya a
pasteurizar, se tiéne en un depdsito g mayor altura que la
caldera, yendo & parar por medio de un tubo al serpentin,
y después de circular por todo el sale ys pasteurizada.

78,- wuevo pasteurizador de leche, segin las enterio-
res reivindicucidnes y porque tanto la caldera como el de~
pbsito tienen un nivel exteriore,‘Que permite saber la can=-
tidad de leche o agua Qe almgcenean, llevando el nivel del
depdsito un termémefro'que marca el grado de temperaturas
de la leche,

82.- Nuevo pasteurizador de leche, segdn las referi-
das reivindicacienes, y porque el depbsito va provisto de
un grifp, por el que se puele sacar leche ya pastedrizada;

9%,= "liuevo pesteurizedor de leche",

La presente Llemoria cansta de ocho hojas foliédas Yy
mecenografiadas por una sola cara y del plsnos que se acom=-
pafla en léuina doble,

Madrid, treinte de Noviembre de mil noveclentos cin~

ANTOHIO FERNANDEZ PASGUM

cuenta, Py
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