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PATENTE DE IN^ClO N  

por 20 anos

a favor de D. FRANCISCO SOLE FOGUET, de nacionalidad es­

pañola, residente en Barcelona, calle  de Watt, 5 , entlo. 

2B. (Sans). - - - - - - - - ---------- --- -  —

Por: "PERFECCION AMI^TC-S INTRODUCIDOS 33N LAS MAQUINAS 

PARA LA FABRICACION DE PASTAS PARA SOPA, HACIENDOLAS 

UTILES, AL PROPIO TIEMPO, PARA OTRAS APLICACIONES". ----

5

MEMORIA DESCRIPTIVA

Son ya conocidas máquinas de uso doméstico para 

la fabricación de pastas para sopa, pero todas e lla s  ado­

lecen del inconveniente de su limitado uso, que queda 

circunscrito a dicha finalidad, aparte de lo complicado 

de su estructura y  demás ca ra cte rística s.

Con los perfeccionamientos objeto de esta paten­

te se logra uramáquina para fabricar pastas para sopa, 

sumamente sen cilla , y presenta, a l  propio tiempo, la  gran 

ventaja, sobre las ya conocidas, de poder ser u tiliza b le  

para otr&s usos, tales como, para picar carne y actuar10
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como molinillo de café, por lo cuan es indudable, que el 

hecho de que con una misma máquina se puedan obtener y l o ­

grar tan diversos usos, cuando antes se requerían tres má­

quinas independientes con el inconveniente de su elevado 

coste individual, constituye una ventaja de consideración,

Para la mejor comprensión de la  presente inven­

ción y a titu lo  tan sólo de ejemplo, se acompañan los di­

bujos de la  hoja adjunta en los cuales se representa un 

caso de realización práctica de los perfeccionamientos de 

la  misma.

La Figura 1 muestra una vista  en perspectiva de 

la maqninilla.

La Figura 2 muestra un corte en detalle de la  p a r­

te delantera de la  maquinilla.

La Figura 3 muestra una cuchilla de paletas para 

el corte de la  pasta.

La Figura 4 muestra el eje o vástago delantero 

que va acoplado a l to m illo  s in -fin .

La Figura 5 muestra un detalle del in terio r del 

extremo de la manivela de la  maquinilla.

La Figura 6 muestra un corte de la  maquinilla.

La Figura 7 muestra un corte de la  parte delan­

tera de la  maquinilla.

La Figura 8 muestra la  pieza terminal que se aco­

pla a la  parte posterior de la  maquinilla.

La Figura 9 muestra una vista  frontal del eje por­

tador de la maquinilla, por la  línea IX-IX de la F ig .6 .

Las Figuras 10 y 11 muestran, respectivamente,

por la línea X-X en la F ig .6 , los p la tillo s  posteriores 

que se acoplan en el eje del to rn illo  s in -fin .



5

10

15

20

25

30

- 3- 56 07
La Figura 12 muestra la  pieza cuchilla y el moldt 

emplazados en la  parte delantera de la  maqu in i l la .

La Figura 13 muestra una variante de la  parte de 

lantera de la  maquinilla cuando se u tiliz a  como molinillt 

de café.

La máquina de referencia está esencialmente cons­

tituida por un cuerpo general, común a todas las aplica­

ciones, compuesto del cuerpo tubular —1 — con una pequeña 

tolva - 2 -  en su parte superior y de un brazo in fe rio r -3- 

con torn illo  de apriete - 4 -  provisto de palomillas -5-y 
para que por la  pieza dentada -6 -  pueda sujetarse contra 

cualquier mesa o banco por su presión contra la  otra pie­

za dentada f i j a  - 7-  que forma cuerpo con el brazo - 3—*

Presenta el aparato una manivela -8 -  provista de 

mango para e l accionamiento del mecanismo interior de la  

máquina y un terminal -9 - !  con palomilla - 1 0 - ,  que se 

f i j a  a rosca para cerrar el cuerpo - 1 -  por la  parte pos­

te rio r de éste.

Según sea la  aplicación de la máquina variarán 

los elementos o dispositivos de funcionamiento de la  mis­

ma.

Si la  máquina lia de servir para la  fabricación  

de pastas para sopa, en este caso, en e l in terior del 

cuerpo —1 — va dispuesto un to rn illo  s in -fín  - 1 1 — con un 

hilo intermedio —12—. Esté to rn illo  s in -fín  termina por 

su parte posterior en un eje - 1 3 - ,  después de s u fr ir  una 

disminución diametral - 1 4 -  en forma cónica.

Detrás del to m illo  sin -fín  - 11- ,  y dentro del 

cuerpo - 1 - ,  van dispuestos unos p la t illo s  la te ra le s - 15-)- 

y uno central -w 6 -, provisto de bolas - 17-  en su in terio r  

para fa c i l i t a r  el rodamiento del eje de dicho to m illo .
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La máquina por su parte delantera va provista de 

un cuerpo -1 8 -  provisto de rosca exterior al que se aco­

pla un boquetdn o apretador -19 -*

En la  parte delantera, y  concretamente en el in­

terio r de la s  piezas - 18-  y - 1 9 — se forma una cámara de 

compensacidn -20 - en donde la  masa, procedente del to m i­

llo  s in -fín , suffe una presidn, necesaria para su iDtpul- 

sidn y paso a través del mo&de —2 1 - .

El molde - 21-  es de los corrientemente utilizados  

en esta clase de máquinas, presentando unos o rific io s  de 

salida con formas apropiadas a la  forma que debe presen­

ta r la pasta a obtener#

Dicho molde - 21-  va acoplado a un eje o vástago 

-2 2 — el cual penetra en el in terio r del cuerpo del tor­

n illo  sin -fín  - 1 1 —#

A la  salida del molde - 21— y acoplado a l eje - 22-  

va dispuesta una cuchilla - 2 3 -  de p aletas, para el corte  

de la pasta a la  salida del molde, cuya cuchilla se man­

tiene en posicidn por el resorte —24— y tapdn roscado 

20 - 25- .

31 eje del to m illo  s in -fín  —1 1 — en su pcrcidn 

- 1 4 -  presenta un corte -26— (F ig .9 ) a l objeto de encajar 

en otro equivalente - 2 6 ' -  practicado en el lugar de f i j a -  

cidn de la  manivela - 8 - ,  de forma, que a l g ira r  éste g i -  

25 ran también el eje - 1 4 - 1 3 -  y por consiguiente el to m illo  

- 1 1 -#

El funcionamiento en este caso es el siguiente: 

Se introduce la  masa, convenientemente preparada, en el 

interior de la  tolva - 2 -  la  cual pasa a l in terio r del 

cuerpo - 1 — y girando la manivela -8 — girará también el30
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to m illo  - 1 1 -  avanzando la  masa por loa passs de dicho 

to m illo  la ata alojarse y comprimirse en la  cámara -20— 

de donde sale al exterior después de atravesar los o ri­

fic io s  del molde - 2 1 -  siendo cortada seguidamente por la  

Ouchilla - 23- .  En caso de interesar una longitud suficien­

te en la  pasta puede prescindirse de esta cuchilla*

Si la  máquina está destinada a picar carne se d is­

pone en e l in terio r de la  misma un to m illo  sin -fín  co­

rriente, es decir, sin pasos intermedios,y se prescinde 

del molde, colocando ac.su lugar una pieza con o rific io s  

de paso, y en el in terio r de la .cámara -2 0 -  se dispone 

una cu ch illa, girato ria  con e l eje -2 2 - ,  para el corte y 

trituración de la  carne*

Si la  máquina está destinada a actuar como molini­

llo  de café se dispone igualmente en el in terio r del cuer­

po - 1 -  un torn illo  s in -fín  corriente y se prescinde igual­

mente del molde, pero en lugar del boquetón - 19— se d is­

pone- un p la tillo  de fricció n  - 27— y una muela dentada 

-28— o dos p la tillo s  de fricció n , de los cuales el café  

molido sale al exterior. La posición de tale s  p la tillo s  

será la más conveniente a l objeto de inpedir que el café 

vuelva a l  interior de la  máquina.

Dentro de la presente invención,serán variables: 

el tamaño de la  maquinilla, los materiales empleados en 

su fabricación a sí como de sus correspondientes piezas, 

la forma exterior de la  maquinilla, y ,  en general, todo

cuanto no a lte re , cambie o modifique ai esencialidad
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Se reivindica como objeto de la  presente Patente 

le Invención:

1 . Perfeccionamientos introducidos en la s  máquinas 

5 para la  fabricación de pastas para sopa, la ciándolas ú t i-

Les, a l propio tiempo, para otras aplicaciones, caracteri' 

sados en que tales máquinas están constituidas por un cuer 

po cilin d rico , que por su parte superior presenta una aber 

tura en la  que va dispuesta una pequeña tolva para la  in -  

10 Producción del producto, y  en su parte posterior, que va 

serrada, presenta una manivela que hace accionar un torn i- 

Llo s in -fin  para el avance del producto hacia la  parte de­

lantera, en la que van dispuestos medios para el u lterio r  

tratamiento del producto; estando provista la  máquina de 

15  nedios para su fija ció n  o acoplamiento.

2 . Perfeccionamientos introducidos en las máquinas 

para la  fabricación de pastas para sopa, haciéndolas ú ti­

les, a l propio tiempo, para otras aplicaciones, según r e i­

vindicación 1 ,  caracterizados porque para la  fabricación

20 ie pastas para sopa se dispone en el in terio r del cuerpo 

ie la  máquina un torn illo  a in -fin  con paso ihtermedio, y 

en la  parte delantera de la  máquina un bocuetón de cierre  

en el cual se dispone e l correspondiente molde circu la r, 

sujetado convenientemente, mediante un e je , a l torn illo  

25 s in -fin .

3 . Perfeccionamientos introducidos en 3a s  máquinas 

para la  fabricación de pastas para sopa, haciéndolas ú ti­

les, a l  propio tiempo, para otras aplicaciones, según r e i­

vindicaciones 1 y 2, caracterizados porque entre áL molde

30 y el to rn illo  sin -fin  se forma un espacio o cámara de com-
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pensación donde la  masa queda comprimida fuertemente 

para f a c i l i t a r  su salida por los o rific io s  deL molde, 

a la  salida del cual va dispuesta una pieza-cuchilla  

para el corte de la  pasta*

4. Perfeccionamientos introducidos en las má­

quinas para la  fabricación de pastas para sopa, hacién­

dolas útileas, a l  propio tiempo, para otras aplicaciones, 

según reivindicaciones 1 ,  2 y 3 ,  caracterizados porque 

a l objeto de u tiliz a r  la  máquina para picar carne se em­

plea un to rn illo  s in -fin  corriente, y la  parte delante­

ra de la  máquina presenta una pieza con o rific io s  de sa­

lid a , estandc dispuesta en la  cámara de compensación 

una pieza circu lar con cuchillas para e l corte y pica­

do de carne.

15 5. Perfeccionamientos introducidos en la s  má­

quinas para la  fabricación de pastas para sopa, hacién­

dolas ú tile s , a l propio tiempo, para otras aplicaciones, 

según reivindicaciones 1 ,  2, 3 y 4y caracterizados por­

que para que la  máquina pueda actuar como de molinillo 

2C de café, se dispone en su in terio r un to rn illo  sin—fin  

corriente y a la  salida del cuerpo cilin d rico  se  dis­

ponen unos p la tillo s  de fricció n  dentados, u otros 

medios sim ilares para el molido del ca fé .

25

6. IERFECCI0NAI1EENT0S INTRODUCIDOS EN LAS MA­

QUINAS PARA LA FABRICACION DE PASTAS PARA SOPA, HACIEN­

DOLAS UTILES, AL PROPIO TIEMPO PARA OTRAS APLICACIDIJES.

Consta la  presente memoria descriptiva de
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ocho hojas foliad as, mecanografiadas y escritas por 

una sola cara, acompañadas de una hoja de dibujos.

Madrid,a 29 noviembre de 1950.

FRANCISCO SDLE FCCulET,

F.A*
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