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» tes mencionados, y porque es edemés 9031ble crearlo en -

N El presente invento ae ref&ere -} perfeacionamien%os
-y mejoras introdudidos en el procedimiento de: preparacién ”f
y en la ealiﬁad de un- cebo destlnado 8 1a pesca maritima. o -
El producto en cuestién, que débe sustituir .} 103 ar-
ticmloa de utxlizacién corriente teles como el generalmenta
llamado 'rogue" o huavoe de. abadejo saladcs, generalmente as
origen lejano ¥ yor consiguienta de abasteeimiento oneroso,
8e diatingue por el.hecho - que su- empleo, en austituoién del
produet® entes oitado, permite al ocnsumzdor;realizar una
economia oonsiderable, pozque su efeoto de atraaeién 8 los

peoes es por lo menos igual al de los huevoa de;paoado an- 5'

~condiciones de fébrioacién diversas, adecua&as pers aatisfacgrff
las exigenciaa téonieas de cada OaBO particular.;J' _
i :‘ "De. un modo todavia méa explicito, ge caracteriza esen-
oialmgnte porque su composicida a‘baae de oarne de pescado
eomestible a la vez que responde totalmente a las ccndicionee
higiénicas impuestas por Ioe reglamentoe en vigor, ‘8e pue-
de pruparar en fonma de grannlaciones de todos los‘tamaﬁos,'
badaptadaa a cualquier destinacién espeeial. Ademés el pro-‘*
ducto puede prepararae de divarsas densiaades, debido a lo
onal" ae estabilizaré en la inmerslén 8. cualquier profunai-
dad prevzamente determinada, con arreglo al nivql donde se
' suele enoontrar la presa deseada~y finalmente aeupue&e adayfl
tar al gusto de la misma en euanto a sebor y oolorido.
Para meJor comprensién convmene recordar que de. aouer-'
do con: el método &e producc:én original expuesto en una Pa-
tente anterior, se prooedia a base de- peces de mar de” oual—
quier:&ipo, o de sus residuos, previamente pr1Va&oe de las'};
cabezaa 1a8 nadadoras eﬁplnas y érganos internos v aometidoe.
después 12 un tratamiento comprendlanéo un lavado en une diu'“
lueién acussa de biaaﬁhonato de soaa del orden del 10% prqpla,“?

-

para extraer’lasﬁsubstancias gelatinosas, uﬁ enjaguaio con S
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1 abundante agua aon el fin de elzminar el excedenta de dicho |
‘1disolvente, seguiao de una intervenciﬁn meoéniéa por emem-~~>
»’PIO .por" centriﬁuga para expulsar la méyor parte ‘del agua, '

'ty a continuacién de un baﬁo de la materia asi transformada i

',de g2 gredos Beanmé llevada.hasta.la‘completa satu:aelén,

del &esagua y finalmente de una acoidn mecéniea aprquada

‘u”fde apraximadamente el volumen 1ndividual de una peria,mlnﬁs-,

qisiao los resultados alcanzados mediante la.apllcaeidn del
; proeedlmiente inxcial la elaboraeldn.del producto hasta ;-'
’ f,su aeabamlento 0 gea hasta que ‘pueda utillzarse précticamenti'

: jrequeria un lapso de tiempo relativamente largo,rcon inmo-

{ts 1a ocupacién de localea de aoondlcionamiento, mientras ;

;que, por otra parte, ciertas clases &e peseaap.han aemos-

- traﬂo ser més a&ecuadas para la dbuencién de un mejor rendi—

"»leento.

vyif;' vecho de tales comprdbaciones experimentales y las ventajas
jqua ha de proeurar se desprenden de la descriyoién que si—-"
gy de i nuevo' nods. &e fébricacién del cebo en ‘cuesti6n, ou- .
i‘ya descrlpcidn se da a titulo exclusivo &e indicaeién o de»"¥.
k‘.eJemplo y no debe considerarse de ningﬁn modo como lxmxtati-:”' 

;selecoaén entre’ los peces suministrados, guardando ﬁnica-z
':°41’mente los cefalépodoa tales eomo pulpea,'“seiohes", eala-

mares o anélogos. Co f} "”f»ﬂf ," S ' ‘f“A.,?‘ )

iasi aislada se labe abundantemente con’ agua. ;-

- 5

en nna solucién de cloruro de ‘sosa con una concentracién  '”

gue termina pvr»fraoeionar*la/maSa remanente €n elemem&os

‘f;La practica ha demostrado que‘por halagueﬂos que hayen

vilizaeiones consi&erablea de mercanoies~y por consiguien-

El invente perslgua preelsamente el fin de secar pro~«

B ¥

\11 con arreglo & dieho moﬁo ae fabrdcaeién, se efectﬁa una

Una vez despojados de todas sus partes 6seos' su;aarﬁe%_
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- sumamente rﬁpida, cuya proporci&n e pueae elevar fécllmente

» ]-95_ '

: 'f aualquler tipo adecuado, y calentados sea al vapor sea eléo-

o de aBegurar su oorte v pioadura hasta - reduciria a Particu..i'

pora a 1la” masa una eantidad ouidadosamente dosificada, ae

& cloruro de aoalo en estado sélido. f;'ﬁf ol ,;Pfﬁ

' naﬁo,_con exoepoién de los periodos prolongados inicieles ‘del|

haata el 40 por clento por ejemplo.

f»grannlacionea, ya qué dlchos factores 1nf1uyen, el priMeru .

'nivel donde el eebo»se eatabllizaré esponténeamente, y ol

_~aggnndg_aghxg_la_xglggiigg de cal&a &el cebc dentro del marb

‘ A continu3016n es eooida ) dispueata en secadores &e“

tricamenﬁe o desde dtras fuentes de energia términa oonve-‘),_ 
nientes, de modo que ’ en el interlor de los secadores su-', 1
fre una aeahidratacldn de aprdximadamenta un 50%. - h

La materia que sale de 1os cata&oa aparatos se intro--\,

duoe despuél en dlapositivos mecénzoos apropiados aapaces

las diminutaa de aproxamaﬁamente las dimensionea de una S
oabeza de elfiler, e 5 “f P
Simulténeamente con dlcha operaolﬁn ° bien en el ourso

da una trlturaclén complementarla y conaecutiva, .se- incor- ,

» Finalmente el prodaezo, segﬁn 1as eirounstancias o
exigencias del caso, e tiﬁe medzante anos colorantes cugies" ;;
quiera, a reserva de que no tengan caractar nouivo.

Se aprecia claramente que diaho proeedimiento perfeccio-’

inmersién en medios. 1an1dos, pero qne en cambio comprenda -
una fase de eecado parcial oy ‘sotive), permite llevar a oae
bo la preparacién & un ritmc oonsiderAblemente més acelerado
qns lo admitia el prooedimiento primitivo, mientraa qye, ;
por otra perte, la aplicaoidn forma&a de aal an fcrma,eria- ?1

talizada, al fondo de la’ carne, ge presta a8 una Baturaciﬁn ™

EB adamés 9081ble modiflcer paralelamente ‘0.8 psrte

#aegdn las coatumbres ¥ apetenoiaa de las dlstlntas clases SR N

- de pesca,,el grado de dicha saturaciﬁn ¥y el taga&o da 1as

.Sbbre la densilsd resnltente y, por cons:Lguiente, sobre el
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- Se eobrentiende que la relacién anterlor no es de

{ningﬁn modo reatrictiva, tanto_por la natnraleza de 1aa

' materiaa utilizadaa y las proporciones de ‘B0 mezcla, como
‘ eapecto 2 los procedimientos indnstr.tales a que 8e recnrre s

'~§ara ls féhrioaoién del oebo, pu&iendo, al oontrario, ve=

riar unos y otros en 1o que eea, gin que por eBo se salga

fe los limites ael invento.i-.
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En resumen' La,?atente de Invencion cnyo registro

P

se solicita. recaeré sobre - laa reivindicaciones siguientee: E

1) rerfeccionamientos introduoidoe en la fdbrioaoiﬂn de

ﬁloe ceboa para 15 peaca 'en el mar, careeterizados porque
'f7a1 cebo Ba prepara B base de 1a oarne de oefalépodos co--

t};meetibles.

2) Perfecoionamientos,,segﬁn 1a reivindicaoién 1, carsc=

1;terizadoa porque aegﬁn el méto&o de fabricacidn que 8e.
'faé a titulo de ejemplo, dicha osTne’, una van liberada ae
Itoaps los elementos Qseos qua podria oontener ¥ despnés
_ae.habgr aido lavaﬁa -en agua sbundante, esrdeshidrateﬁa
‘de. pn 50% apruxima&amente me&iante oocci&n Y secalo en

- cualesquiera aperatoa prbpiaaoa, trdbajeaa e continuacian

mediante cualesqniera dispositivos<mecénicos edecuadoe,

, aptoapara reducirleAa particulas del tamaﬁo aprdximado ‘
:'ﬁe una perla peqneﬁa, y simnlténeamente XJ después es ‘trie

tnrada en preaencia de una cantidad uqi&adoaamente dosifi-

'cada de olorurb &e Bo&io en estado 8611&0, haBta ls satup g

A ”‘rhcién de 14 mass,’ y #iﬂalmente es teﬁida, sl aai conviene,

con la ayuﬁa de euslesqniera colorantes adecuados, 4 deede 1

: '»wlnego no nocivos, bien entendido que ls modifioaciﬂn de 1a

.:cantiﬂad de _eloruro de aodio permite variar 1a densida& re-

lativa del cébo con. relacidn al agua en 1z cusl se ha de

' ;inmergirz de auerte que es Iaatible realizarla en talee

' oonﬂiciones que el cebo :1:3 estabiliza eeponténegmente

’I' a L e .
I




cualqu!.er nivel correepondiente a 1a olase de’ pea cedo, ae

que se trate. .I? ;:vq ‘ : ‘  "‘ﬁf_L;;

5) Perfeeczonamientos, segﬁn 1as reivindieaciones anterio-
‘res, °ar3°t°r1335-°5 porgite lag. méquinas utilizaaas para el [

o &eamennzamiento de la aarne eetén concebid.as ae’ »tal anerte

"._‘“que pemiten preparar el ee’oo an forma de grénuloa de cualea«
quiera dimensiqnes convenientea, superiores‘, igualea 0 in—-'
- f_eriores a las &e los hnevoe de pesnado que ocrrientemente’

8s. ntilizan, de moélo qne ademée se puede gradnar 1a veloci-

,73‘83 ﬂ.e 'su movimiento de ba}a&a hasta el niVel &e es‘tabilita«- ‘
' A,Giﬁno.- i

41 ‘Se reivindica, pbr ﬁltimo, oomo obj e'l:o aab?e 1 qua o

- -ha p.e raaaer ls Paten‘be‘de Invencién que se. sol:ldita,‘ "PEB-
e I,,FEGGIOMMIEN’JDS INTRODUGIDOS EX I-A FABRIGAGION DE GEBOS PARA |
fj:m ¥ESOA EN mm" L SRR PR S

e B

i }‘ que or;sta de aeis péginas eeoritaa Y msquina por nna eola.

DTS L AH‘ONSO nmﬁn

Todo confome queda deacnto en 1a presante Memoria‘; -

V;I{adrid, 26 ae Sept’lembre ae 1950 S
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