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MEMORIA DESCRIPTIVA

PAVENTE DE INVENCION.

PAIS: ESPANA.
DURACION: 20 afios,
OBJETO: "PROCEDIMIENTO DE EXPRIMIDC DE LAS ACEITUNAS

"Y SIMILARES PARA LA EXTRACCION DEL ACEITE U
"OTRO JUGO",

]

A nombre de : Attilio DIEXENBACH,
Residente en: MONZA (Itelia), Vig Borgazzi, 90.
Necionelidaed: Itelians.,

(P, 703 M, F,)
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Hesta aqui, la elabcracién de las aceitunas, es decir, su ex=-

primido, se realizabe mediante prensas hidriulicas previo molido

en adecuados molinos siguiendo el ciclo de trabajo que se va a in-
dicar, primero, las aceitunas experimentaban unm molido avanzado gue
las reducia a unes pasta con consistencia de papillas que, descarga=-
de en recipientes, es trasladada & mano a carros de prensado de

- Jaula abierte y dividide luego en capes de unos 3 mm. de altura ca-

da una mediante tejidos de coco y discos de hierro, intercaléndose
estos filtimos cada cinco o seis capas para servir de soporte a los
primeros. Una vez completadas las capas, se hace pasar el carro a
una prenga hidrdulica donde el émbolo de ésta, movido por uns bomba
hidrdulica, lo levanta y empuja contra un testero reactivo superior;{
por efecto de la presién, la pasta rezuma al exterior la parte 1{-
quida, mientras que la parte s6lida, llamada orujo, queda aprisio-
nade entre los discos. Se deja actuar la presién durante una hora
aproximedamente para que salga la mayor cantidad posible de mezcla
de aceite y agua y luego, después de quitarle la presién al émbolo
abriendo una vdlvula de descarga y una vez que el &mbolo ha vuelto
a su posicién inicial, se quita el carro y se descarga el residuo
siempre trabsjando a mano. '

¥l anterior sistema ha resultado antirracional por el elevado
coste de 1avmano de obra requerida por las numerosa.s operaciones
anteriormente descrites y también porque, siendo los carros de pren~
sado del tipo de jauls abierta, los diafragmas de coco tienen que
resistir el empuje tangencial durante la compresién ; esto, afiadido
a la fuerza de compresidn normal a que se encuentran sometidos di-
chos diafragmas, hace que estos filtimos resulten pronto inservibles
¥ haya necesidad de sustituirlos con frecuencia y con un gasto re-
lativamente elevado. Ademds, hay que tener en cuenta el elevado
coste inicial de tales instalacliones y sus grandes dimensiones,
que exigen amplios locales para su montaje. Otros procedimientos
basados en la centrifugacidn han conducido todos a un resultado
negativo.

Para remediar los inconvenientes anteriormente mencionsdos se
ha ideado el procedimiento para el exprimido de las aceitunas y
similares que constituye el objeto de la presente invencién. Dicho
procedimiento consiste en reducir ante todo las aceitunas a pasta
mediante descarnado y molido, bombeando luego la paste directamen-
te hacla un elemento filtrante de descarga continua as{ de expeler
al exterior, por efecto de la presién, la mezcla de aceite y de
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agua, mientras que la parte sélida u orujo es retenida por el medio
filtrante y expelida de manera continua y asutomitica. Como elemento
filtrante puede usarse una prense-filtro.

V Queda asi{ eliminado casi por completo el trabajo manual, por
cuanto un solo operario puede atender simultineamente & la vigilan-
cia de distintes miquinas en funcionamiento, limiténdose a controlar
su marcha, ya que el desplazamiento de las aceitunas y de la pasta '
puede ser hecho automftico adoptando elevadores de tornillo =sin fin.
Por este sistems se elimina ademfs el uso de los diafragmas separa-
dores y se consigue la posibilidad de realizar instalaciones que,
en igualdad de condiciones de capacidad de trabajo, ocupan mucho
menos sltlo ¥y son mucho menos caras.

NOT A

Los puntos de invencidn propla y nueva gue se presentan para
que sean objeto de la presente Patente de Invencién en Espafia, por
veinte afios, son los siguientes :

12, Un procedipiento de exprimido de las aceitumas y similares
pare la extraccién del aceite u otro jugo, caracterizado por redu~
cirse les aceitunas a pastia mediante descarnado o molido, hacerse
luego pasar directamente la pasta, con una bomba, a un elemento
filtrante de descarga continua y automética, as{ de expeler al ex~
terior la parte l{quida y retenmer dentro del medio filtrante la par-
te sblida u orujo.

2¢, Procedimiento de exprimido de las aceitunas y similares

:: para la extraccién del aceite u otro jugo, seglin la reivindicacién

18, caracterigado por el hecho de que el elemento filtrante estd
constituido por una prensa-filtro de descarga continua y automftica.
3¢, "PROCEDIMIENTG. DE EXPRIMIDO DE LAS ACEITUNAS Y SIMILARES

PARA LA EXTRACCICN DEL ACEITE U OTRO JUGO", todo tal y conforme se
describe en la pregente Memoria descriptiva, que consta de 71 lineas.
Madrid, 21 de septiembre de 1,950,

Attilio DIEFERBACH

Jurio pe P%ELOS
& E ,
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