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M E M O R I A  D E S C R I P T I V A

PARA UN TERCER CERTIFICADO DE ADICION, A FAVOR DE DON AR­
TURO SEKEPIGNI RC6IÑ0L,BB NACI CUALIDAD ESPAÑOLA, RESIDENTE 
FN M A D R ID ,c/^enerife, 4 8 .

p o r
"MEJORAS INTRODUCIDAS FN EL OBJETO DE LA PATFNTE PRINCIPAL 
N* . 183 .707"

nste te rce r certificado de adición ae relaciona 
con an procedimiento f i  s i cosqui mico-mecánico mejorado para 
la  obtención da an producto alim enticio y re f rea oante, cuyo 
demento básico es la  chafa a cuyo estudio el peticionario  
viene dedicándose desde hace machos a&os.

Para ia  mejor comprensiva del objeto del invento,y 
a t i tu lo  de r^ liz a c ió n  p ráctisa , se describe ana forya da 
ejecución del procedimiento mediante ana instalación qae 
fwma parte in tegrante de aquél.

Be depcaita la  chafa en ana lavadora g ira to ria , qae
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según la  calidad da la  chufa y grado de desecad fu de la  
misma, es lavada por riego in te r io r  en la  lavadora g ira to ria  
6 queda sumergida la  chufa hasta la  mitad de la  lavadora 
en un baño de agua y sosa, 5 Acido clorhídrico, a un 5% 
variable, según la  pureza de estos productos que se 
encuentran en el mercado.

Cuando la  limpieza y la  h ld ra ta d tn  de la  chufa es 
realizada con riego in te r io r  en la  lavadora g ira to ria , 
esta operad fu es realizada con una cantidad de tiempo 
variable según e l grado desecado que tenga la  chufa, hasta 
que quede en estado de poder pasar a la  refinadora para 
su molido.

Cuando la  chufa por su estado de desecadla y ca­
lidad de la  misma lo  permite, se deposita la  chufa en el 
momento que su corteza haya sido ya disuelta y expulsada, 
después de vaciar el líquido  del baño, con riego continuo de 
agua, en la  lavadora g ira to ria  y se sigue lavando la  chufa 
hasta que queda eliminada de sabor y olor del disolvente 
que ae u t i l ic é ,

Bh ambas modalidades „pasa a la  refinadora en donde 
queda molida convenientemente*

La chufa es pasada a *na prensa hidráulica en la  q&e 
por prealfa es extraído su jugo. La chufa así prensada pasa 
a una tin a  5 depúsito para su maeeracifa o en agua, en una 
prqporcifa de por cada hS.Í6gramo de chufa mSlida y prensa­
da un cuarto de l i t r o  de agua, y pasados tre in ta  minutos 
de esta  macerad ún  ̂ pasa de nuevo a la  prensa hidráulica en 
la  que por p ro sita , es extraído totalmente su jugo pasando 
nuevamente a una segunda macerad tu , esta vez c<n 3 / 4  de l i ­
t r o  de agua, que.tras 3 0  minutos de ser removida, pasa tam-30 -
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blén a la  prensa hidráulica en la  que, por presida, es ex­
tra íd o  completamente au jugo, Anides los jugos extraídos 
en las tres  operaciones ge prensado se remueven hasta su 
perfecta mezcla quedando formado a s i ,  un jugo denso concen­
trad  o da la  chufa, en una proporción de producción equiva­
len te  a un k ilo  de jugo por k ilo  de chafa*

3ate jugo denso concentrado de chufa se conserva 
y expende en al meroadp bajo las  siguientes modalidades de 
fabricación, conservación y venta, según mercados y ramas 
de estabUódmteatoe compradores*

a) A este  jugo asi obtenido se mezcla azúcar en 
proporción de 600 gramos por 400 gramos de jugo y después 
de bien mezclados en una batidora es envasado en botes de 
ho jala ta , de c ris ta l y de materias p lásticas en diversos 
tamaños según el mercado nacional o extranjero a que va­
ya destinado este producto* ñ&tós envases, lo  mismo los de 
hojalata , cris t a l , o materias p lá s ticas , son convenientemen* 
t e  estórMizados y una vez llenos, sometidos a un c ie rre
hermético por medio de a lto  vacio no in fe rio r  a lee 6(% de< % la  columna de mercurio*

b) Es te  jugo concentrado de chufa sin adición 
alguna de azúcar, es envasado en iguales clases de envases y 
medidas, modos, maneras y procedimientos que en la  modalidad 
an terio r, a)*

26 -  e) Este jugo concentrado da chufa es envasado sin
adición alguna de azúcar, en envases de c r is ta l ,  baquelita, 
alun& ni o, hojalata o cualquiera otra materia o cueipo imper¿ 
meabie, que previamente esterilizados dentro de una campana 
deis a lto  vacio convenientemente acondicionada se efectúan 

SO -  simultáneamente las siguientes operad oí es por los mecanismos



adecuados instalados dentro de dicha campana, en la  que va 
entrando u gas in e rte , carbó&ic o ú d:ro cualquiera gas neu* 
t r o  en tan to  la botaba de vacio extrae de la  campana la  ma- 
#*or cantidad posible de a ire  atmosférico y en cuyo instan­
te  de extracción to ta l  de a ire  atmosférico aquellos enva­
ses llenos de jugo concentrado de chufa qué han resis tid o  
la  presión producida en la campana, s<a cerrados herméti­
camente por los mecanismos dentro de la  campana instalada,

d) Usté jugo concentrado de ohufa es envasado con 
la  adición de azúcar sim ilar a l a  descrita  en la  modalidad 
a ), y en igual mecánica de emuisi&t asi cono en iguales en­
vas es, extracción de a ire  atmosférico, cea adición de gases 
inertes para algunos mercados y cierres herméticos que en 
la  an terio r modalidad es*

e) S t e  jugo asi concentrado de chufa es envasado 
sin  adición alguna de azúcar en la  misma diversidad de aova­
ses y modalidades an teriores, en cuyos envases, una vez lle^  
nos y situados dentro de l a  campana antes descrita , les es 
extraído totalmente él a ire  atmosférico a la  vez que su s ti­
tuido por la  entrada de cualquier gas in e rte , como carbóni­
co u otro cualquiera neutro, en cuyo momo oto son cerrados 
herméticamente por les procedimientos mecánicos existentes 
dentro de dicha campana, después de lo  cual son sometidos a 
la  congelación de su jugo concentrado de chufa, a una tempe­
ratura de 5 a 2 Os bajo cero,segáh mercados que es mantenida 
ya una vez cerrados y fuera de la  c&mpana, mediante un doble 
envase TERMO, eR cuyas cámaras se mantiene esta baja tempe­
ratura a base de re llenarlas de h ielo  seco o también una 
mezcla de carbonato de sosa, n itra to  de amoniaco y agua*

f) B&te jugo asi concentrado es mezclado con azd-
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car en sim ilar prcporcitn a la  modalidad &), y en igual me­
cánica de emulsión, asi como en iguales envases, extraccitu 
de a ire  atmosférico, adición de gases inertes y cierres her­
méticos que en la  an terio r modalidad c ) . Asimismo este ju­
go concentrado de chufa y-una vez cerrado, es sometido a 
una cqagelacitu de 5 a 2 0c bajo cero, según mercados, cuya - 
temperatura es mantenida en un doble envase TERMO por el 
mismo procedimiento y elementos frigoríficos de conserva­
ción de baja temperatura que en la  an terio r modalidad e)*

N 0 T A
3h resumen; el presente Certificado de adición re- 

oaerá só b re la s  s ig u ien te  reivindicaciones;
, le'*- Mejoras introducidas en el objeto de la  pa­

tente principe! n* 1 8 S.7 O7 relacionadas con un procedimien­
to  üsico-quimico-mecánico para la  obtención de un producto 
alim enticio y refrescante, cuyo elemento básico es la  chufa, 
caracterizadas porque la  misma es limpiada durante varias 
horas por medio de riego in te r io r  en una lavadora g ira to ria  
8 bien sumergida en un baño de agua y sosa 8 ácido clorhí­
drico, a S% variable, hasta que la  corteza de l a  chufa haya 
sido disuelta y expulsada, después de vaciar el líquido del 
baño, con riego continuo de agua en la  lavadora g ira to ria  y 
se sigue lavando la  chufa hasta que queda eliminada de sabor 
y d o r  del disolvente que se u tilice*

2a*- Mejoras, según la  re iv ind icad tn  an terto r,ca­
racterizadas porque la  chufa es objeto de una m d i  enda coi- 
veniente por medios mecánicos 6 manuales adecuados, a cuyo 
efecto la  chufa pasa a una prensa h idráulica, en la  que por 
presi tu es extraído su jugo, pasando la  chufa asi prensada 
a una tina  o depúaito para su maceracita con agua cu una30
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prcporcitn de un kilogramo de chufa por un cuarto de l i t r o  
dé agua, durante un espacio de tiempo aproximadamente de 
sB minut es , pasados les cuales es objeto de un prensado 
hidráulico para extraer tob alma ate su jugo pasando nueva- 

5* -  mente a una segunda maceracitn, esta vez con S/á de l i t r o  
de agua, que tras  50 minutes de se r removida, pasa también 
a la  prensa hidráulica en la  que, por presi tn , és extraído 
completamente su jugo y unidos los &ugos extraídos en las 

tre s  operaciones de prensado se remueven hasta su perfecta 
10 — mezcla quedando formado así un jugo denso cencentrad o de la  

chufa, en una prcporcitn equivalente a un k ilo  de jugo por 
k ilo  de chufa.

3**- HEJCRAŜ  INTRODUCIDAS EN El CBJETO DE LA PA­
TENTE PR3K&PAL N*. 183.70?".

^  ** Begdn se describe en el presente certificado  de
CU. .w a t .  da ae i. hojaa .s .r i ta a  .  máquina por una 

s d a  cara.
Madrid, 82 de agosto de 1.950
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